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PROLOGO
I

La historia de la agricultura colonial esti aso-
ciada a las caracteristicas del medio ambiente, a
la fisonomia de nuestra tierra en el estado natural
en que la contemplaron los descubridores del Rio
de la Plata.

A lo largo de las tierras y los mares, los hombres
ge han esforzado siempre en lograr la expansién
y el bienestar de los pueblos.

Mientras los exploradores y conquistadores de
América descubrian nuevos continentes, los ade-
lantados y gobernadores, cumpliendo érdenes rea-
les, fundaban aldeas, ciudades y pueblos, en una
lucha tenaz para dominar el escenario geografico
y colonizar a los indigenas, que defendian el suelo
en el que habian nacido.

Aventura maravillosa fue aquélla en que los
conquistadores luchaban acuciados por el anhelo
de obtenmer riquezas materiales, unos, y a la vesz,
por evangelizar a los indios inficles, otros, ya
fuera apelando a la espada o a la cruz.

Sumando hazafias y privaciones los deseubri-
dores, conquistadores y colonizadores del nuevo
mundo, abrieron los caminos del porvenir nave-
gando por rios, mares y océanos desconocidos ¥
penetrando en la inmensidad de tierras virgenes,
selvas erizadas de peligros, hasta lograr la forma-
cién de una sociedad indohispanica en los virrei-
natos, capitanias y gobernaciones surgidas en tie-
rras de América a fuerza de intrepidez y de idea-
lismo.
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I

En un documento que irata de los Arboles y
arbustos del Cerro de Montevideo y otros lugares,
se hace la relacién de aquellos drboles y arbustos
que parece vieron nada menos que Juan Diaz de
Solis, el portugués Pero Lépez de Souza y otros
célebres navegantes desde 1516 y siguientes afios
al recorrer ¢l “rio como mar” que delimitaba estas
tierras pobladas por indios.

En el documento citado se expresa que “el
suelo del Cerro de Montevideo estd ecubierto de
una pobre vegetaeién, entre la que se encuentra,
no obstante, algunas especies de gramineas, otras
de las llamadas compuestas, de las acacias, de las
geraniiceas y no muchas mas”.

Afios después, en la Banda Oriental del Rio de
la Plata, se inicia tardiamente el proceso de co-
lonizacién, en ¢l que Espafia y Portugal se dispu-
taron el dominio de esta regién.

El Gobernador Bruno Mauricio de Zabala, cum-
pliendo érdenes reales, encomendé a don Pedro
Millan, Capitin del Regimiento de Caballos Co-
razas, la delineacién y reparto de solares en la
nueva ciudad de San Felipe y Santiago de Mon-
tevideo, en tanto que de Buenos Aires y de las
islas Canarias se traian colonos decididos a ave-
cindarse en esta poblacidn, 1lave del dominio del
Rio de la Plata.

Es en esos tiempos que, en 1726, llegé a la
bahia de Montevideo €l barco “Nuestra Sefiora
de la Encina”, conduciendo el primer contingente
de familias procedentes de las islas Canarias, que
enviaba don Francisce de Alzdibar. Entre ellas,
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PROLOGO

venia don Felipe Pérez de Sosa con su esposa e
hijos, de gquien trataremos después,

Mss tarde, se sumaron nuevos pobladores, a los
cuales se¢ les adjudicaron solares y suertes de cam-
po donde comenzaron a levantarse modestas vi-
viendas, “chéacaras” y estancias,

En 1730 Zabala instalé el Cabildo de Montevi-
deo, designando las personas que ocuparian los
diversos cargos.

Desde entonces, ¥y en el tramscnrso del siglo
XVIIL, se desarrolls toda suerte de actividades y
progresos en la nueva ciudad de San Felipe y
Santiago de Montevideo, frente a la cual se erguia
el Gerro que entonces ofrecia las ecaracteristicas
que vamos a precisar enseguida,

Era sin duda una fisonomia distinta de la que
poseia a principios de] siglo XVI ecnando llegaron
los espafioles al que después llamariase Rio de
la Plaia. Tanto su cumbre como sus flancos es-
taban ornados por drboles. A la sombra del ar-
bolado, como sucede en Pan de Azficar y otros
de nuestros cerros, se mantenia una atmésfera
brumosa, en donde crecian numerosas plantas, que
propendian a dar mayor fertilidad al suelo con
sus despajos, como lo hacian la hojarasca y las
maderas muertas que acrecian la tierra vegetal.
Pero este espacio limitado debia desaparecer, y
asi sucedid. Se explica perfectamente la necesidad
de acopiar lefia y maderas para los marinos que
arribaban a esta costa de Montevideo. No siendo
¢l monte del Miguelete v el del Pantanoso, los que
eligieron para hacer lefia, acudieron al del Cerro,
que les ofrecia mayor comodidad para la carga.
De ahi que fue la vegetacion del Cerro la que pagéd
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mayor tributo a los navegantes y a los primeros
pobladores que mis tarde —destruides esos mon-
tes— debieron nutrirse en los bhosques que ro-
deaban el Santa Lucia.

En el Cerro, arrasado el arbolado por el hacha
inclemente de marinos y vecinos, el suelo se
fue desecando; tal vez el fuego destruyera los
restos, quedando entonces las aguas pluviales en
libertad para arrastrar la tierra vegetal acomulada
durante largo periodo de afios.

En el documento recordado, se hace referencia
a la accién de la propia naturaleza, que dispone
de medios para destruir y pulverizar suelos pedre-
gosos v para ir sembrando liquenes y otras plantas
y semillas, que van formando una capa vegetal,
de polvo, arena y agua, propiciando otra capa
mas resistente.

Podrian citarse testimonios de tiempos poste-
riores, legados por otros navegantes y botdnicos,
que hasta en el siglo pasado observaron en las
laderas y faldas del Cerro de Montevideo, un ex-
tendido matorral, con plantas, drboles y arbustos.
citando, por ejemplo, un canelén, un tala y otros
mas; algunos quizéd atribuibles a la imaginacién
de loz cronistas,

I

Paralelamente a los adelantos de Montevideo,
se suceden los progresos de las chacras del Migue-
lete, en donde se levanta viviendas, se planta ar-
boles, se realiza las primeras plantaciones de fru-
tales v de verduras diversas, asi como se establece
los tambos.
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Hasta alli encaminan sus pasos los primeres
pobladores, como don Felipe Pérez de Sosa, quien
como otres tantos, con tosco arado, abrieron sus-
cos para planiar.

Uno de sus hijos {ue el preshitero José Manuel
Pérez Castellano, quien, con el transcurso del
tiempo y sus meéritos propios llegard a ser una
de las personalidades més conspicuas de la época.
Estaba dotado de madura inteligencia, capacidad
de abservacién; era un memoriose y un espiritu
progresista, -

En las tierras generosas, regadas por el arroye
Miguelete hasta el Santa Lucia, desplegaren aque-
llos colonos una actividad extraordinaria, hasta
constituir un vergel de encantadoras perspectivas.
Con el tiempo, José Manuel Pérez Castellane se
destacé singularmente, al aplicarse sin tregua du-
rante varias décadas al estudio dc las tierras y
de lag plantas, drbales y animales de toda especie.

Alli plantaba, y. observando., anotaba al detalle
cuanto ocurria y veia, de manera guc pudo des-
pués tener, al cabo de afios de trabajo, un vasto
acopio de informaeién original,

Un dia, en 1813, después de las decisiones del
Congreso de Tres Cruces. se constituyd el “Go-
biemo Econdémico™ de la Provincia Oriental bajo
la presidencia “sin ejemplar” del Gral, José Arti-
gas, el que solicité al venerable doctor Pérez Cas-
tellano la redaccion de unas cartillas para instreir
a los campesinos. Al cumplir ese cometido escri-
big las Observaciones sobre sgricultura, Lo que
hubo de ser un hreve pliego de instrucciones se
convirtid en voluminoso libro gue desde hace mas
de 150 afios viene siendo ohra de consulta, . por
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FROLOGO

las informaciones ilustrativas que contiene, no
solo de indole agronémico, sine también de ca-
racter histérico. Respecto de esta obra y de la
personalidad del autor, el Dr. Daniel Garcia Ace-
vedo, publicé un estudio lleno de interés, en el
que dio a conocer los rasgos de este singular
personaje, que fue, a la vez el primer escritor
que nos legd paginas redactadas en depurado es-
tilo,

Pero hizo Pérez Castellano mucho mas, que es
oportuno destacar: después de trabajar toda su
vida prédiga en el servicio de la comunidad, Jegé
su casa de Montevideo y su nutrida biblioteca
para la fundacion de la primera Biblioteca piblica.
Este hecho y el pensamiento que lo inspird, me-
rece el perpetuo agradecimiento “de los pueblos que
son algo mas gue muchedumbres™, al decir de Rodé.

Ante el vértigo de los acontecimientos que se
sucedieron en la Banda Oriental desde 1811: la
“admirable alarma”, la batalla de las Piedras, el
Exodo, el Congreso del afio XIII v el predominio
de loa ideales de Artigas, éste, desde Purificacion,
ademas de ocuparse de problemas econdémicos y
sociales, se vio obligado a hacer frente a ]a inva-
gidn portuguesa, Pero no por ello descuidé Io
que juzgaba necesario para el progreso de la
campafia y del pais, Concedié grande importancia
al cultivo de la tierra, al procreo del ganado para
reponer las haciendas y a la plantacion de drhboles,
cuando muy pocos se ocupaban de mejorar las con-
diciones del medio rural devastade por la re-
volucién,

En Purificacién, en la costa Oriental del Uru-
guay, donde se levania la meseta de arenisca ro-
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jiza sobre bancos de costa, estaba el Jefe de los
Orientales. La corriente de agua, oradaba la ba-
rranca en sus entrafias, dispersando las piedras en
su incesante carrera. En el Hervidero cercano,
las aguas se entrechocaban con estruendo, desha-
ciéndose en sutiles espumas.

Alli establecié Artigas su cuartel general desde
1815 y desde la altura estratégica, divisaba el
rio azul “de los pajaros pintados”, la costa sin
relieve de Entre Rios, la lejania de los campos
interminables. Mas alld del horizonte visible, el
rumoroso Parani, limite de la regién en la que
ejercié su protectorade de los pueblos libres. ‘

Desde aquella meseia, Artigas orientd y protegid
Yas provincias del litoral, consolidé la autonomia
de su patria modelé el sentimiento orientalista,
alenté la fundacién de la biblioteca publica, fundé
escuelas, foments la agricultura v propendié al
progreso del comercio y de la industria, adeptan-
do para ello adecuadas medidas.

Desde Purificacién sede del protectorado de los
pueblos libres, pedia semillas y arados a los diri-
gentes de Montevideo y, con su indeclinable preo-
cupacidn por el bienestar de los pueblos, con
genial intuicién, dispisose a plantar arboles, ex-
presando el 6 de junio de 1816, esta decidida re-
convencién: “espero por los buques los drboles
de plantio. Siento su retardacién y que ella sea
el principio de su pérdida cuando los aguardo
con ansia para plantarlos”. Palabras por cierto
aleccionaderas éstas de Artigas, dichas en época
propicia para plantar —en pleno invierno— gue
es bneno repetir para adelantamiento del pais.
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Después del doloroso periodo de la dominacidn
luso-brasilefia que sucedié a la derrota de 1820,
la cruzada libertadora restauré nuestra indepen-
dencia, reconocida juridicamente en 1828 y per-
feccionada en 1830 por la orgamizacién institu-
cional, que abri6 puevas perspectivas a la explo-
tacion de las riquezas naturales del pais,

v

Otro personaje en relacién a las ciencias natu-
rales digno de recordar es Dimaso Antonio La-
rrafiaga.

Cientifico rigorista, el orientador y el curioso

investigador de la naturaleza, tanto en lo que
ataiie a la botdnica sistemadtica, a la =zoologia y
mineralogia, y hasta a la paleontologia, entre
otros ramos de las ciencias naturales puras.
+ En su afin de difundir todo lo que a su aleance
le pareciese ntil, desplegé en épocas de convulsion
politica y social, una vasta y valiesa actividad, pro-
pia de su poderoso intelecto, escribiendo notables
paginas, como son los estudios de su especialidad ¥
también tabajos de historia y de literatura.

En el estudio de las ciencias, era escrupuloso
en la clasificacion de cada especie y variedad de
la planta mds pequeila a la mis grande en
el reino vegetal, y lo mismo en el reino ani-
mal, guardando concienzudamenie Jas piezas que
él mismo recogia en campos, praderas v mon-
tes. De ahi las colecciones, herbarios y nutrida
biblioteca que logré formar.

Ademis se esforzé Larraflaga para que Fuese
instalada la Biblioteca Publica. Su iniciativa en
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tal sentido, recogida por el Cabildo de Montevi-
deo fue trasmitida al Jefe de los Orientales. Digna
de mencién es otra obra de Larrafiaga: el Diario
de viaje a Paysandi, para conferenciar con Ar-
tigas sobre problemas de Estado. Dia a dia, de
pueblo en pueblo, observa y anota todo lo que
ve y que comenta con minuciosidad admirable,
Este documento es, a la vez que un registro de
observaciones cientificas, un invalorable testimonio
sobre el Uruguay emn 1815.

Otra de las obras importantes de Larrafiaga es
su Diario de la Chdcara, en el que refiere sus
trabajos cotidianos, Es una obra de positivo inte-
rés prdctico, que contiene nociones sobre la or-
ganizacion de las tareas rurales; de cémo se
planta y recoge las distintas verduras, cémo se
procrea lag aves de corral y oires animales;
indicaciones para el cuidado de la tierra, la pro-
duccion de trigo, maiz para grano y forraje, la
construccion de un gallinero, como también, la
formacién de un monte frutal o forestal; cuanta
informacién pueda brindar al chacarero, al api-
cultor; en fin, una obra 1util para todos.

Por esos tiempos, ya en Buenos Aires como en
Montevideo, con la fundacién de escuelas y orga-
nismos culturales y cientificos, se adelanié el es-
tudio y aplicacidon de las ciencias. Recordamos al
pasar a aquel inefable sacerdote Bartolomé D, Mu-
fioz, que se carteaba con Larrafiaga sobre temas
de botinica, mineralogia, arqueologia y pdjaros
del Rio de la Plata,

Mientras tanto, nuestro sabio Larrafiaga por
causa de sus achaques fisicos ya comenzaba a
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declinar en sus actividades y a dedicar sus horas
mis fecundas a la meditacién,

En un atardecer sereno e inspirade por su amor
a la naturaleza y su fe religiosa, Larrafiaga escribe
lentamente este pensamiento profundo: “Estoy
ciego pero siento el olor de las flores, oigo el
zumbido de mis colmenas y los cantos de mis
urracas, me da en la cara el viento suave de la
mafiana y bendigo a Dios que ha hecho tanta
maravilla ¢con un orden admirable que siempre
he gozado en reconocer y amar”.

E: la invocacién admirable, emocionada, de
un sabio en las superiores disciplinas de las cienciay
naturales y de un cuiter de los supremos valores
del espiritu.

v

A grandes rasgos comsignaremos que ya en la
vieja Espafia se conocian algomos personajes de
la arraigada familia de los Berro.

Tal, el caso de Pedro Berro nacido en 1627,
casado con Graciela Gastambide, padres de Pedro
Berro, que nacié en 1662, y casé con Juana Gelos.
Hijo de este matrimonio fue Juan Berro, padre
de Bernardo Berro, quien casé con Maria Catalina
Etchebarne, Llegamos agui al personaje que in-
teresa de manera mas directa a los fines de este
estudio: Pedro Francisce Berro, hijo del ya men-
cionado Bernardo, nacido en el Valle del Roneal.
Fue el fundador del linaje de los Berro en el
Uruguay. Casé en 1798 con Juana Larrafiaga
hermana del P. Dimaso A. Larraiiaga.

Aqui, en la ciudad de San Felipe y Santiago
de Montevideo, eché raices, como solia decirse,
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este Don Pedro Francisco Berro, adquirié terrenos
v ge instalé con casa y chacra por el Miguelete y,
mdis tarde, en un campo. Con voluntad y buena
sierte prosperd en negocios de huerta, aves y lefa,
ganando el aprecio del pueblo de Montevideo y
de la sociedad, hasta que fue llevado al honroso
cargo de cabildante; miembro del Consulade de
Comercio en 1812, integrd, en 1828 la Asamblea
Constituyente que nos legé el Cadigo de 1830.
Su familia se acreditdé y, uno de sus hijos, Ber-
nardo Prudencio, ocupé, afios después, la Presi-
dencia de la Repiblica.

Hijo de este eminente hombre piublico fue Ma-
riano B. Berro, de quien nos ocuparemeos en las
paginas que siguen.

En épocas pasadas, durante el Gitimo siglo trans-
currido, han descollado en el Uruguay, por sus
talentos o virtudes, varios personajes de esa fami-
lia. Evocamos asi al poeta romantico Adolfo Berro,
muerto en plena juveniud; a don Aurelio Berro,
figura consular de nuestro pais, financista, Minis-
tro de Hacienda, poeta de formacién clasica que
obtuvo el primer premio en el concurso realizado
en 1879 al inaugurarse en Florida el monumento
a la Independencia Nacional. Afios después, Ia
medicina, el derecho, el foro, la politica, el pe-
riodismo, y el desempefio de altos destinos de
gobierno, han contado con elementos prestigiosos
de la extendida familia del linaje de los Berro,
quienes en las disciplinas a que se aplicaron han
enaltecido, como Mariano B. Berro, la tradicién
cultural del paie,
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\7!

En 1836 Bernardo P. Berro regenteaba un esta-
blecimiento de campo en Casupd. Se alejo de las
actividades rurales en 1836 para formar parte
de la Guardia Nacional que respaldé al gobierno
legal ante la revolueién promovida por Rivera y
vencida en la batalla de Carpinteria, en la que
Berro intervino. Contrajo matrimonio con Prixe-
des Bustamante en 1837 y se radicé em Minas,
poblacion rodeada de serranias, con paisajes de
cautivante belleza, La ciudad, un tanto aldeana,
quieta y sencilla, brindaba todos los encantas po-
sibles en medio de la vida austera de aquelias
épocas.

El 8 de diciembre de 1838, en ese hogar res-
petable, nacié un nifioc al que dieron el nombre
de Mariano Balbino. En 1843 viajé a Rio de Ja-
neiro con sus padres y dos hermanos: Maria y
Pedro. Este murié en aquella ciudad. La familia
regresé al pais en el mismo afio 1843 y se radicéd
en el campo sitiador, donde Berro fuc llamado a
colaborar en el gobierno del Gral, Oribe, Alli
transenrrié la infancia de Mariano B, Berro: en-
tregado a los juegos propios de la nificz. Después
se le envié a la escuela para el aprendizaje de las
“tablas” de aritmética y los rudimentos de grami-
tica, mameros y letras, en los que fue progresando
hasta alcanzar los grados mds modestos de la
Ensefianza Primaria,

Cuando contaba ocho afios de edad. fue llevado
a la chacra de su abuelo en el Manga, donde co-
nocig a un sacerdote, Nada menos que al Padre
Dimaso Antonio Larraiiaga, tio y padrino de su
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padre, que se enconiraba de visita, en amena
charla con su abuelo y oiras personas, disfrutande
de la sombra de un afioso nogal. Entonces tuvo
la oporiunidad de oir de viva voz de Larrafaga,
una gerie de relatos, matizades con fibulas que
le causaron especial atraccién, porque trataban de
pdjaros y otros animales, por él hien conocidos.
En esa chacra del Manga v otras del Miguelete,
se interesaba el joven Berro en ohservar las tareas
agricolas, los hébitos y costumbres del ambiente
campesino, Enrigquecié los conocimientos obteni-
dos en la adolescencia con otros superiores, com-
pletando su formacién con avidez de estudioso
de las ciencias, las artes y la cultura general.

Finalizada la Guerra Grande con la paz de 8 de
octubre de 1851 desempefié funciones pablicas du-
rante la presidencia de Gabriel A. Pereira y la que
ejercié su padre em el periodo 1860-1864. Milito
en las fuerzas que combatieron la revolucién que
acaudillé el Gral. Venancio Flores hasta 1865, en
que éste ocupd el poder. La contienda de los par-
fidos no cesé por ello: el 19 de febrero de 1868
se produjo en Montevideo el estallido armado
orientade por Bernardo P. Berro, quien murié
asesinado el mismo dia en que lo fue. tamhén,
el Gral. Venancio Flores,

Ese hecho tuvo como consecuencia el cambio
de ritmo en su vida. Alejado del pais, sobreponién-
dose a tan doloronsas circunstancias, sin odios, sin
pasiones, pero con profundas convicciones, hecho
va un hombre, se consagrd al trabajo, a la Iucha,
al estudio y al cumplimiento de sus debercs de
ciudadano. Acompafié a su partido en la revolu-
cion, de 1870, integré fugazmente la Camara de
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Representantes en 1876, en que fue designade
Jefe Politico y de Policia de Canelones en cuyas
funciones adopté acertadas disposicicnes para con-
servar los montes publicos. En 1880 se alejo del
cargo que habia desempefiado durante el gobier-
no del Coronel Latorre, En €l mismo afio se radicé
en ¢l departamento de Soriano, en la estancia que
poseia con s esposa Aurora Mercedes Chopitea,
con quien se habia casado en 1866, Alli se con-
sagré a las tareas agropecuarias durante largos
afios, en las cuales, al tiempo gue mejoraba la
calidad de sus rodeos, fiel a su vocacién por las
ciencias naturales, se aplicé al estudio de la bo-
tinica y ciencias afines y a la recoleccién de hojas,
flores, frutos y otros elementos de la flora indi-
gena de nuestro pais.

De ahi en adelante, respondié cabalmente a su
vocacién indeclinable, y en verdad que en ello
pusc tanto amor y aplicacion, que a las ciencias
naturales dedicaria apasionadamente sus afanes, en
pacientes bisquedas de herborizador, de verda-
dero hombre de ciencia y experiencia, a lo largo
de los campos, cuchillas y serranias.

viI

El antiguo Museo Nacional de Montevideo, ba-
jo la direccién de don José Arechavaleta, publicé
en 1899 una parte del trabajo que don Mariano
B. Berro titulara La Vegetacion Uruguaya. Se re-
fiere a los géneros botdnicos “Ginerium” y “Cor-
taderia”, que se distinguen por algunas plantas tti-
les o dafiinas, asi como otros drboles del Rio de
la Plata.
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Describe hongos, trufas, liquenes, calagnalas, cu-
landrillos, orquideas, cafias, achiras, quebrachos,
que eran arboles frecuentes en los montes ribe-
refios, como también los ilex, coronillas, de flores
blancas y algunas rosadas, timboes de flores azules,
ceibos de flores rojizas. Destaca al algarrobo, y
expresa que es parecido al fandubai, pero de ma-
dera mis clara y de menor duracién, que enterrada
s¢ emplea en postes, corrales, alambrados, pero
que se quiehran geperalmente a flor de tierra,
agregando que la ciscara o corteza se utiliza para
el curtido de pieles.

Ofrece, ademis, la descripcidn de otros arboles
y plantas, dando detalles de posilive interés ted-
rico y prictico. Asimismo, proporciona los nom-
bres de autores y obras en esos momentos consul-
tados, como las de Hieronymus, Lorenz, Arecha-
valeta, Gibert, José M. Reyes, Carlos Berg, Jacinto
de Leén, Parodi, Martin de Moussy; y en una
nota liminar, de don José Arechavaleta, consigna
que en épocas anteriores visitaron el pais varios
sabios naturalistas como Saint Hilaire, Darwin y
otros, destacando ademads, que el sabio Larraiiaga,
nacide en el Uruguay, llevaba estudiados meté-
dicamente mis de mil elementos de los tres reinos
de la naturaleza.

De los autores mencionados, corresponde desta-
car a José Arechavaleta, quien en los 1iltimos afios
del siglo pasado mantenia una cordial relacién
con Mariano B. Berro, al que le aportaba datos
de interés para la clasificacién cientifica de plan-
tas y arboles.

Ambos realizaron juntos una excursién a Colo-
nia del Sacramento, para extraccién de hojas y
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flores de #rboles indigenas o europeos. A la vesz,
Arechavaleta realizé otro viaje a Maldonado, vi-
sitando la fastnosa obra forestal que Antonio
Lussich iniciara afios antes en Punta Ballena, en
plenos arenales y pedregales, plantando no séle
pinos y eucaliptus, sino, también, cantidad de
cedros, araucarias, abetos, acacias y lo mas repre-
sentative de la flora universal, que hemos descrito
en nuestro libro El bosque de Lussich.

Sobre la visita a Punta Ballena, Arechavaleia
publicé un extenso articulo descriptivo en FEI
Siglo de 15 de noviembre de 1905, en el que elogia
la obra inicial de Lussich, que recorrié a caballo
por sendas y camings, admirando los drboles de
valiosas especiesa y variedades recién plantadas,
tanto americanas como europeas. Y €s este mismo
Arechavaleta el que, reconociendo el valor de la
obra de Berro, da a una graminea ¢l nombre de
“Berroi”, miximo homenaje a que puede aspirar
un hombre dedicado a la ciencia,

VIII

Su libro Las gramineas de Vers fue acaso lo
primero que concibié el novel naturalista, y es ein
acaso, uno de los mejores trabajos de Berro, prece-
diéndolo de una nota al lector, al que advierte que
este trabajo contendria deficiencias y errores, por-
que cualquier estudio de la naturaleza al ser ira-
tado por primera vez, tiene que ofrecer dificulta-
des para terminarlo eatisfactoriamente. La obra
del tiempo y la persistencia en el tema permiten
perfeccionar estudios de este género, Seguidamente
expresa que en la estancia de Soriano, mis exacta-
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mente en la regién préxima al arroyo Vera, co-
menzaba por estudiar las gramineas para grano
y forraje, Para ello juzgd indispensable formar
un herbario. Sobre esta tarea, refiere: “,.. busqué
un papel v no lo encontré, debiendo entonces
desecar hojas en papel de seda o de diario...”
Mapnifiesta ademds que consultd a José Arecha-
valeta, autor de Las gramineas urugueyas, quien
le fue muy eficaz al iniciarse en la operacidn de
la determinacién de las gramineas y otras especies,
con las dificultades que tenia en esos tiempos, en
que debia trabajar en otras tareas inaplazables
de ganaderia y agricultura. Recién en 1898 pudo
consagrarse con mayor asiduidad a la botdnica,
debiendo pensar en el caso que, “querer es poder”,
cuando existen aptitud y constancia. Tales las
palabras del propio Berro.

A continunacidén desarrolla el tema de su obra
en dos partes: en la primera se consagra a revelar
las caracteristicas de la regién de Vera, las rique-
zas minerales de sus tierras, el cultivo, la rotura-
cién del suelo, la propagacién y seleccién de las
semillas de forraje, la uiilidad de las gramineas,
nociones de clasificacién botiniea y el valor fo-
rrajero de cada especie y variedad empleada, o
sea, un conjunto muy valioso de informaciones
agronémicas, que en el siglo pasado eran muy
poco conocidas y tan necesarias, adaptadas a una
region del Uruguay.

En la segunda parte describe las especies y
variedades de gramineas: Paniceas, Maideas, Ori-
zeas, Andropogéneas, Falarideas, Agrostideas, Avé.
neas, Clorideas, Festticeas, Moraceas y Bambiiseas,
con noticias de eun comportamiento en distin-

[XXV]



PROLOGO

tas tierras, de acuerdo con los ensayos pricticos
por él realizados personalmente, con la colabora-
cidén que en la clasificacién le brindara el profe-
sor Arechavaleta.

Al final del trabajo, llega a declarar que en
los pastos de la regién de Vera, eestudiados unos
ciento cuarenta y ocho, existen bromatolégicamen-
te, veinte con la clasificaciéon de excelentes; cua-
renta y cinco buenos, treinta y seis mediangs, die-
cisiete inferiores y treinta malos, citando Ilos
nombres de cada uno.

De todo lo expuesto, se llega a la conclusién
que por esa sola obra se consagra don Mariano
B. Berro como un investigador de altes méritos,
que ha de prodigar en otros estudios posteriores
que analizaremos seguidamente.

El notable genetista alemin, que dirigiera el
Instituto y Semillero nacional “La Estanzuela”,
doctor Alberto Boerger, declard en su libro Ob.
servaciones sobre Agricultura que la obra Las
gamineas de Fera, contiene orientaciones valiosas
al respecto,

IX

En 1914 publicé Mariane B. Berro su obra La
agricultura colonial con esta dedicatoria: “Con
amor, a la noble compafiera de mi vida, Aurora
Chopitea de Berro”. Mariano B. Berro explica que
la idea de escribir esta obra le fue inspirada por
el deseo de realizar algo Wtil para la historia de
la agricultura, de los arboles y de las plantas del
Uruguay; y agrega que le parecia que haria un
servicio, reuniendo en un cuerpo unico los datos
dispersos, publicados o no, acompafiados de los
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comentarios gue entendiese que exigian su mejor
estudio, asi como, también, dedicando algunas pa-
ginas a la literatura rural, tema que no habia sido
tratado hasta entonces.

La redaccién de la primera parte de esta obra,
exigié una laboriosa investigacién sobre la histo-
ria general del pais; en la segunda, trata de la
introduccién de plantas y arboles, de origen ame-
ricano, las imporiadas y las identificadas como
naturales, con sus nombres comunes y cientificos.
La tercera parte comprende la biografia de per-
sonajes que por sus trabajos en pro de la agricul-
tura y el fomento rural, sirvieron al pals, legando
buenos ejemplos. Rinde con esas biografias un
homenaje a la memoria de tan meritorios varones,
tales como José M. Pérez Castellano, Dimaso An-
tonio Larrafiaga, Pedro Francisco Berro, Francisco
Aguilar, Tomds de la Cuadra, Melchor de Viana,
José de Buschental, Juan Maria Pérez, Tomds
Tomkinzon, Francisco Lecoeq, Domingo Ordoiiana,
y aquellos que en el tiempo prolongaron su de-
dicacion y amor a las tareas del agro.

En verdad La Agricultura Colonial es una ilus-
trativa obra, indispensable para todos los esiudio-
s0s que quieran conocer el origen de la aclimatacién
y cultivo de plantas y drboles de nuestro pais; y
la vida y obra de los pioneros de nuesiras chacras,
estancias e industrias varias del Uruguay. Por otra
parte, es una cbra que se lee con amenidad y
agrado,

A propésito de este libro, ofrecemos la impresion
favorable que formulara el doctor Boerger, en
carta del 25 de febrero de 1915, existenie en el
archive de Berro custodiado en el Archivo Ge-
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neral de la Nacién: “Es una obra muy meritoria
para el pais y de valor excepcional para los jé-
venes adeptos de las ciencias relacionadas con sus
largos estudies, efectuados con entusiasmo y carifio
de un sabio enamorado de su ciencia”... y agre-
ga: “...debo decirle ademés que entre tantas obrag
indicadotas de utilidad han side todes sus datos
sobre adaptacién de cereales en los tiempos colo-
niales, de un interés especial para mi, pues desde
mi llegada al pais (Urugnay) hace tres afios, estoy
dedicado a estudios metédicos sobre tal tépico”.
Dias después le contesta Berro en estos términos:
“La publicacién de sus trabajos serd un hecho
de trascendencia para este pais, que tanto nece-
sita de guia en sus esfiterzos, entregados a practicas
afiejas que deben dejarse para sustituirlas por
otras mis ventajoeas. Fspero pues, ansioso sus
publicaciones, para ilustrarme en su consecuen-
cia y aplaudir su obra, lo que me impondrdi mi
amor por toda obra de progreso en beneficio
del pais ¥ de la humanidad.”

Aifios después, el Dr, Luis C. Caviglia en articule
publicado en El Bien Piblico el 13 de setiembre
de 1931 sobre La agricultura oriental a través del
tiempo, escribié acerca de los primeros sembrado-
res: “Nuestra agricultura no ha nacido ayer, pues
aparece en el pais, en cnanto se asienta el con-
quistador, y es coetdnea y hasta precede en mu-
chos casos, la {ormacién de los centros poblados”™.

“El cultive merecié durante todo el periodo es-
pafiol, preferente atencién y la labor de los agri-
cultores es precisamente el aporte civilizador mais
intenso medido en brazos, sacrificios y produccién.
Lo que mnos impide apreciar esa empresa titdnica
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¥ la empequeiiece hasta hacerla pasar desaperci-
bida en las piginas de la historia, en el desarrolle
vertiginoso y casi fantastico de la ganaderia orien-
tal donde, fuera del plantel primitivo, ha inter-
venido ¢l hombre como aliado de sus enemigos
naturales, en obra francamente destructora,”

“Esta riqueza espontinea, en campos desiertos,
s6lo dio cabida a una sociedad numéricamente po-
bre, ndmade y béirbara en mentalidad y proce-
dimientos, segin afirmacién piblica de los mis-
mos hacendados en 1794 y se diferencia claramente
de la poblacién costanera, agricola y comercial,”

“El ecriterio moderno rechaza la calificacidn de
periodo pastoril, para el que llega hasta despucs
de la primera mitad del siglo XIX cuando afn
no habia adquirido verdadera primacia el aprove-
chamiento industrial de la carne, ni se habia
definido o consolidado netamente la propiedad
individual de la tierra y de los semovientes, a
la par que era casi nula la intervencién del hom-
bre en el cuidado de las haciendas.”

“La agricultura colonial fue intensiva, de pro-
duccién diversificada con fruticultura y horticul-
tura de desarrollo tan considerable como para
alcanzar la formacién de valores importantes,
aun, para la economia presente, por su monto
millonarie.”

“El culiivador colonial llend las necesidades
de la poblacién de una época de dificil intercam-
bio con el exterior, en que cada regién o sociedad
tenia como principal objetivo bastarse a si misma
en materia de produceién agraria.”

“Como la Repiblica de hoy, la Banda Oriental
exportaba excedentes en los afios buenos, y cubria
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los déficit causados por las malas cosechas de
cereal, por medio de la importacién.”

“El Dr. Eduardo Acevedo en su Historia del
Uruguay dice, que “el trigo se cotizaba antes de
1806, a 12 y 16 reales la fanega, y era cargado a
granel en los barcos que salian para Europa®.

En relacién con los rendimientos de la época
colonial y los de 1931, el Dr, Caviglia aludia a un
“granero desaparecido”. Dice al respecto: “A la
inversa de lo que hace suponer el movimiento
comercial presente, el Brasil en aquella época no
era importador de granos, pues habia surgido en
su territorio sur, un verdadero emporio cerealista,
que durante toda la primera década del siglo XIX
exportd por afio 400 mil alqueres, equivalentes
a cien mi] fanegas”,

En 1802 se celebré un contrato, entre Rio Gran-
de v Montevideo, para la provision de 24.000 al-
queres a esta cindad. Los historiadores brasilefios
se basan en este hecho para decir que el trigo
se cultivaba en wu patria, antes que en los estados
platinos, pero la demanda fue motivada por la
intensa crisis agraria de principios del riglo XIX,
cuya descripeién puede leerse, en el libro de Bau-
zi con el sugestivo sub-titule de “Seca vy Hambre”.

Los autores brasilefios encarecen el extraordi-
nario rendimiento de los trigales de Rio Grande,
Santa Catalina y Minas Geraes, desaparecidos des-
pués por la invasién de las puccinias, plaga que
todavia sigue hoy obstaculizando el renacimiento
cerealista riograndence y segin algunos técnicos
constituye también una amenaza para nuesiros
cultivos.
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En ¢l Brasil se consideraba y se admite todavia
como normal rendimiento el de 50 por uno o
cincuenta granos recogidos por cada uno sem-
brado, cifra que encontramos superada en nnestro
pasado agricola,

Sobre los rendimientos coloniales, irae a cola-
cion referencias de Izsidoro De Maria, “Asi —trans-
cribe— el historiador patrio De Maria habla de
plantios en Soriano y Casupd que devolvieron el
50 y hasta el 80 y mis por uno.”

“Para apreciar la productibilidad de la tierra
uruguaya poseemos un testimonic de indiscutible
valor v es el del Dr. Pérez Castellano, primer
maestro de nuestros agricultores.”

“En 1790 sembré en su chacra del Miguelete
3 cuartillas de trigo y recogié 45 famegas lo que
equivale a 60 por 1. Al afio siguiente, en el mismo
terreno con la siembra de dos fanegas obtuvo
54 fanegas, es decir 25 por uno.”

“El afio 1792 siempre en el mismo terreno con
tes y media de simiente se cosechd 70 fanegas o sea
20 por uno.”

“Este ultimo rendimiento, como veremos mas
adelante, no era considerade en aquella época
excepcional, sino bueno, y nos serviremos de €l
para tomarlo como base de comparacién de los
rendimientos modernos después de reducir en
métricas las medidas antigaas.”

“Una fanega de trigo se invertia de acuerdo
con la prictica de entonces a la siembra de una
cuadra. (Metros 7.378,81).”

“Segin un cdlculo formulade por el mismo Dr.
Pérez Casiellano, con el grano de veinte chaca-
reros, Ja fanega resultaba 9 arrobas y media, lo
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que equivale, sin tomar en cuenta los decimales,
a 109 kilos.”

“Con esta base podemos afirmar que el rendi-
miento fue de 2.180 kilos por cuadra, correspon-
diente mis o menos a 3.000 kilos por hectirea.”

“Confesamos, agrega el Dr. Caviglia, que no
hemos podido encontrar ¢n ningtin cuadro de eul-
tivos modernos ni aun enire los parcelarios y es-
peciales, rendimientos equivalentes.”

X

En Montevideo y campos del interior, nuestro
investigador recogia no sdlo informacién respecto
de arboles y plantas indigenas o exdtieas, sino que
también recogia hojas, flores y frutos, para su
paciente estudio y posterior clasificacion con lupa
o microscopio.

Asi, por ejemplo, en el entonces Parque de don
José Buschental, hoy Prado de Montevideo, que
estaba en el apogeo de sus colecciones de drboles
o plantas, cuyas semillas trajera de Europa, (y
pueden verse todavia al recorrer sus avenidas
bien trazadas), Berro obtenia pequefias muestras
de alto valor botinico, de especies y variedades
diversas, tales como cedros, pinos, cipreses, euca-
liptus y tantas otras. En el Parque de don Tomas
Tomkinson, situado también en Montevideo, re-
cogeria otras muestras de elementos arbdreos, Asi-
mismo, en el entonces Parque Durandeau, en
cuyos arenales se habia hecho plantaciones fores-
tales que boy pueden admirarse en pleno apogeo,
hacia Berro sus investigaciones. Mds hacia el este,
en Maldonade, en Punta Ballena, pudo apreciar
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en 1910 los viveros y las primeras plantaciones de
don Antonio D. Lussich, realizadas desde 1895,
hasta formar ese bosque que maravilla a todos los
que aman la naturaleza, y desde luego las plantas,
arboles y flores, porque, es oportuno decir, que
alli existen todavia drboles indigenas o aclimatados
de la flora universal,

Estudié también en la época las plantaciones
realizadas por Enrique Burneit y otros pioneros.

Ya en 1910, Berro consigna en un manuscrito
que se congerva en su archivo, una lista de Ar-
boles que ya tenia planiados en el Portezuelo
don Anionio Lussich, citando entre ellos a cedros,
robles, abetos, cipreses, pinos, tilos, araucarias,
olmos, arces, tuyas, ademds de miles de cucalip-
tus de diferentes variedades y otras plantas de
procedencia nacional,

Punta Ballena comenzé a ser frecuentada por
numerosos visitantes, tanto turistas como hombres
de Estado, universitarios, cstudiantes, pintores, ar-
tistas, maestros y alumnos de escuelas, Hasta alli
llegamos un dia, llamados por el propio scfior
Lussich, para confiarnos la direccién y adminis-
tracién de esa magnifica posesién, acompaiiindole
hasta la hora de su muerte. En las cien cartas
que de &l recibimos relacionadas con la preser-
vacién y enriquecimiento del parque estd reflejado
su amor por la naturaleza, la constante preocupa-
cién por su obra, a la que consagramos con emocién
nuesiro libro El bosque de Lussich publicado en
1930,
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XI

En una carpeta del archive de Mariano B.
Berro encontrameos un trabajo titulado: Los drbo-
les, los arbolitos y los arbustos del territorio Orien-
tal del Uruguay.

Comienza destacando que lo que podria decir
de los irboles introducidos no tendria mayor in-
terés, por ser demasiado conocidos y estudiados.
Nada de eso sucede en cuanto a nuestros arboles
indigenas, por lo general desconocidos, siendo de
lamentar, cuanto que algunos son excelentes como
forestales o para destinarlos al ornato.

Y ya al final del siglo pasado, con agudeza y
vigion, aludiendo a un problema que es actual
siempre, dice Berro: “No faltan buenas maderas
de aplicaciones indusiriales para celulosa de pa-
pel, para curtido de pieles, de tintes, toneles, ba-
rriles, earroceria, carbén, etc. y de sentir es que
no se hayan efectuado experimentos sobre las ven-
tajas que entrafiaria el cultive para la produceién
de maderas”.

“Para el acopio de materiales de estudio de los
arboles que ensegnida nombro ——dice Berro— he
aprovechado mis excursiones durante muchos afios,
desde 1894, por los caminos abiertos, por los
cerros, por las costas y aun riberefios, embarecado,
signiendo el curso de algunos rios como el Cua-
reim, el Negro, etc.; lo explorado que me ha
permitido recoger extensos conocimientos y tomar
preciosas notas, que ya en mi obra Vegetacién
Uruguaya, podrin enterarse de ello”. A continua-
cidén insiste en su preocupacién, vy ofrece una lista
de aplicaciones de esos drholes para hacer armas

[ XXXIV]



PROLOGO

de fuego, carpinteria, cerrajeria, muebleria, va-
gones de ferrocarriles, torneria, consirucciones, cur-
tiduria, completando esta exposicién con una lista
de otros arboles, arbolitos y arbustos, lista que
transcribimos: Tembetari, taromin, coronilla, arue-
ra, molle comin, molle de sierra, anacahuita, zo-
card, calchal, matacjo, fiagapiré, laurel, blan-
quillo, sauce, palo de leche (eurupi), guayabo
colorado y blanco, arrayin, ceibo, cambard, sa-
randi blaneo y negro, espinillo, tala, canelén, bi-
rard, higuerén, membrillero, palma alta y yalay,
caroba, envira, espina de la eruz, sombra de toro,
y algunas mas, ofreciendo, ademis, datos praclicos
sobre altura media y espesor de esos drholes o
arbustos.

Todo ello revela el conocimiento prictico de
las riquezas naturales del pais y de la imperiosa
neeesidad de plantar para conseguir maderas ne-
cesarias, aplicables a la indusiria ¥ el comercio,
que las exigia y exige, y aGn constituye nn gran
problema nacional, a pesar de los meritorios es-
fuerzos que se han realizado desde les tiempos
del coloniaje. Era Berro un hombre de ciencia con
vision de los problemas inherentes al desarrolle
del progreso del pais,

En distintas fuentes, el sefior Berro se proveia
de informes respects a frboles forestales w orna-
mentales, de todo lo cual guardaba datos conecre-
tos, en libretas, hojas sueltas o fichas erdenadas
con método,

XX

Un verdadero tratado acerca de la favma wurum.
guaya, figura en el archive de don Mariuno B.
Berro. El mismo expresa que todas las especies
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que forman la carpeta han sido esiudiadas desde
1893 hasta 1917. con especificacién de su nombre
técnico y vulgar, y con profusion de detalles, par-
ticularidades, usos, costumbres y lugares en que
viven,

Aborda asi la parte de zoologia ocupindose in
extenso de los vertebrados, de los peces que abun-
dan en el Uruguay, ya de agua dulee o salada.
Prosigue su descripeién de los crustaceas, o sea,
cangrejos, langostinos, camarones y de las lan-
gostas de mar. Trata después de distintas clases
y variedades de la fauna, ya sea el apered o rata
de bafiado. del aguara, carpincho, ciervo, coma-
dreja, cuati, gato montés, jaguar, loho marino,
liebre, mulita, peludo, puma, rata, gunazibiri,
tatu, venado, zorro, vizeacha y otros.

Considera aisladamente a los aricnidos, reptiles,
meoluscos, himendpteros y otras diversas especies
y variedades de la fauna, para pasar a la apre-
ciacién de otros temas, acerca de los cuales teje
una serie de notas de interés. Tomamos, por ejem-
plo, lo que dice respecto del guazabird (zubulo
memorivagas —segin Cuvier-—- cervus simplicifor-
nis), que vivia en el Uruguay, de pelo pardo,
canela, la barriga e interior de las patas més claras,
que solia enconirarse en montes o lugares de
serrania, especie entonces en vias de extincién
segin Berro, por la cruel persecucién que se ha-
cia de ella.

Con el hotinico ensimismado ante las plantas

los arholes que estudié a fondo, coexistia en
Berro el investigador que aplicd sus inclinaciones
cientificas por otros representatives ejemplares de
la fauna: los pajaros.
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De ellos se ocupa mucho, no sélo por la belleza
del plumaje, sino, también, por las caracteristicas
de su canto armonioso, o por el bien o el mal
gue puedan realizar. De los pdjaros hace referen-
cia, por ejemplo, a la obra de construccién de su
vivienda; del hornero, que transporta en su pico
a través de los cielos, barro, paja y agua, si llega
el caso, para levantar su nido, su pequefio y eca-
racteristico horno, ingenidndose para que sea di-
fical entrar en esa vivienda, gue edifica, ya sobre
la rama de un irbol, en un poste de alambrado,
en el techo de un rancho o entre tunas altas,
plagadas de espinas.

Sohre todo ello ofrece informacién; sobre la
anatomia de pajaros diversos, que Berro estudié
para ofrecerla desinteresadamente a sus lectores,
no para tenerlos en cautividad o para darles
muerte.

Berro cita muchos otros pajaros y numerosos re-
presentantes de la fauna indigena, como por ejem-
plo —tal como dijimos— el guazithird, gque un
dia recorriendo nosotros el bosgue de Lussich
vimos y ante el cnal detuvimos nuestro caballo
a un metro de distancia: nes miré absorto y dan-
dose vuelta, disparé a toda carrera, asustado por
la presencia del hombre.

XIII

Ciudad y campo es otra obra de Berro y, como
todas, tiene cierto encanto, por tratar problemas
de la vida en ciudades, villas y campos del Ura-
guay, en una época en Que nuestro pais evolu-
cionaba hacia el progreso y sus problemas, al
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parecer insalvables, encontraban cauce promiso-
rio y solucioncs debidas al espiritu de asociacion
y patriotismo de los urugunayos. Durante el siglo
XIX se alcanzaron las mds venturosas conquistas
y se sobrellevaron las més dolorosas tragedias; las
primeras: comprenden la conquista de la libertad,
la independencia y organizacidn nstitucional de
la Republica, logradas por el sacrificado espirita
del pueble oriental y el idealismo de los liberta-
dores que prosiguieron su obra; las segundas: las
guerras civiles que hicieron posible la viabilidad
del sistema representativo, las garantias para las
libertades pitblicas consagradas en la Constitucién
de 1830, al tiempo que se consolidaba en el orden
externo el respeto por nuestra soberania. Pero
el pais, sobhreponiéndose a todos los problemas
inherentes a una Nacion surgida del proceso de
Ia Independencia después de veinte afios de luchas,
ha tenido después horas felices, animados los pue-
blos, decidores y patriotas los hombres y mujeres,
en reacciones salvadoras para enfrentar todas las
crisis, superar dificultades y alcanzar la anhela-
da paz.

En Ciudad y Cempo no se plantea una con-
troversia, sino el hecho soctal de la lucha pacifica,
la vida trabajosa en las ciudades y los campos
fecundos, la explotacién de sus riquezas, el ade-
lanto de las clases sociales, por el trabajo, el
estudio, con dinimos renovados vy el progreso en
las artes y las ciencias; el desarrollo del comercio
y la industria, para que el siglo XX deparase
mejor suerte al pueblo oriental. EI autor analiza,
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ademds, la dualidad de tendencias y aconteceres
con palabras armoniosas, Mariano B. Berro, so-
breponiéndoge a las enardecidas pasiones politicas
de la época, cuando incursiond en los temas so-
ciales o de cardcter historico lo hizo con serenidad
de espiritu y ecuanimidad en el juicio,

X1v

Aludimos al pasar a las Fdabulas de Larrafiaga,
que don Mariano oyera en su nifiez, contadas por
el propio autor, en la chacra del Manga.

Ahora corresponde decir que esas mismas fi-
bulas las escribié el sabio naturalista por el afio
1826 y que Berro afanosamente las buscé durante
mucho tiempo, hasta que las consiguié y copio
para guardarlas en su archive, con animo de pu-
blicarlas, propésito que cumplié en 1919 su hija
Aurora Berro Chopitea con los materiales orde-
nados por su padre.

Es cierto que don Mariano B. Berro se habia
solazado en sn juventud con las Pibulas de La
Fontaine, La cigarre y la hormigae, El lobo v la
cigiiefie 0 La zorra y la urrace, y otras difundidas
en Montevideo durante un siglo, en ediciones real-
zadas con grabados que hacian las delicias de
nifios, jovenes y hasta ancianos, Pero también
ea cierto que las Fdbulas americanas de Larrafiaga,
tales como El tero y la tortuge, El hortelano y el
cerdo y otras mds, también deleitan por la inven-
cion ingeniosa ¥y su composicion literaria delicada
¥ sugestiva,
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Recientemente fueron reeditadas por la Biblio-
teca Artigas, Coleccion de Cldsicos Uruguayos en
un volumen de Seleccién de Escritos con prélogo

del profesor Alfredo R, Castellanos.
XV

La inquietud intelectual de Berro no tuve li-
mites. Formé como complemento de su valiosa
biblioteca cientifica una selecta coleccion de obras
sobre historia americana y una vasta compilacién
de documentos originales sobre el pasado nacional,
que uiilizé para la redaccién de estudios esclare-
cedores aiin inéditos.

Antes de finalizar el sigle XIX, actué Berro
en la Sociedad Filo-Histérica, y en 1892 fue lla-
mado a la redaccién de una revista nacional de
Ciencias, Artes y Letras, de la que formaron parte
y colaboraron Carlos Vaz Ferreira, Luis Alberto
de Herrera, Domingo Arena, Angel Maggiolo, Leo-
nel Aguirre y Juan Andrés Ramirez, entonces ya
prestigiosos elementos de la intelectualidad na-
cional,

Mariano B. Berro ya habia redactado en So-
riano un periédico llamado El Telégrafo, donde
publicé interesantes notas acerca de temas de ac-
tualidad y divnlgé documentos historicos, cuyos
originales poseia. Su vocacién por la investigacién
histérica fue mtensa y cultivada con asiduidad.
Un volumen de efemérides titulado Anales de la
Repuiblica Oriental del Uruguuoy, editado en 1895,
testimonia sus conocimientos sobre los distintos
periodos del pasado nacional. En La Escuela An-
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tigua de Soriano, publicado en 1912, dio a co-
nocer una interesante informacién sobre la ense-
ftanza primaria de la region y del pais, a cuya
historia estin asociados tan estrechamente los La-
rrafiaga, los Berro y los Varela (José Pedro y
Jacoha) sobrinos amhos de Bernarde P. Berro.

XVI

Espigando en la nutrida correspondencia que
mantenia Berro con hombres de ciencia del Urn-
guay, Argentina y otroa paises de América y Eu-
ropa, puede apreciarse la variedad de consultas
e informaciones que le eran formuladas por sus
colegas entre los que podemos citar al naturalista
Carlos Berg, al arquitecto paisajista Carlos Tahys,
al naturalista José Arechavaleta, a don Antonio
Lussich, al Director del Instituto Fitotécnico ¥y
Semillero “La Estanzueia™, Dr, Alberto Boerger,
al Dr. Joaquin de Salterain, y tantos mis, Las
cartas enviadas por Berro y contestaciones recibi-
das de distintas instituciones oficiales y cientifi-
cas, librerias, editoriales de Londres, Paris, Roma,
Madrid, Berlin, Suiza, Buenos Aires, testimonian
la actividad intelecinal constante en la polifacé-
tica vida de este hombre superior.

En 1917 lo visitamos en su casa de la avenida
General Rondeau. Nos recibié en su biblioteca,
poblada de libros y de un archive custodiado en
cajag y carpetas que contenia manuscritos de toda
indole.

Departimos cordialmente por espacio de una
media hora, recibiende mnosotros una impresion
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inolvidable, por la prestancia venerable, su trato
afable, las palabras hondadosas y snaves de un
patriarca. Extendida sobre su pecho la barba blan-
ca v serenados sus grandes ojos que habian visto
y observado tante, tuvo la amabilidad de hablarnos
sobre caracteristicas de la flora universal y luego
de la fauna indigena, sobre la cual hahia escrito
obras que entonces habiamos consultado en la Fa-
cultad de Agronomia,

Al regresar de tan grata visita, escribimos una
noticia biografica en la revista Agros, de la Aso-
ciacion de Estudiantes de la Facultad de Agrono-
mia, publicada en aquel afio.

Una semana después, recibimos una carta, es-
crita de su puiio vy letra, ya casi octogenario, que
guardamos y releemos con emocién, en que el
naturalista eximio nos decia: “Montevideo, octubre
11 de 1917. Muy distinguide amigo, Sr. Ernesto
Villegas Sudrez, Secretario de la Redaccién de
“Agrog”: Cuando estuve Ud. en ésta me encon-
traba en cama a causa de mi mala salud (que
recién me permite escribir), razén por la cual
no lo vi cuande tuve la bondad de traerme el
Ne 4 de la revista, que al abrirla tuve la sorpresa
de ver en una de sus hojas mi retrato y los con-
ceptos benévolos en que tanto me honraba, dados
mis escasos merecimientos. Desde muy joven siem-
pre me guié el ideal del trabajo, v es a él que
he dedicado toda mi vida, por entender que éste
es un deber y por la satisfaccidn de cumplirlo:
si en esa accién de utilidad he podido producir o
cooperar a algo de interés general, no he podido

[ XLII]



PROLOGO

ambicionar otra recompensa que la satisfaccién
que me deberia cauvsar, ¥ esto en las diversas si-
tuaciones de mi prolongada vida, a cuye término as-
piro llegar en la misma labor y propésito. Es por
esta razén que debo significar mi elevado agradeci-
miento por el honor dispensado por la Direccién,
rogindole a Vd. quiera manifestar esto mismo a
los seftores que la forman, de quiencs me suscribo
gu mis ateato y agradecido SS. Marieno B, Berro”.

XVl

En 1918 Don Mariano B. Berro mantenia toda-
via sus facultades mentales sin desmedro, a pesar
de los afios. Ordenaba sus herbarios, consultaba
sus papeles, tomaba apuntes, se deleitaba con la
musica cldsica y seguia atento las conversaciones
familiares, sin descuidar la lectura de libros de
ciencias, artes y letras, asi como los periédicos de
la época.

El paso implacable de los afios habia minado
s organismeo y la ancianidad dejando huellas en
su rostro, apagando lentamente su voz, dificultan-
do su desplazamiento y velando en parte el brillo
de sus ojos castafios. El 26 de agosto, murié ro-
deado de sus sercs queridos. El pais tuvo concien-
cia de que con la muerte de Mariano B. Berro
se extinguia un patriarca de la cultura nacional
y un gran ciudadano.

Conocimos al hombre y al naturalista en su
venerable ancianidad. Conocimos sus ohbras de
tiempo atras; su biblioteca y escritos diversos
conservados en la Facultad de Agronomia, en Mu-
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seos y Archivos. Hemos estudiado su vida y su
obra en su correspondencia, en manuscritos afn
inéditos y a través de opiniones emitidas por des-
tacados hombres de ciencias y letras. Todo ello
nos habilita para abrir un juicio con conoci-
miento cabal. Pensamos que si no poseyé el ri-
gorismo cientifico de un Cuvier, fue con Larra-
faga, con Pérez Castellano y Arechavaleta, en
tiempos pasados, un precursor y un sabio cabal
de las ciencias naturales en nuestro pais, en el
grado en que podia serlo en un medio incipiente
donde estudid, investigs y difundié precisos cono-
cimientos de la flora y fauna de una época his-
térica con validez para el presente.

Ernesto Villegas Sudrez
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Mariano Balbino Berro nacié en Minas el 8 de diciem-
bre de 1838, hijo de Bernarde P. Berro y Prixedes Busta-
mante, Oficial 2% del Ministerio de Hacrendz en 1858,
Ofwcial 1° de la Jefatura Politica y de Policia de Montevideo
en 1861; en 1863 ocupé interinamente el cargo de Jcfe. En
1865, al triunfar la revelucién acaudidlada por Venancio
Flores, se alejé transiloriamente de la achivedad politica.
Participé en la revolucién de 1370, Fue herido en lu batalla
del Sauce. En febrere de 1876 ingresd a la Cémara de Repre-
sentantes por el Departamento de Canelones, cuya Jefatura
Politica y de Policia desempeiié desde el 17 de cnero de 1877
al 3 de marzo de 1880, afio en que inicié sus actrvidades
rurales en Soriano, Desde 1894 se aplicd intensamente al
estudio de las Ciencias Naturales, en particular la Betanica,
por las que habia manifestado voecacién desde su juventud.
Recorrié extensas regiones del pais; formé un complete
herbario y reunié una gran biblioteca sobre Ciencias Na-
turales ¢ Historia Americana, asi como una nutrida colee-
cion de documentoa antignos. Tuvo activa militancia po-
livica en el Parhdo Nacional. Ejercié el periodismo, diri-
giendo EI Telégrafo en Mercedes en 1906. Publics las
siguientes obras: Anales de In Repitblica Oriental del Uru-
guay, 2 vol,, 1895; La vegetocion uruguaya. Plantas que se
hacen distinguir por alguna propieded iitil o perpudicial,
1899; Crudad y Campo, 1900; Razén o Fe, 1900; Las grami-
neas de Vera: la enumeracion, clasificacién vy utilizacién
Jorrajera, 1906 (segunda edicién en 1946); La Escuela An-
tigua de Soriano, 19123 La Agricultura Colonial, 1914; Ve.
getales del Uruguay. Nembres Vulgares, 1915, Mariano Bal-
bino Berro murié en Montevideo el 26 de agosto de 1918,
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La presente edicién reproduce la publicada
en 1914, La ortogralia ha sido modernizada,
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INTRODUCCION

La idea de escribir esta obra me la sugirié el
deseo de hacer algo il para la historia de la
agricultura, de los drholes y de las plantas; me
parecid que les haria un servicio reuniendo en
un cuerpo los datos dispersoe, publicados o no,
acompafiados de los comentarios que entendiese
que exigia su mejor estudio; asi también agre-
garia unas péginas a la literatura agricolo - rural,
y esto sobre un particular que no habia sido tra-
tado hasta esta fecha.

Los materiales que pude acopiar en laboriosa
investigacién, los dividi en tres partes. La primera
comprende la parte histérica. En ella se van pre-
sentando los casos en gque se muestra la incipiente
cultura de los vegetales, para lo que ha sido nece-
sario tratar de los pueblos en este pais y de algunos
de la Argentina, porque fue ésta la proveedora
de los elementos que poblaron este suelo, de cuyas
autoridades dependié large periedo. Como los in-
digenas habian dominado el territorio de cuya
agricultura se iba a tratar, me parecié propio es-
cribir algo de lo que se refiere a su alimentacidn,
comprendiendo las producciones naturales aplica-
bles a aquella necesidad, extendiendo las mforma-
ciones a oiros territorios americanos.

En la segunda parte se irata de la introduccién
de las plantas y arboles; se nombran algunas de
origen americano, también importadas, enire las
que se cuenta la papa, el maiz, los porotos, el
mani, los tomates, los ajies y pimientos, alguna
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especie de zapallos, tunas, pita, frutilla, etc, Pro-
curo siempre establecer el nombre verdadero de
las especies, presentando la denominacién cienti-
fica, asi como la fecha en que comenzé el cultivo,
designando ¢l nombre del introductor, cuando
existe la constancia, La identificacién de las
especies no siempre es segura cuando no se tiene
a la vista la planta que se estudia, como bien sa-
ben los que tienen conocimientos botdnicos; sobre
todo si son vegetales cultivados, que, por lo regu-
lar, cuentan muchas variedades. L.os nombres vul-
gares nada ayudan; por el contrario, contribuyen
a aumentar la confusién. Esto me hace dudar de
haber resuelto bien las identificaciones de algunos
vegetales.

La tercera parte comprende notas biogrificas de
algunas personas que por sus trabajos en pro de
la agricultura y del fomento rural han servido al
pais, dejando buenos ejemplos que aplaudir. Ten-
go el sentimiento de que esta parte queda incen-
clusa, no sélo por la dificultad para acabar de
reunir las noticias que ain me faltan para poder
ordenar la redaccién, sino por la falta de salud,
que me hace mis fatigosa la tarea. Si en tal estado
la publico, es porque deseo tributar nn homenaje
a la memoria de tan meritorios varones,

M. B. B.
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PARTE HISTORICA

Juan Diaz de Solis entrd, el primero, al Rio de
la Plata el 20 de Enero de 1518, siendo, por con-
secuencia, el descubridor., Tomd posesién de las
tierras que tenia a la vista, por el rey de Castilla;
al rio Nlamé Dulee, el cual siguié remontando y
estudiando la margen izquierda. Para reconocer
a las gentes que veia correr por las playas, desem-
barcé con algunos subalternos ¢n el espacio com-
prendido entre la Colonia y Martin Chico, donde
fue atacado y muerto por los indios en Marzo. (U
El doctor Domingo Ordofiana expresa que este
suceso tuvo lugar en la Ensenada de las Vacas. 2
Los autores gue ban escrito sobre este hecho, no
estin de acuerdo sobre el lugar en que fue muerto
Solia. Enseguida de la muerte de éste, decidieron
los de la expedicién volverse a Espafia, lo cual
efectuaron sin demora. Al pasar por la costa de
Maldonado mataron sesenta y seis lobos marinos,
cuyas carnes prepararon en chargie para aumentar
sus provisiones, ¥y los cueros los condujeron como
articulo comercial., ) Esta fue la primera expor-
tacién que se efectné en esta regiom con destino
a Europa.

Voy a terminar las lineas que dedico a Solis,
con una transcripcién de la ceremonia de toma
de posesién de este territorio: “...ante el escri-
bano Alarcén y el Estado Mayor de la Armada,

(1) Madero, Historia del Puerio de Buenas Arwves, pig. 24
(2} Domnge Ordobana, Pensamiemtos Rurales, tomo II, pag. 54
(3} Madero, obra citada, pag. 30,
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erigiende una cruz y tafiendo las trompetas, tomé
posesién para la corona de Castilla, cortando ar-
boles y ramas, cumpliendo asi las instrucciones
reales de hacerlo donde haya algin cerro se-
fialado”.

Una segunda expedicién descubridora partié de
Espafia, y esta vez al mando de Fernando de
Magallanes; llegé a las aguas del Rio de la Plata
el 11 de Enero de 1520 (), segin el cronista
Herrera; penetré por el rio, y después de efectuar
algunas exploraciones, siguié el derrotero que
trala marcado, teniendo la gloria de descubrir el
Estrecho; y habiendo side muerto en el archipié-
lago Filipino, su teniente Sebastiin del Cano con-
dujo la nave “Victoria” a Espafia, siendo ésta la
vez primera que se daba la vuelta a la tierra y se
constataba su redondez. En la expedicién iba Fran-
cisco Albo, quien, en el Rio de la Plata, en el
diario que escribia, anoté lo siguiente el 10 de
Enero de 1520: *.. . Tomé el Sol en los 75 grados;
tenia de declinacién 20 grados, vino a ser nuestra
altura 35 grados y estibamos en derecho del Cabo
de Santa Maria: de alli en adelante corre la costa
de Este a Oeste y la tierra es arenosa y en derecho
del Cabo hay una montaiia hecha eomo un som-
brero, al cual le pusimos nombre Monte wvidi;
corruptamente llaman ahora Santo Fidie” 53,

Ese nombre designaba al que més tarde fue
conocide por Cerro de Montevideo, como el Mar
Dulce y Rio de Solis vinieron a ser Rio de la Plata
después del viaje de Schastidn Caboto,

(4) Madero, obra citada, pag 24.

(51 Madero, obra eitada, pag. 41.

(6) F. Albo, en ia Histonna de 8. del Cane, por Fernindez Na-
varrete; pag 225 y siguientes
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Para realizar la conquista de las tierras descu-
biertas por Solis se designé a Caboto, que partié
de Espafia con loa elementos que se creyd serian
necesarios para llevar a cabo la empresa. El 18 de
Marzo de 1527 llegd Caboto a la isla de San Ga-
briel (7; subi6 explorando el rio Uruguay hasta
la confluencia de San Salvador, y entrando por
aquél hizo comstruir un fortin para resgoardo de
la gente y guarda de loa efectos que molestaban
a horda. ©®) Poco subsistié este establecimiento, que
al fin asaltaron y destruyeron los indigenas.

Acerca de muchas de las operaciones de esta
expedicion, da cuenta extensa el espafio]l Luis
Ramirez, en una carta datada en San Salvador
el 10 de Julio de 1528, por lo cual se ve que el
fortin atin subsistia en esa fecha. Este interesante
documento se publicé también en la Dominacion
Espafiola por Bauzid. 9 Dicha carta fuc llevada
a Espafia cuando se envié un namero de plan-
chuelas de plata de uso de los indios, en compro-
bacién de las riquezas minerales de esta regidm,
cuyos dijes eran de origen peruano! En dicha carta
se lee: .. .ago saver a vra. md. questa tierra don-
de agora estamos es muy sana y da mucho fruto,
porque ago eaver a v. m. (ue se sembraron en
esta tierra para probar si daba trigo y sembraron
cincuenta granos de trigo y cojeron por guenta
CCLV V granos, e¢sto en ires m... de manera que
se da dos bezes al afio. Escribolo a v. m. por
parecer ... cosa misteriosa”. 1% 8i la anterior

{7) Madero, obra catada,

{8) Avara, Histora del P y R de la Plafa; tomo II, pig. 7.
(9} Eauzﬂ Dominacion Espanola: tomo 1, pig. 319,

(10) l\ladero en Ja obra atada, pag. 351
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cifra representase, como indica algin autor, la
cantidad de 550 granos, pienso que estd equivocado,
pues debe ser mucho mayor el nimero a esta-
blecer, o st no que aquella suma es lo que produjo
cada grano y no el todo de los 50. Al total corres-
ponderian 11 granos por cada uno de sembradura;
muy pobre produccién, cuande Ramirez habla de
un hecho maravilloso.

»

En 1552, a mitad del afio, por orden de Martinez
de Irala, el capitin Juan Romero da principio
2 la fundacién de un pueblo, que se denominé
San Juan Bautista, —esto alla por Junio,— situado
en la proximidad del arroyo que hoy lleva el
nombre de San Juan y que corre por la jurisdic-
cién de la Colonia, ‘1) Esta fundacién, a cansa de
los rudos ataques de los naturales, en que les
destruian las sementeras, manteniéndolos en cons-
tantes alarmas, a lo que se unia la escasez de
viveres, al fin los espafioles la desampararon y
se fueron rio arriba. U2

La suerte no favorecia los establecimientos al
oriente del Uruguay, fracasando nuevamente en el
propodsite de ocupar aquella regién de una manera
permanente. La agricultura intentada no pude pa-
sar de limitados trabajos, que poco o nada les
auxiliaron para la alimentacién; imperiosa nece-
sidad los obligaba a sembrar granos u hortalizas
para conjurar las terribles hambres a que estaban

{11} Madero, obra citada, pig 163
(12) Ruy Diaz de Guzman, Hwstoria del descubrimeente, conquisia
y poblacton del Rie de la Plata, cap XII
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expuestos; pero las cosechas no se recogian por la
inexperiencia o los ataques de los indios. Por otra
parte, grande debié ser la decepcién en San Juan,
cuando pudieron constatar que los frutos y semillas
conducidos desde el Paraguay, vegetaban mal por
no adaptarse al clima, no quedindoles para sem-
brar sine las semillas de origen europeo, que se
prestaban favorablemente al cultivo. La falta de
bueyes y de los aperos correspondientes era un
obsticulo insalvable para preparar bien ]a tierra
y en la necesaria extensién (3). Kl trabajo a pala,
pico y azada no podia dar mucho en manos de
guerreros ¥ en brazos debilitados por las escaseces
y las continuas luchas con los indios,

Sin embargo, a pesar de todas las contrarieda-
des, los espafioles se vieron siempre en la necesidad
de intentar el cultivo de cereales y de hortalizas,
operando en lngares en donde no existia la agri-
cultura y donde no se podia contar con otra fuente
de alimentacién que la caza y la pesca, y en la
estacién propicia algunas pequefias frutas de los
arboles, muy contadas plantas que pudieran servir
de hortaliza, y menos raices. Por eso, al principiar
a levantar sus pajizas viviendas, y las defensas
que debian protegerles contra los ataques de los
indigenas, tenian que dar comienzo a la dura
tarea de labrar la tierra para la siembra de las
plantas. Pero se puede afirmar que tanto la agri-
cultura hecha en San Juan, como la que se pudo
hacer en San Salvador, debid ser muy limitada v,
por consecuencia, de escaso y problemitico pro-
vecho. Vistos los hechos mencionados, los tiempos

(13) Azara, obra citada, tomo II, pag. 132.
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y los elementos concurrentes, se descubre el apa-
sionamiente y la ignorancia respecto del trabajo
que demanda la agrnicultura, cuando se dice por
algin escritor que, en pueblos en formacién como
San Salvador, existié una préspera agriculturae, en
cuyas chacras se cultivaban cereales, hortalizas, ete.

*

A todo esto, ]a conquista del Paraguay avanzaba
satisfactoriamente, tomados en consideracién los
elementos que operaban, habiéndese echado los
fundamentos de la Asuncién en 1538, donde no
se carecié de los abastecimientos alimenticios, da-
da la ayuda de los naturales (%), La fundacién de
Buenos Aires se habia efectuado en Febrero de
1535; pero a causa de los ataques de los naturales,
el hambre y la ineptitud del que mandaba, fue
abandonada en 1541, destruyendo y quemando lo
que tanto sacrificio habia costado. E] estableci-
miento de un pueblo se imponia en el Rio de la
Plata, y obediente a esa exigencia, Garay la re-
poblé en 1580, logrando esta vez vida estable y
progresivo desarrollo la ciudad lamada a ser la
mis populosa en la Ameérica del Sur. El mismo
active Garay, en 1573, habia echado los fundamen-
tos de Santa Fe, Este célebre fundador de ciudades
y hibil administrador de las jévenes colonias, salié
de Buenos Aires en 1583, dirigiéndose a Santa Fe,
siendo muerto en la costa del Parand por los
indigenas.

(14) U Schmudel, Fizye @l Rlo de la Plata ¥ Paraguay. Edicién
de Angehs, Buenos Aares, 1836, p 17 — Scgin aquél, los espafioles
tomaron a los guaranies [a ciudad de Lambare en 153%, que lamargn
Asuneion al establecerse en ella
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Refiriéndose a ese hecho Iuctuoso, Del Barco
Centenera, en su Argenting, dice, —y en ello
se ven las armas que usaban los indios: —*Con
bolas, flechas, dardos y macanas, la guerra aqui
se hizo lacrimosa...”

La Banda Oriental del Uruguay habia conti-
nuado dominada por los indigenas, pero en 1574
el Adelantado Ortiz de Zirate dispuso se fundara
un pueblo en San Salvador, en cuye punto se
construyd un fuerte y se marcaron las rozaes que
los soldados debian cultivar (1%, Desgraciadamen-
te, en la noche del 30 de Junio, durante un tem-
poral, se incendid el fuerte, y ¢l Adelantado, ante
tan [unesto suceso, se embarcé en la zabra (19,
Para reparar en parte tan desgraciado suceso, or-
dend se cercase el naciente pueblo; pero como las
hostilidades de los charrfias no daban descanso,
resolvid aquél irse al Paraguay, lo que cfectud, de-
jande 60 hombres para la guarda del lugar, al
mande de Juan A. Quirés, Alli se encontraba el
ex gobernador F. Ortiz de Vergara, muy contra-
riado por no habérsele permitide trasladarse a la
Asuncién, donde residia su familia (17}, quien mu-
ri6 en ese mismo afio.

La retirada de Ortiz de Zarate al Paraguay; la
reduccion de la guarnicién a la mitad del nimero
que antes tenia; los claros que dejaban los que
fallecian en los combates y de las enfermedades

(15} E Madero, Hutoria del Puerto de Buenos Aires, pag. 194

{16} Zabra es una especie de [ragata pequefia qQue se usa en los
mares de Vizcaya

(17) E Madero, Hisforiz del Puerlo de Buenos Aires, pag 194,
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que producia un estado tan violento de vida; los
desertores que no faltaban, concluy6 por hacer im-
posible la estadia en San Salvador. Entre todos
esos males habia que contar en primer término con
los continuos ataques de los indigenas, que no da-
ban tregua a los espaiioles, los que ademas tenian
que atender a renovar y proveerse de alimentos.
Hubo que resolver otra vez el abandono de la
llamada ciudad, y asi se efectus el 20 de Julio de
1577, en lo mas riguroso del invierno. Se ve, pues,
gue los soldados, si cultivaron las rozas practicadas
en 1574, s6lo consiguieron sembrar y recoger tres
cosechas de granos, puesto que habiéndose retirado
en Julio, no pudieron tener en ese afio ni trigo,
ni maiz, ni cebada, ni porotos. No es creible que en
aguella situacién se hubiesen ocupado en plantar
drboles frutales, de dificil transporte si no se hacia
de semilla.

Me parece ser éste el lugar en que debo dar una
noticia sobre loz medios de subsistencia utilizados
por los indigenas de estas regiones, cuiles eran los
productos de estas tierras y la agricultura practi-
cada en algunas de sus partes. Detallar todo eso
es muy importante, pues es sabido que durante
muchos afios la falta de elementos de alimentacidn
costé muchas vidas y paralizé importantes empre-
sas para la conquista del Rio de la Plata, Por
fortuna se logré establecer un centro estable en la
Asuncién, en el Paraguay, v ésa fue la base para
adelantar la conquista. Los guaranies, poco celosos
de su libertad, concurrieron a proveer a los espa-
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fioles con productos vegetales, con caza, con peces,
y ademads con su trabajo personal, en las tiranicas
encomiendas, en disununlada esclavitud, no faltan-
do la verdadera para losg prisioneros.

Los espafioles contaban con poco personal para
poder dominar y poblar territorios tan extensos,
y lo que mds dificultaba la conguista era la esca-
sez de bastimentos. Se compruchba esto cou varios
fracasos sufridos en el Uruguay, en Buenos Aires
y en el Carcarafii o sea Sancti Spiritus. La agri-
cultura era desconocida en el Rio de la Plata y
en parte del Uruguay, viviendo los indios de la
caza y de la pesca, uiilizando algunas pocas plan-
tas o raices, y en la debida estacién las frutas de
algunos irboles. El doctor Domingo Ordofiana, en
sus Conferencias Sociales y Econémicas, dice que
“todas las tribus que poblaban la Banda Oriental
de la regién inferior del Rio Uruguay, costeando
el Plata hasta la Angostura del gran Lago Merin,
y siguiendo el Piraiini y al oeste en direccién a
las cabeceras y barra del Ibicuy, no conocian nin-
glin ramo de agricultura.,” No dice en qué fuente
tomé esos informes, pero no estoy de acuerdo con
lo expresado en cuanto se refiere a los terrenos
del Lago Merin y Piratini, lugares que eran po-
blados por otros pueblos que no eran charrias,
pues éstoa nunca pasaban al este del Cabo de San-
ta Maria. En las cercanias de ese lago debian de
existir pueblos que hacian agrienltura, come lo
comprueban los productos gque encontraron los
primeros exploradores en el puerto de Rio Gran-
de, confirmando esto mismo los productos agri-
colas que encontré Cabeza de Vaca en su viaje
desde Santa Catalina al Paraguay.
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Pero dejando por ahora lo que se relaciona con
la agricultura para mas adelante, me ocuparé en
enumerar los productos naturales en la parte del
bajo Uruguay, que pudieron utilizar los charriias
y sus vecinos para la alimentacién. La caza era
abundante; por los campos corrian las tropillas de
numerosos venados, los fiandites y, con paso lento,
los o0sos hormigueros, los tatiles, los peludos y las
mulitas; en todas parles existian los zorrillos, las
comadrejas y los apereds. En los montes paseaban
los ciervos, los guazuvirds y las piaras de los jaba-
lies overos; en las aguas eran numerocsos los car-
pinchoe y los quiyis, las tortugas, lagartos y aun
yacarés. Las aves ofrecian las martinetas, perdices,
pavas, palomas de varios tamafios, gallinetas, pa-
tos, cotorras, loroa, lechuzas, cisnes, ete.; en cuanto
a los rios y lagunas, tenian numerosas especies de
peces, como el manguruyid, pacd, surubi, pati,
dorado, armado, tararira, bagre, boga, anguila,
dentudo, palometa, cabeza amarga, mojarra, etc.
Pero en los mismos lugares habia numerosos mo-
luscos, entre los cuales deben figurar varias espe-
cies de conchas y caracoles, que sin duda fueron
utilizados en la alimentacién por les indigenas,
pues en excavaciones, no profundas, que he prac-
ticado en las barrancas del Rio Negro, frente a la
iela del Vizcaino, he descubierto hogares indigenas,
y entre huesos con sefiales del fuego y pedazos
de alfareria, existian numerosas valvas de conchas.
Y no he citado los carnivoros, como son: tigres,
pumas, manos peladas, zorros, gatos monteses,
hurones y ratones, ni las serpientes, viboras, sapos
Y ranas.
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Los indios vivian en toda libertad, sin obedien-
cia a nadie, y sin trabajar; no formaban pueblos,
sino parcialidades, las cuales sélo se congregaban
y unian para las exigencias de la gnerra, haciendo
siempre vida némada; como no practicaban la
agricultura, tomaban el alimento donde lo encon-
traban, no debiendo ser muy escrupulosos en la
eleccién. Sue armas eran la bola perdida, las bo-
leadoras, la maza o macana y el dardo con punta
de gilex o de espina de armado, come asimismo las
flechas '!8), Al pedernal daban muchos empleos,
pues él les provein de hachas para cortar madera,
de cuchillos para sacar las pieles y despedazar la
caza, de raspadores y de otros utensilios. La arci-
lla, mezclada con arena o pajas, cocida al fuego,
les proporcionaba vasijas para las necesidades do-
mésticas y para conservar los liquides, cuyo come-
tido correspondia a las mujeres, como también los
demés quehaceres del campamento, incluso cargar
con los hijos y todo el ajuar cuando se mudaba
el paradero. Los indigenas corrian con gran velo-
cidad U1%); esto les aseguraba el éxito en las parti-
das de caza. Esta faculiad fue sin duda meodificada
mis tarde por el desuso, cuando pudieron hacer
empleo del caballo, el cual, por otra parte, les
ofrecié abundante carne, como sucedié con el ga-
nado vacuno, que se propagé sin medida.

En cuanto a la pesea que pudo hacerse en lo que
es la Banda Oriental del Urugunay, nunca debio
TT{BY U. Schmudel, Viaje al Rio do Iz Plate y Paraguay. Edicion
de Angels, 1836, pag B ‘*‘Los querandics pelcaron fuirte y ammo-
samente con sus arcos v dardos, gencro de lancilla a modo de media
lanza, con punta de pedernal aguzada, y tres puntas en lorma de
trisuleo  Tienen unas holas de piedra, atadas a un cordel largo, come
las nuestras de artillerfa

(19) Barco dc Centomera, Argentinz, canto X, pag 76- ‘"lan
sueltos v bgeros son que aleanzan corriende por Jos campos Jos
)

venados
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ella asumir mayor importancia, tanto por la natu-
ral haraganeria de los indios, como por la abun-
dancia de los animales de caza y de las aves; la
pesca debié ser un auxiliar ocasional, y esto en las
estaciones de la primavera al otofio, ttempo en que
los peces en los arroyos, lagunas y cafiadas son
visibles, duermen sobre las aguas tomando sal y
aire, siendo entonces ficil matarlos a palos, darles
flechazos, herirlos con chuzas o fijas. o enlazarlos
con lazos (<0, Podria ser que fabricasen anzuelos
de hueso o madera, que adheridos a lineas de piel
o de tejido de cortezas o de otras fibras, que
sacaran del arbusto embira, se prestasen a apri-
gionar los pescados. El padre Figueroa, actor en
la reduccién de los Maynas, da los siguientes deta-
Iles sobre pesca, que aunque practicados en Jugares
distantes del Uruguay, bien pudo efectuarse en él
algtmo de los procedimientos referidos. Dice asi:
“...con todo eso para comer tienen de los montes
mucha caza, y de los rios y lagunas mucho pescado.
Para pescar se valen de garlitos que la necesidad
les cnsefid a hacerlos de cercadillos dentro del
agua; de anzuelos, que a falta de los de hierro v
de agujas, los hacen de giiesillos o palillos aguza-
dos, no corvos, sino derechos, atravesados y atados
por la mitad en la cuerda; de flechas, que despe-
didas con destreza, prenden los peces, y parecen
linces en mirarlos dentro del agua para hacer
tire en ellos™ *1), Los querandies. que vivian cerca

(20) Conazco personas cn Coleld (Rio DMNegro}, que cazan lag
bravias tararires con una vara cn cuyo extremo arman un lazo con
una pluma do fiandd, con el cual, cuando ducrmen aquellas sobre el
agua, a la sicsta, las enlazan y con presteza las echan a terra; lo
mismo s¢ hace con una cuerdita pero no es tan certero ol firda

21y T de Figueroa, Muimnes en el pais de lor Mayras, afo de
1661 Remopresion de Madnd, 1904, pag 207
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de Buenos Aires, usaban redes para pescar; tal
hecho se comprueba con lo que eacribié Schmidel
al referir un combate que tuvieron con dichos in-
digenas: “En el pueblo hallamos pieles de nutrias,
mucho pescado, harina y manteca de peces...
Dejamos alli cien hombres, que en el interin pes-
casen con las redes de los indios para abastecer
la gente: porque aquellas aguas son maravillosa-
mente abundantes de pescados” (2), He leido en
los Viajes del Capitén Cook, que, en algunas islaa
del Pacifico, los naturales consiruyen anzuelos de
Jas conchas marinas, dindoles dos o tres pias,
también de hueso y de madera (3,

FEl concurso prestado por el clemento vegetal
a la alimentacién indigena, no ha podide encon-
trarse sino en las {rutas de los drboles y de algunas
poquisimas plantas, tales como ubajays, yatays,
butyas, talas, guabiyites. ARangaripés, guayabas, ara-
zaes, etc.; los conocidos burucuyas, los tasis, bibis,
macachines, yuaes, higos de cactos. semillas de ca-
malotes, log tubérculos de carapé, etc.

Al terminar esta enumeracién no dejaré de
transcribir el siguiente parrafo, en el que se dice:
“Mis adelante del Cabo de Santa Maria hay una
generacion que se llama los Charruaes; questos
no comen carne humana, manteniéndose de pes-
cado y caza, de otra cosa no comen” (. Esto
establece una verdad justiciera, cual es que los
charriias no comien carne humana: en eso han

(12) Schmudel, Visze of Ric de lo Plate y Paraguay en 1534,
Edicion de Angelis, Buenos Auwes, 1830, pag 8

(23)  Trowseme wvoyage de Cook, toma 1V, pig 98

(24} Memena de Dicgo Garcia, publcada en Madero, obra wva
eitada, pag 356, v cn Bauzi, Le Dorunacién Espenols, pag 4.
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sido calumniados; y hasta se les ha atribuido que
se comieron a Solis y compafieros muertos, cuando
nadie presencié la manera como fue aquél muerto
por los indigenas que defendian el suelo de la
patria. Nada vieron desde las naves los sobrevi-
vientes, v fueron a Espafia con aquella versién
para atenuar la huida con tales horrores.

Ahora, para agrandar el cuadro en los puntos
que vengo tratando, ofreciendo asi oiros materia-
les de comparacidn, sin salir, por lo demas, de esta
América del Sur, daré algunas noticias tomadas
de los guaranies, de sus varias nacionalidades, en
los exlensos territorios que ocupaban, completin-
dolas después con las de otros pueblos de origen
distinto.

En las tierras que bafian los afluentes del alto
Uruguay, de clima subiropical, vegetaban valiosas
plantas alimenticias, para cuya utilizacién aphea-
ban una rudimentaria cultura los indigenas. Mas
al norte parece que la agriculiura estaba més
extendida, como se ve en el viaje explorador de
Sebastiin Caboto, que arribé en Junio de 1526
a Pernambuco ‘), en donde se abastecid de
maiz %, mandioca (37), zapallos %), porotes (%,
habas 0] gallinas U y papagayos 44, Cuando

(45) Madero, obra citada, piag. 58.

(26) Este grano se cultivaba en ambas Américas

(27) Tuberculo mndigena muy productivo en tierras calientes.

(28) Los espanoles [os llamaban calabazas

(29) Exstian algunas especies ¥ los llamaban Iryoles

(30) Las habas que aqui se nombran, bien podrian ser el porots
pallar u ofra leguminosa. El baba no ewstiu en América, ¥ es su
existencia _de origen prehisténice en Egipto. Arabia y Europa

(31) No era la gailina que conocemos debia de ser una de tantas
gallindceas que viven en el Brasil, como el yacil, yacutinga, martineta
u otra. |

(32) Los arards, criados por su pluma -
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€l mismo Caboto eniré al Rio de 1a Plata, remontd
el Parani en 1528, permitiendo que su gente asal-
tase un pushlo de indioes, que fue quemado vy
saqueado., apoderandose del maiz y demds acopios
de provisiones que existian en aquel lugar. Ante
atentado tan criminal, intimidados con tal salva-
jismo los pobladores de Itati, entregaron el maiz
que tenian, los zapallos, las raices de mandioca
¥ patatas, pues asi llamaban a unas tortitas secas
hechas con la pasta de aquéllas 3). Al maiz lla-
maban también abatis.

Antes de Caboto, en Diciembre de 1515, el
conocido Solis habia llegado a la hahia de Rio
Janeiro %), pudiendo acopiar alli las siguientes
provisiones, de que abundaba la tierra: maiz,
mandioca, patatas (3), gallinas, venados, dan-
tas 36), faisanes (%) y muchos otros animales y
aves,

Sobre el particular de los alimentos o productos
vegetales eujetos a la agricultura o a la aceién
del hombre, voy a sacar abundante cosecha de
la relacién del viaje que hizo por tierra al Para-
guay el Adelantado Alvar Nuiiez Cabeza de Vaca,
hombre de mucha valia y servicios, a quien cupo
un fin desgraciado, que no merecia, obra de sus
émulos y enemigos. Cabeza de Vaca llegé a la isla
de Santa Catalina en Marzo de 1541 (33), Habiendo

(33) Madero, obra citada, pig. €68 Carte de Ramires 3y declara-
ddén de (abalo.

{34) Madera, obra citada, pag. 21

{35) Ya se ha diche que eran unas tortas o gallitas hcchas con
los tubérculos de la eulorhiicea Mandioca,

{36} También la nombraron gran bestia, tapwr, anta.

(37) Alguna de las galliniceas brasilefns, como el uri u otm,

(38) Relacion de los naufragior v comentarios del Adelantado A.
N Cabeza de Vaca, tomo I, pag 161

f21]



MARIANO B DLERRO

decidido este intrépido funcionario ir poer tierra
hasta la Asuncidn, su secretario y cronista eseribio
una relacién de todo lo sucedido. En ésta se dice:
*... es ésta una gente y generacién que se llaman
guaranies, son labradores que sicmbran dos veces
al afio maiz y asimismo siembran cagabi %,
crian gallinas a la manera de nuesira lispaiia, y
patos “W): tiemen en sus casas muchosz papaga-
yos #1).” El Adelantado sigwié siempre su arries
gado viaje, observando mucho tuno en sus tratps
con los indros que enconiraba en el camino, tra-
tindolos con la mds justa consideraciom, y éstos
“... les sacaban al camino para que comiesen
muchos mantenimientos, gallinas y miel 4%, di-
ciendo que porque no se enojasen gque ellos les
darian muy bien de comer “*¥.” Mas adelante
se presentdé “el Sefior principal de este pueblo al
camino con toda su gente muy alegre a rescebllo
y trayan miel, patos y gallinas, v harina " y
mayz, y por lengua de los intérpretes les manda-
ba hablar y sossegar agradeciéndoles su venida,
pagandoles lo que trayan, de que rescebian mucho
contentamiento”™ ). Son tan interesantes las
informaciones que se relatan, que quisiera trans-

1349} Ls la mandioca, cazabe o yuca.

(40) Aiguna de lus cspectes slvestres, tal vez los Ilamados marrue-
cos, o lien podiian scr los reales, pues estos wvivian en el Lago de
los Patos

(41) En la obra de que me ocupo, pig 170, se encucntra repe-
tidamente que la cria de csta ave estaba muy extendida

(42) Hay varias especies de abejas en el Brasil y norte de la
Argentina, desde 3 mm  de tamafie hasta el de la especie europea
comun, Gue tambien se ha propagade ahora Algunas dan en su
panales hasta 11 litres de muel, Jas méds no tiencn aguijon ¥ muerden,
comoe medio de defunsa,

{43) Relacidén citada, pée. 173

{(44) Harnna formada con las semillas de los piiones de la Arauca~
nia brasihana, o sca de los llamadus pmmos brasilefios

125) Relaciun citada, pag 174
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cribir hojas enteras; pero no debiendo hacer esto,

va la que sigue: “.., los Guaranies, los cuales con
su principal y hasta las mugeres y nifios, mostrando
mucho plazer, les salieron a rescebir al camine
dos ]eguaa del pueblo, donde truxeron muchos
bastimentos de gallinas, patos y mel y batatas y
otras frutas y mayz y harina de pifiones (que ha-
cen muy gran cantidad de ella}, porque hay en
aquella tierra muy grandes pinares y son tan
grandes los pinos que quatro hombres juntos, ten-
didos los brages, no pueden abragar uno, y muy
altos y derechos” (%),

La siguiente transcripcidn parece autorizar la
existencia indigena de la bateta en esta parte de
Ameérica, Es de mucha importancia para la histo-
ria de las plantas alimenticias, 1a noticia que da el
autor que vengo siguiendo, pues se trata de la
importante produccion de aque! tubéreulo. ;Era
el que actualmente se cultiva en nuestro pais, v
sua variedades impuestas por cerca de cuatrocien-
tos afios mis de vida? No es facil resolver este
punto, pero lo cierto es que en aquel lejano tiempo,
1541, existian cultivados, en el trayceto de Santa
Catalina a la Asuncién, unos tubéreulozs Hamados
batatas, que, como los que se cultivan ahora, te-
nian la corteza blanca, amarilla o colorada.
“,..toda la gente de los pueblos siembra mayz
é cacgabi y otras semillas y batatas de tres mane-
ras, blancas y amarillas y coloradas, muy gruesas

|46) Los grandes pinares de la referencia, gque no son tales, sino
araucarias, quedan hoy eo turitorie brasileno, excepte una pegueds
parte cn Misiones (Argentina). Los brutos son muy nutritives ¥ cons-
tituyen un agradable almento.
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y sabrosas, y crian patos y gallinas y sacan mucha
miel de los arboles, de lo hueco de ellos™ 7).
Mas adelante se encuentra el siguiente curioso
hecho, hoy muy conocido: “... En los cafiutos de
estas cailas habia unos gusanos bluncos tan gruesos
y largos como un dedo, loa cuales las gentes freyan
para comer y salia de ellos tanta manteca que
bastava para freyrse muy hien, y los comian teda
la gente v los tenian por muy buena comida y de
los cafintos de otras cafias sacavan agua que be-
bian y era muy buena...” *#). Luego agrega:
“...y assi llegaron a un rio ancho y caudalese
que se Jlama Iguatd, el cual es muy bueno y de
buen pescado y arboledas, en la ribera del cual
estd un pueblo de indios de la generacién de los
Guaranies, los cuales siembran su mayz é cagabi
como en todas las otras partes por donde habian
pasado..... porque crian muchas gallinas, patos
y otras aves, v tienen mucha caga de puercos (4%
y venados y dantas ¥ perdices, codornices y faisa-
nes y tienen en el rio gran pesqueria %! y siem-
bran y cogen mucho mayz, batatas, cacabi (1),
mapdubies %2/ y tienen otras muchas frutas y de

(47) Relacidp de los maufragees, etc ; obra otada, pag 179

(48) A esta otra bambusdcea, que llaman Tacuip:, ¥y no tene
espinas, se le dan muchey empleos, como son los de cargar agua en
sus c¢anutos, llevar miel, calentar agua al fuego, haccr camas, cestas,
cateras, flautas, ete — Veast Quezrel, Miswmes, pig

{49) De este género de pagudermos hahia dos especies, las cuales
estan muy proximas de los cerdgs. Recorrion en muanadas los montes
v los campos de zltas yerbas.

(50} Los pusquerias debian de ser construidas con palizadas en
lugares aparentes del rjo, en las que se aprisionarian los peces.
151)  As1 llamaban a la mandioca
(52) Nombre del mani, planta amerncana.
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los arboles cogen gran cantidad de miel” ©3),
Y para terminar, aflade: “. .. esperando su venida
con muchos bastimentos y vinos de mayz %) y
pan ) y batatas é gallinas y pescados y miel y ve-
nados, todo aderegado, lo cual daban e repartian
graciosamente entre la gente” (%), El Adelantado
llegd a la Asuncién en Marzo de 1542. Autori-
zando la transcripeién que se refiere a los gusanos
comestibles, estd la versién de Cenienera, que,
aunque es poeta, estuvo también en lugares en
que existian, y cuenta que los comid, pareciéndole
ser manteca fresca V7,

De toda la documentacién que antecede, resul-
ta que los guaranies de los territerios que recorrié
Cabeza de Vaca, hacian una agriculinra rudimen-
taria, pero muy extendida, lo cual los coloca en la
vida civilizada algunos grados mds armba que a
las poblaciones némadas del Plaia y bajo Uruguay.
Entre las especies comestibles que aquéllos culti-

{033 Nuestro pals tiene vamas especies que hacen mid el camunati,
la lechiguana, el mangangd negre de macula amanlla (Bombus) que
hace el mido hajo terra, una abeja pequefia que existe al nordeste
del pass, el camuata, y luego varies mangangaes que colocan la miel
en galerias que labran en la madera sica, en los caraguatds, ctc Qtros
de éstos, pequefios, encierran los panalcitos en cartuchos formados con
petalos de flores o de hajas.

(54) La clucha preparada con naiz u otro vegetal,

(33} Ya sec ha dicho gue este pan cran las tortitas 0 galletax hechas
con la harma de Ja mandioca, también llamaron a estas galletas

patatas,
(L) Relacidn de lor naufragios, cte; ya citada, tomoe I, pig 192
(57) “Iambien hay otras caflas wouy mayores,

del grueso wn de un roble bien crecido,
cn que se crian guseros ¥ mejores,

de los unos y de otros he comido;

en muy poco difieren sus sabores;

estando el uno y otro derretido,

manteca [resca a mi me parecia,

mas sabe Dios la hambre que tenfa ™
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vaban, en primer lugar se encontraba el maiz (%%,
la mandioca, las batatas, el mani, los porotos y los
zapallos: del estado natural utilizaban los pifiones
y las frutas de los drboles.

Criaban en domesticidad una o mas especies de
gallinas; también faisanes, que podrian ser el
llamado Yacutinge, prande, de color negro con
pintas blancas, o el Yacil, pava del monte, comiin
en nuestros bosques. El Urd, Hamado perdiz del
monte, es asimismo, una especie de faisan cono-
cido por los gritos lastimeros que lanza. Entre las
aves criadas en domesticidad, se contaban también
patos y papagayos, ¥ no consia si criaban las per.
dices y martinetas. La abundancia de abejas en
los hosgues, no hacia necesario el cuidado de ocu-
parse de la oria. Eran pescadores, ¥y a ese fin
construian obras para aprisionar los pescados. Es-
tos hechos son aplicables a las poblaciones guara-
nies que se establecian por el alto Urugunay, Para-
na y Paraguay, que eran numerosas y por lo comin
hacian vida en pueblos, no asi en las regiones
mds al sur y en particular en la llamada Banda
Oriental del Uruguay, en que vivian en estado
némada.

Sin embargo, hay que tener presente que en
algunos lugares de los dichos territorios del Pa-
rana y del Paraguay habia también algunas tribus
que parece no hacian agricultura alguna, como
asi lo dice Luis Ramirez en su noticiosa carta:
“...No siembran éstos, ni los de Parand; su

(58) “En lo que toca al comer y mantemimuento, también en la
Nueva Espafia, como cn ¢] Peri, wusan wn mismo manterimiento, que
es malz, caczo, aves en abundancia, y #4rboles de donde sacan vi-

no, —J Ry Zamora, Republicas de Iadias, tomo Il, pag. 7B.
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mantenimiento es carne y pescado y lo mias natu-
ral es pescado, porque ay tanto en el rio y pes-
carlo ques una cosa no crehedera su arte de pescar
hes cuando ¢l rio estd baxe con red, mas cuando
estd crecido, que a causa de se meter el pescado
en los yerbazales, no se pueden aprovechar de
la red, matando a la flecha y esto en harta can-
tidad” %, Pero en el mismo Parani habitaban
los Carcarais y Timbiles, los cuales practicaban
siembras, como se ve en la signiente copia del
mismo escritor: “... Los Carcarais y Timbiles
siembran abatis 0), calabazas y habas, y todas las
otras naciones no siembran y sn mantenimiento
es carne y pescado” 1), Tal vez las habas a que
se alude fueran algin poroto u otro de este género.

+*

En los terrenos de la Laguna de los Patos, v lo
mismo debia suceder en los de la Laguna Merin,
los numerosos indigenas que vivian por aquelios
lugares se dedicaban a hacer agricultura; asi lo
declara Diego Garcia, en la noticiosa Memoria que
escribié en 1526, en la que dice: “... e alli nos
dieron muchas vituallas que se llama millo 52
e harina de mandicca e muchas calabazas e mu-
chos patos ¢ muchos mantenimientos, porque eran
buenos indios...” ®3) Garcia dice que esto era
en el Rio de los Patos, y a los naturales llama

{(79) Carta de Luis Ramircz, cn Madero, Historie del P de Buenos
Aires, pig 346,

(60) Ls le mismo que maiz.

{61} Madero, obra citada, psg. 30

(62) Es el maiz, llamado esi por log portugueses.

(63) Memoria de Thego Garefa, en Madero, pag 355,
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Carriozes. Que esta referencia fuese relativa al
golfo de Santa Catalina o al Rio Grande, no deja
de tener importancia para comprender también las
costas vecinas de la Laguna Merin.

Los charrias formaban otra nacionalidad y otra
raza: sélo recorrian las costas marinas hasta cerca
del Cabo de Santa Maria y por el poniente hasta
el San Salvador, Estd reconocido que estos indios
no componian un conjunto numeroso %; las
correrias hacia el interior del pais parece que sélo
alcanzaban hasta los campes que hoy forman los
departamentos de Maldonado, Mmas, Florida, Flo-
res y Soriano, cerrando esto el litoral platense.

*

Daré aqui algunas explicaciones acerca de cémo
se preparaba la mandioca o sea la harina, pro-
ducto tan extendido cuando el descubrimiento de
esta América; la siguiente transcripeién informa
de ello: “Este es razonable pan, porque es muy
sano y ficil de hacer, porque pocas personas lo
pueden aderezar para mucha gente... Llevadas a
casa las raices, las raspan con una de estas conchas,
y quitdndoles una tela que tienen encima de color
leonado, y aquéllas quedan blancas como la nieve,
y rallan aquellas raices, y juntada toda aquella
harina, cabrenla como para lludar (%) por espacio
de un dia. para después hacer el pan... Tiene el

(64) U Schoudel, Vraze al Rio de la Plata y Paraguaey. Edicién
de Angelis, 1836, pag 6. — Aqui dice “Asi llegamos Felizmente
al Rin de la Plata el afio 1533, y hallamos allf un pueblo de ndios,
de los que habia 2.000, llamados charr(ias, gue no tenian mAs commuda
que pesca y caza, ¥ andan todos desnudos

{65) Creo significard leudar,
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zumo o agua que sale del tal pan esta propiedad,
que si uno bebiese de aquella agua que exprimen,
luego que sale, mataria siabitamente™ (¢¢), La man-
dioca o la yuca, gue es lo mismo, se cultivaba en
ambas Américas antes del descubrimiento de
Colon.

La banana, de cultive tan extendido hoy en eli-
mas calientes, se tiene por cierto que fue introdu-
cida en América después del descubrimiento, sien-
do su origen asidtico.

*

Conviene agui dar una mirada sobre el Pera,
por el aiio 1532, donde los Incas habian establecido
la agricultura mas adelaniada de las dos Améri-
cas, porque en todos los territorios del imperio
donde la tierra era propia para la siembra de
sus vegetales, los terrenos estaban bajo cultive. En
algunoes puntos sus eonocimientos eran superiores
a los conocidos en Espafia, puesto que lHegaban
hasta a aplicar los abonos segiin las propiedades
componentes, teniendo en cuenta la naturaleza del
vegeial que se iba a culiivar. Del abono que hacian
mayor empleo era del gueno, producto formado
por los excrementos que las aves marinas deposi-
tan en las islas e islotes de las costas del Peri. La
falta de lluvia en aquellas tierras fue sustituida
por el riego. conduciéndose el agua por canales y
acueductos, a veces hasta grandes distancias, por
los llanos y por sobre las montafas: obras gigan-
tescas que demuestran el poder, la constancia y
los conoeimientos de aquel pueblo.

(b6) J Ramdn y Zarnorn, Repdblicas de Fadias, tomo II, pig. 80
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E] historiador Prescott (7) no esti en lo cierto
cuando compara con un aredo el instrumento con
que los peruanos trabajaban la tierra ‘%), Daré
la versién de éste y haré la descripcién racional
del empleo del llamado arado: estaba formado de
una alta estaca puntiaguda, atravesada por una
pieza horizontal a los 25 o 32 centimetros de la
extremidad inferior, para que el labrador apoyase
en ella el pic y asi penetrase en el suelo, Seis u
ocho hombres arrastraban el aparato tirande a un
tiempo y llevando el compés del movimiento eon
¢l canto de aires nacionales; las mujeres seguian
el surco rompiendo los terrones con palos.

Es de observar que, por lo general, las tierras
que labraban eran relativamente blandas y suel-
tas, por ser muy arenosas,

Existian espaciosos jardines cubiertos de plan-
tas elegidas y de flores, En los del Inca habia tam-
bién lugares destinados a plantas artificiales, pri-
morosamente imitadas, construidas con los metales,
plata y oro principalmente, en donde se presenta-
ban las diferentes formas de la vida vegetal. Las
plantas que cultivaban en primer lugar eran el
maiz, la coca %, la quinua ", la papa (4, Ja

\67) Prescott, Historia de la conguitta del Perii, edicibm espaiiola
de 1893, pég
. (6111) Dr. Reynoso, Agriculiura de los Indigenar de Guba y Haitl,
phy. 110,

(69) Adn se efectia el cultive de este arbolito, con cuyas hojas
ge hace un masticatono de use gemeral en Perin ¥ Dolivaa.

(70) Este grano pequefio ¥ muclaginosp, agradahble al paladar, ecra
muy sembrado en los terrenos esténles.

{71) La papa, originaria de aquel pais y de Chile, era muy
usada como alumenticia y productora
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pita 73, el algodén (), el tabaco (™), el aji o
pimiento ("), Las noticias que anteceden son to-
madas de G. Prescott (%), ,

Era el pueblo peruano, en algunos particulares,
més civilizado que los espafioles que lo conquis-
taron, quienes se lanzaron sobre aquel pais, como
lo hicieron en México, cual si fueran lobos ham-
brientos. Su voracidad era dirigida principalmente
a apoderarse de cuante oro existia, de la plata y
las piedras preciosas, y esto sin desdefiar los
placeres que les afrecia la posesién de las vencidas
peruanas. La moral de los indigenas era también
mas adelantada en algunos puntos, como asimismo
en algunas artes, Los pernanos no destroian, en
loe cases de guerra o conquista; en ¢l triunfo
empleaban la negociacién y las promesas repara-
doras, y asi los vencidos eran tratados de modo
que no entorpeciera sus recursos para lo futuro,
yendo al zeno del Imperio como amigos!

L

Dije anteriormente que el historiador Prescott
estaba equivocado cuando manifiesta que el ins-
trumento que usaban los peruanos para labrar la
tierra era arrastrado como un arado por un grupo
de homhres, Tengo la seguridad de que esto no es
asi, como lo he de comprobar con lestimonios va-

(72) La pita, Agave americana, se cultivaba para diferentes em-

pleos y principalmente por la fibra
Se aplicaba cste texti] a la fabricacién de tepdos, como se

hacia con el pelo de la vicufia, de la llama, etc.

{74) Se culuvaba esta solandcca pruncipalmente pars medscna,
tomada en polvo.

(7?5} Muy usado como condimento, ewstiendo algunas especles 0
vaniedades.

(76) Prescott, Historia de le Conguista del Perd, 3% edicién, pag. 37
vy siguientes.
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lederos. La descripeién de Garcilaso es la verda-
dera, v a ese tipo de instrumento es que se adap-
tan los demas que se empleaban en el Continente,
y esto porque no existian los animales de tire, que
habrian simplificado el problema. Escribe este
altimo: “Traen por arede un palo de una braza
de largo; es llano por delante y rollize por detras;
tiene cuatro dedos de ancho; hicenle una punta
para que entre en la tierra; media vara de la
punta hacen un estribo de dos palos atados fuer-
temente al palo principal, y donde el indio pone
el pie de salto, vy con la fuerza hinca el arado
hasta el estribo. Andan en cuadrillas de siete en
siete, v de ocho en ocho, mas o menos, segin es
la parentela o camaradas, y epalancando todos jun-
tos a una levantan grandizimos céspedes, increi-
bles a quien no los ha viato... Las mujeres andan
contrapuestas a los varones para ayndar con las
manoz a levantar los cézpedes y volecar las raices
de las yerbas hacia arriba, para que se sequen
y mueran... Ayudan también a cantar a sus
maridos” (77,

Acaba de verse ¢émo rompian la tierra los in-
dios: pero para ilustrar mdas ese punto, voy a
agregar ofras noticias. El botinico e historiador
Gay, cuando habla de las cosas de Chile, eseribe
que los indigenas labraban la tierra con palos
endurecidos, deshaciendo después los terrones
arrancados con ellos. El conocido las Casas re-
fiere que en Cuba y en Haiti el instrumento que
usaban para hacer montones de tierra labrada para

{77} Garalaso de la Vega, Comenlanos, etc j e V, cap I
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plantar la yuca, la batata y el aje "8, era un palo
endurecido al fuego, llamado coa (P!, En México,
para esa operacién empleaban una especie de pala
de madera. Gumilla, hablando de] Orinoco, expre-
sa: “Para mover, amontonar y formar surcos en
la tierra, después de quemada la maleza, se valen
de palas formadas de palo durisimo, que unos
1laman araco, otros macena, v con ellas cavan, por
ser muy poco menos duro el tal palo que el fierro
acerado y de buen temple... Con las palas de
macana, que dije, levantan la tierra de uno y otro
lado del surco, tapando la paja y el heno con
la tierra extraida del uno y otro lade, v luego
siembran su maiz, yuca o manioca y otras raices
y en todas partes gran cantidad de pimiento, que
tienen de muchas especies y algunas demasiada-
mente picantes” (80),

Por lo general, los eultivos que efectnaban los
naturales en Cuoba y Haiti, cran arreglados en
camellones, o sea en pequefios montones de tierra,
donde sembraban las plantas de tubérculos, tales
como la mandioca (yuca), el fiame {aje), la batata,
plantando en los mismos maiz, porotos, mani, al-
godén, tabaco, etc. Este mismo sistema de trabajo
era seguido en otros paises de la América del Nor-
te, En el Brasil “... preparaban la tierra en pe-
quefios montones, en los cuales abrian agujervs en
que ponian los granos de maiz” @1,

{(78) Aje cs el boniato y también ngme.

{78) Las Casas, Apologetica historra, L. I, cap LXVIL. El mismo
agtega gue los indios llaman macana a una espada de tabla de palma,
que e¢ durfsima y muy pesada.

(B) José Gumilla, E!I Orinoco ilustrade; t Y, pig, 264

{81) Landomére, [ Historre notable de la Flonde, pig. 834

[331



MARJANO B. BERRO

Hoy atan se sigue practicando algo del sistema
indigena por los actuales labradores de nuestro
suelo. Para librarlos de la humedad y para que
produzcan bien los tubérculos de los boniatos y
de las batatas, se alza la tierra en largos lomos,
donde se siembra, o en pequefios montones, lo que
se hace también con los zapallos tempranos, melo-
nes, habas, ete, S5i ahora aqui no ee entierran como
abono el pasto y las hierbas, se emplean los abonos
animales o los industriales, que aquéllos no pose-
yeron, excepto el Perd, donde se utilizaba el
guano (82),

La carencia de animales vacunos o equinos ca-
paces de arrastrar un instrumento poderoso para
romper y preparar la tierra, en paises distantes
inspiré la formacién de dtilea parecidos. No sdlo
pasd esto en América, sino que hasta en las apar-
tadas islas del Mar Pacifico se repitié el hecho.
El célebre descubridor Cook manifiesta que en las
Islas de los Amigos, alla por el afio 1776, los indi-
genas, para cultivar las plantas de bananas, fiames,
ete., usaban un instrumento que nomhbraban Heoo,
formado de una estaca mas o menos larga, Los
hooo en un extremo son planos y cortantes sobre
un borde de una de las extremidades: los mas
grandes tienen un trovesefioc de madera para apre-
tar con el pie hacia tierra; aunque el grueso no
sea mas de dos a cuatro pulgadas, es el solo
instrumento de que se sirven para mover la tierra
¥ plantar un terreno que encierra un gran niimero
de arpents ), Las plantaciones de bananeros y de
"T(82) Hoy también se membran los terrenos con legurmnosss prin-
cipalmente, enterrando luego las plantas, abonando asf la tierra para

sgembrar
(B3} FEl agrpent de Paris equvale a 34 fireas y 19 centidreas
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ftames se encueniran dispuestas de manera que
uno percibe las lineas regulares y completas desde
cualquier parte que se mire ‘¥,

*

El naturalista Molina, al escribir sobre las cosas
de Chile, transmite algunos datos acerca de cdémo
los indios hacian la agricultura, pues aquel pue-
blo sacaba de los productos de la tierra parte de
su subsistencia, y para ello habia sido perfeceio-
nada por los peruanos que lo dominaron. Se hacia
en el pais amplio cultivo de las especies maiz,
magh 8%), la tuca ), ]a quinoa, los porotas %),
las papas, el oxalis tuberosa (), la calabaza comin
v la amarilla, el madi 8), la frutilla ®0, ete. Todo
esto, con inleresanies pormenores, se puede ver
en la obra de aquel esecritor: Compendio de His-
torie del Reino de Chile.

Otro no menos ilustre hotédnico, Claudio Gay,
autor de una monumental obra sobre Chile, dice
que la agricultura era practicada por pueblos se-
dentarios, siendo al mismo tiempo pastores; agre-
ga que existen razones para creer que los perua-
nos fueron los que introdujeron el eultivo del aji,
la quinoa, el poroto pallar V), los que con el

(&) [roiniéme voyags do Cooh, t. II, pag. B3

{85) Magu cra una especie de centeno (Bromus mange), el cual
empleaban para hacer un pan s levadura llamade covque.

{86) La tuca era una especic de ceh

(87) Lran vanas las especies de porotos que emstian cultivados.

(88) Este oxabs produce tubérculos comesubles y actualmente es
muy cultivado en algunos lugares de Bolvia

(89) Importante planta productora de aceite comesuble.

{90} La frutilla abunda al sur de Chile, de donde es originaria.

(81) E! poroto pallar ¢s un porote muy grande, que por la lorma
se parece al de manteca,
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madi, ¢l maiz y las papas representan los princi-
pales productos agricolas del pais (92),

En los dias en que invadieron a Chile, los espa-
fioles notaron que la agricultura hahia aleanzado
algin progreso, no sblo por la vanedad de plan-
tas cultivadas, sino también por los canales exis-
tentes para las aguas, con las cuales regaban los
campos, ¥y de los que uno seguia por muchas le-
guas las dsperas faldas de los montes veecinos a la
capital 93}, El mismo autor refiere que los medios
de cultive empleados eran simples en extremo y
en todo casi semejantes a los que se practicaban
en el Perd. Hacian uso de una especie de azada,
y a veces de un simple bastén puntiagudo de ma-
dera, que empujaban en la tierra para levantar
grandes terrones, que las mujeres estaban encar-
gadas de romper y desmenuzar. La falta del hierro,
de que los agriculiores de Atacama ain no tenian
conocimiento en 1610, los obligaba a valerse de
aquel expediente. En Chiloé, donde la tierra es
mas himeda y compacta para labrarla, el chilote
clava su bastén, apoyando el otro extremo en el
pecho, y los habitantes del norte se servian de
sus pies, pues a causa de la sequedad la tierra
se desmenuzaba ficilmente 9. Estos palos duros
¥ puntiagudos les servian para hacer hoyos, en los
que echaban los granos, confiindelos a la pode-
rosa fecundidad de la tierra; la denominan labor
de pitén, la empleaban en los antignos tiempos
los pernanos y hasta la siguen los chinos en nues-
tros dias, y se hace uso de ella para cultivar los
T (92) Claudio Gay, Historiz de Chile; tomo 1, phg. 3

(93) Mohoa, Compendio de la hutoria ctvil del Rewmno de Chile;

tomo II, pig. 13
(94} C. Gay, Historia flsica ¥ polltica de Chde, tomo I, pag 4.
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poroios, Exige mucha agua y fatiga en extremo
a la tierra. En las provincias del sur, de lerrenos
arcillosos y tenaces, usan dos palos de una a tres
varas de largo, puntiagudos en la parte inferior
y terminados en la superior por una hola plana;
los labradores los utilizan todavia, teniendo uno
en cada mano y hundiéndoles oblicuamente en la
tierra por medio de sacudimientos y haciendo fuer-
za con ¢l pecho, De este modo separan la tierra
tenaz y llena de raices arbustivas, de los grandes
terrones, gque a veces tienen dos pies de largo
por uno y medio de ancho y dos pulgadas de espe-
gor; y las mujeres y los chicos los reducen a pe-
quefios fragmentos (%), Se ha visto que en todas
partes la mujer indigena desempefiaba una parte
importante en los trabajos de preparar el terreno
para la siembra,

*

Se ha leido ya cémo se preparaba la tierra en
algunos lugares americanos, y falta ver ahora cémo
lo pudieron hacer los habitantes al norte del
Plata. Los comprobantes a utilizar son bien pocos
y muy deficientes; los autores que escribieron go-
bre esos lugares como testigos de vista, o algoe
después, se contrajeron a informar que aqui o
alli se sembraba, vy a enumerar los productos,
pero nada dicen sobre los procedimientos emplea-
dos para conseguirlos. Voy, pues, a trazar las li-
neas que siguen, ocurriendo algunas veces a la
induccién y a lo légico, conocido lo que pasé en
otras partes.

(95) C Gay, obra citada, tomo I, pig. 264
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Los guaranies tenian que elegir las tierras para
sembrar en la vecindad del agua, donde fuesen
arenosas, frescas y sueltas. En tierra arenosa, por-
que ésta es la mas facil de mover, que se encuen-
tra en lugares algo altos, para evitar la demasiada
humedad, y préximo a los rios y arroyos, lngares
en que podian disponer del agua para el riego ¥y
para los usos domésticos,

En lugares nuevos debian principiar por arran-
car o cortar los arboles y los arbustos, haciendo
lo mismo con las pajas y las altas yerbas, y una
vez secado todo, le darian fuego, quedando limpio
el terreno. Asi hacian los espafioles en sus rosas,
practica adquirida de los indigenas, y procedi-
miento Inuy conveniente, pues dejaba el terreno
libre, ponia mdis suelta la tierra ¥ la abonaba con
las cenizas, El instrumento principal debia ser un
palo formando en un extremo una paleta filosa,
con la cual moverian la tierra donde fuera nece-
sario y les serviria para abrir pequefios hoyos, en
los que enterrarian las plantas y las semillas.
Hechos los plantios, el cuidade quedaria reducido
a arrancar las malas yerbas que brotasen o na-
ciesen, a regar alguna vez, y no descuidarian de
librarlos de los ataques de las cotorras y loros, de
los carpinchos y los apereds, etc., todos ellos ene-
migos temibles de los sembrados. Con estos proce-
dimientos las cosechas no serian muy abundantes,
pero si lo suficientes para llenar las necesidades de
los indios, Donde no existia el comercio interior,
ni entre pueblos y naciones, la produccién tenia
que estar limitada al interés del solo consumo de
los labradores, pues el deseo de acumular bienes
no existia ni la impulsién poderosa que de tal he-
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cho surge. Ademds de lo ya expresado, los proce-
dimientos no habian sido mejorados en el sen-
tido de aumentar el producto de las cosechas,
porgque la poblacién no era tanta que el suelo
escascase y no fuera bastante a producir lo nece-
sario. Para los afios de falta de cosecha, para los
casos de la guerra, de las marchas rdpidas y leja-
nas, en que el maiz y las batatas, la mandioca y el
mani eran de dificil transporte, alli estaba la abun-
dante caza de mamiferos y aves, de peces y molus-
cos, asi como la mel de las abejas y avispas en
los bosques,

Cuando se traté de fundar a San Juan y a San
Salvador, una de las primeras medidas adoptadas
para establecer la colonia, fue la de bacer roszas
para las siembras, y esto no era otra cosa que cor-
tar arboles, arbustos, matorrales, arrancar las pajas
o maciegas, y las altas yerbas, dejando secar todos
esos vegetales para dar entonces fuego a todo lo
abatido. ;De dénde pudieron tomar los espafio-
les esa practica de hacer rozas? Sin duda porque
conocieron es¢ procedimiento expeditivo en las
costas del Brasil o también por el Parana o Para-
guay. Este sistema, de facil trabajo, se concibe
bien que lo empleasen los indios, que no poseian
instrumentos de fierro ni de otro metal, ni bueyes
ni caballares que los auxiliasen en la maniobra
de roturar la tierra.

El doctor D. Ordofiana ha escrito lo siguiente,
que voy a transcribir; pero no debe olvidarse que
dicho escritor pocas veces cité las fuentes autén-
ticas en que tomé las noticias gue publica, y esta
circunstancia, en cuestiones de historia, trae apa-
rejada la condicién de ser leidas con ciertas re-
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gervas, Dicho autor dice que “los Payaguas y Gua-
ranies, que cultivaban a punzén (%) el maiz, man-
dioca, la casaba, fiames dulces, porotos y zapallos,
tomaban mate, cultivaban y tejian groseramente
el algoddn y caraguatd, tenian frutas yatais de las
cuales hacian una bebida fermentada muy alcohs-
lica, en nada parecida a la éspera chicha de maiz
que bebian los agricultores indigenas de la Arau-
cania” (97),

*

Refiriéndose a los charriias, dice Azara (98);
“Nada cultivaban ni comen sino algan animal y
vacas silvestres,” Pero las vacas no existian en
América y fueron introducidas por los espanoles.
(Otros auntores manifiestan que vivian de la caza
y de la pesca, pero muy posteriores a log hechos
del descubrimiento y conqgusta, como el citado
Ordofiana, cuando agrega que *...los indios vi-
vian en grupitos, entregados al azar de la pesca
y de Ja caza” 9; y mds adelante expresa:
*“...antes de las modificaciones impuestas por los
nuevos alimentos y los nuevos contactos, el indio
a pie con su mujer y sus hijos en carguercs, flace
y demacrado, guiando de aqui para alli, sin rum-
bo ni direccion, fiando su existencia al azar de su
boleadora, de su chuzo o de su macana, respon-
diendo asi en todes sus movimientos al pristino

195) DLs de supomer que el culive a pumzdt fuese practicado con
algin palo aguzado, con el que se harian, hincdndolo, hownitos para
poner las semillas Creo que se da aquel nombre por error, pues en
Chule hacian un trabajo igual los indiwos, al que se le Hamaba de patén.
5(97617 Doctor Ordofana, Conferencias  Sociales vy Econdmucas,
pig

(9B) Aczara, Descriprion e historia del Paraguay y Rie de la Plata
(%9) Dr Ordonana, obra citada, pég. 31
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estado de su miserable existencia 1%).” Todo eso
esta muy bien, menos cuando se asevera que el
charrfia era flaco y demacrado por su museria;
esto no podia ser en un pais que encerraba abun-
dantes elementos de caza y pesca, Antes de pacer
los ganados vacunos y caballares en los campos
de la Banda Oriental (%), demostraron los indios
que no eran miserables y demacrados quienes tu-
vieron bastante ahento y valor para combatir por
varias veces y triunfar de los espaiioles armados
de poderosos medios ofensivos y defensivos.

Los charriias debian poseer una museulatura de
hierro, viviendo como vivian en el cotidiano ejer-
cicio de la caza, en un clima frio en el invierno,
lo cual debia favorecer una constitucién fuerte,
sana, y un espiritu bravio, como probaron que
lo poseian. La caza les daba seguridad para la sub-
sistencia; la pesca, los mariscos y las aves sobra-
ban para aumentar sus provisiones, y los palmares
les ofrecian abundantes cocos, sin faltar otras fru-
tas, yerbas y raices que hiciesen mas variada la
alimentacidn.

El escritor J. M. de la Sota dice gue los cha-
rroas “se mantenian de la pesca y de la caza, mu-
daban de habitacion cuando una u otra escasea-
ba” (102}, “En esto no hay duda, sobre todo en lo
que se refiere a la caza, pues la pesca es tempo-
raria, ya que esid contrariada por la estacién de
invierno, en que muchas de las especies de los
peces ge ocultan en el fondo de las aguas.

{100) Dr Ordofiana, Conf citadas, pig 70

(101) En e] abo 1602 sc soltaron en la proximidad del arrnyo de
las Vacas, cien animales vacunos y algunas yeguas, con los que se
poblé la campafla — Ordofiana, Coanferencias Sociales, pig

{(102) J M de la Sota, Histoia del terrstorie Orental del
Uruguay
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Algunos autores han afirmado que los charriias
preparaban un licor, chicha o aguamiel, lo cual
po veo razébn para no aceptarlo como un hecho
posible; la duda podria existir respecto del pro-
ducto empleado y la manera como lo preparaban.
Los mids de los pueblos americanos tenian ¢sa pric-
tica, ¥y no es probable que el salvajismo de los
charriias los privara de ella.

Azara manifiesta que echaban miel en el agua,
y dejando fermentar, bebian esta preparacién 199,
Baunzi, ampliando la noticia, dice que los charraas
hacian vinos fermentados con agua y miel de las
abejas silvestres, a las que llamaban mangangis,
extrayendo la miel de las cafias lamadas tacua-
rembé 19 Entre las especies de abejas que se
designan con el nombre de mangangd, existe una
de color renegrido, lustroso, que horada los cara-
guatis secos, cardos y tallos de otros vegelales,
y en la galeria que hace coloca varios panecillos
formados con pelen, que los muchachos buscan,
por ser agradables: otra especie perfora las made-
ras secas y en ellas coloca su miel o polen, en
estado pastoso. Existen oiras de menor tamaio,
casi como una abeja comun, que guardan el polen
amasado entre pétalos u hojas recortadas habil.
mente, formando unos cilindros bastante alarga-
dos; y hasta hay dos especies, pequciias, de color
esmeralda, que hacen también sus nidos en las
maderas, No #é cudles son los mangangds que dice
el citado Bauzd que hacen los nidos dentro de las
cafias de las bambusiceas tacuarembd, aunque sn-

(103) Azara, obra citada,
(104) ¥ Bauzd, Habrignles primitivos del Uruguay,
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pongo que ee trata de los negros que he nombra-
do mas arriba; pero de seguro que mucha fatiga
¥y poco provecho sacarian con esa miel, que repre-
senta tan poca cantidad en cada galeria. Y va se
ha dicho que los charrdas vivian al sur del Rio
Negro, siendo lo posible que recién cuando dispu-
sieron de caballos llegaran a los monies de Tacua-
rembé. Por todo el pais tenian los indigenas abun-
dante miel que podian extraer de la lechegua-
na 19, del camuati 1%) o del camuatd (Polystes
canaliculata, Sauss.), que son muy generales. Tam-
bién hay el manganga de tierra (107 al que asi-
mismo llaman camuati, que es el que produce la
més rica miel, pero gue no es tan comun por la
persecucién que le hacen los muchachos.

El doctor Ordofiana afirma que era con los frutos
de la palma yatay que hacian los guaranies una be-
bida aleohélica, y siendo esto asi, los charrfas, tan
frenéticos por el alcchol, no dejarian de imitar
a aquéllos, teniendo abundante materia prima en
el pais: las palmas no faltaban en los montes, ¥
sobre todo en los extensos palmares del este.

Los indigenas, que comian la carne cruda sin
escriipulos, por lo regular la aprovecharian asada
o cocida, y lo mismo sucederia con el pescado. Del
empleo del fuego para las comidas y usos domés-
ticos, dan testimonio los abundantes restos de
elfareria que se encuentiran en lugares prdéximos
a las costas de rios o arroyos, lngares preferidos
para acampar, por tener agua, pesca, lefia y abrigo
en los montes. Esas ollas y porrones de Herra les

(105} Su nombre cientifico e Chatergus brasilienas
(106) Polybta scutellars
(107) Bombus thoracieus
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servian para cocer algunas de sus comidas, para
el agua, v sin duda para preparar y guardar las
bebidas fermentadas de miel o las que han podido
muy bien hacer, como de los ya dichos cocos o
yatays, de otras frutas, como el quebhrache, del
fangapiré, arazi, chalchal, ubajai, guaviyn, ete.

Maestros en el arte de hacer bebidas fermen-
tadas alcohdlicas existian en ambas Américas, ya
con material vegetal, ya con la miel. Los Carios
del Paraguay cultivaban el maiz, el algodén y la
mandioca, haciendo de esta dltima una sidra o
chicha, como se ve en la siguiente transcripcidn:
*Los carios, donde hallamos mucho maiz y algo-
dén. Comen los indios las raices de batatas, que
saben a manzanas, y la mandioca, que sabe a cas-
tafias, de que hacen cerveza (18). Tienen también
peces, carnes ('), puercos (110, avestruces, ovejas
indianas tan grandes como mulos ('), cabras (112),
gallinas %), conejos (M) y otras cosas de este
género, Hay miel en abundancia, de que hacen
también vine, cociéndola™ (113),

Los payaguas, que vivian mis arriba de la Asun-
cidén, utilizaban las vainas del algarrobo para ali-
mento, las molian y aquella especie de harma la
comian con los peces. Asimismo preparaban una
chicha de sabor muy dulee (6}, y esto mismo

(108} Schoudel, Vieze al Rie de ls Plala y Paraguay. Edicibn de
Angelu, pags 153 y 16.
(109) Sin duda la de tapir, ciervos, gUanacas, avestruces, etc.
ﬂ) Los pagudermos Dhycotvles tajagit o jabali overo.
) Debian ser guanacos, llamas o alpacas
2) Como no existian en América, era algin venado.
) Alguna ave parecida, pues no cxistian aguf.
) Serian el cwms, el apered, ete.
% Schoudel, obra citada, pag 16

{11
{111
{1
(i1
{11
(11
(11 Schoudei, obra citada, pag 18.

3
4
5
6
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hacian los indiocs de la otra margen del rio.” Hoy,
en algunas Provincias argentinas, con dichas vai-
nas, también molidas, como lo hacian los payaguas,
hacen una pasta seca, que llaman patay, de que
gustan maucho.

*

Volviendo a lo pasado en las tentativas de con-
guistar y poblar la Banda Oriental, si se refle-
xiona con detenimiento sobre cudles han debido
ser las exigencias de la agricultura a implantarse,
los trabajos que demandaba y los instrumentos
necesarios para remover la tierra virgen, —y ecsto
en estado de guerra,— no se obtendri otra conse-
cuencia sino la de que las cosechas serian forzo-
samente muy pohres ¥ muy fatigosas para los
trabajadores. Tanto en el fortin, en 1527, como en
la llamada ciudad de San Juan en 1552, como en
San Salvador en 1574, todo lo referente a siem-
bras no ha podido pasar de conatos que 1mponia
la necesidad para combatir el hambre, cuyo éxito
anulaban los bravies charrias que defendian el
suelo y su libertad. Como la guerra no es otra
cosa que destruccién y muerte, ésta no ha podido
permitir ninguna clase de adelanto en las siem-
bras que traiaran de realizar los soldados colonos,
quienes, al! empuiiar el azad6én para echar la si-
miente en la tierra, han debido hacerlo con des-
gano y s6lo obedeciendo a la apremiante necesidad
de preparar elementos de alimentacién, pues de-
bian irse desvaneciendo sus ilusiones de riquezas,
de la facil adquisiczén de oro y plata, lo cual los
impulsé a trasladarse a América. Es por eso que
yo no acepio como historia real las descripciones,
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que llamaré literarias, de escritores modernos, que
hablan en sus escritos de los notables adelantos
que alcanzaron las chacras de San Salvador, de
1574 a 1577, presentando los cultivos efectmados
con el resultado de una préspera agricultura. En-
seguida de lales perspeciivas, se produce el hecho
lamentable de ser abandonado tode a causa de
los sostemidos ataques de los indios. Los elementos
de que disponian los espafioles eran imsuficientes
para la resistencia y, por consiguiente, lo eran
también para roturar ls tierra; hoy mismo, donde
el arado no hiere hondo el terreno, tirado por bue-
yes, caballos o el vapor, no es remunerador el
producto. Es demasiado ruda la tarea de hacer el
trabajo a brazo con la pala, ¢l pico o la azada,
para que lo puedan soportar los que sienten las
fatigas de la guerra y la falta de bastimentos sanos
y abundantes.

Los granos aportados por las prumeras expedi-
ciones para ser cultivados, han sido sin duda el
trigo, la cebada y Ilas habas, las alverjas y las
plantas, como coles, nabos, rabanos, cebollas, etc.
A esas plantas deben haberse incorporade muy
luego el maiz, los porotos, los zapallos, ete., de
origen americano: la papa, aungue de Chile y
Perti, no se cultivaba en estas regiones, a las que
vino muy tarde.

*

A los tres afios escasos del abandono de San
Salvador, esto es, en 1580, se repoblé nuevamente
a Buenos Aires, reparando con este hecho ¢l la-
mentable desacierto de 1541. Esta vez se asegurd
la estabilidad de la fundacién, cuyo crecimiento
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se inici6 vigoroso y dominante. A los 25 afios de
vida habian entrado al comercio de la ciudad de
Buenos Aires las siguientes producciones, segun
datos que temo de un conocido escritor argentino:
“Afio 1605. Uno de los postres favoritos, los ore-
jones hechos a cuchillo, valen cuatro pesos la
arrocba v un real y medio la libra (117, las chau-
chas 1) lentejas, alverjas, porotos, doce y seis
pesos la arroba;... los ribanos frescos, grandes
y buenos, dos por un real” (115}, En la misma obra
se encuentran eslos otros datos, que son bien inte-
resantes: “Afio 1606, un barril de aceite, 19 pesos
plata. Afio 1621 120! una libra de higos, uno y
medio reales” 1121, Par el mismo tiempo o poco
después (1606}, la produccién de la harina de
trigo habia entrado también a ser articulo comer-
cial v se exportaba por Buenos Aires. Esta ope-
racién era dirigida por la Compaiiia de Jesis,
institucién muy atenta a los negocios vy a la
acumulacién de riquezas. La siguiente copia lo
comprueba: “... 1606. Harinas. Exportibanse por
Buenos Aires harinas para el Brasil, manufactu-
radas por la Compafiia de Jesis. Mas adclante
e] valor ecreciente de la salazdn de carnes y cueros
hace decaer aquel comercio. Alguna harina se ex-
porté a la Habana; no [ructificé tal comercio por-
que se hacia en sacos de cuero que la altera-

(117) Juan A. Garcia, El regunen colomial, pig 52

{118) Es legumbre o vamna; aqui lizman chaucha a Ia legumbre
de los porotos y vamma se aplica a los drmds frutos de las leguminosas

(119) J A Garcia, obra aitada, pag. 32

5207 T A Garesa, ohra etada pag 63

(121} El peso valia B reales, el patacén 9 reales y 3 wvintenes, el
real 5 wintenes, el vintén 2 cobres o cmqueior Ll puso antiguo podria
representarse hoy por 80 centésimos, pero hay que tener presente que
antes la plata tenia mayor valor
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ban” (122). A ese comercio, que tenia por base la
produccién agricola, concurrian el Paraguay, las
Misiones jesuiticas, Santa Fe y alguna de las ciu-
dades. de las Provineias del interior, de cuyos
productos tenia que ser necesariamente la puerta
de exportacion o de consumo la ciudud de Buenos
Aires,

Hay que considerar gque con anticipacién a la
fundaciéon de Buenos Aires en 1580, la domina-
cion de fas tierras del interior se venia operando
por los esfuerzos de los conquistadores del Perd.
Santiago del Estero fue fundado en 1553; Men-
doza en 1560; San Juan en 1561: Tucumin en
1564; Cordoba en 1573. Después continué la ocu-
pacidn, realizindose la de Salta en 1382; la de la
Rioja en 1591; la de Jujuy en 1593, y la de San
Lus en 1596. Estas fundaciones daban fuerzas
y estimulos a las del Plata y al Paraguay. Por lo
demads, de esta parte del Plata existian Sania Fe
desde 1573 y Corrientes desde 1588.

Cuando el Rie de la Plata fue puesto bajo la
dependencia ¥y yugo de los virreyes del Peri, con
la prohibicion de no poder recibir por la via
maritima sino contados articulos de comercio, ¥
que Ostos mismos no pudiesen ser introducidos
para el interior del pais, se vio entonces la mons-
truosidad increible de salir del Callao o Lima los
convoyes de carretas cargando los efectos que de-
bian consumirse en los pueblos del Rio de la
Plata, y esto cuando en viaje directo por mar po-
dian ser recibidos en mucho menos tiempo, con
menor costo y en mejor estade. Las tropas de

(122) J A Garcia, E! periode colonial * Rovista del Rio de la
Plata’ , pag. 35
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carrctas seguian su inmenso itinerario tocando en
algunos de los pueblos que quedaban a su paso,
pero lo mis del tiempo andaban por campos de-
elertos y sin caminos,

El contrabando fue el protector providencial
encargado de remediar en parte la arbitraria me-
dida del Gobierno de Espafia, abaratando los efec-
tos de primera necesidad, objeto de comercio con
la introduccién clandestina, y proveyendo de otros
arficulos necesarios que no se podian conseguir
por la via de Espafia, ya para la comodidad en
las casas, ya para mueblaje y adorno de las mis-
mas. Toda la severidad de las leyes contra el con-
trabando, no lo pudieron extirpar, pues los habi-
tantes eran aliados de los contrabandistas, en quie-
nes veian a los favorecedores de sus intereses. Para
darse cuenta de la injusticia con que se trataba a
las poblaciones del Plata, cuando menos hay que
conocer lo siguientc: que la corte espafiola habia
concedido a los comerciantes de Sevilla el mono-
polio para la expedicion de mercaderiag de aquel
puerto a Portobelo, las cuales desde aqui debian
pasar a Panama, seguir por el Mar Pacifico hasta
algan puerto del Pert, el Callao sin duda, siendo
conducidas desde entonces en carretas hasta el
Plata. Es evidente que en ese viaje inverosimil poxr
lo innecesario y extenso, tenian que llepar los
articulos con un fortisimo recargo sobre los pre-
cios originarios, y ademds con los deterioros natu-
rales por el transito,
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No dejan de ofrecer interés los precios a que
en lejanos tiempos se vendieron el pan, el trigo, la
carne y la yerbe, que ya figuraba como articulo
de primera necesidad. Son del autor que vengo
citando, los datos que siguen: “El pan en los
afios 1608 a 1616, una libra valia dos reales plata;
en 1617, valia medio real plata: en 1631, un real;
en 1644 a 1645, un medio real; en 1671, un real
plata 173, Precio del trigo. Afios 1589, una fanega
dos pesos plata; 1689, una fanega, tres y cuatro
pesos: 1671, una fanega 12 pesos™ (129),

Los precios se relacionaban con la produccion
de cada afio, y ademés el Cabildo de Buenos Aires
tomaba medidas para que no faltase el pan al
pueblo. En 1611 establecié: “que mediante a que
la presente cosecha manifiesta esterilidad, y puede
haber necesidad de pan, se le diese a cada uno
el trigo necesario para el gasto de su casa y para
la siembra y el demis que con mil cien fanegas
tengan de manifiesto, amasindolo el que tuviese
forma en su casa ...” “En 1612 se recogieron 1790
fanegas, se reservaron 1170 para el comsumo de
los agricultores y se les mandé tener de mani-
fiesto y cnando se les ordeme el numero de
630" 135,

En esos tiempos, en la misma ciudad, era el
“precio de la carne, afios de 1589 a 1605, las 10
libras un real plata... 1616, un cuarto de novillo,
seis reales plata... 1664, una res en pie, dos pesos
tres reales” (%), “La yerba, Ia libra valia dos

J A Garcia, La cudad indwane, pig 111
(124) J. A Garcia, obra citada, pag 118.

J A Garcla, obra citada, pag 118.

I A. Garcia, obra citada, pig 125
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reales plata de 1621 a 1659; tres reales en 1662;
cuatro en 1655" (127),

1

Mientras que los hechos relatados tenian lugar
en el Rio de 1a Plata, en el Brasil también se hacia
agricultura, lo que prucha, una vez mis, que los
colonos, en todas partes, se veian en la necesidad
de pedir una parte de su subsistencia a la madre
tierra.

En San Vicente se sembraba y producia nota-
blemente el irigo, como escribe Fr. Vicente en
1627: “He o Brazil mais abastade de manteni-
mientos que quantas terras ha no mundo, porque
nelle dio-se os mantenimientos de todas as outras.
Di-se em San Vicente em muita quantidade, e
darse ha nas mais partes, cansando primero as
terras, porque o vigo lhe faz mal” {1%8), E] bene-
dictino francés Vaisseite se referia al trigo, como
lo afirmé fray Gaspar en su Memoria para lo
historic de la Capitania de San Vicente, en
1797 (31 “Respirase em San Paulo de Piratinan-
ga um ar puro, debaixo de um ceo sempre sereno
e um clima muy temperado, ainda que por 247
de latitude austral, Todas as terras siio ferteis,
principalmente em fructas; e ddo muito bom
trigo; as cannas de assucar produzem bem; nellas
se acham muitos bons pastos.”

El notable incremento que tomd el cultivo del
trigo en Rio Grande del Sar, después de 1737,

127y 1 A Garcin, ohra atada, pag 127
(128) En los Annaes de Bibliotheca Nacional, Rie Janewo, wol 13,
(129) Vaisettr lo escribié en 1638, atade en la Memone de
Gaspar.
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fue paralizado en gran parte por la aparicion
de la enfermedad del polvillo 1)), que principié
por destruir los trigales o deteriorar malamente
los granos. En las siguientes lineas se ven los
estragos que causé el criptogamo: “Desde o anno
de 1814, faz o ferrugem n’esta provincia mais ou
menos estragos nas searas; em seis annos reduziose
a exportacio em menos da metade, ¢ em nove
nic sé6 tem dessaparecido, mas, mesmo, nio ha
um grio de trigo para o consumo do paiz, e
estamos gastando alguma farinha que os ameri-
canos nos trazen, e pelo dinheiro que querem™ (131),

Pero otros autores indican el afo de 1811 como
aquél en que la plaga del polvillo aparecié en
los trigos, como se verd en la signiente transcrip-
cién: “Em 1737 vieram os prumeiros povoadores
do Rio Grande do Sul, que foram em quasi sua
totalidade oriundos dos Acores, desde que se es-
tabelexeram nos campos do continente, trataram
de cultivar o trigo como prineipal ramo de snas
lavouras, ¢ muitos pocos foram os gue se entre-
garam a criacio dos gados, ainda que os acharam
em innumera quantidade, sendo for¢ados a dar-
lhes caca para os destruir e poder os domesti-
car... Anteriormente ao apparecimento da ferru-
gem, que teve comego em 1811, regulava a expor-
tagdo do trigo em cada anno por 500 mil al-
queires 3% uns por outros ammnos, 1sto a contar
de 1805 até 1810, por quanto antes desta epoca

{130) En <! Brasl llaman ferrugem al polvillo, o sea ¢l Tillecia
trilics

(131} De los escritos de Antomio J Goncalves Chaves, cn la obra
Producgao do trigo, por Gomez Carmo, 1911, pég

(132) El elquewre en aquellos tiempos representaba 36 litros, esto
segin Juliec Vasgues, Dircctor del Archivo de Rio Grande.
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era maior a exportagio deste cereal; mas de
1811 a 1820 a exportagido dos triges do Rio Grande
ficose reducida a 180 e a 100 mil alqueires por
anno” (133),

En los afios 1811 a 1814, en que se presentd en
Rio Grande el Tillecia tritici, o sea el polvillo
en sus dos formas, si se distingue de la carie, ha
debido ser, poco mis o menos, ¢l tiempo en que
ha debido presentarse en este territorio oriental
del Uruguay, atacando también a los trigales e
impidiendo la buena produccién de granos. Aqui,
afortunadamente, el clima no favorecié ianto el
desarrollo de tan destructor criptégamo, pues su
presencia no causé males tan grandes que impu-
siesen el abandono del cultivo, y ademas el desa-
rrolle de la plaga era intermitente y no todos los
afios recrudecia. En aquel tiempo era desconoci-
da la manera de combatirlo, como ahora puede
hacerse, principiando por atacarlo en el grano
que ge va a sembrar,

*

5i de Montevideo se habia exportado trigo para
el Brasil, a su vez de éste se habia llevado a aquella
ciudad. En Noviembre 18 de 1803, ¢l Cabildo de
Montevideo contraté con el padre José Gémez de
Rivera, comerciante en Rio Grande, que éste en-
tregaria en Montevideo seis mil fanegas de trigo
(de 4 alqueires la fanega) a 14 pesos fuertes la
fanega y a entregar aquel grano de Enero a Abril

(133) MNatas Estalisticas, de S. Ferrcira Socares, Rio de Janewro,
28 edicidn, 1860,
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de 1804, Esa partida de trigo fue eutregada como
se habia contratado 3%,

¢ Qué especie o variedad de trigo era la que se
cultivaba en Rio Grande? No tengo a ese respecto
ninguna noticia que merezca crédito, sino uma
referencia de Saint-Hilaire. En este pais, en la
Guerra Grande de 1843 a 1851, y aun después de
esa fecha, recuerdo que se sembraba en las cer-
canias de Montevideo y en Canelones, un cereal
llamado trige chico, muy resistente y huen pro-
ductor, aunque no daba tan buena harina como
la otra especie culiivada, que era americana. Debe
ser a este irigo gque se refiere Saint-Hilaire en el
giguiente pirrafo: “El trigo cultivade (en Cury-
tiba) es barbado y produce un grano pequeno.
No recuerdo haber visto otra especie de trige en
los diversos lugares del Brasil que recorri. Ya en
los campos, ya en los terrenos que sustituyeron los
bosques, ese trigo produce 16 por uno... Por lo
que acabo de decir respecto a la pequefiez de los
granos del trigo cultivado en el Brasil, paréceme
evidente que este cereal disminuyé mucho de
tamafio en este pais, como acontecié en el Para-
guay, en el tiempo de Azara™ (1),

Yo creo que el sabio naturalista padece un error
en este caso. El trigo chico que se cultivaba en el
Brasil, en el Paraguay y en este pais, lo que tam-
bién supongo sucederia en la Argentina en aquel
tiempo, tenia todos los caractercs fijos de una
especic o de una variedad bhien fijada que la

{1341 En [a Coleccion de Manuseritos del Archivo Péhlico de Rio
Grande, tata 16, scccidm 18, col. 18, clase 19,
(133) Samt-Hlaee, Fovages au Bidal; V I, cap XVI, pig 390.
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equivalia, porque después de muchos afios de cul-
tivo no hahia variado visiblemente. No ha podido
disminnir de tamafio por defectos de las tierras,
pues su produccién no habia disminuido; el cam-
bio no ha podido ser producido por el clima,
porque desde aquellos paises al Plata los climas
son varios, unos calientes, hasta llegar a los frios.
La especie desaparecié cuando se dejé de culti-
varla, sustituyéndola con otras que se adoptaron
por dar mejor harina,

Para concluir, transcribo aqui la siguiente co-
pia, en que se demnestra que desde Rio Janeiro,
en 1800, se hacia la introduccién de esclavos a
Montevideo, como asimismo de diversos efectos,
recibiendo en pago de ellos trigo, harina, carne
salada, etc.: “... Acontece, porem, que de annos
a esta parte alguns ambiciosos comerciantes da
cidade do Rio Janeiro, carregande embarcagoes
de escravatura e outros generos, os tenham diri-
gido ao Rio da Prata, a vender ali no porto de
Montevideo, de donde negociando com os hes-
panhoes a troco de trigo, farinha do mesmo, car-
ne salgada, e outros generos, conduzem esse ao Rio
de Janeiro, Bahia e outros portos adjacentes, de
que resulta niio terem sahida os ignaes ¢ semelhan-
tes effeitos da producgdo deste paiz, tendo por
este motivo chegado a consternagio destes habi-
tantes a tal auge, que nio pode esta Cimara
deixar de representar a V. A. R. mostrando. com
a possive] e verdadeira individuagao, quanto aque-
lle ambicioso commercio, a que melhor assenta
o nome de perigoso contrabando, nio 86 é opposto
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e contrario ao florecimento desta especiosa Ca-
pitania”™ (136),

*

El tiempo pasaba sin realizarse notable mu-
danza en el bajo Uruguay, y esto cuando ya hacia
mis de cuarenta aflos que habia tenido lugar la
fundacion de Buenos Aires. En los campos de
la margen oriental del Urugnay continuaban do-
minando los indigenas, quienes defendian empe-
fiosamente la libertad del territorio; pero iba a
llegar el dia en que seria vencida su resistencia,
a lo cual seguiria la desaparicién de la heroica
raza, A ese suceso dio Iugar de principio el hecho
de que el gobierno resolvié apoyar una tentativa
de colonizacién en el delta del Rio Negro, paraje
elegido por el amparo que ofrecia el sitic contra
los ataques de los indios, demostrande los hechos
lo acertado de la eleccién. Con la ayuda de un
nicleo de indios chands que habian aceptado la
dependencia de los espaiioles, se pudo establecer
una reduccién o pueblo, que se situé en la Isla
del Vizcaino. Bauzd dice que este hecho se realizé
en 1624 (137) y el doctor Ordofiana da la misma
fecha, y hasta establece que fue el 4 de Junio 13);
De-Maria también concuerda en que Guzmin y sus
acompafantes fueron en aquel afio al rio Uruguay,
fundando las reducciones de Sante Domingo So-

(136) Representagio da Camara do Riw Grande ao Pnncipe Re-
gente, datada do 5 de Novembro de 1800, contra o contrabando e
exporlacio de escravos para Montevides — Gomez Carmo, Pro-
duccdo do trago, pig. 119
tomo I, pig.

(137) bPrancsco Bauzd, Hustoria de la  Dominacion Espanola,

{138} Doctor I? Ordofiana, Cenferercias Sociales, pig 58
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riano, Espinillo y Viboras (1), Pero no faltan
autores que indican que el establecimiento de
Soriano fue en otra fecha, sefialando para esto el
afio 1664, como lo expresa C. L. Fregeiro. Por mi
parte, creo que la primera fecha es la verdadera.
Como se sabe, esta isla del Vizeaino estd situada
en el rio Negro (40, préxima a la desembocadura
en ¢l rio Uruguay, o mejor dicho, las aguas de
éste bafian su margen occidental, La isla estaba
encerrada por un continuo bosque, teniende como
51 kilometros de extension y una superficie de
1442 hectareas, igual a la aptigua medida de
1954 cuadras euadradas; al norte estaba separada
de tierra firme por un canal de ochenta metros
de anchura, Esta circunstancia ofrecia a los pobla-
dores la utilizacién de los campos que existian
al frente.

Fue Santo Domingo Soriano el primer pueblo
que pudo resistir a la destruccién de los charras,
desarrollindose al través de los afies. El poder
de los indios habiase debilitado ya, por mdas que
tuviesen de aliados a otras parcialidades: las gue-
rras con los espafioles y con los indios enemigos
habian diezmado su nimero y en proporcién ha-
bia descendido su poder ofensivo, Si el Ingar ele-
gido para la reduccién era aparente para la defen-
sa de sus habitantes, en cambio no era adecuado
para la agricmltura, por lo estrecho, hamedo y
reducido, estando, ademis, expuesto a anegarse

{139) De-Maria, Compendio de Hutorie de o R QO del U,
tormo I, piag 5b.

{140) Dcl Barte Centenera, en la Argentine, pig 11, dice
“El rio Hum, que guwerc decr rio negre, porqgue s agua es negra a
causa de wemr por lagunas v pantanos de tierra negrad, Corce LY
mansa, ¥ s muy sondable y tiene gran ndmero de pexe .
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una gran parte en las grandes crecientes del rio;
y en cuanto a las siembras al norte del canal, no
siempre tampoco podian defenderlas. Lo dicho al
fin obligé a los reducidos a pensar en trasladarse a
otro sitic mejor sitnuado. Para conseguir la reali-
zacién de ese deseo, pidieron permiso a la auto-
ridad superior: esto ocmrria alld por 1707, y al
afio siguiente el gobernador concedié el permiso
solicitado U, En las actuaciones en que se tra-
mit6 esto, declara el alecalde residente en Soriano,
que dicho pueblo tiene mas de sesenta afios de
existencia, lo cual viene a corroborar que su fun-
dacién fue por 1647, y no en 1624: pero ese dicho
no estd autorizado y es vago. Hecho el traslado,

no a Caracoles, como podria creerse por las cita-
das actuaciones, sino a la parte sur del Bio Negro,

fueron posibles las sementeras en la extensién pro-
pia al nimero de brazos gue debian roturar Ia
tierra; los sembrados tuvieron que alejarse lo ne-
cesario del rio, pues lo bajo del terreno los expo-
nia a ser baflados en las crecientes, En cuanto al
pueblo, establecido sobre un albardén arenoso y
de conchillas f6siles, que nace proximo al rie, diri-
giéndose hacia el mterior, nada tuvo gque temer
de las avenidas de las aguas, Merced a los caballos
de que ya pudieron disponer, los chanas consiguie-
ron exploran la campafia, sujetar ganados vacunos
¥ concurrir con prontitud a donde fuera necesario,
como lo hicieron mdis tarde presentindose a com-
batir a los contrabandistas en Maldonade y en
los sitios a la Colonia del Sacramento.

(141) En ¢l Diccronarto Geogrdfico del Uruguey, pig 810.
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Como la justicia no era ciega en aquellos tiem-
pos, sobre todo tratindose de los infelices indi-
genas, en el ya citado expediente relativo a la
traslacién de Soriano, se hace presente a Ias auto-
ridades de Buenos Aires, que no es justo que a los
habitantes de aquella reduccién se les cobre tres
reales por la libra de yerba y seis por la de
tabaco, cuando en dicha ciudad valian ambos
articulos tres veces menos, lo cual representa un
sesenta y seis por ciento de ammento., Era un
procedimiento bien mezquino el de tratar asi a
los reduncidos chanis, gue hacian de vangurardia
contra los temibles charriias ¥ minuanos. Aque-
Ilas raciones, como lo demis que se les suminis-
traba, los pagaban con sus pobres jornales de un
real v medio, con sus cosechas, con cortes de ma-
deras, etc. No s6lo fue en Santo Domingo Soriano
donde se logré fundar un pueblo y reduccidn, que
permanecid estable, sino también donde se roturo
la tierra con provecho para los labradores
indigenas.

Era de suponer que el administrador de la re-
duccién de Soriano, para retener ¥ aumentar el
nicleo de los habitantes, imitaria lo que se prac-
ticaba en otros pueblos respecto a proporcionar
con la agricultura alimentacién abundante. Por
ejemplo, en la reduccién gnaranitica de Santa
Teresa, por el afio de 1637. *“el padre Francisco
Jiménez, que tiene esta reduccién a su cargo, puso
todo su cunidado en que todos los indios ya redu-
cidos, tuviesen mucha comida, haciende el padre
sembrar de comunidad mucho maiz y legumbres
y hacer muchas chicaras y sementeras de trigo
para dar a los pobres y socorrer a los que viniesen
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de nuevo a reducirse, como lo hizo, repartiendo
mucha cantidad de maiz, frisoles y trigo.” Aqui
viene bien aquel proverbio que dice: “barriga
llena, corazdn contento™; pero algo ganaban los
desgraciados indios con ser bien tratados, aun cuan-
do se les negaran los beneficios de la educacidn.
Por otra parte, en la reduccion de San Cosme y
San Damidn, “el padre con algunos muchachos iba
a hacerles las chacaras y sembrarles las rozas para
que tuviesen gué comer cuando volviesen” (142),
Iis éste un dato mis que confirma el hecho de que
en donde radicaba un centro de poblacién orde-
nado, la siembra de vegetales comestibles se im-
ponia; es asi que las simientes de las plantas mads
itiles y conocidas han debido ser importadas y
buseadas con empeiio desde los primeros dias de
la conquista. Esta corriente de semillas tuvo que
seguir en los pocos buques que llegaban por el
Atlintico o por tierra desde el Peri. Los portu-
gueses no dejarian de cooperar a este servicio,
sobre todo después que se establecieron en la Co-
Ionia del Sacramento,

L

Buenos Aires crecia en poblaciéon y la tierra
habia entrado ya en las transacciones entre par-
ticulares, pues desde el afio 1610 se conocen algu-
nas ventas de chaeras y estancias, “Asi en 1610,
en Matanza, una chacra con vifia y sementera, se
vendid por novecientos pesos plata: de 1610 a
1700, una chacra en Las Conchas, sembrada, vale
quinientos pesos... Afio de 1610. Los terrenos va-

(142) En Las Reducciones de los edios de la Compaiiiz de Jesis
an las Provncies de Parand y Uruguay, por el P. provingial Diego de
Boroa, en 1637, en la Rewiste del Archivo de Buenos Aires, por Trelles;
temo IV pag 27.
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lian en Buenos Aires: Lujin, la legna, un treje.
Ejido, la legua, 200 pesos plata. Las Conchas,
300 varas por una legua, 40, 60 y (9 pesos. Monte
Grande, 400 varas por una legna, 60, 100 pesos.
Riachuelo, media legua por una, 100 pesos” 13).

14

Todos los datos que se refieren a Buenos Aires,
son antecedentes que se¢ ajustan perfectamente i
los cuadros que presento, tratande de demostrar
con ellos el estado del suelo, la lenta marcha de
la valorizacién y los sacrificios que costé el impo-
ner a esa tierra la produccién vegetal, que debia
salvar la existencia de los conqustadores y llevar
después el bienestar a sus descendientes, aliada
a la cria de ganados. Fue previdencial la extraor-
dinaria propagaciéon de éstos, ereando una fuente
de recursos por la exportacidn de las pieles, como
asimismo wn ramo importantisimo de alimenta-
cién, mientras que los caballares prestaban me-
dios ficiles de locomocidén.

En 1660 llegdé a Buenos Aires un francés llamado
Mr. Acaratte du Biscay, y, por lo que escribid,
ge viene en conocimiento del estado de adelanto
de la agriculiura en aquella poblacién: “Dimos
a la vela, dice, a fines de Diciembre de 1657,
continuando nuestro derrotero hasta enfrentar a
Buenos Aires... Las casas del pueblo son cons-
troidas de barro, porque hay poca piedra en todos
estos paises hasta llegar al Perd; cstin techadas
con cafias ¥ pajas v no tienen altos; todas las pie-
zas gon de un solo piso y muy espaciosas: ticnen

(143Y J A Garcla, La ciudad indiane, pags 23 y 26
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grandes patios y detrés de las casas grandes huer-
tas, llenas de naranjos, limoneros, higueras, man-
zanos, peras y otroy arboles frutales, con verduras
en abundancia, como coles, cebollas, ajos, lechu-
gas, alverjas y habas; sus melones especialmente
son excelentes, pues la tierra es muy fértil y bue-
na; viven muy cémodamente, y a excepcion del
vino, que es algo caro, tienen toda clase de ali-
mento en abundancia®” (1), En este mismo viaje,
Acaratte pasa por Santiago del Estero, y con ese
motivo dice: “El pais esti bastante poblado de
aves silvestres, venados, y provisto de trigo, cen-
teno, cebada y de frutas. como higos, duraznos,
peras, manzanas, ciruelas, uvas, ete.”

H

De una carta del obispo de Buenos Aires al
conde de Aranda, de fecha 1° de Abril de 1768,
temo lo siguiente: “... En la misma banda de
este rio, en el paraje que llaman de las Viboras,
lhay una parroquia que se formé en afios pasados
por carecer del pasto espiritual una gran multitud
de almas que se habia poblado en aquella parte
con chacras y estancias de ganados, Todos estos
hacendados han estado en estos ultimos afios
muy molestados ¥ pensionados. no sélo en sus
personas, sino también en sus haciendas, con mo-
tive de la guerra de los portugneses” (1), Se ve,
pues, que en ¢l pago de las Viboras, con anterio-
ridad a 1768, existian muchos pobladores con cha-
cras y estancias,

(141) Rewvste d. Buenos Aues, tomo XIII, pig 4 y siguientes
“Viaje du Mr Acaratte du Biscay al Rio de la Plata®™,
{145) Drave, Evpulnén de los jeputas, pag 1135
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Pero mucho antes de la ereccién de la parro-
quia en las Viboras, el portugués habia echado las
bases de una colonia que gozd sus dias de pros-
peridad, sufriendo también grandes calamidades.
Los poriugueses, que nunca vieron con buenos ojos
los adelanios en el Rio de la Plata, y en el deseo
de adquirir algunos de los ricos territorios exis-
tentes en la margen izquierda del mismo, resol-
vieron fundar aquella colonia en este rio. Para
llevar a cabo esie pensamiento, partié una expe-
dicién al mando del Gobernador Loho, en 1630,
gnien aportando en el punto de destino, dio prin-
cipio a fundar una ciudad y las fortificaciones
que debian defenderla, a la cual denominé Colo-
nia del Sacramento (16), Los invasores portugue-
sen fueron batidos y desalojados por los espaiio-
les, pero les fue devuelto el pueblo en 1683, por
asi haherlo resuelto la Corte. Lsto dio lugar a
oiras guerras, siendo un semillero de intrigas, cuyo
resultado final fue la pérdida de las Misiones del
Uruguay y Rio Grande por parte de Espafa,

Como los ocupantes de la Colonia conservaban
libre el rio para comunicarse con ¢l Brasil, y por
tierra no les faltaban los medios de internarse en
la campafia, poniéndose en contacto con las cua-
drillas que arrebataban los ganados y con los con-
trabandistas que acopiaban los cueres, —a quie-
nes protegian y amparaban,— al fin pudieron con-
solidar la usurpacién. De esta fundacion peligrosa
para el dominio del Plata, resulté un beneficio paza
la poblacién de Bucnos Aires, a la que favorecid

{146) La Coloma er 1724, tempo de la ocupacién de Montinidee
por los espafioles, encerraba “dos tml habitantes, una fortalera con
cuatro baluartes, una iglesia Matriz, un colegio de jesujtas y dos
capillas menores.
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el contrabando que se hacia. No sélo se abarataron
los precios de algunos obhjetos de comercio, sino
que desde entonces se pudieron adquirir otros gue
no se vendian a causa de las restricciones puestas
para la introduccién por las duras leyes espaifio-
las: entre éstos se contaban los muebles de buenas
maderas, los géneros finos para los vestidos, ete.
Sobre este particular se lee en El Lazarillo de Cie-
gos Caminentes: “Hay pocas casas altas, pero unas
y otras bastante desahogadas y muchas bien edifi-
cadas, con buenos muebles que hacen traer de la
rica madera del Janeiro por la Colonia del Sacra-
mento” 47), Esto era resultado del contrabando
pues para efectuarlo habia mucha facilidad por las
aguas del rio, y los vecinos de la ciudad estaban
interesados en favorecer ese trafico clandestino.
Al fin se impuso a los ocupantes de la Colonia
que no tendrian derecho al dominio del suelo sino
en la extensién a que alcanzase una bala de cafién
disparada desde la muralla de la ciudad; asi es
que poea cria de animales podrian sostener entre
limites tan reducidos, y no siempre les seria posi-
ble procurarse carne fresca o abastecerse de pesca.
Para alivio de sus depdsitos de abastecimientos
importados, se contrajeron con empefio a los tra-
bajos de agricultura, formando numerosas quintas
en la zona exterior de la ciudad y en el interior
huertas, plantios de drboles frutales y numerosos
palomares (118): pero los horrores de la guerra se

(147) El Lazardle de Cieges Caminantes, 1773, Gybém, Reimpre-
sibn cn Burcnos Aues

{148) P Curlos Bianchetti, Apuntes lustdricos, Montevideo 1909,
pag 0. **. .pronto se extendieron los cultivos, transformindose cl
endo de la ciwdad en un vasto Jardin cubierto du arboles, wifiedos ¥
palomares >
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sintieron varias veces en aquella plaza, defendida
sin duda por soldados valerosos, dado su aisla.
miento y sin base de proteccién hasta las lejanas
posesiones brasilefias. Asaltada la cindad por los
espafioles y vencida, fue luego devuelta; tomada
de nuevo por tas armas, volvié a ser restituida por
orden superior; al fin, asaltada otra vez en 1777,
quedé desde entonces en tranquila posesién de Es-
paiia. En todos estos combates prestaron su contin-
gente de sangre los indios misioneros, que s¢ mos-
traron valerosos, asi como los habitantes de Santo
Domingo de Soriano, también auxiliares, En cuan-
to a los vencidos portugueses, los mas fueron en-
viados u poblar la lejana Tucumain u otros lugares,
dando su trabajo Incremento a la agricultura y
sobre tode a la industria de los vifiedos.

Véase lo gue fue de las quintas, jardines y huer-
tas que cultivaban los portugueses, seis afios des-
pués, en poder de los espafioles, Con motivo de
wrée a practicar la demarcacién de limites entre
Espafia y Portugal, con procedencia de Buenos Ai-
res desembarcaron en la Colonia algunos de los
oficiales, y uno de ellos, €l conocido Cabrer, en
1783, quien escribié en su Memoria lo signiente:
“En la idea de continuar nuestro viaje a Monte-
video, nos desembarcamos varios oficiales de las
dos partidas, quedando a bordo del bergantin los
dos Ministros Reales de Hacienda v otros para el
cuidado de los caudales y pertrechos. Un alféres
de dragones que estaba de Gobernador de la Colo-
nia por ausencia del capitan don Miguel Riglos,
nos proveyd de los caballos del Bey y de una
calesa para el Director de la demarcacién don José
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Varela, y nos pusimos en marcha como a las tres
de la tarde. Tenian los portugueses en el corto
ruedo de la Colonia algunas huertas que cultiva.
ban cuidedosamente; no sélo ahastecian su plaza
de todo género de legumbres y frutas, sino que les
servian también de notable alivio e inocente
desahogo de las estrechuras del bloqueo, Coneer-
vadas éstas, aunque con mucha negligencia y aban-
dono, por un corto nimero de familias de Espaiia,
establecidas alli nuevamente, nos hicieron la salida
divertida, mitigando algtin tanto los ardores del sol
con su amenidad” ("), Las plantas y irboles que
alli se cultivaban, que es sensible no nombrara
Cabrer, debieron ser introducidos del Brasil, y

aun algunos adquiridos en Buenos Aires, en sus
relaciones de comercio prohibido.

Tenemos, pues, que por este lugar se hizo la
mayor iniroduccién de plantas y 4rboles al suelo
uruguayo, y consta gque de alli se llevaron algunas
especies para las quintas de Montevideo. E} doc-
tor Pérez Castellano manifiesta al respecto, que:
“Membrilleros. .. fueron de los primeros arhboles
que tuvo el Miguelete y su principal destino es el
de ser fundadores de otros drboles... De Buenos
Aires, del Real de Yera o de la Colonia, que eran
los lugares mas inmediatos en que habia arholes
frutales, es de donde pudieron traerse membrillos
al Miguelete. De la Colonia sé que se trajeron los
primeros manganos palmeros que hubo, porque
el afio 1735 le puso sitio don Miguel de Salcedo,
Gobernador de Buenos Aires, y los vecinos de

(149) M Ganzdilez, EI limte orental del terniorie de Mistones,
tomo I, pig 123
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Montevideo que asistieron al sitio trajeron, cuando
volvieron de él, esos manzanos de que hablo™ (130),

x

El recuerdo de los hechos que acabo de referir
sobre la intervencién de Portugal en los asuntos
del Rio de la Plata 5V, me incita a publicar aqui
los siguientes datos sobre los esfuerzos que hicie-
ron los portugueses en el Brasil, para la introduc+
ciém de valiosos vegetales y fundaciones para el
adelanto de los cultivos,

El arbol de la Canele fue introducido por los
jesuitas, o mis bien dicho, fueron éstos quienes
extendieron el cultivo con fines wutilitarios, pues
en 1798 ya existian varios ejemplares de aquel &r-
hol en Rio Janeiro y en Bahia. En este mismo afio

va habia arboles de Tamarindo. de los de Clavos,
de la Nuez Moscada, de los de Manga, etc.

Don Juan VI, en 1796, ordené al Capitin Ge-
neral de Pari que diera organizacion al Huerto
Puablico de San José, fundado en 1797. Alli se cul-
tivaban vegetales indigenas, pero también fueron
plantados varios de la flora de la Guayana
francesa.

En el afio 1808 el Principe Regente decrets la
formacion de un Jardin de Aclimatacién, desti-
nado a mantener en el Brasil la cultura de vege-
tales de las Indias Orientales, denominindolo Real
Huerto. El portugués Luis de Abreu, que estaba

1510.5[)) P. Castellanu, Observacioner sobre agricallura, pags. 128
{131) Laog portugueses otuparon Ju Golenia durante 82 afios, he

agui los periodos dc 16B0 a 1GB1, de 1683 a 1705, de 1716 a 1762,
de I¥74 a 1777
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prisionere en la Isla de Francia, logré huir, apo-
derindose de varias plantas que encerrd en un
cajon, y con las que pudo llegar a Rio de Janeiro;
aqui las ohsequié a Don Juan, quien las hizo
plantar en el Real Huerto, siendo a la vez las
primeras que se sembraron en aquel lugar. En
1810 s¢ recibieron otras plantay de aquella isla.

El agronoma Paul Germain desembarcé en Per-
nambuco, en 1811, varias plantas del Asia, de las
cultivadas en Cayena, con destino al Jardin de
Achmatacién de Olinda, En 1817 se llevaron de
Ia misma procedencia otros vegetales, y entre ellos
la Cafia de Aziicar; y fue de Macao, en 1812, que
se recibieron las primeras semillas de Te, que se
cultivaron con mucho éxito.

La palma altisima que se ve en Rio Janeiro
¥ en otras localidades, sienco uno de los vegetales
que mas Jlaman la atencién a los que por primera
vez llegan a aquella cindad, es la Oreodoxe oleracea,
siendo inquilina y Ilevada en 1809 de la Isla de
Francia. Primeramente se la Hamé palma real v
después palma imperial: este vegetal aleanza un
altor de 35 metros (159,

Resulta que, en el Brasil, de 1796 a 1817 se intro-
dujeron varios arboles y plantas ttiles, decretén-
dose por el Gobierno la formacién de un Huerto
piblico y un Jardin de aclimatacion.

#*

Se aproximaba el tiempo en que el Cerro de Mon-
tevideo viese levantar a su frente una cindad, que
debia ser la més importante del territorio oriental.

{E52) Datos tomados del libro Horlus fluminensns, por J Barbosa
Rodrigues 189, pig. 3 v sigmentes
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Apresuré el dia de esa fundacién el hecho de que
los portngueses efectuaron un desembarco en aquel
puerto en 1723, bajando tropas y cafiones y dando
principio a fortificar el lugar. El Gobernador de la
Colonia del Sacramento, Vasconcellos, prevenido
de la ocupacién que se realizaba, envié gente de
refuerzo y ganados a Montevideo. Cnando el Go-
hernador Zavala supo en Buenos Aires lo que ocu-
rria, preparé una escuadra y tropas para enviar
contra los portugueses. Enterado de esto, Freitas
Fonseca, jefe de las fuerzas ocupantes de Montevi-
deo, desalojo este punto el 19 de Enero de 1724,
retirandose a la Colonia. Inmediatamente Zavala
hizo dar principio a la fortificacién de aquel sitio.
En esa fecha no existian en el territorio oriental
otros niicleos de poblacién que el de Santo Domin-
go Soriano, la Colonia del Sacramento y las parro-
quias de Viboras y Espinillo. En Montevideo se
continué en los trabajos de ocupacién, construyén-
dose defensas hasta que en 1726 se la declard ciu-
dad, viniendo familias para aumentar la poblacion.
Zavala daba pasaje gratis, solares en la planta
de la ciudad, chacras en los alrededores y campos
de estancias en la jurisdiccion, doscientas vacas y
cien ovejas, a cada poblador; carretas, bueyes, ca-
ballos e indios para el corie y acarreo de maderas
y materiales; suministraba herramientas, hacia re-
parto rle granos para semilla. pan, verba, etc.
La poblacién de la nueva ciudad, como era 16-
gico que sucediese, crecié lentamente y sintié los
efectos de la pobreza en sus primeros afios, y esto
a pesar de las muchas mercedes que le habia
concedido su ilustre fundador. Empero, su situa-
eién inmejorable, la fertilidad del suelo y la faci-
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lidad para adquirir carne como articulo de prime-
ra necesudad, tueron bastantes a asegurar el bien-
estar de los colonos, que nunca se vieron expuestos
al terrible azote del hambre, el mas grande ene-
migo de las primeras fundaciones. En aquel tiempo
los campos ya alimentaban numerosos vacunos y
yeguarizos, cuya caza era facil contando con
caballos,

Para las labores de la tierra se disponia de bue-
yes amansados, asi como de caballos para trasla-
darse con rapidez de un punte a otre. La seguri-
dad para las personas y sus bienmes era casi com-
pleta; de ahi que los cereales maduraban sus gra-
nos en las chacras repartidas, en los huertos las
hortalizas dieron los productos deseados y los ar-

boles frutales presentaron sus codiciadas frutas.
Pocos afios después de trabajadas las chacras,

como se ve en la siguiente transcriciéon del doctor
Castellano, en que refiriéndose a su abuelo Felipe
Pérez de Sosa. —que habia recibido en el reparto
de 1727 una chaera en el Miguelete,— dice que
fue ]a mejor cultivada mientras vivig, “,..don Fe-
lipe tenia una vifia en su chacra y hacia vino de
buen gusto, pero muy flojo, lo que no complacia
al cosechero. que aspiraba a imitar el vino de
Tenerife” 17, Esto consta en las Observaciones
sobre agricultura, v debe referirse al afio 1742 o
proximao.

Si las siembras se extendian per una parte, por
la otra el precio de la carne no podia ser mas
barato, por cuya razén las familias no padecian
necesidades en cuanto a su mantenimiento. El doc-

1153) Doctor D Garcia Acevedo., en “‘El doctor J. M P Caste-
llano™, Revista Histérica, tomo I, pag 253
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tor Castellano, al tratar de los precios de la carne
en Meontevideo, en el afio de 1787, dice: “Cada
cuarto de novillo de tres y medio afios para arri-
ba (porgue menores no se permite matar) esti,
cuando esto escribo, a tres y medio reales en la
Plaza, o lo que es lo mismo, a 14 reales toda la
carne de la res (13%).” En Buenos Aires, poco antes,
afio 1770, la carne tenia los siguientes preciod, como
8¢ verd por esta tramscripceion: “Se crian muchos
carperos del tamaiio de los merinos de Castilla.
Se vende cada uno a real y medio. La cuarta parte
de un noville o vaca se da por dos reales y a
veces por menos; doce perdices se dan por un
real. Abunda todo género de pescado, que van los
criollos a las orillas a pescarlo con tania seguridad
como si fueran a comprarlo a la plaza” (1),

La extrema baratura de las carnes hacia que el
régimen dominante en las cagas fuera casi exclu-
sivamente de carne de vacuno; pero no faltaba el
consumo reducido de lanares y cabras; se utili-
zaba también el producto de la caza de aves, tales
como patos, perdices y torcazas, sin excluir las aves
domeésticas, asi como eran buscadas las delicadas
mulitas, Los peces, por su abundancia y facilidad
para pescarlos, solian ocupar un lugar en las mesas
de los vecinos, que, habituados a tales cosas, en
la imposibilidad de obtener otras, no debian de
ser de gustos muy refinados,

* FEste hecho tan favorable, por un lado, para la
abundancia del mantenimiento, tenia que influir
por olra parte notablemente sobre el desarrollo

(154, Carta del doctor P Castellano, publicada en la Revista
Hmonm, tome V, pag
(153) E! Lazartilo de Ctegos Caminantes, reimpresidn de Buenos Ajres,
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de la agricultura, oprimiéndola y sefialindole un
lugar secundario, pues gue obteniéndose grandes
cosechas de trigo, la aspiracién de los habitantes
no debia ir més alla, ya que este cereal no sdlo
les daba el pan que necesitaban, sino que en al-
gunog afios se podia exportar, Pero a lo dicho hay
que agregar que el cultivo de las frutas se imponia
y en ese ramo prosperaba la siembra, plantandose
muchas sandias, melones, frutillas y zapallos, su-
cediendo lo mismo con los arboles frutales, como
los durazneros, las higueras. los perales, manzanos,
membrilleros, naranjos y limoneros,

La falta de mercados en el extranjero, abiertos
s6lo para las harinas o el trige en grano, era ya
un motive poderoso para que la agricultura se
mantuviese entre los limites del consumo local en
las otras producciones, y ademds, la abundancia
de la carne de vacuno, era otra fuerza que obraba
también en el sentido de restringir aun mas las
culturas de la tierra.

*

] Cabildo de Montevideo, en un certificado ex-
pedide a J. J. de Viana, da los signientes datos
sobre el estado de Montevideo en 1760: “Y en el
presente afio se halla (156 y permanece en tan
contraria situacién de pingiie, y [fertilizada assi
la retaza y plan de la poblacién de la ciudad, cuias
casas y edificios son de piedra, cubiertos sus techos
de texa: de grandes Huertas sercadas de piedra que
producen de Legumbres, Miniestras y algunas fru-

1156} Consurvo In ortografin de la copia publicada por Lius Carve,
Director de la Rewsta Hestérica.
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tas, no sélo ceitido para el avasto de los avitantes
de dentro y fuera de muros, sino para proveer
suficientemente los navios que arriban y salen de
su Puerto y por el mismo orden y compis las se-
menteras y frutos de las chicaras de afuera pro-
ducen tanta cuantia de mieses, granos y otras se-
millas comestibles y sabrosas frutas, que no pu-
diendo darles consumo anualmente los vivientes
de esta Ciudad, Presidio y Jurisdiccién, o los pasan
a otros de las comarcanas si su estimulo permite,
o los reservan y gunardan las especies de ellos que
lo permiten para los afios subsecuentes, cuia maior
opulencia se experimenta en las estancias de criar
zanados, las quales situaciones se extienden al pre-
sente de veinte y cinco a treinta leguas de longi-
tud, euias fértiles y hermosas campaiias son tan

propinguas y agradecidas a sus avitantes morado-
res, que hacen procrear los ganados que en ellas

pastan con tanta prodaguilidad, quanto se hacen
irregulares en el orden a las otras Provineias; por
cuia buena influencia y clima al presente se alla
en el pie de poder dar actualmente annuales de
veinte a treinta mil pieles de Thoro y Novillo de
venta de la miés especial Ley” (157, Del mismo
documento extracto que la poblacién de Montevi-
deo en aquel afio de 1760, era de 2089 almas (158},
repartidas de la siguiente manera: vecinos, muje-
res, nifios vy nifas, 1420; esclavos y esclavas, 358;
criadas, 205; forasteros, 1063 las casas existentes
230, las chacras 101 y las estancias 140,

(137) Documento pubhcade por Lus Carve, Dircetor de la Rewasta
Histérice, nim 4, pag 187,
(158) Deocumente atade, pag 191,
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Como se ve, en el citado afio de 1760 ya habia
entrado en la masa de la poblacién un importante
factor de trabajo, constituido por el esclavo y la
csolava, que formaban casi la sexta parte de los
habrtantes, Como es natural, a los esclavos se les
destinaba a los trabajos mias fuertes, sobre todo
en las zonas rurales, y a las atenciones de la gana-
deria en las estancias. Si bien los esclavos no eran
tratados con la crueldad empleada contra ellos por
los americanos de Estados Unidos y por los habi-
tantes del Brasil, asimismo, e] hecho de la escla-
vitud, que nada puede justificar, era un execrable
atentado contra la libertad personal, pues reducia
a los hombres al estado de bestias de trabajo y de
procreacién. A medida que acrecian las fortunas
de los habitantes, el niimero de esclavos era mayor
en la ciudad y en la campaiia,

L

Por aquella misma fecha de 1760, el maestre de
campo Bernardine Lépez hacia la descripeién his-
térica y geogrifica de Corrientes, en la cual se
consignan las adquisiciones de vegetales hechas
en aquel lugar, cuyo detalle, en cuanto ge refiere
a los arboles y las plantas introducidos, debe co-
rresponder a Montevideo, deducidos aquellos que
por la diferencia de clima no pueden vivir en la
ultima ciudad.

“Hillanse, asimismo, en la jurisdiccién de Co-
rrientes muchos arholes frutales de naranjos dul-
ces y agrios, limas dulces y agrias, toronjas, cidras,
limones reales y sutiles, higueras, granados, duraz-
nos, melocotones, manzanos, parrales, pacobas, pi-

[7¢41]



LA AGRICULTURA COLONIAL

fias y guayabos (5%, con muchos otros arboles sil-
vestres de diferentes frutas, De yerbas medicinales
son muchas las que hay en la jurisdiccién, como
son la chicoria, romero, ruda, cepacaballo, manza-
nilla..., altamisa, duraznillo, lechucurno, car-
dos. .., buena borraja, orégano, perejil, culantro,
llantén, higuerillo, yerba del pollo, viDas, rosas,
rosa mosqueta, Yerba de Santa Maria y de Santa
Lucia, zarzaparrilla, parietaria, malvas, hinojo,
eneldo, salvia, salvila, oreja de gato, mona, ajen-
jos, verdolaga, topaisane y diversas clases de le-
chugas; y de raices hay el orozuz, la raiz de cha-
rriza, y de granillo, mechoacin, nardo y lirio,
limén y calabazas de diferentes clases™ (160},
“Produce, asimismo, el trigo, como la cebada;
cuando se siembran, se producen judias o porotos
de varias layas y especies, alverjas, garbanzos chi-
lenos, como tamhién el arroz, como se hizo la ex-
periencia en el afo pasado de 1759; dap, asimis-
mo, el maricén en abundancia, la mandicca de
dos layas y la batata; cégese también otra semilla,
cuya flor, por la semejanza que tiene, llimanla
azafran; cégese, asimismo, el algodén bastante-
mente y con abundancia el afio que es fértil, co-
mo también la cafia dulce, de gue se fabrica la
miel y aztear. aunque poca, por no dedicarse a
beneficiarla; de verduras, produce, asimismo, de
todas clases, sl se tiene la curiosidad de sem-

brarlas™ (181),
+*

{159) Enptre las plantas enumeradas, algunas son americanas, entre
ellas el guavabo, la yerba del pollo, oreja de gato, eic

{161) Entre las plantas nombradas, algunas sen americanas.

(161) Descripoién hstdrica y geogrifica de lp ciudad de San Juan
de Vera de las stete Correntes, por el maesire de campo Bernardino
Lépes Publicade en la *‘Biblioteca de la Rewista de Buenos Aires.
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En las Misiones Guaranies de la Banda Oriental
del Uruguay, en el afio de 1754, tenian montes
frutales de durazneros, y es de suponer que de
otros Arholes, como va a verse en la copia que
signe: “... despidieron prontamente al Cura (los
indios rebeldes de la Capilla de Santiago, cerca
del pueblo de San Pablo) que les hablaba, y di-
ciendo que no tenian cosa alguna de qué hablar,
se fueron a la espalda de una huerta de durazneros,
en donde acamparon, y después, habiendo entrado
en la huerta, se hartaron de fruta, de que estaban
cargados los irboles™ {162),

*

Del padre Cattineo existen datos interesamtes
sobre las cosas de Buenos Aires, que tendrian bue-
na cabida en esta miscelinea, Dicho padre, que
Negd al Rio de la Plata en 1730 escribe: “.,. A
Bue¢nos Aires le dan ¢uando menos 16 mil almas,
entre las cuales habrd un mil espaiioles europeos
y tres a cuatro mil espafioles del pais, descendien-
tes por linea recta de los que antiguamente egta-
blecieron aqui sus familias... Todo el resto con-
siste en mulatos, mestizos y negros esclavos traidos
de Africa” (183), Pero debe notarse que la aseve-
racion de Cattineo, en cuanto da a Buenos Aires
16 mil almas, no es exacta; pues el empadrona-
miento de la poblacién realizado en 1744, dio

(162) Diario histérico de la rebelin y guermz de los pueblor gua-
ranfes ntuados en Iz costa oriental del nio Uruguay del afio 1754, por
el padre J X Hems Edicién de Angels, 1836, pig 52

1163) Cattineo, carta de 20 de Abril de 1730, en la Reviste dr
Bueno: Aires, tomo VIII, pig 378.
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por resultado que existian en la ciudad 10.223 ha-
bitantes, repartidas las profesiones, ocupaciones o
medios de vida, asi:

2 abogados 137 tenderos
33 agricultores 44 sirvientes
21 albafiiles 37 plateros

20 almaceneros 18 herreros
26 arrendatarios 72 zapateros
21 barberos 151 propietarios
32 carpinteros 320 soldados

75 comerciantes 1010 esclavos

37 peones 50 sastres

A este padrén, segin Trelles, hay que agregar
895 personas: magistrados, jefes y sus familias no
incluidas en el padrém, 210; clérigos seculares y
regulares, monjas, etc., 387; hijas y esclavas de
militares no empadronadas, 298 (141, Claro es que
la poblacién no podia disminuir, cuando séle con
el aumento vegetativo tenia que haber acrecido.
Podria suceder también, digo yo, que el cémpuio
de Cattineo comprendiese la poblacién rural mis
o menos alejada de la ciudad. De cualquier modo
que sea, se ve la importancia de Buenos Aires
encerrando una poblaeién de 11.118 almas. Lo
curioso es que solo existiesen 33 agricultores, pero
sin duda este mimerc serd sélo de los que vivian
en la cindad, no estando empadronados los que
estuviesen en la zona rural. Lo cierto es que la
sitnacién agricola mejoré hastante gracias a la
intervencién de algunos hortelonos europeos que

(164) A B Martinez, Estudio topoegrdfico de la ciudad de B.
Arres, 1889, pig 222,
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dieron impulso al plantio de bosques, drboles fru-
tales y otros vegetales.

Por lo demds, es testimonio que merece toda fe,
lo que se expresa en El Lazarillo de Ciegos Cami-
nantes, obra veridica y de mucho valer por las
noticias que encierra; de ella tomo lo siguiente:
“... desde el aflo 1749 que estuve en ella (Buenos
Aires). Entonces no sabian el nombre de quintas,
ni conocian mds frutas gque los duraznos, Hoy (afio
1770), no hay hombre de medianas conveniencias
que no tenga en su quinta, con variedad de frutas,
verduras y flores, que promovieron algunos horte-
lanos europeos con el principal fin de criar bos-
ques de duraznos que sirven para lefia, de que
carecia en extremo la ciudad, sirviéndose por lo
comiin de cardos de que abunda la campaiia...
Hay poecas casas altas, pero unas y otras bastante
desahogadas y muchas bien edificadas con buenos
muebles que hacen traer de la rica madere del
Janeiro por la Colonia del Sacramento. Algunas
tienen grandes y coposas parrag en sus patios y tras.
patios, que aseguran los habitantes, asi europeos
como cricllos, que producen muchas y buenas uvas.
Este adorno es Winicamente propio de las casas de
campafia, y aun de éstas se desterrd entre los colo-
nos prlides, por la multitud de animalitos perju-
diciales que se crian en ellas y se comunican a las
casas... Hoy dia se han dedicado a sembrar al-
cacer 1) que traen a la ciudad con algunas cargas
de heno para las caballerias que se mantienen muy
mal, a excepcién de las de algunos pocos sujetos

(165) El alcacer es la cebada en cstado serde
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que hacen acopio de algunma paja y cebada de las
préximas campafias” (166),

*

Félix de Azara, a quien esta parte de América
debe valiosos servicios, ya como naturalista o como
gedgrafo, ya como explorador o como historiador,
dejé escritas muchas noticias sobre la agricultura
vy producciones de estas tierras, de las que voy a
utilizar algunas, presentando copias literales:

“Consta, igualmente, que e! afio de 1602 habia
en lag cercanias de la Capital del Paraguay muy
cerca de dos millones de urdes (157 y que de alli
llevaban vino a vender a Buenos Aires; pero no
hay en el dia alli ni en e! pais que describo, sino
una u otra parra: ¥ de Mendoza llevan a vender
anualmente, en carretas, en Buenos Aires v Monte-
video, 7313 barriles de vino, y de San Juan 3942
de aguardiente de uvas, supliende lo que les falta
de ambos licores, con el que levan de Espafia™ (168),

Ya s¢ ha visto que, en aquel tiempo, el trans-
porte que no se hacia por agua era conducido en
carretas, por grande que fuera la distancia. Este
estado de cosas continund, al menos en la parte
terresire, hasta que se construyeron los ferroca-
rriles, utilizindose aun aquéllas para las distancias
cortas o las laterales, hasta las estaciones.

Agregaré aqui que Azara llegé al Rio de la Plata
en 1781 y volvié a Espafia en 1801, hahiendo estade

(166} Kl Lazarille de Ciegos Caminantes, edicion de 1908, piag 33

(167) Pl urde, que ignoro que continente es, tal vez sea el odre,
que s el cuero de cabra o de otro ammal, cosido, donde se guarda
el sino

(168}  Azara, Desercperdn e hostorsa del Paraguay y Rio de lz Plala,
tomo I, pay Bl

[791



MARIANO B BERRO

por acd 20 afios; de modo que es entre aquellas
fechas que han gido escritas sus noticias.

El tabaco se cultivé en diferentes lugares; pero
cl establecimiente del estanco vino a poner limites
a ese cultivo, v asi lo dice Azara: *Desde los 29
grados de latitud hacia el Norte, cultivaban el ta-
baco de hoja y lo llevaban libremente a todas par-
tes, pagando al Erario la sisa y la alcabala... En
cuanto al polvo, los comerciantes lo compraban al
Estanco de Sevilla, y lo llevaban y vendian como
podian, pagando sus derechos, Todo esto durd hasta
que en 1779 se estancé todo tabaco, euyas resultas
han sido redituar poco o nada al fisco y emplear
initilmente a millares de gentes” (169},

De las frutas que se daban en. el Plata, las peras,
las manzanas v las guindas no se producian en el
Paraguay, v en cuanto a las manzanas, las mejores
eran las recogidas en Montevideo, como lo com-
prueba el auntor que vengo signiendo: *“Tampoco
hay en el Paraguay peras ni gumdas; que aun en
el Rio de Iz Plata valen poco. Las naranjas y sus
anilogas son abundantes y buenas en el Paraguay;
pero una y otra disminuyen al acercarse al Rio de
la Plata. La paeoba o plitano ‘770, se cria bien en
el Paraguay... La pifia 0 anana no requiere tanto
calor como la pacoba y da regularmente, aunque
creo no es tan delicado el gusto como la de otras
parfes. La manzapa es buena en Montevideo, no
tanio en Buenos Aires, no fruciifica en el Para-
guay v existe silvestre en la falda de la cordillera
de Chile. En todas partes hay hipos, membrillos
y granadas, que se quedan en mediana calidad y

(169 Azara, obra ctada; tomo I, pag 84.
(170} La banana.
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aun no llegan a ella en el Paraguay. En cunanto a,
olives, s6lo hay algunos en Buenos Aires que dan
todos los afios™ (171),

No carecen de interés las signientes notas sobre
plantas que no se cultivan en el Rio de la Plata,
tales como la mandioca y la cafia dulce, pues sus
productos son de consumo general: “La mandioca
o yuca, es de dos especies, La mandiocué da mu-
chas y grandes raices, que ralladas y oprimidas,
sueltan un agua que mata los cerdos si la beben
y también si comen la raiz recién oprimida, Fl
hombre debe temer lo mismo; pero los portugue-
ses del Brasil no comen otre pan que lo llaman
farifia y es esta misma raiz rallada, exprimida y
tostada. La otra especie se llama mandioca, se cul-
tiva mucho, sus raices blancas o blancas amarillo-
sas con la piel rojiza son muy conocidas en toda
la Ameérica caliente, consistiendo en ello la felici-
dad de aguellos paises, porque de ellas hacen pan,
y ademds la comen de muchas maneras” (172),
“Cultivan la cafia dulee y ¢l algoddn sélo en el
Paragnay y Misiones... El azicar es de buena
calidad, pero prefieren muchos reducirla a miel y
a aguardiente, que una y otro tienen muchos aficio-
nados. .. La cosecha de algoddn es tan escasa que
apenas se lleva del Paraguay y Misiones el nece-
sario para pibilo en el Rio de la Plata. El resto
e¢ emplea donde cultivan, en lienzos, tan ordina-

rios, que s6lo los usan los esclavos y la gente
pobre” (173),

(171) Azara, obra citada, pig. 85
(172} Azara, ¢bra citada, tomo I, pag 83
(173) Azara, obra cutada, tomo I, pag 82
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El mismo autor dice que “la cosecha media del
trigo en Montevideo es el 12 por 1, y en Buenos
Aires el 16”7 174, El rendimiento del 12 por 1 de
semilla lo considero muy exacto, y me baso en los
censos que, siendo Jefe Politico del Departamento
de Canelones, hice levantar en los afios 1877 a
1880. Es cierto que se obtuvo un rendimiento algo
menor, pero ello es debido sin duda a la deficien-
cia del personal empleado y a las ocultaciones de
los lakradores, por entender que esto les conviene,
El trigo sembrado en tiempo de Azara debia ser el
llamado chico y otra variedad de grano mayor {173,
El misrmo Azara afiade luego: “Siembran y prue-
ban hicn en todas partes las especies conocidas del
maiz” (176), Por este dato se constata que ya en
aquel tiempo existian varias especies de aquel gra-
no, las cuales se cultivaban en el Paraguay.

*

Cuzudo los vecinos canarios de Montevideo lle-
garon a tener un nicleo arraigado, que vivia en
casas constrnidas de tierra o en parte de piedra,
de techos pajizos y puertas de cueros, a la manera
como los que aun hoy se ven en algunos ranchos
de la campafia, a su actividad no qued$ otro tra-
bajo que la labor del suelo, que no les era desco-
nocida, v el cuidado de formar ganades tamberos.
Cada vecino que habia concurrido fue recibiendo
primero un solar para levantar la vivienda, luego
una chaera para cultivar, y mds tarde un campo
de estancia para establecer la cria de ganados. Con

{174)  Azara, obra citada, tomo I, pig 71

(1739 M B Berro, Memorias de la Jefatura P. y de Policla de
Canelones correspondientes a 1877 v 1878,

{176) Arara, obra citada, tomo I, pig 83
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la ayuda de Jos indios misioneros, los vecinos pu-
dieron fabricar sus chozas, teniendo asi techos para
abrigarse. En este estado, que no podia ser sino
provisorio, cureciendo de toda otra atencién, -
vieron que dedicarse a los trabajos rurales, a la
labranza vy a la cria de ganados. Mientras corria el
tiempo, cultivaban huertos en los corralones de
las casas, y resolvian la manera en que les seria
posible poblar y hacer plantaciones en sus cha-
cras; pero esto tenia que ser obra lenta, porque
era necesario establecer eficaz cuidado para las
siembras sobre tierras sin cercar y donde los ani-
males vacunos y caballares amenazarian todos los
dias destruir log plantios, Los vecinos eran pocos;
de ahi que faltaran brazos, que no podia ofrecer
el jornalero que no existia, y, cuando mis, en los
trabajos urgentes se recurria a la ayuda mutua.

Esta misma costumbre la he conocido yo practica-
mente alld por el afio 1831 v en los anteriores,
v ha sido conservada entre los labradores para au-
xiltarse en las faenas, por falta de peones y por
ser econémica, En estos casos se concertaba un
numero de labradores para ayudarse en los traba-
jos a reahzar, vy asi lo hacian, reuniéndosc en el dia
de la siembra, en el de la siega, para enirar la
paja del irigo a la era, y por daltimo en el dia
de la wrilla, pues todas esas son tareas que deben
Ilevarse a cabo sin pérdida de tiempo. Después vi-
nieron numerosos jornaleros, las miaqunas de segar,
las de trillar, y tantos otros progresos de que care-
6 aquella trabajadora y honrada poblaciéon que
daba vida a la agriculiura en nuestra campafia, tan
azotada por los males gue producen las guerras.

El comercio propiamente dicho no podia pros-
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perar en un pueblo embrionario, donde todo estaba
por crearse y donde no existian industriales ni ta-
lleres para preparar los ohjetos de que se carecia.
Esie estado de cosas duré algunos afios, La venta de
cueros y de sebos, que debieron ser los primeros
articulos que entraron al comercio de Montevi-
deo, fue sin duda lo que decidié a algunos com-
pradores de Buenos Aires a visitar la plaza, efec-
tuando las transacciones posibles en aquel medio
y en aquel tiempo, Por otra parte, si bien es sabido
que el gobierno de Buenos Aires daba liceneias pa-
ra practicar matanzas de ganados con el fin de
acopiar cueros en la Banda Oriental, esto se verifi-
caba en otra jurisdiccién.

Comeo las industrias no existian y los articulos
traidos de Espafia eran caros y muy escasos, en el
seno de las familias se padecia muchas necesida-
des, y hubo que tratar de remediarlas en parte
implantando las pequefias indusirias domésticas y
locales, sobre todo entre las que radicaban en la
campafia, dedicadas al cuidado de los ganados, que
eran las mis perjudicadas. El tiempe pasé sobra-
damente, las labores agricolas eran favorecidas con
abundantes cosechas de trigo y de maiz, las huer-
tas presentaron variadas hortalizas, las frutas se
ostentaban en los drboles, produciendo esto la sa-
tisfaccién de los colonos en cuanto se relacionaba
con tener produccién de granos y una alimenta-
cion que ya no era solo de carne.

No obstante, Ia vida se deslizaba en wn medio
casi salvaje, sin sociedad ni diversiones atrayentes
y sin escuela para los hijos; se carecia, ademas,
de todo lo que no falta en los pueblos eivilizados
para la comodidad interior de las casas, como mue-
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bles, apropiados objetos de uso doméstico, utensi-
lios de trabajo, vestidos confortables, calzado, me-
dicinas, ete.

Con ¢l aumento de la produccién de trigo y el
acopio de cueros de toro, se atendié a la introduc-
cion de esclavos, siendo éstos los llamades prinei-
palmente a laborar en la fabricacién de sombreros,
tejidos de jergas, jergones, medias, faldellines, pon-
chos, mantas, zapatos, zuecos; de vasijas de barro
cocido, tales como tinajas, lebrillos, cazuelas, ollas,
platos y candilejas; de trabajos en madera, como
bancos, camas, etc.; morteros para pisar maiz, ve-
las, jabon, almidén, carros, carretas, arados, rastras,
trojes, etc. Entre las familias que tenian esclavos,
nunca faltaban algunos dedicados a ejercer los ofi-
cios necesarios, para lo cual se les adiestraba con-
venientemente; en 1843, en que termind la escla-
vitud, por asi haberlo decretado el Gobierna, —al
mismo tiempo que lop negros aptos fueron desti-
nados al servicio de las armuas— aun se continuaba
en la campafia con la costumbre de construir en
las casas muchos de los objetos que acabo de citar.

Y no es de admirar que en aguellos tiempos,
con una poblacién reducida, sin caminos y sin otro
medio de transporte que el que se efectuaba en
las pesadas carretas, se experimentase grandes
escaseces, siendo obligado el hecho de construirse
los enseres de uso doméstico y algunas de las ropas.
cunando aun por 1843 se sentia la misma necesi-
dad (177, Ademas, los esclaves y las esclavas no

(177) Del Lazanlle de¢ Ciegos Caminantes, edicrién de Buenos Aires,
pag. 59, tomo lo siguiente, que se relaciona con lo que voy diciendo,
pues en Cordoba se daba impulse a las indusimas doméstieas, habién-
dose bmmtade 1z fabricacion con le que agui se dispone  “No pcrmiten
4 los esclavos ¥ aun a los libres que tengan mezcla de negro, usen
otra ropa qud la que se frabaye en el pals, que e bastantemnente

grosera
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estaban solamente destinados a las labores referi-
das, smno que gran nimero de ellos hacian los tra-
bajos de las estancias, cuidando los ganados o aten-
diendo a las faenas agricolas. A este factor de tra-
bajo dehié el vecindario grandes servicios, tanto
en Montevideo como en el campo, siendo de justicia
agregar aqui que aquellos desheredados de libertad,
por lo general recibian buen trato y contados se-
rian los casos de crueldad excesiva que se pudiesen
gefialar, al contrario de lo que pasaba en los Esta-
dos Unidos de Norte América v en el Brasil,

*

Maldorado recibié un niicleo de pobladores por-
tugueses en 1762, y desde luego fue muy dado a
los trabajos de agricultura. El conocido oficial es-
paiiol Oyarvide, que lo visité en 1784, dice lo si-
guiente: “. .. acostumbran recoger los pocos hacen-
dados de Maldonado el 130 por 1 de la corta semi-
Nla que arrojan a la tierra, a que debo agregar
gue hasta en la calidad hacen ventaja estas pro-
ducciones a Jas de los terrenos occidentalez que
hemos caminado hasta aqui y éstas estin reducidas
a trigo, maiz, cebada y algunas menestras, horta-
lizas de todas clases, zapallos o calabazas, sandias,
melones, algunas otras frutas de manzanas, peras
y membrillos, uvas y ricos duraznos” U7,

Tengo que cbservar a lo transcrito, que la pro-
duceién de 100 por 1 de semilla, no puede referirse
al trigo que se sembraba, sino a las varias especies
gue menciona Oyarvide, y si no fuese asi, el dato
es indudablemente erréneo, Se han sefialado casos,
en el pais, de asombroso rendimiento, que de ser

(178) Ovarvide, Memorie geagrdfica, en la coleccidén de G Calvo,
tomo YII, pag 3U.
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hechos reales, no pueden considerarse sino como
casos extraordinarios, que no se repiten, y menos
en la proporcién manifestada aqui.

*

La siembra de verduras y de granos se iba ex-
tendiendo por la campaifia, tanto que en 1787 ya
so hacia en los establecimientos ganaderos, como
lo confirma el siguiente parrafo de una carta del
doctor Pérez Castellano: ... porque en las estan-
cias es raro el que no se aplica a tener cerca de su
casa algiin huertecito” (17%), En los centros urbanos
de Colonia, Soriano, Minas, Maldonado, San }osé,
Canelones, Mercedes, Melo y Rocha, en 1799, se
dedicaban a la agricultura necesaria para el con-

sumo local, y en algunos parajes bastante para dar
lugar al comercio. El cultive del maiz era impres-

cindible, no sélo como alimento de los hombres,
sino de los animales de crias domésticas, siendo
de mds importancia el del irigo, luego el de las
plantas de huerta, tales como porotos, zapallos,
sandias, etc., y los drboles frutales: durazneros,
higueras, perales, naranjos, etc.

*

Pero creo que gerd de interés conocer el nimero
de habitantes de Montevideo al principio del si-
glo XIX; para esto utilizaré un padrén del afio
1805 {1801, por el cual resulta que en el casco de la
ciudad existia una poblacién de 9359 almas. 6.045

(179) Carta, ya citada, del doctor Pérez Castellano, Revisfa Histé-
1zce, tomo V, pag b
(180) Revista Histérca, tome V, pag 254
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eran de raza blanca y 3.314 morenos y pardos, cuyo
niimero se descompone asi: morenos y pardos li-
bres, 440; morenos y pardos esclavos, 2.874; de
donde resulta que mas de la zercera parte de la
poblacién era de origen africano y que los esclavos
componian también cerca de la tercera parte del
total de los habitantes de la raza blanca.

Y para apreciar debidamente el numero que re-
presentaban los africanos y sus descendientes, debe
tenerse en cuenta que, ademis de los censados, a
esa misma raza pertenscian la mayor parte de los
trabajadores de las quintas, de los demis agricul-
tores del pais, de los pueblos del interior vy de las
estancias,

El Gobernador Ruiz Huidobro, en consideracién
al gl‘an.' tr&fico que B2 Pro(lucia CcoOn EI acarreo de
los productos agricolas, en 1804 resolvié hacer
construir recovas en Montevideo para el expendio
de aquéllos, El proyecto fue contrariado por los
vecinos, pues por aquél se iba a cerrar una parte
del frente de la iglesia Matriz. Se prineipié a eje-
cutar la obra, pero luego se suspendié por la mu-
cha oposicién del vecindario. Huidobro se propo-
nia evitar la acumulacién de carretas con frutas y
hortalizas en la plaza (80, Esto demuestra el an-
mento de la agricultura, y es de observar todavia
que a aquella plaza ne era llevado el acopio de
trigos, ete.

El mismo De-Maria dice que, “antes de 1307,
esta Banda, en punte a agricultura, estaba redu-
cida a algunas sementeras de trigo que devolvian
50 por 1 v hasta 80 y mds, como sucedia en los

(181} De - Maria, Compendio de Hisiorra, tomo II, pag 24
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fértiles campos de Soriano y Casupa, alimentando
el consumo de las nacientes poblaciones” 182, Es
de notar que De-Maria no fue agricultor y que, por
consecuencia, ha podido equivocarse en su mani-
festacién; asi, su dicho relativo al rendimiento del
trigo, si el caso existid, es uno de esos casos excep-
cionales, ¥y a veces nmo comprobados, que no son
comunes, como he dicho antes. Y si no, jeémo es
que después, ni al presente, las tierras de Soriano
vy Casupa producen mis trigo que las otras tierras
del pais, al sur del Rio Negro? No hay esa desigual-
dad de produccién, y si esto ocurre, se debe a la
buena semilla, al trabajo inteligente del agricul-
tor, a que cooperan la calidad del suelo, las lluvias,
el frio, ete.; pero todo tiene un limite natural
Si se siembra un solo grano de trigo, si se carpe
cuando la tierra se oprime, si se riega cuando falte
la humedad, se veri eémo macolle y qué crecido
mimero de espigas presenta; recéjanse con cuidado
de que no se desgranen, y cuéntense los granos,
;i Qué produccion extraordinarial! se dird; jmucho
mas de cien por un grano sembrado! ;Pero puede
hacerse esto en log campos, en las grandes siem-
bras?..,. ;Con harta elocuencia demuestran los
hechos que la realidad de la produceién que se
recoge cs bien diferente! No hay que olvidar todo
lo que conspira contra la buena preduecién de tan
noble cereal, como: las muchas lluvias o las secas
pertinaces, los fuertes vientos que voltean las plan-
tas y desgranan las espigas con el roce de las unas
contra las otras, las aves, los apereds y ratones, la
isoca, la lagarta, el gran numero de espigas que

(182) De - Maria, obra citada, piag 72
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quedan sobre el rastrojo de la siega, el trigo que
se desgrana al segarse y al cargarlo, ete,

Considero también erréneo el dato del mismo
autor, en que manifiesta que la agricultura, antes
del afio 1807, estaba sélo reducida a elgunas semen-
teras de trigo. La renta de los diezmos que se paga-
ba en la cosecha de los trigos, prueba que las
siembras eran importantes; vy esto resulta mdas no-
table si se considera la peca poblacion existente en
el pais.

En los afios de 1803 y 1804, ¢l monto del im-
puesto de diezmos, en sélo la jurisdiccion de Mon-
tevideo, se elevé a la cantidad de 42.195 pesos
3 reales y 3 cuartillos 3), repartidos asi, segin
la planilla expedida por el Contador: “Copia de
la Planilla del Contador por lo respectivo a los
Reales Novenos de Montevideo en el afio 1803.
Importaron los diezmos de Montevideo correspon-

dientes al afio 1803 ............. $ 22.332.7 34
Se bajan por comisién al

Hacedor .............. $ 4465
Por la Casa excusada ..... * 60 7 506.5

$ 21.826.2 %

“Buenos Aires, 30 de Noviembre de 1805, —
Nicolds del Campo” 18,

“Copia de la Planilla formada por el Contador
don Nicolds del Campo, respecto de los Reales
Novenos y vacantes de diezmos, correspondientes
al afio 1804. De la gruesa de Diezmos de Monte-

{1B3) Documente en me archivo,
(184) BPocumentns en mi archivo
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video correspondiente al afio 1804, que ha impor-
tado 19.862 pesos, 4 reales, dehen corresponder a
S. M. por sus dos Reales Novenos ... $ 2.162.6
Por 66 dias de venta de un beneficio

de aquella Matriz .............. ” 481 34

$ 2.210.7 ¥

“Buenos Aires, Nov. 16 de 1805. -— Nicolds del
Campo” (18),

Se ve, pues, que la siembra de trigo no carecia
de importancia, cuando los diezmos, en la juris-
diccién que correspondia a Montevideo, se eleva-
ban a una suma tan crecida. Hay que tener en
cuenta que en aquellas sumas no estd incluido el
derecho de dichos diezmos correspondientes a las
jurisdicciones del Colla, de la Colonia, de las Vi-
boras, del Espinillo, de Soriano, etc., que se rema-
taba en Buenos Aires y la contabilidad se lleva-
ba alli,

Pero aun puedo presentar mas datos de los
diezmos en Jos aflos anteriores, o sea el producto
de los remates que se hacian.

En el afio 1771 a 1772, ascendié a $ 2.719; en
1772 a 1773, a § 4.478, 7 reales: en 1773 a 1774,
a $ 3.487, 3 reales: en 1775, a § 2.306; en 1777, a
$ 7.260, 1 real; en 1779, a § 7.903; en 1780, a
$ 5.433; en 1781, a $§ 9.407. 5 reales; en 1782, a
$ 0.715. 7 15 reales (186} Esto solamente en la ju-
risdiccion de Montevideo.

(183} Deocumento en mu archivo.

(196} De una copia de documentos gue firma José Francisco de
Soston, Real Contador de Montevidio, o 21 de Abol de 1779 y
Lnere 9 de 1784 En i archivo

[911



MARIANO B BERRO

En la jurisdiccién del pueblo de Soriano, en
1787, se recogieron 1150 fanegas de trigo, pagan-
dose por el diezmo § 316 14, Esto consta en una
nota que dirige desde la Colonia el empleado Mi-
guel F. Tuglos, pidiendo datos al Alcalde sobre la
cantidad de trigo recogida y los diezmos que se
pagaron, disponiendo que no permita la extraccion
del grano hasta que lleguen las disposiciones del
Gobierno de Buenos Aires 1870,

+*

La agricultura se extendia porque ella era im-
puesta por la necesidad de poseer sus productos
para el consumo y para el comercio: el pan, sobre
todo, tenia que encontrarse en condiciones de es-
tar al alcance de todos.

En cambijo, las autoridades, cumpliendo las ér-
denes de la Corte, en vez de proteger la agricul-
tura general, ponian trabas al desarrollo de ciertos
cultivos ¥ de ciertas industrias. Las leyes eran casi
siempre tirinicas y apropiadas para matar genero-
sas iniclativas, porque al dictarlas sélo se trataba
de dar supremacia » los productos de Espafia sobre
los americanos, ventajas para los articulos de su
indusiria, de su comercio y de su agricultura.
Siempre el favoritismo, sin tomarse para nada
en cuenta los perjuicios que causaria al bienestar
y al progreso de las colonias.

El sistema empleado para estacionar el comer-
cio y todo progreso importante, ee basaba también
en la consideracién de que la prosperidad de las
colonias americanas despertaria la codicia de los

{1B7) Manuscrito existente en el archivo de M € Berro

[921]



LA AGRICULTURA COLOXNIAL

gobiernos extranjeros, que tentarian apoderarse
de ellas, A e¢sas mismas ideas respondia la igno-
rancia en que se dejaba a la masa de las pobla-
ciones, pues que este estado era convenicnie para
que desconociesen los derechos gue les asistian, evi-
tindose protestas y esfuerzos para bLibrarse de las
explotaciones de que las hacian objeto laz auto-
ridades civiles y las religiosas.

Pero las érdenes e instrucciones de la Corte
no siempre eran cumplidas o daban resultados
contrarios a los que se tenia en visin, sobre todo
en lo que se relacionaba con la agricultura, pues
siendo tanta la fertilidad de las tierras viigenes,
alli donde se zsemhbraba, la cosecha cra abundante
y colmaba el deseo de los labradores; pero para
mayor rendimiento, carecian de mercados a donde
enviar los productos, a causa de las trabas puestas
a la exportacién. Enionce. no existian las plagas
ni laz enfermedades que mas tarde han venido a
atacar a los vegetales; las plantas de las huertas
se presentaban sanas, los arboles frutales no eran
arruinados por destructores parisitos, v los cerea-
les, libres de los criptégamos que después los persi-
guieron, daban abundante cosecha.

Todavia en 1808, en México, Reales Ordenes
prohibian el eultivo de vifias y olivazes. El Go-
bierno favorecia el cuoltivo del line v del cdiiamo,
pero ni éstos ni el de la seds prosperaron. Culti-
vabase tabaco, pero su clase inferior lo condenaba
al consumo de la zona productera (%), Por lo
que respecta a esta regién del Plata, los reyes
espafioles, en diversos tiempos, prohihieron con se-

(188, F P. de Armangoiz Meveo dosde 1808 hante I807, pag 24
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veras penas la plantacién de wviiedos, de olivares,
asi como las fdbricas de aguardiente, con instruc-
ciones como las signientes: “A todos los Virreyes
se Jes ha encargado, en las Instrucciones que se les
han dado, tengan mucho cuidade de no consentir
en esas Provineias se labren pefios, ni planten vifias
ni olivares, por muchas cauvsas de gran considera-
cién que a ello obligan, y principalmente porque
habiendo alli provisién bastante de cstas cosas, se
minoraria ¢l trato y comercio con estos reinos, y
con ser este negoeio de los mas importantes que
se pueden ofrecer, pues en efecto es medio por
donde se provee a todo lo tocante a la predicacign
evangélica. defensa y conservacién en ella de los
naturales, he sabido que no s6lo no se ha tenido
Ja MANO TAN APRETADA en esto como conviniera,
sino que como 51 no hubiera prohibicién, se ha
excedido notablemente en ello, y mis en particu-
lar en lo de las vifias. que van en grande ai-
mento” (189,

Por suerte para estos pueblos oprimidos. algu-
nos de los gobernadores o virreyes cerraron los
ojos para no ver si las injustas disposiciones eran
cumplidas o ne por sus subalternos, a fin de que
los pobladores pudiesen tener a menos precio el
aceite, el vino, el agnardiente, las pasas, ete. Las
vifias pudieron establecerse en algunas provincias,
como asimismo la siembra de olivos, la fabricacién
de géneros de lana, jergas, sombreros, ete. Los que
gobernaban desde Espafia querian que los repre-
sentantes de la autoridad real en estas Provincias
tuviesen la mano apretada, como se le ordenaba

1189] ""Revista del Rio de la Plata™, tomo V  Iastrucciones ol
Muarques de Lorete, dadas de Real maro @ 9 de Febrero de 1784,
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al Marqués de Loreto, para que sus disposiciones
se cumpliesen sin miramiento pi atenuacién al-
guna, decretandose asi la miseria del pueblo. En
algunos puntos hasta se hicieron arrancar los vi-
fiedos y los olivares,.. jBarbaros procedimientos!

&*

En 1800, el Marqués de Avilés dispone la fun-
dacién de pueblos en las cabeceras de los rios
Yarapey y Quarey 1%, en la costa del Urugnay,
Puerto de San José v hacia Tres Arboles, como
medio de oponer una barrera a las irrupciones de
los Charrtas y Minunanos, que aun caunsaban da-
fios (1), Esto quedé en proyecto; pere debo dar
lugar aqui a la parte que en las Instrucciones para
la fundacién de dichos pueblos se referia a la agri-
cultura o las siembras: “Que persuada, decia, a
todos a2 que se aplituen con preferencia a la siem-
bra, cultive y beneficio del cdfimmo, lino y algodén,
v auxilie eficazmente a los que se dediquen a esta
utilisima granjeria y al plantio de irboles que va
recomendado, €l cual serd doblemente atil ejecu-
tindose en los confines y linderos que dividen las
sueries de tierras, pues criandose por este medio
unos mojones duraderos, se¢ mantendrin sin con-
fundirse y se precaverin para en lo sucesivo con-
tiendas y disputas entre los vecinos” (192,

No se fundé ninguno de aquellos pueblos, que
tanto habrian cooperado a la utilizacién de loa
campos, por culpa de los que decretaban su crea-

(190) Arapcy vy Cuareim. R
(191) Rcoiste Histérica, tomo 1 pag 510
(192) Reviste Histérica, 'Documentos histéricos”, tomo I, pég 5l
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cion y de los encargados de llevarla a cabo. Por
lo demas, establecidos los pueblos, como lo hubie-
sen sido, en los confines de la provincia, poco iban
a prosperar con las eiembras de cdiiamo, lino ¥
algodon, ya por la pobreza de los pobladores, ya
por la distancia de Montevideo o de Buenos Aires,
y también por la falta de medios para conducir
los productos. En cuanto a las plantaciones de
irboles para amojonar o aislar las heredades, era
un consejo gue ne habria podido realizarse, pues
es sabido que los vacunos se cucntan entre los
mayores enemigos de los arboles, que los rompen
y destruyen en los primeros afios, v luego las hor-
migas, que era una plaga destructora. Hoy existen
cercos de alambre para la defensa de los vegetales

v maquinas baratas y eficaces para exterminar las

hormigas.
-

La descripeién que el historiador J. A. de la
Sota hace de los arboles que se cultivaban en el
pais en 1837, es interesante, y por eso la copio aqui:
“Hoy se cuentan -—dice— clases varias de peras
de exquisito gusto ¥ extraordinaria magnitud, co-
mo la de espino, camoecina, hergamota, comin
parda, pera fiata, monstruosa. y borla de oro; de
las manzanas [a blanca, la palmera, la camoecina,
el chileno; de los duraznos el de Pavia colorado,
¢l de Santa Elena, los priscos blancos, los priscos
colorados, los invernizos, bocado de dama, damas.
cos, albaricoques, real Jorge, ubillas; multitnd de
nogales frutales y el nispero del Japén... Entre
los muchos drboles para maderas el roble, que
ficilmente se propaga por la bellota quoe tanto
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produce, se encuentra en abundanecia en el Migue-
lete, en la chacra de D. Francisco X. Calvo, eatre
los que hay uno que apenas dos hombres lo abra.
zan, E]l marrén o castafio de la India, el escobon
traido uliimamente de Canarias; el abedul o pla.
tano de la India, que antes de la Revolucion tra-
jeron unos buques franceses y se ha conservado
y propagado en la misma chacra de Calvo y otras,
es una planta de estimacién por su madera de una
altura enorme y derecha... El pino que sirve
para palos de buques por su derechura y eleva-
€idn, cuya simiente es pequena; el pino de Europa
cuyo fruto es una pifla grande, que encierra aden-
tro una infinidad de pifiones; el pino de cruz del
Brasil,... el moral que se reproduce de gajos con
la mavyor celeridad, hay tres especies... hay gran-
des plantios en algunas chacras de la Capital, en
la Colonia del Sacramento, jurisdiccion de las
Vacas vy Paysandg™ (%%,

H#

Tanto los sembrados de cereales, como todos los
plantios que se hacian, fueron perjudicados en la
producciéon por lo primitive de los medios con que
s¢ efectuaba la agricultura. En 1851 poco se habia
progresado en el perfeccionamiente de los uten-
silios y de los sistemas adoptados, Los trigos eran
cortados con hoces y arrastrados sobre cueros o
carretas al lugar de la era, para ser alli trillados
por vegnas; ¢l viente era utilizado para separar
el grano de la paja. Si sobrevenian lluvias al ha-

(193) J. A de 'a Sota, Hutona del terntorio Orieatal del Uruguay,
pigs. 83 v 84
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cerse este trabajo, las harinas se perjudicaban por
las fermentaciones que sufria el grano, que hasta
se brotaba, perdiéndose la coszecha.

En aquella fecha, 1851, en la campaila no se
empleaba otro arado que el llamado del pais, que
si bien cualquiera podia construirlo, penetraba
muy poco en la tierra; la rastra de ramas tampoco
deshacia bien los terrones, Diamazo A. Larrafiaga,
en su interesante “Diario de observaciones y gastos
de mi quinta”, en 17 de Febrero de 1823, deecia
que en ecsa fecha hizo ensayar un arade elemdn
con mal resultado, pero que habiéndole hecho
cambiar el timén adaptindole otro, produjo una
buena labor 19, Este hecho prueba que no falta-
ban en el pais personas que se interesasen por el
adelanto de la agricultura, aungque sus tentativas
no fueron bastantes a modificar la rutina obser-
vada en el pasado. A malograr estas ipiciativas
contribuveron, luego, la guerra contra el extran-
jero, la destruceién de todas las industrias nacio-
nales y, mas tarde, las guerras civiles, que pasaron
como unz gran ola de fuego... Pero el Fénix re-
nace enire lantas cenizas y la tierra abre su senc
generoso al trabajo creador, que aleja el hambre
v la miseria cantando himnos al progreso.

+
En cuanto al personal dedicado a la agricultura
después de la desastrosa Guerra Grande, era bien

insuficiente, por los conocimiertos de que carecia
y por la pobreza en que quedé la campafia con la

(194) Escrito auténtico que «n 1912 tuve en nu poder para su
estudio — M B B
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ausencia de toda industria que pudiera dar bene-
ficios a la poblacién existente y atraer otros agri-
cultores aptos para la labranza de los campos soli-
tarios, en que sélo se veian muy contados ganados.
Por esos motivos, prestaron un importante servicio
al pais, las personas que trataron de atraer la in-
migracién agricola, preocupandose a la vez de plan-
tear colonias. Entre estos sefiores se cuentan Doro-
teo Garcia, Francisco Lecocq, Joaquin Errazguin,
Pablo Duplessis, Ricardo Hughes, Federico Nin
Reyes, Juan Jackson, Adoliec Lapuenie, Tomis
Tomkinson, Juan Ramén Goémez, Bemardo P.
Berro, eic.

El industrial Carlos Robillard, en una “Exposi-
cién sobre agricultura y provecto sobre adminis-
tracién”, presentados al Directorio de la Sociedad
Agricola del Rosario Oriental, expone el estado
en que se enconiraban los labradores en el afo
1858, como se podrd ver en la siguiente trans-
cripeién:

“El oficio de labrador en este pais es, hasta hoy,
el mas triste que se puede imaginar., Sin embargo,
las tierras son generalmente buenas, v el clima es
templado y propio para la cultura de toda clase
de cereales y otros producios agricolas. Cada cha-
cra, grande o chica, no tiene por lo regular mas
edificios que dos miserables ranchos con paredes
de terrén o de palo a pique y techo de paja; el
principal se compone de una o dos piezas oscuras
v hediondas, sin altillo, sin més muebles, la mayor
parle, que un caire para los padres. cueros tendidos
con un poco de paja para los nifios, y un cajén que
encierra las ropas y el dinero, siempre hien esca-
s0s. A veces no hay ni una mesa, ni una silla;
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se sientan sobre cabezas de vaca o sobre groseros
banguitos de seis pulgadas de altura. Asi sentados,
todos comen en un mismo plato de lata y beben
en un mismo jarre, economizando de este modo
platos, vasos y hasta tenedores. El otro rancho
mis chico, pero semejante al otro. ¢s upa cocina
sin chimenea; hacen el fuego al centro, de lo que
guelen resultar frecuentes incendios, All, en medio
de una humareda insufrible, se perciben como tni-
cos muebles, una olla sucia que sirve para prepa-
rar generalmente todos los manjares y una caldera
simple llena de agua caliente para el mate; ade-
mas suele haber en alguna chacra un pequefio
horno expuesto a todas las imtemperies.

“Los animales se atan de noche afuera a unos
postes. Quedan aei sin comer, expuestos al frio,
al agua, y los pies en ¢l barre hasta la rodilla, o
ge encierran en un corral de palos aun méis barro-
s0. En uno y otro caso se hallan abandonados a la
codicia de los ladrones, El labrador oriental no
tiene dénde gnardar los granos que recoge sino
en un rincén del pequefio rancho que ocupa con
su numerosa familia. De modo que si su cosecha
es algo importante, tiene que venderla en la era,
a cualquier precio, sin poder esperar una época
maés ventajosa, Generalmente no siembra nada mas
que trigo v maiz. Si alguna vez sucede, como en
todas partes, que se le pierde la cosecha de trigo,
no le queda recurso ninguno; pues el maiz que
recoge solo le sirve para comer, vy si le sobran
algunas fanegas no puede venderlo, la mayor par-
te del tiempo, arriba de dos pesos fanega. en la
casa, Ademais esta cosecha suele producir muy poco
por causa de las secas funestas del verano. Por otra
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parte, los gastos exorbitantes de la recogida del
trigo no les deja casi utilidad ninguna, aun en
los afios de abundancia. Este afio, en que este grano
ha sido hasta 3 $ 4 reales fanega puesto en Monte-
video, los labradores han tenido que pagar los
peones segadores hasta dos patacones por dia y las
yeguas de trilla hasta cuatre patacones por fanega
sembrada, sin contar los gastos de comida, bebida,
etc., todos muy subidos, de tal mode que muchaos
no han sacado ni el costo, ¥ han quedado comple-
tamente desanimados. Si siembran mucho trigo no
lo pueden recoger a su tiempo sin el auxilio de
muchos segadores carisimos, y si toman peones al
afio, les cuesta de diez a quince pesos mensuales,
que su trabajo no puede producir.

“No recogen estiércol y no abonan la tierra.
Algunos siembran hasta 4 o 5 veces trigo en el
mismo lugar, y por ultimo, enando la tierra esta
cansada y produce demasiadas malezas, dejan la
chacra agotada y se van a otra parte a irabajar
otra nueva por €l mismo sistema. No tienen carreta
ni otras herramientas que un par de pequefios
arados y una rastra de ramas; y si venden sus
productos en la ciudad, tienen que pagar fletes
muy crecides. Aunque no siembran generalmente
ni la tercera parte de la chacra, no recogen pastos
ni crian ninguna clase de ganado, Muchos no tie-
nen una sola vaca ni mas animal que una o dos
yuntas de bueyes que quedan flacos y rendidos,
cuando no mueren en el invierno, y algunos caba-
llos mancarrones, a cada rato montados por los
muchachos que no saben andar ni dos o tres cua-
dras a pie. De consiguiente, no hacen quese ni

manieca, Y muy pocos suelen criar un cerdo. Ade-
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mas, los pocos animales que tienen quedan Ia
mayor parte del tiempo abandonados sin pastar,
en medio de las chacras, destruyendo sus sembra-
dos v los del vecindario,

“No tienen ni plantan arholes frutales ni de
otra clase, asi es que no sélo no recogen frutas,
gino los que se hallan distantes de un monte sil-
vestre tienen que cocinar con cardos y aun con
bosta. Muchos ni tienen hueria, y los que 1a tienen
se limitan a sembrarla con zapallos y sandias, sin
cultivar verduras y legumbres para el consumo de
su cada. Como se ve, el labrador oriental mas aco-
modade y feliz no vende producto ninguno mas
que algunas carradas de trigo y un poco de mais.
Con s6lo esto tiene que proveer a su mantencion y
gastos de todo el afio, pagar su alquiler y los
impuestos recién creados sobre sus productos. Su
comida consiste en mazamorra o polenta de maiz,
gofio o farifia de mandioca, con agua y sal, zapallos
v algunos porotos, cuando los hay. Unos pocos car-
mean un pequefio cerdo que salan ¥ comen en
pocos dias, después no les queda nada., Comen car-
ne fresca tres o cuatro veees al afio. cuando les cae
algin dinero, y enormemente el dia de la trilla,
acompaifiada de mucha cafia, griteria y a veeces
peleas, En ese famoso dia de la trilla algunos
gastan mas de la mitad del valor de la cosecha de
trigo; después apartan la semilla y casi todo lo
que sobra lo entregan al pulpero en pago de los
vicios del afio. Asi muchos se quedan desde enton-
ces en una completa miseria y sin un grano de
trige para comer. Algunos no hacen pan en todo
el afio; otros suelen amasar con la mitad de harina
de maiz: bien pocos lo comen de trigo puro. En
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compensacién, todos toman mate a cada rato, vicio
ridiculo y costoso que les hace pasar la mitad del
dia en calentar agua, chupar en una bombilla de
lata y fumar después, Para bebida tienen agua,
nada més que agua, y no siempre hmpia, ni buena
ni inmediata a su casa. La familia del labrador
anda sin medias y muchas veces sin zapatos. Casi
todos estan vestidos de andrajos y los mifios medio
desnudos, aun en el medio del invierno™ (199),

Esta relacion la considero bastante exacta al re-
ferirse al estado de los labradores canarios o de
gus hijos, que eran los que casi exclusivamente
ocupaban los departamentos de Mentevideo y Ca-
nelones. A los inconvenientes de sus practicas
agricolas rutinarias, se unia la pobreza en que
habia quedado el pais al hacerse la paz en 1851,
lo cual contribuia a agravar aun mds su miseria;
pero si para ellos la situacién no cambiaba ¥ poco
aprovechaban de su trabajo, el pais beneficiaba
con las cosechas de trigo y maiz que hacian pro-
ducir a la tierra,

(195) De la exposicién de C Robillard, inédita, que ¢l doctor D
Garcia Acevedo puso a m disposicion  bondadosamente.
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LAS PLANTAS

Almendro (4Amygdelus communis, L.)

Loa almendros no producen fruta aqui o 1a dan
en muy pequefia cantidad, pero al fin ge hallard
quiza alguna variedad que sea productiva. En 1881
adquiri almendros en la quinta de Margat v los
planté en Vera; crecieron bien, pero no daban
fruta, Lo mismo sucedia en 1813, tiempo en que
dice el doctor Pérez Castellano gue existian en
el Miguelete, pero no producian frutes (196,

Yzual afirmacién hace Azara, pues expresa que
este drbol crece en el Rio de la Plata y se viste
de flores. pero no da fruto. Agrega que en el
Paraguay mo se cria este arbol. (Esto fue escrito
antes de 1801} (19, D’Orbigny, al escribir lo que
sigue, no dice que aquellos drboles den fruta:
“Todas las legumbres son caras, lo mismo que las
frutas, excepto las peras. Los almendros y ciruelos
florecen bien (190" Dehbid agregar: y producen
mal.

Almezo (Celtis australis, L.)

De este arbol, en 1848, existian muchos ejempla-
res de gran magnitud en el Manga, en la quinta
de Pedro F, Berro, y por esta circunstancia opino
que fueron plantados con anterioridad a los gue
nacerian de la semilla hecha venir por Larrafiaga,

(196) Pérez Castellana, Observaciones sobre agricultura, 2% edicién,

1914, pig 132
1197) ~ Azara, Descripcidn ¢ hastoria del Paraguay, tomo I, pig. BL
(198 D'Orhwgny, Voyage prttoresque dans les deux dmerigues, 186b
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segin De - Maria. Este ltimo escribe: “Era na-
turalista (Larrafiaga) y amante de la agricultura.
Enriquecié la arboricultura del pais con la intro-
duccién de una coleccién de 10 clases de arboles
traidos de Europa. Entre éstos se conté la Acacia,
la Mimosa, la Robinia, el almezo, mandados traer
expresamente de Furopa el afio 1815 (199),

Llevé algnnos ejemplares a Vera, en la proxi-
midad del Rio Negro, en el afio 1883, donde siguen
desarrollindose muy bien y sanos, habiendo resis-
tido a las secas, a la falta de cuidados y, sobre
todo, a grandes invasiones de langosta, que me
secaron muchos pinos y cipreses, acacias, duraz-
neros, robles, araucarias, etc.

Acacia blanca (Robiria pscudo-acacia, L.)

Es posible que la introeduceién de este arbol en
el pais date de 1815, pues su semilla se cuenta en-
tre las que en ese afno hizo venir de Europa Larra-
fiaga (W) Es drbol de gran utilidad, ya por su
madera, que es excelente para muchos usos, ya
como combustible y también como 4rbol de or-
nato. Este dirbol, originaric de la América del
Norte, se propaga con gran facilidad por los mu-
chos hijos que producen sus raices superficiales.

Araucaria brasilefia (Araucaria brosiliana, Rich.)

En 1848 existian dos de estos drboles en la quinta
de P. F. Berro en el Manga, siendo ya bastante
erecidos; daban frutos bien desarrollados, pero con
las semillas vanas. E]l Prof. Arechavaleta, en cierta

(192) De - Maria, en la Revita de l¢ A Rurad, 1893, pig 358
(200) De-«Maria, en la Revista citada, pig 398
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ocasién, hablando de este drbol, me dijo que él
creia que en alglin tiempo debié hacer vida espon-
tidnea al norte de nuestro pais; que para esto se
fundaba enr que habia encontrado dos de estos
irboles por la frontera, lo cual demostraba que
habizn nacido en el agreste lugar en que estaban.
El doctor Pérez Castellano escribié, en 1813, que
¢l planté la Araucaria brasilefia, a la gue los
brasilefios llaman pikeiros @), El fruto de este
irbol corpulento es muy alimenticio y lo utili-
zaban los indigenas, v aun lo aprovechan, como
asimismo los brasilefios.

Acacia negra (Acacia melanoxylon, R, Br.)

Dice Tomkinson: “E] primer irbol de esta clase
que s8¢ conocid en ¢l pais, nacié de semilla en mi
propiedad...; pregunté a Lasseau, entonces jardi-
nero del sefior Buschenthal, si sabia su nombre,
quien le dic dos nombres equivocados; pero que
mas tarde un amigo le dijo que en Awustralia lo
llamaban black wood (palo negro) y el nombre
que mas arriba comsta”™ (*02). La introduccién de
este arbol data de 1858. Excelente arbol para for-
mar reparos contra los vientos, exigiendo muy po-
cas alenciones para su conservacién; pero es de
erecimiento tardio.

Acacia molisima (Acacic mollissima, Willd.)

Esta acacia, como la Dealbate, es una variedad
de la Acacta decurrens.

(201) P Castellano, edicidn de 1914, pig 230,
5 (2(5)3{ ‘Tomas Tomkinson, Revwste de le Arociacién Rural, 1874,
pag .
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“El primer almécigo que hice en tierra franca,
—escribe Tomkinson,— las plantas llegaron en lo
general a 12 y 15 pies de alto en ocho meses. ..
las plantas de este almicigo fueron plantadas en
el cerco... una que fue plantada cerca de la casa,
entre otros irboles, tiene ya a los 11 afios de plan-
tada como 35 pies de alto y 55 pulgadas de cir-
cunferencia...” Se ve que la introduccién tuvo
lugar en 1863, pues estos apuntes los escribié en
1874 (2033,

Yo cultivé muchos de estos hermosos arboles en
Vera, departamento de Soriano, en rica tierra ne-
gra y subsuelo de varios metros de limo pampea-
no; crecieron también ripidamente. pero a los
14 aflos principiaron algunos a sudar goma, fueron
secandoseles gajos y al fin pereecieron todos. Debe
ser drbol de poca vida; pero en la muerte de los
mios debieron también influr los ataques de la
langosta invasora. Conviene el cultivo por lo ra-
pido de su crecimiento,

Alamo comiin (Populus italica, Moench. }

Cuando Berro y Errazquin compraron a los su-
cesores de Marcelo Medina la chacra situada en el
Manga, con fondo a Toledo, en el afio 1799, exis-
tian en ella algunos dlamos entre los otros drboles
que alli vivian” %), Yo conoci algunos de gran
magnitud, entre muchos otros plantados posterior-
mente y que aun se conservaban en 1851, El doc-
tor Castellano dice lo siguiente, con referencia a
la introduccién de aquel arbol: “Después de los

(209) T. Temkinson, Revista citada, padg 5db
(204) Relerencias de Paulino Berre, nacido en 1B1G, quien afirma
el hecho, oste vive atin,
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sauces dche hablarse de los dlamos, que vinieron
ahora 10 o 12 aiios, creo que de la América del
Norte; pues a don Manuel de Sarratea le oi que
é1 los habia traide de allid y los habia regalado a
algunos vecinos de Montevideo” (209, §j el dicho
de Sarratea es exacto, no se trataria de la intro-
duccién de los primeros alamos, sino de algin
refuerzo a los existentes, El dlamo debié ser intro-
ducido aqui de Buenos Aires o de alguna de las
Provincias. En la Historia de Chile, escribe Gay
con respecto al Alamo: “Arbol desconocido en
Chile antes de 1310 e introducido por el venera-
ble padre Guzmin a su regreso de Mendoza, en
donde rinde los mayores servicios desde una época
muy remota” (26}, Habiendo existido el dlamo en
Mendoza desde época muy remota, debidé ser ex-
tendido el aprovechamiento a las Provincias veci-
nas y luego también a Buenos Aires; asi que es
de uno n otro de estos puntos que se traeria a
Montevideo, si no lo fue directamente de Cana-
rias o de Espafia.

Por lo demis, el arbol que dice haber traido de
Norte América Sarratea, habria que creer que fue
la especie de dlamo de la Caroling. Esto concuer-
da, por ser este arbol originario de aquella regién,
habiendo tenido lugar ese hecho en 1803. Existe
también la noticia dada por De-Maria, con carac-
teres de cierta, estableciendo otra introduccién de
este vegetal por un capitan de buque en el afio
1805 o 1806; pero de una a otra fecha apenas me-
dian 2 o 3 afios,

[205) Doctor Pérez Castellanoe Qbservaciones sobre agrculiura
¢ Cerrito de 1o Victoria', 1848, pag 163,
(206y  Gay, Historiz de Chile, tomo II, psg 1M

[111}



MARIANG B. BERRO

Alamo de la Carolina (Populus monolifera, Ait.)

Es un arbol hermoso, de mucha magnitud, sobre
todo si arraiga en tierra negra y préximo a la
margen del agua. En cuanto a su introduccién
en este pais, De - Maria ha publicado lo siguiente:
“Un buen yankee, alld por el afio 1805 o 1806,
capitin de un barco norteamericano, arribé a este
puerto con procedencia de Nueva York, trayendo
a su hordo seis varitas de Alamo de la Carolina,
prendidos, bien acondicionados en un barril con
tierra, las cuales regalé al coronel del Regimiento
del Fijo, Tejada. Este buen espaifiol, aficionado a
los plantios, las planté en sn quinta de los Olivos,
en Marofias, cuidindolas con sumo esmero, consi-
guiendo que prendiesen y se aclimatasen... A su
tiempo dic mds varitas de sus ilamos a D. Miguel
Cuadra, a D. Pedro José Errazquin y al padre
Pérez Castellano” %7, Existe la versién escrita
por éste, la que no quita fuerza a lo que digo
sobre la posibilidad de gque este arbol fue el traido
por Sarratea en 1803, pues ello no se opone a que
el coronel Tejada le haya podido dar algunas
varitas a Castellano pocos afios después.

Araucaria imbricata (dreucaria imbricate, Pav.)

Con el doctor Daniel Garcia Acevedo, el 14 de
Octubre de 1912 fuimos a caza de Mr. Donaldo
Clark, inglés, con el fin de fijar las fechas de la
introduccién de algunos vegetales en este pais.
Este, que hahia sido mayordomo de “La Selva”,
de Tomis Tomkinson, situada en el Pantanoso.

(207) De - Maria, Montewndeo antigus, tomo III, pig 43
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nos manifesté que la primera semilla de aquel
irbol le vino de Chile en 1876, y asi él fue el
primero que cultivé aqui ese drbol. Dijonos tam-
bién el mismo Clark, que después que dejéo la
quinta de Tomkinson, estuvo en la quinta de Ricar-
do Haynes y en la de Bell Towers, como jardinero
y arboricultor; agregando que él habia sido el que
delined y arregld el Nuevo Cementerio inglés en el
Buceo,

Alamo negro (Populus nigra, L.)

Este arbol, originario de la América del Norte,
creo que habrd sido introducido en ¢l pais por
el horticultor Margat, pues de su quinta fue lle-
vade a la chacra de B. P. Berro, alli por el
aiic de 1854,

Apio (Apium greveolens, L.}

Se cultivaba esta planta entre las hortalizas, en
los afios 1813 y 1813, época en que ¢l doctor Pérez
Castellano escribié su obra Observaciones sobre
agriculture. En Setiembre de 1815 fallecid éste. El
mismo, con mucha anterioridad, en 1787, expresa
que ya se cultivaba (208),

Alpiste (Phalaris canariensis, L.)

El mismo autor que antecede dice que aqui se
cultivaba el alpiste. E]l doctor Larrafiaga también
declara que €l lo cuoltivaba en su quinta en
1819 "), Este grano es muy produciive; y no

1200} Doctor P Castellano, on carta publcada en la Reudsta
Hirtdiiea

1208} Toctor A Larrafinga, Marte de obscrvaciones v gasfos da
mr quinla {mnédito)
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s6lo se emplea para alimentar canarios, sino que
en algunos lugares de Europa lo comen las perso-
nas cocido, pues es muy nutritive,
Ajenjo (Arthemisie absinthium, L.)

Lo mismo que €] anterior, en cuanto a la men-
ciéon del doctor Castellano.
Acelga {Beta vulgaris, L.)

Planta muy propagada, la cual hace vida espon-
tinea. Era cultivada por P. Castellano y Larrafiaga.
Avena ({Avena sativa, L.}

Este grano se cultivé con mucha antigiiedad,
siendo hoy de vida espontinea. El doctor Pérez
Castellano lo nombra entre las plantas cultivadas
en 1813.

Abedul (Beiula olba, 1.)

Antes de 1810 vivia en los alrededores de Monte-
video; lo trajeron unos franceses, propagindose
primero en la chacra de Francisco Calvo (19,

Adonis rojo (Adonis autumnals, L.)

Se cultivaba en la quinia de Larrafiaga en 1819,
segin lo expresa éste en su diario.

Azucena blanca (Lilium candidum, L.)

El doctor Castellano la enumera como planta
cultivada, en su obra, que es anterior a 1813, En

(210} Dec la Sota. Hustoria de la Repiblica O del Uruguay
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la quinta de Larrafiaga se cultivaba en 1819, y en
el Manga, en la de Berro, antes de 1848 (211,

Aleli amarillo (Cheiranthus cheire, L.)

Existia en 1848 en la citada quinia de Berro,

Aleli colorado (Mathiola incana, R. Br.)

Larrafiaga lo cultivaba en su quinta en 1819,
y también el amarillo.

Aleli blanco (Mathicla annua, Sweet.)

Existia en el mismo tiempo y lugar que los
anteriores; era el sencillo de 5 pétalos 212), El
doctor Castellano, en la carta que he citado ante-
riormente, y que fue escrita en 1787, dice que en
Montevideo se cultivaba alelies de varios colores,
dobles y sencillos.

El escritor De - Maria, al hacer la enumeracidn
de las flores que se cultivaba en Montevideo o
sus alrededores, se expresa asi: “De 1808 a
1830 @13, .. Lag rosas, Jos claveles, los lirios, la
vara de San José, las marimofias, o bien la virreina,
que era la mds abundante: el aleli, €l hoton de
oro, la espuela de caballero, la clavellina, la re-
tama, el taco de reina, el penacho, la congona, la
albahaca, la tripa de fraile, Ia flor de raso, lo
mismo que la viuda silvestre, la margarita, la flor
de pajarito y el clavel del aire. .. los jazmines que

(211) Cito el afia 184B, porquc hastn &1 aleanzan algunes de s
recuerdos, pero todas los plantas alli existentes cran antenorcs a 1842 ¥
las mas a 1819, como sc ve en el Diaro de obsorvaciones de Larrafiaga.

{212) Consta en ¢l Thario de observaciones de Larrafiaga.

(213) De~Maria, “Las ilores de antaiio™, en Monrtetdea anteguo,
tomo IV, pag. 117.
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embalsaman el ambiente con su perfume... la
violeta, la amapola, el junquillo, la rosa de varias
clases, la multflor, la palma imperial, el tulipén,
el copete, la mosqueta, la diamela™ %1%,

Alverjilla (Lathyrus odoratus, L.)

Cultivada en 1319 en la quinta de Larrafia-
ga (215)

Azucena (Amarylhs belladonna, L.)

En 1848 vivia muy propagada en la quinta de
Berro, en el jardin y en el monte. Esta amaryllis
tiene ¢l bulbo grande, da un escapo con varias
flores rosadas y después aparccen Jas hojas, Es
muy rastica en buenas tierras.

Albahaca (Ocimum basihicum, 1.)

Su introduccidn es anterior a 1819, en que la
cultivd Larrafiaga ‘%%, siendo una «e las plantas
mis conocidas, que todos cultivaban en macetas
o0 latas, haciendo la delicia de las sefioras de aquel
tiempo, come la congona y la palma imperial.

Amapola (Papaver rheas, L.)

Por 1848 se cultivaba una especie que se propa-
gaba espontaneamente, Larrafiaga, en 1819, dice
que cultivaba amapolas. {;FEspecies?)}... Es posi-
ble que se cultivasen también de flor doble.

(214Y La marganta, la flor de pajarito 1 el elavel del awre son
plantas indigenas de este pais

(215) Larraiiaga, Deario citado

(216} Larrafiaga, Digro citado
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Arernma (Gen. y Sp.?)

Esta linda flor, planta bulbosa, que en otros
tiempos gozé de gran popularidad, se cultivaba
también en la quinta de Larrafiaga en 1819,

Alhucema (Lavandula vera, D. C./

De cultivo muy antiguo en el Rio de la Plata.
La sembraron P. Castellano, Larrafiaga 7} y
Berro, en el Manga,

Alcaucil (Cynara scolymus. L.)

Debié ser introducide en el Rio de la Plata
desde tiempo muy remoto, lo cual comprueba la
antigitedad de los cardales en estos territories,
pues el cardo no es otra cosa que el aleaucil
degenerado, o sea su vuelta a la forma silvestre.
En este estado se le emplea como combusnble, y
como comestible, el tallo. las pemncas y la alea-
chofa, ecomo la del alcaucil. Se cultivaba éste en
las quintas de Montevideo ‘?'8). El doctor P. Caste-
llano nombra el carde blanco, que se cultiva tam-
bién y debia ser alguna de las variedades del cardo
sin espinas que se siembra para la cocina.

Alverja (Pisum sativum, L.}

En 1605 se cultivaba en Buenos Aires 19, y en
1657 se continuaba la siembra, pues asi lo expresa
el viajero francés Acaratie du Biscay. El doctor P.
Castellano escribia, en 1787, que las cosechas de

{217) Larrafiaga, Diaro citado
1218) Lairafiaga, Drarie citado

(219) Gareia, Régimen Colorial, pig 52
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aquel grano eran abundantes (2%, Azara mani-
fiesta que la alverja se produce bien en todas par-
tes (221), el citado Larrafiaga dice que &l la cultivéd

en 1819 (222)
Ajo (Allrum sativum, L.)

En Buenos Aires, segiin lo que escribe el francés
Acaratte du Biscay, era cultivado en 1657 (223); el
doctor Pérez Castellano dice que se cultivaba en
Monievideo en 1787 2% Larranaga lo enltivaba
en su quinta en 1819 229, Lo indudable es que,
tanto el ajo, como la cebolla y el aji picante, eran
de general uso y cultive desde tiempo muy antiguo.

Ajo puerro (Allium porrum, L.)

Este ajo debié cultivarse desde los primeros
tiempos del colomaje, pero no he podido estable-
cer una fecha precisa.

Amarilis formosa (Amaryllis formosissima, L.)

La flor es roja color sangre, aterciopelada, con
las divisiones desiguales, Larrafiaga la cultivaba en

1819 (261,

Achira amarilla (Canna glarca, 1.)

Esta cafia de la India, de flor amarilla, era
cultivada en el Mignelete, en la quinta de Larra-
flaga, en 1819 (33"}, Es planta americana.

122) Doctor P Castellano, carta va citada

(221) Azara, obra ciada, tomo I, pig B4

1222) Larranaga, Dwrie citade,

1223} Acaratte, en la Revwta de Buenos Arer, lomo XIII, pig 4
(224) Poctor Ferez Castellano, carta ya citada

1223} Doctor Larrafiaga, Dtare citado

(226} Doctor Larrafiaga, en diche Darie

(227) Lanafiaga, Dimio citade
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La Achira roja (Canne coccinea, Mill.) debe
de hacer muchos afios que fue introducida en
el pais.

Adil (Indigofera anil, L.)

Larrafiaga dice gue en su quinta, en 1819, se
cultivaba; pero no expresa cuil era la especie. Yo
lo he encontrado en estado de vida libre y espon-
tinea en las arenas del Puerto del Sauce y en el
Rio Negro. Eran frondosos y los habfa en gran
cantidad. Es planta americana la especie a que
hacemos referencia y en este pais viven dos o
tres especies mds.

Algodén (Gossypium herbaceum, L.)

E]l algodén se criaba en las Américas al tiempo
del descubrimiento, y era utilizado por algunas
de las naciones que las poblaban. Se cultivaba
también en el orbe antiguo y desde tiempos remo-
tos en el Egipto. Existen varias especies y una
arbérea. En la conocida obra del padre Acosta
se refiere lo siguiente: “El algodén también se da
en arboles pequefios y grandes, que tienen varios
como capullos, los cuales se abren y dan aquella
hilaza o vello, que cogido hilan ¥ tejen y hacen
ropa de ello. Es uno de los mayores beneficios
que tienen las Indias, porque les sirve en lugar
de lino y de lana para ropa (28

En cuanto a su cultivo en este pais, dice o
escritor: “Es arbusto que se eleva de 7 a 9 pies,
formando copa espesa; sus hojas semejantes a la

2281 José de Acosta, Historia natural v moral de las Indias Ma-
ded, 1792, tome I, pag 245 La 1v edicidn salié a luz en 1590
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de la hignera, en las formas, de un color verde
oscuro, son muy carnosas, presentindolas en los
primeros momentos de su desarrollo muy gruesas,
arrugadas, algo semejantes en esto a las del arbol
toronja. Es la especie menos sensible al frio, y del
todo diferente a las demds que conocemos. Tomado
el fruto de un arbusto sin cultive v enviade a la
Exposicién de Londres en 1862, obtuvo premio
como algodén del Salto (2!, Es una variedad del
todo diferente a las demds que conocemos. La con-
sideramos indigena del Estado Orental, o, al me-
nos, vegeta en nuestro territorio desde tiempo in-
memorial, sin cultivo alguno, resistiendo a los
fuertes frios y a las grandes secas.”

Como estas plantas se adaptan mis a log climas
calientcs, en el Paraguay prospera bien, v asi lo
comprueban las siguientes lineas: . . digo que en
ella da bien el algodén, porque éste requiere tierras
débiles ¥ calientes. Se extraen anualmente de 9 a
10 mil arrobas para las Provincias de ahajo, va-
liendo aqui de 1 15 a 2 pesos la arrcha 230"

Alfalfa (Medicage sativa, L.)

“Hay 37 afios que me vinieron de Buenos Aires
dos libras de semilla de allalfa... pero de esas
pocas, lejos de perderse, més bien se multiplicaban
v llegaron a multiplicarse tanto, que traté de no
sembrar otra cosa en aguella tierra ‘3. Supongo
que esto debid ser escrito alld por el afio 1813;
descontando los 37 afios de que habla el doctor
Castellano, tenemos que esa alfalfa se empezé a

1226) A T Caravia, Menual del Cultivador, pig 57
(230} Azara obra citada
(231) Doctor Castellano, Qbservactones sabre agricullira, pag 211
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cultivar por 1775. Resulta, asimismo, que la alfalfa
ya se cultivaba en Buenos Aires, puesto que de
alli vino la semilla.

En Mercedes, el conocido Manuel Garcia Pichel
solicité permiso (antes de 1810) del Cabildo de
Soriano para efectuar siembras de alfalfa en la
Isla del Rio Negro, que estd frente a aquella po-
blacién y es llamada ahora Isla del Puerto. El
permiso se dio; pero la siembra no debi6é tener
éxita, por cuanto se expresaba en la solicitud que
se iba a sembrar en el bafiado, y estd comprobado
ahora que aquella leguminosa se pierde o enferma
en los lugares himedos (339,

Azafrdn (Crocus sativas, L.)

Esta planta se sembraba en algunas quintas o
jardines, pero no con fines industriales, sino para
llenar las necesidades de las familias, Planta mas
cultivada era el cirtamo, llamado azafran del pais,
para sustituir a aquélla.

Arroz ¢ Oryze sativa, L.)

“Fambién cultivan en este pueblo mas que en
otro el arroz, que riegan de un arroye inmediato.
cosa que no tiene ejemplar en todo lo que he
andado de esta América 235

Los experimentos efectuados aqui han dado buen
resultado, y creo no estard lejano el dia en que
su cultivo sea importante, para lo cual hay que
elegir las variedades apropiadas al clima y la
tierra. En el campo experimental del Institute N.

(232) En ¢l Archwo Administratico, Jer L, ol 230
(233) Azara, Geografia finca, etc, pig 16
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de Agronomia, en este afio de 1914, tuve el gusto
de ver la siembra de aquel grano, que dirigia el
profesor de agricultura Ingeniero Agrénomo T.
Kessissoglon. Las macollas revelaban salud, v las
espigas vastas, v pranadas ya, anunciaban una bue-
na cosecha.

Aji (Caepsicum annuum, L.)

Especie de pimiento pequefio, picante, que se
usa como condmmento, de mucho empleo antigua-
mente, En la quinta de Larrafiaga se cultivaba en
1819 23) Existen muchas variedades.

En 1747, el aji era reputado como articulo de
primera necesidad en la alimentacién de obreros
y de soldades. En las Actas del Cabildo de Monte-
video, en la correspondiente a la sesi6n del 15 de
Noviembre de 1747, se expresa que “es muy con-
veniente se¢ haga dha corrida por conbenir asi al
bien pablico, ¥ para esto Dispuso este Cav.% se
haga el Prorrateo para e Bastim." de dha gente
enire los vezinos que no salieron a dha corrida para
tocante Yerua, Tabaco, Sal v Aji; v la carne se
hari Prorrateo entre los que Tubieren suficiente
Rodeo™ (235),

En 1751, en un presupuesto que hace Gorriti
para guerrear a los Minuanes, apunta como basti-
mentos: carne, yerba, tabaco, sal, aji. De aji sefiala
dos arrobas, para 200 hombres, durante ;dos meses!

Cuando embarcaron en Montevideo los jesuitas,
expulsados de estas regiones en 1767, enire los

(134) Larrafiaga, Diaric de observaciones, etc
(235} Doctor Pedeo Mascard, Remsta del Archuwo Adminestrative,
1896, tomo I1. pig. 227, y Bravo, Expulnsdn de los jesuitas, pig 380
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numerosos articulos y objetos que la autoridad
envié al barco en que aquéllos debian hacer el
viaje, se contaban: 1 arroba de aji. 24 ristras de
ajos, 2 barriles con repollos, 1 cuficte de apio,
1 cufiete perejil, 10 quintales menestras, 200 limo-
nes, 1 15 quintales harina y dos arrobas de yer-
ba (339, Pongo aqui sélo los productos vegetales
del Plata, pues se les habia provisto de otros, como
arroz, fideos, chocolate, azafrin, clavo, ete.

El pimiento no es sino una variedad del aji
picante; sin embargo, en este género las especies
son varias, y este mismo esti representado por
formas y variedades, como sucede casi siempre con
las plantas que la agricultura mantiene por largos
periodos de tiempo.

Y para terminar cstos datos sobre el aji, voy a
transcribir las noticias gque a su respecto da el
padre Acosta: “Pero la natural especeria que dio
Dios a las Indias de Occidente, es la que en Cas-
tilla 1laman pimienta de las Indias y en las Indias
por vocablo general tomado de la primera tierra
de islas que conquistaron, nombran axi, y en len-
gua del Cuzco se dice uchu, y en la de México
clhili... de los antiguos indios fue muy preciada,
¥ la llevaban a las partes en donde no se da, por
mercaderia importante. .. Hay axi de diversos co-
lores, verde, colorado y amarille: hay uno bravo
que llaman caribe, que pica y muerde reciamente:
otro manso, ¥ alguno dulce, que se come a boca-
dos. Alguno menudo hay que hucle en la boca
como almizele y es muy bueno, Hallase esta pi-
mienta de Indias universalmente en todas ellas,

1236) Bravo, obra citada, pag 3B0 y sgwientes
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en las Islas, en Nueva Espaiia, en Pera y todo lo
demés descubierto: de modo que, como el maiz
es el grano mdis general para pan, asi el axi es la
especie mds comitn para salsa y guisados™ (237),

Avellano (Corylus avellana, L.)

De este drbol pequefio planté Bernardo P. Berro
algunos ejemplares alla por 1850. o préximo a ese
afio, adquirides, sin duda, en el establecimiento
de Margat, los cuales siempre vivieron mal y al fin
ge gecaron. Yo llevé en 1883 dos ejemplares a Ve-
ra, los que también, a pesar de mis cuidados, se
secaron al afio siguiente. Esto prueha que el clima
o la tierra no le son favorables. Ignoro si en algu-
na quinta han proesperado, pero creo que no. Exis-
ten variedades ornamentales.

Anis (Punpinella amisum, L.)

De esta semilla, tan usual en la cocina antigua,
en las masas, licores y en medicina, es indudable
que deben haberse hecho algunos ensayos de cul-
tivo. Es una umbelifera poco exigente, originaria
de Egipto, Hoy no creo se culiive aqui.

Batata (Convolvulus batatas, L.)

Por las transcripciones que se han hecho en la
primera parte de esta obra, se ve que esta planta
es originaria de América, como que también exis-
tian fAames comestibles, que es una Dioscordcea,
v la primera Convolvulicea, Hay, asimismo, fiames

(237) José de Acosta, Hisloria nalural y moral de las Indias,
pig 236, tomo I, &% edicién, 1792 La 13 salid a luz en 1590
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de origen asiatico. Sobre esta planta, en el periodo
de 1780 a 1800, escribe Azara lo siguiente, particu-
larizdndose con las cosas del Urugunay: “Hay es-
pecies de batatas blancas, amarillas y moradas. La
Hamada Abaivbacué en el Paraguay v Misiones,
tiene piel roja y es del grueso de la pantorrilla,
largo lo que la pierna, con la carne blanca y de
buen gusto 9. “_ _ Todas deberian llevarse a
Espafia. como también ocho o diez especies de
calabazas y de judias” ). En cvanto al gran
tubércule a que se refiere Azara, Domingo Parodi
manifiesta que el nombre guarani de esta diosco-
ricea es Abdyibd - cué, y debe ser asi (30,

En este territorio, sobre todo en Maldonado,
eran famosas las batatas comunes, que se culiiva-
ban tanto por su tamafio como por su sabor. “Las
batatas que aqui suelen cultivarse, unas son blancas
cn la pelicula que las cubre y otras rojizas: pero
unas y otras tienen blanca la carne. Las blancas
se crian algo mas gruesas que las rojizas™ (23),

En las Antillas, a las batatas llamaban camotes.
Por lo demis, véase el siguiente dato sobre el em-
pleo que de ellas hacian en la Isla Espaiiola y otros
lugares: “También se hacia pan de batatas, esta
raiz acd la traen mucho y la comen asada y con
vino, Tiene talle de raiz de lirios morados y ama-
rilloe y de esta raiz hacen mucho pan aquellas gen-

(238} Araia, obra citada

(239) Azara, obra atada, pig. 84, Con csto sv alirma, una vez mnds,
<l onigen de Ia batata ainericana, de las calabazas o sea zapallos, y de
las udias o sea porotos, pere cllo no mmpide que castan de csea generod
atras cspecies, de ongen astitico y alricano

(240} Parods, Plantas usuales, 1886, pag. 4

(241} Doctor Castellano, Qbseriaciones sobre agiicultira, pig 205
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tes *2)" No debe entenderse literalmente lo que
dice el historiador, pues aqui pan es la carne del
tubérculo amasada y asada, o el mismo tubéreulo
cocido.

El moniato no es sino una batata, al parecer
de origen asifitico, y, por consecuencia, es otra
ospecie. Los tubérculos alcanzan gran tamaiio; yo
los he recogido, en 1885, en mi quinta en Vera,
de 4 y 5 kilos!

En el Pera, los indios llamaban pateii a la ba-
tata y en México camote.

Por ualtimo, agregaré aqui lo que escribe Julian
0. Miranda, cuando se refiere a las afamadas bata-
tas de Maldonado; pera esto después de terminada
la Guerra Grande en 1851: “En los alrededores
de Maldonado, ademés de las chacras que culti-
vaban cereales, existian algunas quintas, como la
de Las Gallegas, que conoceri de fama la actual
generacién maldonadense, en las que se cosecha-
ba hortalizas, y entre ellas, las afamadas batatas
moradas, cuya semilla, que hoy se ha perdido, in-
trodujo de Malaga don Francisco Aguilar™ (243,

Y terminaré con los siguientes renglones del pa-
dre Acosta, escritos antes de 1590: “Las que ahora
me ocurren, ademds de las papas, que son lo prin-
cipal, son ocas, yanaocas, camotes, batetas, xiqui-
mas, yuca, cochuchu, cavi, totora, mani, ¥ oiros
cien géneros que no me acuerdo. Algunos de éstos
han llevado a Europa, como son bataias, v se co-
men por cosa de buen gusto” (244,

(24!y Ramos v Zamora, Repiblica de Indiwas, tomo II, pag 83.

{243) T © Miranda, en la Revwsta Histarica, tomo VI, pig 338

(244} Joat de Acesta, Heutore matural v moral de los Iedias,
toma I, pig, 132
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Berenjena (Solanum melongena, L.)

El doctor P. Castellano la cita como cualtivada,
—lo que le da mas antigitedad de 1787,— en la
interesante carta escrita en ese aflo '),

Bréculi (Brassice oleracea L., var. botrytis, D. C.)

El mismo autor, en la misma obra, la cita como
cultivada; y ya habia declarado lo propio en
1787 (6],

Boca de sapo (.inirrhinwm majus, L.)

Esta planta, en 1848, crecia en el Manga, en el
jardin de la quinta de P. F. Berro, y sobre tado
en las paredes de piedra de un gran pozo o estan-
que, que servia para el riego, entre helechos ¥
INUSEOS,

Boj (Buxus sempervirens, L.)

En el mismo lugar anterior, las calles tenian
cortinas de esa planta, cuyo crecimiento nunca pa-
86 de un metro. En Europa es muy apreciada la
madera de esta euforbiicea para trabajos de
torneria.

Borraja (Borrago officinals, L.)

En 1760 era cultivada en Corrientes (7},

En la quinta de Berro, en el Manga, alla por
1848, crecia desparramada por el monte, y en mu-
cha cantidad, como sucedia con el toronjil y las
violetas.

T {288} Doctor P. Castellano, en la carta citada

(246) Doctor P. Castellano, fdem.

{247) B Lopez, “Doscnpadn de Cornentes”, en la Revista de
Buenos Aires

[1271]



MARIANO B BERRO

Bardana, abrojo (Lappa minor, Gaerin.)

Planta introducida, sin duda, en tiempos lejanos,
por las virtudes medicinales que le atribuian y ade-
mis por ser la raiz comestible. En algunos Iugares
se propaga tanto, que constituye una maleza. Hoy
voelven a pregonarse sus virtudes medicinales en-
tre el vulgo.

Bella de dia (Convolvulus tricolor, L.)

En Ia quinta de Larrafiaga se cultivaba en 1819.
A esta enredadera también la llaman campanilla.

Buenas noches (Mirabilis jalapa, 1.)

Es planta cuyo cultivo da poco trabajo; se seca
cn invierno. pero vuelve a brotar en la primavera
sigmiente. Vivia en el jardin, en el Manga, en 1848,
vy sigune cultivandose en sus diferentes variedades.

Borla de oro (Abutilon striatum, Hort.)

Esta planta es indigena de este pais: la he en-
contrado en los montes al Norte, en Artigas; vive
también en la Argentina., Este arbusto era culti-
vado en la quinta del Manga, alli por 1850. No
debe de haber sido importado. Fue llevada a Eu-
ropa en 1837, habiéndose creado con el cultivo
algnnas variedades.

Brincos (Impatiens balsamina, L.)

Planta muy conocida y que €n otro tiempo gozo
de mucho favor en los jardines o entre las plantas
de los patios.
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Berros (Sisymbrium nasturtiem, L.)

Hoy se encuentra con frecuencia, por propagarse
espontaneamente en bafiados y cafiadas. Es una
hortaliza muy empleada en ensalada para la mesa,
v tiene también aplicacién medicinal. Alla por
1882 llevé algunas ramitas a Vera, en cuyo lugar
no existia, las planté en una cafiada y se ha exten-
dido mucho. Debe ser de muy antigua introduceion,

Barniz del Japén (Aulanthus glandulosa, Dost.)

Arbol corpulento, introducide del Japén en Eu-
ropa en 1751. A este pais —Montevideo— fue
traido antes de 1859 (%), Con sus hojas se alimenta
el gusano Bombyx cynthie, que produce una seda
utilizable,

Botén de oro (Ranunculus acris, L )

Ranunculicea que hace muchos afios se cultiva
en el pais, no siendo tan buscada como otrora
para los pequefios jardines.

Ciruelo (Prunus domestica, L.)

“Los almendros y cirnelos crecen mucho y se
visten de flores en el Rio de la Plata: pero hasta
hoy no han dado fruto... En el Paraguay no hay
almendros ni ciruelos y los melocotones dan rara
vez fruto malo y agusanado” %), Sin duda el
autor a que me refiero —Azara— menciona el

(248} Moussy, Description de la Confédération Arvgentan,, 1859
(249) Azara, obra atada, t, I, pig B84
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hecho aludiendo a la especie cultivada antes de
1801, porque después es sabide que se importa-
ron especies productoras. Ya el doctor Castellano,
en 1813, cita el arbol entre los frutales. Por otra
parte, en 1657 se cultivaba en Buenos Aires, pues
asi lo dice Ascarate du Biscay,

En cuanto a la anterior referencia, de que los
melocotones se agusanan, es cosa gue sucede aqui
tamhién con las clases tardiss. y lo mismo pasa
con los duraznos, los prisces, los bocados de da-
ma, elc.

Cerezo (Cerassus avium, Moench.)

“Las peras son buenas, las cerezas no valen na-
da™ 230, TI¥Orbigny, al decir esto, se refiere sin
duda a la acidez de las gnindas que se culdvaban;
por lo demis, la cereza se cultiva poco en el pais,
no asi las guindas, desde antes de 1799, La cereza
se cultivaba en la quinta de Berro en 1819.

Ciprés (Cupressus lambertiana, Carr.)

Arbol de mucho desarrollo; parece que su in-
troduccion data de 1863. Se emplea de preferencia
para formar hermosas y ttiles cortinas contra los
vientos. Refiriéndose a esta especie, dice T. Tom-
kinson: “Hay un 4rbol de esta clase, Cupressus
lambertiane, plantado hace 12 afios, que tiene 49
pies de alto vy circunferencia del tronco 57 pul-
gadas (517

(2530 A D'Orbigny, Voyage pitloresque dans les deux Amérques
(231) T Tomkmson, Reviste de la Asociacidn Rural, 1875, pag. 699.
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Ciprés (Cupressus lusitanica, Mill.)

Este ciprés, al que se designa también con el
nombre de gauca o pendule, debe de ser de intro-
ducecidén antigua,

Ciprés (Cupressus sempervirens, L.)

El padre Luis Bolafios, en el afio 1605, plantd
un ciprés en el Convento de San Francisco, en
Buenos Aires. La copa de este arbol se alzaba muy
por encima de las azoteas conventuales, cuando un
huracin, en 1911, lo tronché vy eché por terra.
Lastima que no conste la especie a que perte-
necia (252),

Los cipreses que existian en la quinta de Larra-
fiaga en 1851, muy crecidos, eran de esta especie
o de sus variedades Cupressus funebris, Endl., y
Cupressus horizontalis,

Clavel del aire (Tillandsia dienthoidea, Rossi.)

En algunas casas tuvieron esta bromeliicea in-
digena, muy general antes de 1825; pero no sé
cuil o cudles especies mas, pues exisien variag en
nuestros montes y rocas. Kz probable que fuese la
mas comun, y que se cuidace ademis otras espe-
cies, como el blanco v el amarillo.

Cedro (Cedrus deodara, Loud.)

“Es arbol magnifico, que en las montafias de la
India inglesa, a una elevacién de 5 a 10 mil pies
del nivel del mar, Hega al alto de 150 a 200 pies,
con un tronce de 20 a 27 pies de circunferencia.

(252} La Nocién de Buenos Aires, 1911,
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El irbol mayor que tengo de esta clase, me fue
cedido por el sefior Buschenthal... hoy, a los
14 o 15 afios de plantado, tiene 44 pies de alto,
con un tronco de 44 pulgadas de circunferencia,
vestido de ramas desde el suelo: y forma un mag-
nifico objeto en Ta pelusa enfrente de 1a easa™ (235,

A estar a lo transeripto, e! introductor de este
arbol es Buschenthal, y habria sido traido al pais
en 1863.

Cafia de Castilla (Arundo donax, L.)

En la guninta de mi abuelo, en el Manga, en 1848
existian grandes cafiaverales, que debfan tener mu-
cha antiguedad, pues se habian formade por el
anual aumento de log rizomas. El jardin que mt
abuela, Juana Larrafiaga de Berro, cuidaba en la
casa del Manga, estaba cercado con esas cafias,
que todos los afios, en el invierno, se renovaban,
porque aquéllas se pudren a la intemperie en esa
estacién. Es una planta muy 1itil, pues tiene mu-
chos empleos, El doctor Castellano, en su cono-
cida obra, también la cita.

Colinabo (Brassica napus cesculenta, D. C.)

El doctor Castellano cita esta hortaliza, en 1787,
como planta que se cultivaba aqui 3%, y lo mismo
hace en su obra ya referida.

Centeno (Secale cereale, L.)

Es muy posible que se haya cultivado este ce-

real; yo lo conozco desde hace pocos afios, habién-

(253) T. Tomkinson, Reviste de le Asvciacién Rurel, 1875, pag TUD.
(254) Doctor Castellano, en carta publicada en la Revista Husténea
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dolo visto cultivar en algunas chacras. En Europa
ge siembra en las tierras muy pobres, donde da
cosecha,

Col, Berza, Repollo (Brassica oleracea, L)

“Plaza de la verdura llamaban los antiguos a
la que concurrian los verduleros a vender sus
hortalizas y frutas desde el siglo pasado... En
los puestos de verdura, en la plaza, lo que mis
habia eran coles, nabos, lechugas. cebollas,
ajos (235) 7

Esta fue, indudablemente, una de las primeras
hortalizas introducidas en esta regidn, como que
su cultivo se hallaba muy extendido en Espafia y
en toda Europa,

El doctor Castellano, en la ya citada carta es-
crita en 1787, dice: “Pero nada es comparable a
la abundancia de hortalizas que se cultiva todo
el aile, como son las coles, repollos mas grandes y
de mejor gusto que las de Buenos Aires, las de
Génova, las Lombardas, las rizadas, y otras mu-
chas, que de accidentes distintos, s6lo se conoce
aqui con el nombre general de coles™ (236),

Coliflor (Brassica oleracea boiryus, D. C.)

El doctor Castellano, en 1787 (237, dice que
aquella hortaliza se cultivaba en Montevideo,

El 6 de Noviembre de 1819, el doctor Larrafiaga
escribia en su Diario: “Hoy ha estado Berro por
la primera vez y le ha parecido que se ha traba-

(2533) 1. De - Maria, Monterideo arliguo, torno I, pag. 76.
{236) Doctor Pérez Castellano, carta citada, en la Revsta Histdrica
{257) Doctor P Castellano, carta ya citada
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jado muche (P8, vy mafiana llevara lechuguino y
plantas de coliflor; me dice que riega los ciruelos
¥ les ha torcide algunas ramas (% y que parece
se conseguira alguna; que hay poca cereza ¥y paco
durazno, pero mucha guinda y manzena.”

Cebolla albarrana (Urginea scilla, Stein.)

Larrafiaga informa que la cpltivaba en su quinta
del Migunelete en 1819 (260},

Cebada (Hordeum vulgare, L.)

La introduccién de este grano es de muy anti-
gua data, En 1770 era cultivada en las chacras de
Buenos Aires (361) como planta forrajera, que se
destinaba a los caballos de la cindad, sin duda
para verdeo. Aqui se cultivaba también, pnes asi
lo dice el doctor P. Castellanc.

En Chile, el afio 1556, ya se cultivaba bastante
¥, por consecuencia, con anterioridad en e} Peri;
asi dice Gay: “La cebada es conocida en Chile
desde la época de la conquista. Ya en 1556 su uso
cra bastante comin, por haber obligado a la Muni-
cipalidad de Santiage a decretar un miximum de
venta, que era de 12 reales la fanega™ 262),

Oyarvide, en su, Memoria, escribe, en 1784, que
en Maldonado se sembraba cebada, maiz, tri-
go, ete. (263},

1258) Por esta mamfestacion se ve que Larrafiaga daba valor a la
opimén de Berio respecto de trabajos agricolas El mucko trabajo se
releria a los adelantos consegudos por Larrajiagan en sus plantios,

(259) Como lo habia dicho Azara, en aguellos lejanos tempos
los ciruelos daban muvy poca fruta o mnguna

(260) Larranaga, Diare de observaciomes, etc., ya citado.

{261) Percz Castellano, Obsertaciones sobre ogncultura.

(262} Gay, Historiz de Chue, tomo II, pig. 84

(263) Owvarvide, en la Coleccién de Calve, tomo VII
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La cebada tuve aqui un lucrativo empleo en la
fabricacién de cerveza, si bien una parte de la que
se empleaba era importada. En 1855, en la calle
18 de Julio, se establecié una fabmea por Eliseo
Dosset, la primera en el pais, quien en 1861 la
vendié a Adolfo Robillard. En 1883 daba una pro-
duceién diaria de 9 mil litros (%), En 1874 el
mismo Eliseo Dosset establecié otra fibrica en la
Aguada, en la cual en 1888 se elaboraron 1600
pipas (269),

En 1590 se cultivaban en América trige, cebada,
garbanzos, habas, lentejas, hortalizas v legumbres
de todas clases, como: lechugas, berzas, ribanos,
cebollas, ajos, perejil, nabos, zanahorias, heren-
jenas, escarolas, acelgas, espinacas, “porque han
sido cmidadosos los que han ido en llevar semillas
de todo™ (266)

Culén (Psoralea glandulosa, 1.)

Planta de Chile y la Argentina, introducida aqui
desde hace muchos afios. En 1848 existian algunos
arbustos en la quinta de Berro, en ¢l Manga, Este
vegetal es muy usado parz las molestiag del estd-
mago, ¥ esa es la razén de haberse propagado en
el pais.

Chicharo (Pisum sativum, L., var. arvensis)

E] doctor P, Castellano, en carta escrita en 1787,
manifiesta ue era un grano abundante (%7 en

(264) Doctor Wonner, Las Industnas, pig 63

(265) Doctor Wonner, obra citada, pig. G4

(266) Josté de Acosta, obra ya citada, tomo I, pig 261.

(267) Doctor P. Qastellano, Observaciones sobre agnenftura, edis
cién de 1
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aquel tiempo. Es una leguminosa ristica y de mu-
cho rendimiento, y es por eso que no la desdefia la
poblacién rural. Azara dice que en todas partes
crecen bien los guisantes (2%},

Chirivia (Pastineca sativa, L.)

Esta planta se cultivaba en las quintas de Mon-
tevideo en 1787 (289) lo ewal se hacia afin en
1813 0 En la chacra de Berro debié ocurrir lo
mismo, pues en 1848 se reproducia sin cultivo ya,
extendiéndose tanto dicha umbelifera, que al fin
en ciertos lugares ocupé enteramente el terreno,
sobre todo el proximo al arroyo. En nuestros dias
gigne propagindose espontineamente.

Cidra cayote (Cucumis citrullus pasteca. Ser.)

Esta cucurbiticea se cultivaba antes del afio
1813, lo que se confirma con la cita que el doctor
Castellano hace en su obra,

Esta fruta se emplea para dulce: la masa que
la Ilena, un compuesto de fibras, es lo que se utili-
za. Es una especie de sandia, Hoy se cultiva
poco (271,

Chufas (Cyperus esculentus, L.)

Las han cultivado en el pais con buen resultado.
El Prof. Juan Cominges también las sembrs, pro-
duciendo bien y siendo sus tubérculos mayores que

{2681 Azara, obra citada, tomo I, pig B4

{269) Doctor P. Castellano, carta ya citada

(270} Doctor P Castellano, Observaciones, etc

(271) A T Caravia, Manual del Cultwader, pig. 74
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los que se dan en Espaiia (272), Estd comprobado
que han sido cultivadas antes de 1878.

Cebolla (Allium cepa, L.)

Esta planta, de cultive tan extendido, en 1660
va era conocida en Buenos Aires, Asi lo afirma
Acaratte du Biscay, que estuvo en ¢l Rio de la
Plata 27),

Es nmy posible que los primeros pobladores que
vinieron a Montevideo trajeran comsigo aquella
planta.

Eil doctor P. Castellano, en una carta escrita en
1787, al hablar de algunas especies de culiivo, se
cxpresa en estos términos: “...cebollas, de todo
cn abundaneia, que muchas personas de distineién,
nada apasionadas a este pais, confiesan sencilla-
mente no haber visto en Espafia plaza tan abun-
dante v surtida como la de Montevideo. Los de
Buenos Aires la envidian ya en algunos renglones,
y de ella se proveen o de muchas cosas que o no
s¢ dan alli, o no se dan tanto y de tan buena
calilad frutas como Zapallos, Bugangos, Calaba-
zas, Melones criollos y de Valencia, SBandias co-
munes, del Rio Grande y de Milaga se cogen
abundantemente y se venden a precios modera-
dos, ete, 21H»

En 1590, a estar a lo que dice el padre Acos-
ta (279, las cebollas, el ajo, ribanos, zanahorias,
lechugas, coles, nabos, berenjenas, escarolas, acel-

1272) U Valdés y Pajares, Boletta de la C. C. de Agrnicullura,
tomo 11, pig

(273) Acaratte du Biscay, Censo de Buenos Awres, 1887, tomo I,
pig 19 en la Crénrea, M A Pelliza

1174} Doctor P, Castellano, carta citada

(273) José de Acosta, obra citada, tomo I, pag. 261
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gas, espinacas, ya se habjan introducido en las
Américas v se caltivaban.

Campanilla (Ipomees mutabilis, Gawl.)

Enredadera voluble, para cubrir verjas o glo-
rietas, era general en las antiguas quintas, como
lo es hoy, o sus variedades. Las flores, azules, rojas
o blancas; hay otra llamada Convelvulus tricolor.

Cardo de Castilla (Cynars cordunculus, 1.)

El alcaucil no es otra cosa que una forma del
cardo silvestre obtenida por un prolongado cul-
tivo, en gue ha perdido las espinas y lo hace apto
para la alimentacién, Cuando no sze cultiva, aban-
donandolo para que se propague espontaneamente,
después de unas pocas generaciones vuelve a su pri-
mitivo estado. Es indudable que este vegetal fue
de los primeros introducidos en el Plata, pues
en 1749 @) ya era muy comin en la campafia
de Buenos Aires, siendo el primer elemento de
combustién que se usaba en esa ciudad,

Larrafiaga escribié respecto de los cardos: “Mar-
zo 10 de 1819. — Escasea mucho la lefia, y todas
las familias se surten con cardos que intreducen
en las casas y piden mucho ecuidade por varios
incendios que ya se han experimentade, En la
quinta no se quema otra cosa” (277),

Durante la Guerra Grande, y aun afios después,
mi padre, en su chacra del Manga, no haecia que-
mar otra cosa que los cardos, que alli abundaban.

(276) FEn El Lazarillo d¢ Ciegos Canunantes se dice que en Buenos
Aires se quemaba los cardos secos como combustibles.
(277) D A. Larrafiaga, Diarto de observaciones, ya catado,
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Para que el carde sea mas fuerte y para dar més
calor, hay que cortar los cardales antes de que se
sequen los talloz en pie.

Pero los cardos se habian propagado también por
los campos, y asi, en un viaje que hizo Larrafaga
a Paysandi en 1815, relata: *... llegamos a las 2
y media de la tarde (a Paysandd), atravesando
hasta aqui inmensos cardales, sin encontrar ni un
rancho” (8), Lo mismo dice de¢ log campos de
Mercedes y de Soriano, que se hallaban cubiertos
de cardales,

En 1832, C. Darwin, en sus observaciones du-
rante un viaje en el “Beagle”, escribe lo siguiente,
que tomo sustancialmente 7%, al referirse a los
campos del sur de Buenos Aires: “El Hinojo
abunda en los bordes de las zanjas en las cercar
nias de Buenos Aires, en Montevideo, y en otras ciu-
dades. Pero el Cardo de Castilla se ha extendido
mucho més: se le encuentra en estas latitndes en
los dos lados de la Cordillera, sobre todo el ancho
del continente. Lo he encontrado en lugares poco
frecuentados de Chile, Entre Rios y la Banda
Oriental. En este 1litmo pais. muchas millas cua-
dradas (probablemente varios centenares) estin cu-
biertas de estas plantas armadas de espinas, en
donde ni bombres ni bestias pueden penetrar.”

Los cardales a que alude Darwin, con el aumento
de los ganados hasta 1843, fueron en su mayor
parte destruidos por los vacunos, y sobre todo por
las yeguadas, que los pisoteaban y comian; pero
ese aiio, en que se inicié la guerra en el pais (mas

(378Y Larrafiaga, Revitta Histdrica, abo II, pags 430 y 436
(279) C Darwin, Voyage d’un Naturaliste. Edicion 1883, pag. 127.
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hien deberia decirse que existié desde el afio an-
terior, en que el ejército invasor empezé a pasar
e] Uruguay}), las estancias se fueron abandonando,
retirindose sus habitantes a los pueblos; los gana-
dos ¥ yeguadas fueron desapareciendo también, y
entonces los cardos volvieron a ocupar los campos
altos o aquellos que no eran hamedos, formando
espesura, en gque se ocultaban los matreros o de-
sertores cuando les faltaba el bosque costanero, ¥
donde se guarecian, asimismo, innumerables perros
cimarrones, que contribuian a destruir los gana-
dos. Después de la Guerra Grande subsistieron por
algunos afios los cardales, que cubrian los campos
mias ricos de la Repablica, Los Cardos asnales tam-
bién ocupaban campo, creciendo mis en altor,
pero esto zdlo ocurria en las tierras ricas en hu-
mus, ¢ en los caminos ¥y proximidades de las
casaé, porque estan abonades.

Cardo asnal {Silybum merienum, Gaerin.)

Este cardo se propagé en este pais desde tiempo
muy antiguo y hoy llega a cubrir grandes exten-
siones de campo. El naturalista Darwin escribe al
respecto, que “el cardoe gigente de las Pampas se
presenta de otra manera, porque yo lo he encon-
trado en el Valle del Sauce. Segin los principios
también expuestos por M. Lyell, pocos paises tie-
nen desde después de 1535; cuando el primer co-
lono vine a desembarcar con 72 caballos en las
riberas del Plata, han sufrido modificaciones mas
sensibles. Las innumerables tropas de caballos, de
vacunos y de ovejas, han modificado no solamente
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el caracter de la vegetacion, sino que han alejado
al guanaca, el ciervo y el avestruz” (30, En otra
parte dice: “Existen con frecuencia inmensos cam-
pos de cardos y de cardos asnales; se puede decir
que la region entera no es otra cosa que una llanura
cubierta de esas plantas. . El cardo alcanza pré-
ximamente la aliura de un caballo, pero el asnal
sobrepuja frecuentemente la cabeza de los que
los montan™ (91}, Esto fue escrito en 1832, v lo
que Darwin designa con el nombre de cardo, ¢s lo
que el vulgo denomina cardo de Castilla,

Cilantro, Culantro (Coriendrum sativum, L.)

Esta umbelifera aromatica se cultivaba, segin el
doctor Castellano, en 1813; pero hoy estd aqui
abandonada. Se empleaba como condimento.

Clavel ¢Dianthus caryophyllus, L.)

El doctor Castellano escribe, en 1787, que en
aquella fecha existia “abundancia de claveles, de
loa que llaman de a onza, rosados, carmesies, blan-
cos v disciplinados” (282}, Kl cultivo continué, pues
en la Guerra Grande no faltaban en las casas cla-
veles blancos o rojos, segiin las aficiones politicas
de sus moradores.

Clavellina ¢Dianthus chinensts, L.}

Se cultivé lo mismo que los claveles, de los que
sélo es una variedad, también de varios colores,

(280) Darwwn, obra oitada, pag 127
(281) Duarwin, {dem, pig 128. 3
(282) Doctor Castellano, en la carta ya citada.
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Copete (Tagetes patula, L.}

Respecto de esta planta, repetiremos lo dicho al
tratar del clavel, esto es, que su introduceién debe
ser antigua, y lo prueha lo muy conocida que fue.

Cala (Arum maculatum, L.)

Cultivada en 1848, en el Manga, en el jardin de
mi abuela. Es planta peligrosa por sus efectos té-
xicos. Cierto dia, una muchacha se puso un pedazo
de la flor en la boca y la estuvo mascando: 2l poco
tiempo le sobrevinieron vémitos y sintomas alar-
mantes de envenenamiento,

Cartucho (Richardia africana, Kunth.)

Es una flor vistosa, muy extendida hoy en nues-
tros jardines, La planta es ornamental y la flor
estad dentro de una espata blanca, formando come
un cartucho,

Coral, flor de (Salvia splendens, Kerr.)

Muy cultivada en 1848, como continfia siéndolo
al presente.
Cedrén (Lippia citriodora, Rich.)

Esta planta es de origen amencano; se cultiva
desde hace mucho tiempo en este pais, pero no he
podido establecer la fecha de su introduccién. Co-
mo planta popular antigua, puede hacer compafiia
a la albahaca, la congona y la palma imperial.
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Congona (Piper trifolium, L.)

De cultivo bien remoto, aunque sin poderse fijar
el tiempo de su introduccion. No faltaba en donde
se cultivasen plantas, por el agradable perfume de
sus hojas, carnosas. Hoy estd casi olvidada y sélo
se encuenira en algunos pueblos del interior. Pa-
rece que gozaba de simpatia en toda la América,
pues Ricardo Palma, en la tradicién “De esta capa
nadie escapa”, dice: “...;Reventaba un cohete?
;Pasaban la tarasca, los gigantes y papahuevos de
la procesion de Corpus? ;Chillaba un ratoncillo?
Pues ya la temiamos a Ramonica con soponcio,
y a su buen padre, el excelentisimo sefior virrey de
estos reinos del Peri y Chile, gritande como loco
y corriendo tras la hoja de congona, el frasquito
de agua de melisa...” (8% Se ve, pues, que por
aquellos reinos la congona desempefiaba importan-
te misién, aplicindola como remedio en casos de
sustos o de sincopes, y esto por las personas s
encumbradas, jPobre querida plantal... ;Creo que
hoy solo yo la cultive!l...

Ceibo r Erythrina criste-galli, L.)

Este arbol es indigena, crece en las costas de los
arroyos o lugares himedos, y se cultiva por sus
hermosas flores rojas.

Cafia de azilcar (Saccharum offictnarum, L.)

Se ha cultivado algunas veces en el pais, el que
parece no le es propicio. La Comisién Central de
Agricultura establecida en Montevideo, que tantos

(283) R Palma, Trodicrones Peruanmas, tomo IIT, pag. 321
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esfuerzos hizo en pro de los adelantos agricolas,
en 1878 consiguié una cantidad de plantas de ague-
lla cafia; y con ese motivo, escribia del pueblo de
Dolores, el agricultor Francisco Marros, solicitan-
do algunas plantas, por conocer, decia, el cultivo
desde el Brasil, en donde estuvo, y creer gue aqui
se produciria hien la cosecha #%, No ereo le con-
vengan ni este suelo ni este clima,

Cidra (Cutrus medica vulgaris, Risso.}

I.a fruta de este irbol es grande, la corteza lisa
y amarilla. En 1813 se cultivaba una clase en la
quinta de P. Castellano, teniendo algunas de las
frutas hasta mas de dos libras de peso ®, La he
cultivado en Vera y afin viven dos drboles plantados

en 1883.

Castafio (Castanea vesca {L.), Gaertn.)

No sé quién la introdujo por primera vez en el
pais. En 1883 ecompré a Domingo Basso dos ejem-
plares injeriados y los planté en Vera. Estos, a los
ocho afos, daban castafias. A uno lo quebro un
ventarrén y se secd; el otro, repetidamente comido
por la langosta, también murid.

Céartamo, Azafrin del pais
{Carthamus tinctorius, L.)

En Corrientes se cultivaba en 1760, segin infor-
mes del Maestre de Campo B. Lépez 6, Un

(284) Bolelin de la €. de Apricullura, tomo II, pie 214

(285) Doctor P Castellano, obra citada, edicion de 1814, pag. 187

(286) Y.opez, Descripeidn de Corrientes En )a Revwsta de Bue-
nos Aires,
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viajero que estuvo en Montevideo en 1763, escri-
bia: “Lo que mis se cultiva es el azalrin o car-
thamo, usado especialmentc en las sopas y sal-
sag” (¥7), “ . KEsta planta se cultiva por sus flo-
res, que tienen las mismas propiedades, aunque mis
débiles, que el azafran, usindose para dar un color
agradable a los alimentos, pero muy especialmente
para la tintura” ), E] cirtamo se cultivé mucho
antiguamente, como sucedineo del azafran, que era
caro.

Cafiamo (Cannabis sativa, 1.)

Planta textil y medicinal. No recuerdo haberla
visto cultivada en cantidad importante. Caravia,
en 1865, decia: “Planta anual, cullivase por el hilo
que produce y por su grano, llamado -cafia-
mén (289).” Azara expresa que el cdfiamo se repro-
duce bien en el Rio de la Plata 29,

Camelia (Camelia japonica, L.)

Parece que el horticultor Pedro Margat iniro-
dujo en el pais este hermoso arbusto, de flores tan
preciosas %1, asi como otras plantas, que hoy se
cultivan, gegin vergion de De-Maria; pero es sen-
sible que éste no determine el afo de la introduc-
cién ni dé los detalles de las otras plantas a que
se refiere.

1487)  Pervetty, “De 1hustoire d un vovige aun e Malowes” —
Revusta Histoniea, t VI, pig 204

1288) A T Caravia, Manua! del Cullivador

(2691 A T. Carawvia, obra citada,

{290) Azara, Deseriprién e hustoria del Paraguay, tomo I, pag 8b

(29t) De - Maria, Montouideo antegun. T IV, pir 118
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Castaiio de la India (A4esculus hippocastanum, L.)

Este castaiio se cultiva desde hace muchos afios.
Es un arbol hermoso, que se eleva hasta 20 metros,
originario de la India.

Casuarina (Casuarina stricta, Ait.)

Introducida en el pais con posterioridad al eu-
caliptus globulus: hoy es de culiive extenso, Son
varias las especies importadas. En 1878 se cultiva-
ba 1a Casuarina tenuifolic en la quinta de Bus-
chenthal.

De manera casual se introdujo un ejemplar en
la ciudad de Corrientes en 1830, y éste fue sin
duda el primero que existié en la América del
Sur. El general Ferré, gobernador, hizo traer del
Brasil varias semillas, y de entre ellas nacié una
planta desconocida, que el botinico Bonpland dijo
ser una Casuarina; ¢l mismo la arregld, y en 1838
el tronco de esta plania tenia un didmetro de
13 centimelros (22),

Duraznero (Persica vulgaris, Mill.)

Este es el drbol que mis beneficios ha dado, ya
como frutal o como madera combustible, y es
también el primero de los frutales que vino al Rio
de la Plata &%),

El francés Ascarate du Biscay, que estuvo en
Buenos Aires en 1660, escribe: * ... detras de las

(292) Doctor Hamy, en Atmé Bonpland, sa vie, son wuvre, etc.,
1906, pag

(293) " El Lazardlo de Cregos Caminantes En él se dice que en 1749
no se conocia otra fruta en Buenos Awures s1 no era el durazmere Esto
es exagerado sin dudn, para hacer resaltar la abundancia de esa fruta.
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casas, grandes hvertas llenas de naranjos, limone-
ros, higueras, manzanos, perales y otros drboles de
fruta” @), FEntre estos otros arholes estaba el
duraznero, como se comprueba con la siguiente
transeripeion: “Uno de los posires favoritos (en
1603), los orejones hechos a cuchillo, valen 4 pesos
la arroba, y un real y medio la libra.. . ; los rébanos
frescos, grandes y buenos, 2 por un real (%),

En la segunda visita que hizo a Buenos Aires el
auntor del citado Lazaritlo de Ciegos Caminentes,
dice: “Hoy (en 1770} no hay hombre de medianas
conveniencias que no tenga su quinta con variedad
de frutas, verduras y flores, que promovieron al-
gunos hortelanos europeos con el principal fin de
criar hosques de duraznos que sirven para leiia, de
gque carecia en extremo la ciudad, sirviéndose por
lo comin de cardos, de que abunda la campa-
fa (296}

Las variedades existentes en Montevideo fueron
aumentadas con los duraznos Espafioletos por el
chacarero Francisco Calvo, quien planté carozos
que le enviaron de Espafia, y le nacieron. Esto
ocurria en 1795, Los duraznos de esta variedad son
amarillos, de carne firme y muy dulces, maduran
a principios de Abril, son perfectamente redondos
y los drboles muy fecundos (973,

(294) Tomo I, pig 19, en el Censo de la niuded de Bucnos Aires,
en 1887, en la Crénica por M A Pelliva

(295) Juan A Garcia, en El Régimen Colonial Bucnos Aires, 1898,
pag Jl.

(296) Ei Lazaridlo de Giegos Camingntes. Gijon, 1773,

(297) Doctor Pérez Castellano, Observacienes sobre agncultura,
pdg 50
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Los duraznos Abollados *) fueron introducidos
en el cultivo de Montevideo en 1793, por un du-
razno traido de Mendoza. Es large como una ci-
ruela y a un lado tiene desigualdades. “Se parece
en el saubor, color y matices, al melocotén amarillo,
con el que concurre su sazonar; pero cs de un
gusto mas fino y exquisito que el melocotén™ 29,
De csta especie habia muchos pies en la quinta del
Manga, de donde yo llevé carozos a Mercedes en
1884 y sembré en Vera. cridndose irboles muy cor-
pulentos En el Manga los conocian por duraznos
cochabambinos.

“Ha unos 30 afios (1783) que Bruno Mufioz me
regald unos huesos que Manuel Warnes, vecino de
Buocenos Aires, le habia enviado de los priscos blan-
cos v amarillos que tenia en su quinta’™ (W00}

En la quinta de Berro, que sin duda era la mayor
por el nimero de drboles frutales que encerraba,
aun dezpués de termnada la Guerra Grande en
1851, se sacaba por carradas la fruta, y eran cuan-
tiosos los orejones que se fabricaban. No podria
ahora designar por sus nombres propios las varias
cspecies que existian, pero las habia que daban
duraznos de carne amarilla, blanca, asi como los
blancos tardios de Abril, loz cochabambines (301,
pelones de carne amarilla no abridores. bocados de
dama abridores, de carne hlanca o rosada, de la
Virgen amarillos no abrideres, que debian de ser

1254) Opwmoe gue cste duraznero ¢ ¢l rmsmo cque se cultivaba en
la quinta de P F Berro y al que se le daba ¢l nombre de cochabar
tino por ser orngnaria de Cochabamba Eia de qusto delicado, muy
temprang, e cane amarilla, alargade, diprinndo por un  costado,
vy de carozo large v pegueiio

(299} Doctor Pérez Castllane, olra ciada pig 56

{300 Ll nusme en ln ohra citada, pag 51

(3 ¥a dye por gnd se les daba e vombre
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los mismos que el Doctor P. Castellano dice que
se trajeron de Buenos Aires en 1793 %), Yo creo
que de esas especies, si no todas, las mas han desapa-
recido de las quintas de Montevideo o se caltivan
en tan escasa cantidad, que su fruta no entra al
mercado, Hace afios que no veo sus frutos, por mi
tan conocidos, y mucho mejores que los de las dife-
rentes especies que hoy se cultivan, sin aroma y
aguachentas, o sea fondents. Ademds de las espe-
cies va dichas, habia aebridores, como les llamiba-
mos, o priscos, que eran lal vez de los introducidos
de Buenos Aires en 1783 39, v enviados a Bruno
Muiioz por Manuel Warnes.

Vaya este recuerdo en honor de la excelente
fruta del Manga. De ciertas especies, cuando la
fruta escazeaba, los muchachos las recogiamos a la
stesta, yendo a hacer munas entre la hojarasca, en
lugares poco frecuentados como eran los membri-
llales, o enire los matorrales de paja mansa o en
los de panacho, que en aguellas camas blandas y
secas se congservaban hasta un mes! La mayor parte
de los duraznos de ahora, o1 reciben el menor golpe,
en dos o tres dias estin perdidos: con ellos no hay
exporiacidn segura, Y no es que aquéllos no fuesen
jugosos, pues lo eran tanto, que se podian ablandar
y chupar dentro de la céscara.

Los montes de durazneros no faltaban en algunos
lugares de la campafia en 1815, segin Larrahaga,
pues hablando de la casa de Juan Flores, en el
Perdido, dice: “Aqui ohservé un palomar cuyos
nidos eran de cueros sostenidos de wnas huascas o

(302) Doctor P Castellano, Observacrones, etc, pag 5l 3
1363) Duxtor P Castullane, oo la obia citada y en la misma pagima
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correas pendientes de las aletas del rancho... A
las 11 14 salimos con direceion a la estamncia de
Blanco, que en el dia sirve de posta; la casa tam-
bién es de paja y no falta alojamiento: bay palo-
mar y un montecito de duraznos M), Llegamos a
la estancia de Benitez, que dista de nuestra salida
menos de una legua. La casa es de paja y parece
tener mas comodidad, hay un monte de duraznos
v algunas higucras.”

“Fehrero 27 de 1819. — (Escribe Larrafiaga), —-
He injertado 9 arbolitos de duraznos, trayendo las
ramites del Manga (quinta de Berro)... las rami-
tas eran de durazneros pelones, de la Firgen y de
Sen José, pelones comunes vy de Chile o Tefa de
Venus” 1), Se ve por esa referencia, que en la
quinta de Berro ze cultivaba esas especies de du-
razneros. Por lo demés, antes de 1787 existian en
cultivo, en las quintas de Montevideo, durazneros
de priscos blancos y amarilles, albérchigos de dis-
tintas especies (damascos), y ademis melocotones
y duraznitos tempranos (de la Virgen) 306,

Oyarvide pasé por Montevideo en 1784, y con
ese motivo esenbié en su Memoria, que “sobre el
arroye del Miguelete hay varias quintas de arboles
frutales y hortalizas, de que se provee la ciudad,
siendo lo mas comin manzanos, membrillos, peras
y duraznos, y estos iltimos lo més general y de
buen sabor %7

(304) Larrafiaga, “Diano de Montevidee a FPaysandi"; Reviste
Hutérice, 1910, pag.

(305) Larrafiaga, Dearto de observactones ¥ gastos de me quinta.

(306) Dactor Castellano, carta citada, 1787, «n la Revesta Histdrica.

(3071 Oharnide, Memorta geogrifica, edicdn de Calvo, Tratodoes
de la Amérnica Lating, tomo VII, pag 34
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Antes de aquella fecha ya existian quintas de
durazneros en los pueblos guaranies situados en la
costa oriental del Uruguay, cuando tuvo lugar la
guerra guaranitica en el afio 1754 (08),

Damasco o albérchige ( Armeniuca vulgaris, Lam.)

“Habra 33 a 35 afios que un tal Alverti, vecino
de Buenos Aires, recibié en su quinta los primeros
huesos que de este precioso arbol le vinieron de
Europa, y los arbolitos que logré se propagaron
los que hay en las quintas de aquella ciudad, de
donde vinieron aqui ptas que se lograron por el
injerto de ellas. Poco después le vinieron huesos de
Espafia a don M. I de la Cuadra, de los que logrd
un arholite, pero su fruta no tuvo aceptacién por-
que los damascos eran blancos, no tan delicados
como los de Alverti, que son amarillos” (30, Azara,
relatando el mismo hecho, lo explica asi: “.,. Lla-
man alli damascos (se refiere a Buenos Aires) a
los albaricoques, cuyo origen es éste: Anionin el
choricero, que era italiano, hizo llevar de su pais
un cajoncito con semillas de eol v de lechuga, entre
la cual enconiré dos huesos de albaricoque, que no
conocid, pero los sembrd en su tiempo, y de ellos
vienen todos los que hay™ 410),

Dalia (Dahlia variabilis, Desf.)

Planta tuberculosa, muy cultivada ahora, de nu-
merosas variedades. No podria afirmar enil era la
especie cultivada en aqguel Iejano tiempo.

(308)  Henis, Digrio fusténico de la rebelion y guerra dc los pueblos
Guaranies situados en la costa oreatal del rfo Uruguay, pag 52

{509) Doctor P Castellano, Observaciones sobre agriculfura, pig 79

(30)  Azara, Descnpeidn ¢ histona del Paraguey y Rio de o
Plata, pig 84, tomo I
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Diamela (Jasminum sambac, Soland.)

Esta meritoria planta hace muchos afios que fuc
introducida en Montevideo. Antes de la Guerra
Grande se cultivaba en Mercedes.

Eucalipto {FEucelyptus globulus, Labill.)

El género Eucalipto comprende cerca de 150 es-
pecies, todas naturales de Australia, Nueva Guinea,
Timor e islas de Tasmania. En Europa y América
fueron introducidas algunas de esas especies, to-
mando €l cultivo gran incremento; entre ellas diose
la preferencia al eucalipto glébulo 1), Se empezé
a plantar en Francia y Argelia en el afio 1854 512}

en Estados Unidos de Norte América en 1856 313);
en Espafia en 1865 31 y en Italia en 1870 315,

En Montevideo se dio comienzo a la siembra de las
primeras semillas en 1833, en las quintas de Tom-
kinson, Margat y Pereira 3%/, En Francia v en este
palis se prinicipid el plantio con un afio més a nues-
tro favor, v asi los arboles maés antiguos de uno
y otro pais son casi de la misma edad.

En Agosto de 1874, informaba Tomkinson que
“no existen en el pails arboles de mds de 21 afios.
Se encuentra en mi propiedad alguno de esa edad
que tiene 90 pulgadas espafiolas de circunferen-
eia...” Y agrega después: “En los ultimos tiem-
pos, o poco después del Sitio Grande, se puso a

1311) Labll, T'oy 3, 153, tomo XIII v Bentham and Mueller,
Il Auitralienss, vol III, pag 225,

(312) Me Glatchie, Eucalypius cultived wn the United States, pig 15

(313) Mec Clatclue, obra atada, pég

(314} Mec Clatchie, ohra atada, pag 16

{31 Mc Ciatchie, ohra citada, pag 1%

{316) T Tambnson, Rewcta de la Asociacién Rural, 1874, pag 399
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mi consignacién una fragata en su viaje de Aus-
tralia a Inglaterra: llegé de arribada, con averia,
a cste puerto. La mayor parte de su cargamento
fue de vigas de Eucalipto, que se desembarcaron
aqui, fueron vendidas, sendo el comprador J. M.
Cibils, y fueron revendidas por ese sefior para ser
empleadas en la construccién de la Aduana nueva,
donde hoy pueden verse. Algunas de esas vigas
tenian 24 pulgadas de diametro y 60 pies de lar-
go... Encargué semillas al capitin de la fragata,
oriundo de Australia, que nunca me las mandod,
pero conversando sobre el asunto con el sefior don
Jorge Hodgskin, este sefior se ofreciéd a obtenerme
una coleccién de semillas de plantas de Australia
del Jardin Botanico del Cabo de Buena Esperan-
za. Asi lo hizo, pagando yo el costo de las semillas.
Como en aquel tiempo tenia por capataz un hom-
bre ignorante y dudaba del resultado de una se-
mentera confiada a sus manos, {ne convenido entre
¢l sefior Hodgskin y vo, para aumentar las probabi-
lidades de un resultado, dar algunas semillas al
sefior Margat, y di otras al sefior don Luis Faucon,
quien las sembré en la quinta de don Gabriel A.
Percira. En las tres quintas se consiguieron plan-
tas: esto era en ¢l efto 1853: pero habiendo tenido
necesidad de ir a Inglaterra en el afio 1854, encon-
tré a mi vuelta que, con excepcién de muy pocas
plantas que habia trasplantado antes de irme, mi
capataz habia vendido la coleecién de plantas de
Australia al jardinero del sefior Buschenthal. De
vste modo vinieron estas plantas a introducirse,
debiulo exclusivamente a mi iniciativa y a mis
esfuerzos (317)7

(117) T Tomkmson, Revista de la Asocducidén Rural, 1874, pig. 399,
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En comprobacién de lo manifestado por Tomkin-
son, transcribo lo siguiente: “Su introduccién en
el pais data del afio 1853 (el Eucalipto), y es de-
bida a la digna iniciativa de don T. Tomkinson.
Desde entonces se ha propagado muchisimo (318).*

La chacra de don José Helguera, con 10 mil
eucaliptos y 200 mil pies de sauces y ilamos, fue
fundada por el doctor don Manuel Tapia. el cual
dio principio a la introduccién del eucalipto en el
departamento de Soriano P19,

Otro escritor expresa que las primeras semillas
de eucalipto fueron plantadas por Tomkinson y
Margat (3200, Asi dice: “En 1852, un inglés trajo
del Cabo de Buena Esperanza un poco de semilla
para don Tomas Tomkmson. Este la dio a Margat
para que la plantase y se quedase con la mitad
de laz plantas que saliesen. Salieron bastantes y se
hizo el reparto, de manera que éstos fueron los
primeros eucaliptos que nacieron en el paiz, Mar-
gat vendié algunos a Francisco Gdémez y Buschen-
thal, pero la persona que dio al principio mas
extensién al cultivo del eucalipto fue Mr. Lassaux.
Siguié Margat ¥ otros lo imitaron.” (Copiado de
El Siglo del 11 de Octubre de 1865. Por la copia,
el doctor Daniel Garcia Acevedo, quien tuve la
bondad de envidrmela.)

De lo que se ha leido resulta, —segiin lo eserito
por TomKkinson.— que fue él quien hizo venir del
Cabo las semillas por intermedio de Hodgskin;
que ¢stas fueron repartidas entre él, Margat y

{318) M Cluzcau - Mortet, Rewusta de Ia Asocracién Rural, 1875,
pig 1078

(319) F Pollenn, E! Deparfamento de Canelones, pag 44

(320) De - Mara, Monfcodeo antrgue, T III, pig 45.
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Faucon, sembrando las suyas este hltimo en la
quinta de Gabriel A. Pereira. Las semillas nacie-
ron, y asi es cierta, en parte, la versién que atri-
buye a esos dos 0ltimos sefiores ser los primeros
que en este pais cultivaron ejemplares de eucalipto.
De esas mismas plantas, adquiridas por compra,
se plantaron en la quinta de Buschenthal.

Pero aun hay algo mis gue decir respecto a los
primeros gembradores del eucalipto. De la noticia
biografica del meritorio rural Doroteo Garcia, pu-
blicada en la Rewista de la Asociacion Rural, re-
sulta que aquel activo fomentador de la plantacion
de arboles, con los que llegd a establecer grandes
bosques, fue también uno de los primeros sembra-
dores del arbol de Australia, influyendo, ademais,
en la importacién de las semillas al pais. Garefa,
después de 18536, en que renuncié el cargo de Mi-
nistro de Hacienda, dio nuevo impulso a los plan-
tios en Toledo, y fue entonces que hizo sembrar
las semillas que dos afos antes le habia encargado
a Jorge Hodgskin, las que fueron repartidas entre
el citado T. Tomkinson, Francisco Lecoeq y el pro-
pic Doroteo Garcia 321, De esto resulta una con-
fusién en cuanto se refiere a la versién de Tomkin-
son; pero ésia se desvanece si se admite, lo que es
muy probable, que, cuando Hodgskin hizo venir
las semillas pedidas por Tomkinson, recimé tam-
bién las que le habia encargade Garcia, y asi se
propagaron por otras personas que ne cita €l po-
blador de “La Selva”.

En Buenos Aires se cultivaron los ewvcaliptos
cuatro aflos mds tarde que aqui. El ingeniero Al

1321) Rewmste de le Asoctacién Rurgl, 1894, pigp 613,
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berg, en un folleto que publicd en 1874, manifiesta
que ¢l primero que planté encaliptos en aquella
ciudad fue I. Bunge, lIo que efectué en 1857, con
semillas recibidas directamente de Australia (322),
v que después, en 1862, Leonardo Perevra sembré
en cantidad aquel arbol con semallas recibidas de
Europa "3, El mismo Alberg dice que en 1874
¢l cultivaba, en su quinta en Ramos Mejia, 61 es-
pecies (e eucaliptos, Este dato comprueba el inte-
rés que cse cultivo le merecia (324),

El eucalipto pronto se extendié por las quintas
y montes de Montevideo. El doctor A. Brunel, en
un trabajo que escribié sobre aplicaciones medici-
nales de ese arhol, y que se publics en Paris, expre-
saba que en Montevideo, cntre Jos afios 1868 y
1870, practicé ensayos con las hojas de eucalipto
en el hospital, en casos de fiebres intermitentes,

pues el arbol se cultivaba bastante en las quin-
tag (329)

Esparrago (Asparagus officinals, L.)

En la quinta de P. F. Berro se cultivaron en una
esparraguera; estas plantas con el tiempo se exten-
dieron y multiplicaron mucho por entre loa arbo-
les, como se veia en 1848 y afios después, No eran
gruesos los escapos, pero si de sabor delicado. El
doctor P. Castellano los cita como cultivados en
1778 (3261

(3223 A Alberg, Irngectén y Bucaltptus, 1674, pag. 78
1323) A Alberg, obra citada, pag 78

(3247 A Alherg, obra ctada, pag 38,

{3331 A Brunel, L’Eucavptus glebulus, 1872, par 1%
{361 Doctor Péres Castellano, carta ya ciutada
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FEscarola (Cichorium endivia, L.}

Era cultivada, segin el doector P. Castellanao.

Espinaca {Spinatia oleracea, Mill.)

También esta verdura era cultivada, dice el pro-
pio dector P, Castellano, en 1787 (327),

Espuela de caballero (Delphmium ajacs, L.)

Se caltivaba una especie, de colo violado, por el

afio 1848.

Fresno (Frexinus australis, Gren ¥ Godr.)

Arbol muy conocido: en 1878 existian algunos
cjemplares en la quinta de Buschenthal, y lo mis-
mo sucedia con el Fraxinus excelsior, L.

Flor de viuda (Scabiosa martime, L.)

Esta planta de jardin se habia cultivado en la
quinta de Berro, en el Manga, y después se exten-
dié espontdneamente por la costa del arroyo, for-
mando en eiertos lugares una vegetacién compacta.
Hoy continiia hacienda vida espontinea en algunos
parajes.

Flor de raso (Mesembryanthemum, sp.?)

En 1848 se cultivaba una especie. que 1al vez se
cuente entre las que hoy se cuidan.
Floripén (Datura suaviolens, Hnmb, v Bonp.)

Cultivada en 1848; pero no tengo otro dato res-
pecto de esta solamdcea, que es americana.

(327} D Pérer Castillino, carta va citada
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Frotilla (Fragaria chiloensis, Duch.)

El doctor P. Castellano dice que se cultivaba,
y también las fresas, alli por 1813: agregando en
Ia carta citada en 1787: “Las frutillas o fresas, que
yo no conoci hasta que pasé a Buenos Aires, y que
alli se venden siempre muy caras, se venden aqui
sin contar en la fuerza de ellas, y ocasiones hay
en que un hombre no puede comer las que dan
por medio real” 1328)_ Agara, refiriéndosc a las fre-
sas, manifiesta que en el Paraguay es desconocida
aquella fruta, pero que abundan los fresones, que
llaman frutillas en el Rio de la Plata ). La
frutilla es de origen chileno y fue introducida en
Eutepa en 1715 %),

Flor e pajarito (Onadium bifolium, Sims.)

Esta planta, indigena del pais, se cuidaba en
Montevideo en 1823, sujeta a los drboles o rejas
de las ventanas. Es una linda orquidea que aiin
conserva el favor que sicmpre se le dispensd,

Flor de cuentas (Ornithogalum arabicum, L.}

Todavia se cultiva esta amariliddcea; pero en
1851, v aun antes, era muy cultivada; su flor ecs
blanca y fragante,

Fresa (Fragaria vesca, L.)
Es la frutilla pequefia europea o sus variedades;
yo recuerdo haberla comido en Montevideo en

(328) Doctor P Castellano, carta citada
(329) Azara, ohra citada, tome I, pig 80
(330) De Candolle, Origine dos plantes cullivées, pig 103
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1860. En tiempo de Azara no existia en el Plata
sing la frutilla de Chile, La fresa comin es una
de las plantas mis extendidas en el mundo 331},

Granado (Punica granatum, L.)

El cultivo de este hermoso arbolito esid muy ex-
tendido y la fecha de su introduccién debe dé ser
muy antigua, pues consta que en 1760 se cultivaba
en Corrientes. Azara informa gque “los Granados
abundan en el Rio de la Plata, de mediana calidad
¥ que mais inferiores son en el Paragnay™ {332),

Guindo (Cerassus caproniana, D.C.)

Es un arbol muy fuerte, que en la costa de]l Man-
ga formaba una espesura, habiéndoze extendida
espontineamente, Produce mucha guinda.

Azara dice: “Las guindag en el Rio de la Plata
valen poco y mo las hay en el Paragnay.”

Cuande Berro y Errazquin compraron la chacra
del Manga (1779), existian va en ella drboles de
guindo (333),

El doctor P. Castellano dice, a su vez: “Aqui no
tenemos mias que una especie de guindas y gon las
primeras y tinicas que ha habido, las conozeo aqui
desde que pude conocerlas, que es decir casi desde
que se fundd Montevideo; y aunque lanto de Fs-
paiia como de Chile se han traido después guindas,
que decian ser garrafales y mayores, cuando han
fructificado hemos visto que su fruto no era ni mas

(351) De Catdolle, obra citada, pag. 1bl
(332) Azara, Hustorin del Perapuey y Rie de 1z Pleta, tomg I,

pig. 8
(333) Referencias de Paulmo Berre
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grande ni mejor que el gue teniamos ya en las
guindas antiguas (3347

Garbanzos (Cicer arietinum, L.)

Se cultivaban aqui, segin el doctor P. Castella-
no. Yo los he sembrado en algunos afios, sobre todo
en 1856 y en 1881, pero siempre con mal resulta-
do, pues el grano era chico y poco su rendimien-
to (%), Quizd exista alguna otra variedad que se
adapte mejor a nuestro clima y suelo.

Gladiolo (Gladiolus communis, 1.)

En la guinta de Larrafiaga se cultivaba en 1819,
y aun hoy es muy cultivada esta iridea, que pre-
senta numerosas variedades.

Hibisco (Hibisens rosa-sinensis, L.)

Se cultivaba en 1819 en la quinta de Larra-
flaga (3361

Higuera (Ficus carica. L.)

Azara, que es un autor veraz cuando refiere lo
que él mo, escribiendo sobre Buenos Aires y Pa-
ragaay, dice: “En todas partes hay higos, membri-
llos y granados, que ze quedan en mediana calidad
y aun no llegan a ella en ¢l Paraguav™ 347,

Pero la higuera fue de los primeros drholes fru-
tales traidos al Rio de la Plata, como lo comprueba
la siguiente copia: “Las casas son construidas de

{%34) Deoctor P Castellano  nbra citada, pag 83

1335) En el Manga, en 1836, » wn Vera, Sonane, on 1881
(316} Larrafiaga, Digno dr obriiaciones, ctc, va crtado
1337) Asara, obra ya citada, tomo I, pig 83,

[160 ]



LA AGRICULTURA COLONIAL

harro, techadas con cafias y pajas, todas las piezas
son de un solo piso y muy espaciosas, con grandes
patios y detirds de las casas grandes huertas, llenas
de naranjos, limoneros, higueras” ‘5%, Isto se
refiere al afio 1660.

Las especies mds eultivadas, que son cinco, las
detalla asi el doctor P. Castellano: “Las higneras
que aqui conozeo, son las de higos redondos, de
un color morado que tira a negro: las de higos
largos, casi del mismo color que los anteriores, re-
dondos, que dan dos frutos; los higos redondos
blancos, con pezén largo y carne blanca: las de
higos redondos, de color entre blanco y morado,
que tienen la carne encendida, de color de carmin
apurpurado, y las de higes blancos en picl y carne,
algo mdis cumplidos que los blancos redondes: a
estos higos les llaman brevas blancas porque su
fruto sazona cuando todavia hay brevas negras,
o el primer fruto de los higos largos” (339, En
1843, en la quinta de Berro, situada en el Manga,
existian abundantes higueras de las cinco especies
que describe el doctor P. Castellano. En la Estancia
que poblé en Mercedes, arroyo de Vera, en la casa
antigua y en ruinas del primer poblador, Tomas
Pérez, existian de los citados higos redondos mo-
rado - oscuros ¢ higos largos del mismo color que
dan brevas, las que vi también en olras casas en
aquellos lugares: esto era en 1880 y 67 afios despucs
que los describié Castellano.

En Buenos Aires, ew 1621, la libra de pazas de
higo sc vendia a uno y medio reales, v la de pasas
de uva a dos reales” (340,

(3887 Ceonso General de Buenos Awres, 1887, tomo I, pig. 14
(339) Doctor P, Castcllano, en su citada obra, pag 89
(340) } A Garcia, Régimen Colontal, 1893, pig 63

[161]



MARIANO B- BERRO

En 1763, Pernetty, —que fue enviado por el
Gobierno inglés a las islas Malvinas,— luego de
hacer una interesante descripcién de Montevideo,
que vigité de paso, escribia: “Después de una hora
de marcha llegamos al hosque {quinta) del Go-
bhernador, el cual es un huerto delicioso, formado
de manzanos, durazneros, perales e higueras...
los drboles estin cargados de fruto, que la mayor
parte de lag ramas no pudiendo soportar el peso
inmenso, estdn quebrados” 34, Era entonces Go-
bernador J. Joaquin de Viana.

El historiador espafiol padre Lozano, a su vez,
dice también: “Antes que los espafioles conquis-
tasen estas provincias, carecian de muchos drboles,
plantas y semillas que, trasplantados a ellas, estu-
vieron tan lejos de extrafiur la mudanza del suelo
o del clima, que produjeron sus frutos como en el
nativo y muchos se mejoraron. Entre los arboles
no se hallaban higueras, olivos, manzanos, meloco-
tones, duraznos, albérchigos, priscos, membrillos,
perales, granados, guindos, cirnelos, naranjos, li-
mas, limones, cidras, almendros, nogales: todos
prendieron con tanta felicidad, gue causa admi-
racién ver lo que algunos se han multiplicado™ 342),
Y agrega: “De los herbiceos carecian del trigo,
cebada, anis, cilatro, cominos, garbanzos, alver-
jas, habas; tampoco tenian lechugas, escarolas,
coles, rabhanos, berenjenas, tomates 33), zanaho-
rias, calabazas de Castilla, melones, sandiag, cohom-
bros, pepinos, perejil, orégano, ajos ni cebollas,

(341) De PHistoire dun voyage aux wsler Malounes par D. Per-
neity En la Revwta Husténea, tomo VI, pag
(342) Lozano, Conguiste del Paraguay, etc, edicién de Lamas,

1496
(343} Esta planta es de origen, amencano, — M B B
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pero todo se da hoy con gran abundancia.™ La obra
de Lozano fue escrita alld por 1736 y, por conse-
cuencia, todos esos vegetales fueron introducidoes
antes de aquel afio.

Hinojo (Feeniculum vulgare, Gaertn.)

Se cultivaba en 1813, segin expresa el doctor
Castellano. En 1760, en Corrientes, formaba parte
de las plantas que alli se cultivaban (6%,

Haya (Fagus sylvanca, L.}

“El afio pasado de 1812 me mandé una sobrina
mia cuatro plantitas de haya... Algunos europeos
que han visto mis nuevos arbolitos han dudade
que sean hayas; pero don Juan C. Trapani, que,
segin me ha dicho, las ha visto en la Dalmacia,
me ha asegurado que lo son. Su testimonio, junto
con el del inglés americano gune las trajo, creo
que de su pais, y se las regalé por bayas a mi
gobrina, me hace creer que lo son en efecto” (%),

Haba (Fava valgaris, Mill.)

En 1660 ya se cultivaban las habas en Buepos
Aires (6, K]l docior P. Castellano informa que
se sembrabhan en Montevideo en 1787 (%), “En
todas partes prueban hien las habas, gunisantes,
lentejas, arvejas y el mani” 5%, FEsto escribia
Azara antes de volverse a Espafia, en 1801,

(344) Memorize descniptiva de Corrientes, por B Lopes, en la
Rewsta de Buenos Aires

{345) Doctor P. Castellana, obra citada, pag 170

(3468) CLenso de Buenos Aires en 1887, tomo 1, pig. 19

(347) Doctor P. Castellano, en su citada carta, en la Reviita
Historiea,

(348) Azara, obra cvitada, tomo I, pag 84
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Jacarand4d (Jaceranda acutifolia, H. v Bonp.)

No se tienen datos acerca del afio en que fue
introducido este hermoso édrbol, que es muy cul-
tivado en las quintas. En 1913 existian en los pa-
seos v calles de Montevideo 231 ejemplares.

Junipero (Juniperus chinensis, L.)

Conifero gue en 1878 existia en la quinta de
Buschenthal. Tal vez habria alguna otra especie,
v entre ellas el Juniperus communis, que es el
Enebro. Yo he cultivado este irbol en Vera en
1883, habiéndolo adquiride en la casa de Basso.

Jazmin del Cabo (Gardenia florida. L.)

Este arbusto es originario de la China y fue
introducido en Europa en 1754: queda por ave-
riguar cuindo lo fue aqui. En 1870 se le cultivaba
entre nosotros.

Jazmin de Chile

fMandevillea suaveolens, Lindl.)
Esta linda planta voluble tiene su patria en la
Argentina. Faltan datos para precisar en qué afio
ge introdujo aqui.
Jazmin del pais (Jasmunum grandiflorum. L.)
Cultivado en Montevideo desde haee muchos
afios.

Jazmin amarillo (Jasminum frunicans. 1.)

En el mismo caso que el anterior.
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Junquillo {Narcissus jongquilla, 1.)

Por e] afio 1787 se cultivaba en Montevideo 34,
En 1848 existia en la quinta de P. F. Berro, v se
propagé muche en las cercanias del jardin. Ade-
mis habia el junquillo doble.

Jacinto sencillo {Hyacinthus orientels, 1.}

Era también cultivado como los junquillos, ha-
biendo jacintos dobles azules, jacintos dobles blan-
cos y jacintos dobles color carne; los sencillos eran
azules,

Joyo o cizafia (Lolium temulentum, L.}

A este Jolio lo da el doctor Castellano como
existente en el pais, y no podia ser de otro modo,
desde que se cultivaba el trigo, al que acompafia
casi siempre esta maleza. Su introducecién debe
de ser muy antiguna.

Lima, limén dulce (Ciirus limeita vulgaris. Risso,)

El doctor Castellano dice que existia en el pais
por el afio 1813 (30), Es la lima dulce dec Espafia,
comestible, Los frutos son ovales o redondos.

Limonero (Citrus limonum, Risso.)

Es el limon ugrio comin y sus variedades: entre
ellas, el limén real, ete,

El Citrus limonum, Ris., es el limén sutil, el
cual espontaneamente se cria en los montes de

{349) Doctor P Castellano, cn la carta ya cutada
1350) Doctor P Castellano, obra citada, «dicion do 1114, pag 183
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Corrientes, vy que fue introducide en tiempo muy
lejano.

En 1660 habia arboles de limén en Buenos Ai-
res, “cuyas huertas estaban llenas de naranjos, li-
moneros” (B},

Entre los drboles cultivados en la quinta de P.
F. Berro. en el Manga, existian limoneros, en
1848, que debian de ser bastante antiguos, a juz-
gar por gus troncos reforzados 332), El doctor P.
Castellano expresa que en 1813 eran comunes los
limoneros.

“En 1751 un limenero regular, en Santiago (Chi-
le), era tasado en 5 pesos™ (353),

Laurel real (Laurus nobilis, L.)

En la gquinta de Berro, en el Manga, existia en
1849 un laurel que parecia de mucha edad, pues
tenia mas de 12 metros de altura. Este arbol tan
corpulento como no he visto otro de su especie de
ignal altor, fue al fin dermbado por un tempo-
ral; pero no se perdid, porque de las raices brota-
ron ramas y se conservd en estado de matorral.

En la quinta de Ddmaso A. Larrafiaga (en el
Miguelete), sita frente al camino del mismo nom-
bre {Larrafaga), recuerdo que cuando fue a vivir
en ella mi padre con su familia. en 1853, habia
varios pies de laurel, pero todos formando densos
matorrales: tal vez los habrian cortado después
de la muerte de mi tio Dimaso, que tuvo lugar

en Febrero de 1848.

(351) M A, Pelliza, Crénica, en ¢l Cemo de Buenos Aires, 16887,
tomo I, pae

(332}  Recuerdo personal mfo

(353) Gay, Historia de Chile, tomo II, pig 160,
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Lino (Linum usitatissimum, 1.}

Azara escribe que en el Plata se producen bien
el caftamo y el lino **), En mi infancia (1848)
lo he visto sembrar para recoger el grano, que
tenia usos medicinales. En estos dltimos afios
(1913) se siembra en grandes extensiones, pues
la industria utiliza el grano en diferentes aplica-
ciones, En una obra que tengo a la vista (39 ge
dice que Martin Altolaguirre, que tenia en Buenos
Aires una quinta por la Recoleta (;fines del siglo
XVIII?)}, en compaifiia de Manuel Belgrano e Hipé-
lito Vieytes, cultivaba arboles exéticos, siendo es-
te altimo el introductor del cultivo del lino v del
cdiiamo, La noticia que antecede estd en contra-
diceién con lo expresado por Azara, que da anti-
guedad y generaliza el culiivo de aquella planta
en el Plata. El virrey Vértiz, en su Memoria de
12 de Marzo de 1784 (336) egeribe también lo
siguiente: “... v en la (villa} de San Juan Bautis.
ta s¢ hizo ya la experiencia de sembrar el lino y
lo produce de excelente calidad; eultivo que a mis
de determinarlo las nuevas leyes de estos reinos,
se halla encargado por la nueva ordenanza.”

Lirio blanco, Iris (Iris florentina, 1.}

El doctor Casiellano manifiesta en su obra ya
citada, que é] cultivé aquella planta; también en
la quinta de Berro, en el Manga, se cultivaba, y
aun se habia extendido espontineamente por algu-
nos lugares, al pie de los drboles y proximo al

(354)  Azars, obra citada, tomo I, pig. 86

(355) Arboles histdricos de ln Republica Argentina, pig 16
5 (32?2) Veruz, Memonia, 1784, en Trelles, Hevista, tamo III,
Pag. .
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arroyo. Laa especiez de los Iris, sobre todo las va-
riedades, son muchas.

Lirio morado (Iris germanica. L.)

En 1813 lo cultivaba el doctor Castellano; exis-
tia 1gualmente en la quinta de Berro, en ¢l Manga.

Lenteja (Ervum lens, L.)

En 1605 se sembraba esta leguminosa en Buenos
Aires (357 v esto demuestra su antigiiedad en el
Rio de la Plata. Azara escribié qne “en todas par-
tes se produce bien” 38), En Montevideo la culti-
vé el doctor Castellano, pero su siembra ha debido
ser general entre los labradores. porque este grano
entraba por mucho en la alimentacién vegetal, so-
bre todo en la de los espafioles europeos.

Lechuga (Lactuce sativa, L.}

Esta verdura se cmltivaba en Buenos Aires en
1660 (339, Ng es, pues, extrafio que €l doctor Pérez
Castellano la nombre entre las sembradas, cuando
ha debido ser de las primeras planias de hortaliza
que se confiaron a la tierra en Montevideo. Azara
cita a la lechuga como eunltivada, y esto tiene fugar
despnés de su llegada 2l Rio de la Plata en
1781 360, por lo cual se ve que se sembré antes.

“De lechupgas se cultivan seis u ocho especies.
—dice el doctor Castellano (1787),— todas exce-
lentes: es a saber: las flamenquillas que Vd. cono-

1357) Garcia Régimen Colonial, pag 32

{38} Azaa, obra citada, tomo [, pig B

139 Cemso de Buenos Awres, 1887, tomo I, pag 19
{300)  Azara, obra citada, pig 84,
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¢ié6 y cultivé algin dia en el huerto de su casa,
las capuchinas, las romanas, las arolas, las anchas,
que Vd. conocid, las envidias y las crespas” (31,

Ligustro (Ligustrum vulgare, L.)

En 1882 compré algunos ejemplares de este arbol
a Basso, y los planté en Vera, donde viven perfec.
tamente y hasta son decorativos, El progresista
Luis Sivori, en 1878, envié un paquete de semillas
del expresade drbol a la Comisén de Agricultura
de Montevideo, v al remititlo decia que era drbol
importante para el porvenir industrial, Tiene ma-
dera blanca, es fuerte, propia para molduras de
muebles, siendo ademis usada en la construccién
de canastos ¢32), Hste progresista rural tenia su
granja en Melilla.

Manzano (Pyrus malus, L.)

Este frutal fue traide al Rio de la Plata desde
los primeros tiempos, como lo declara el francés
Acaratte cuando escribe “. ..y detrds de las casas,
grandes huertas Ilenag de naranjos, limoneros, hi.
gaeras, manzanos...” (33 Esto era en Buenos
Aires v en el afio 1660 (34,

“La manzana es buene en Montevideo, —dice
Azara,— no tanto en Buenos Aires, no fructifica
en el Paragnay y existe silvesire en la falda de
la Cordillera de Chile™ (365,

(361) Doctor Castellano, carta ya citada.

{301) Beletin de la € € de Agrneultura, tono II, pig 245

{363) Censo de Buenos Aires, 1887, tomo 1, pig 1%

{364) Ll padre Fewllé, gque etcmbia antes de 1714, dice que en
Chile, e¢n cercados de tapias, se culttvan muchas cspecies de frutas
y manzanas — Journel des observatrons, tomo 1I, pig 573,

(365) Azara, cbra va catada, tome I, pig 85
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“Los manzanos silvestres hace mis de 40 afios
(1773} que los tenia, cien 4rboles robustes... to-
dos los afios se cubrian de flor a no poder tener
mas, y cuando se esperaba lograr mucha fruta y
buena, me hallaba siempre con tal cnal manzana
en log drholes” (366),

“Manzanos palmeros. — Esta nomenclatura les
vino de que el primero que tuve de esos arboles
en su chacra, o a lo menos los més hermosos gue
aqui se conocieron, fue don José Medina, poblador
de Montevideo, a quien por ser poblader de la
Isla de Palma, una de las Canarias, le llamaban
el Palmero; v de su nombre tomaron el que se
les da a esas manzanas, que cultivé en su chacra,
y eran tan hermosos de grandes, que habia un
arbol ¥y otro a 10 o 12 varas y mno les sobraha
terreno” %), De la Colonia sé que se trajeron
los primeros manzanos palmeros que hube, por-
que el aiio 1735 le puso sitio don Miguel de Sal-
cedo, Gobernador de Buenos Aires, y los vecinos
de Montevideo que asistieron al sitio trajeronm,
cuando volvieron de &I, esos manzanos de que
hablo ...” %) “Hay otra especie de palmero pe-
quefio; pero su fruto, en color, duracidén y gusto,
se parece al del primero, sélo se distingue en la
figura; porgue el de este pequefio es prolongado
del pezdén a la flor, en vez de que la manzana
del grande es por lo comin aplanada hacia esa
parte” (369),

{366) Doctor P Castellano, obra ya aitada, pag 21.
(367) Doctor P. Castellano, obra citada, pig 22,
(368) Docter P Castellano, obra citada, pg 130,
(369) Doctor P. Castellano, obra citada, pag. 21
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“Como he dicho que las manzanas blancas es el
honor de nuesiras arboledas y el sostén de nues-
tras casas, es consiguiente decir que el grueso de
nuestros manzanares deben formarlo esos Arboles
preciosos... Hay muy cerca de 60 atios (1753),
que le of a mi abuelo paterno don Felipe Péres,
poblador que fue de Montevideo, que las mejores
manzanas que aqui habia eran la blanca y la pal-
mera, En el largo tiempo que ha corrido después
que se lo ol, se han traido a este pais, de Chile,
de Mendoza y de otras partes muchas especies de
buenas manzanas, y con todo siempre es verdadera
la proposiciéon de mi abuelo en la estimacién ge-
neral” (370}, El1 abuelo, don Felipe Pérez, decia
lo que antecede en 1753, dada la fecha en que
escribia el doctor P. Castellano.,

En cuanto a la manzana palmera, —porque ig-
noro si aan se cultiva la manzana blanca,— agrego
yo que la opinién de Felipe Pérez, manifestada
en 1753, todavia contintia confirmada por el hecho
de que en la actualidad, afio 1914, en las quintas
de Montevideo se sigue cultivando aquella especie
como fruta de estimacién, sobre todo para ser
exportada. En 1799, cuando mi abuelo compré la
chacra en ¢l Manga, ya existia en ella un monte
de manzenos palmeros. El primer poblador, Miguel
Marcelo Medina U, habia fallecido, haciéndose
la compra a los hijos y la vinda Petrona Pa-
jon By a ésta nadie la nombraba sino por la

{370) Doctor P Cagstellano, obra citada, pag 25.

{371) Consta en la Rewwsta del Archiwo, por Mascaré, tomo III,
pig 157, la personalidad de Medina :

(372) La chacra fue comprada en 1749, pero no se tomd posesién
de ella hasta 1B00 En alguna otra parte me parcce fue scialo esta
Gluma Eecha,

[1711



MARJANCG B BERRO

Palmera, v de ahi que en aquella localidad se
dijera que las manzanas llevaban el nombre de
su apodo v ¢l de su finado marido, que era tam-
hién de la isla de Palma. El doctor P, Castellano,
en la pag. 22 de eu libro, dice que aquéllas deben
su nombre a José Medina, a quien se llamaba el
Palmero. Me ha llamade la atencidn el que en
ambos casos se trate de personas de apellido
Medina,

“Febhrero 20 de 1819. — Principia la extraccién
de manzanas para el Janeiro” 73), Estas lineas
demuestran que hace 95 afios que se exportaba
manzanas para el Brasil; sin embargo, este comer-
cio de exportacién no ha progresado, como era
de esperarse, en la época actual, a causa de la
poca produccién de los manzanos, heridos por las
pestes v la invasién de insectos parasitarios des-
tructores. Para que eonste, y a fin de disipar toda
duda acerca del poder de algunas de esas plagas,
voy a referir lo gne pasé en mi quinta de Vera:
alld por 1884, planté 40 manzanos de especies ele-
gidas, injertados en silvestres, que, segin se decia,
los inmunizaba contra el ataque del pulgén lani-
pero. que yo bien conocia; pronte tuve fruta de
esos drboles. vy en los afios préximos daban man-
zapas que llamaban Ja atencién por su prandor
v lo especial de las clases. pero pocos afios des-
pués aparecié el pulgén y maté los manzanos. En
balde se persiguidé al paraeito, pues éste, cuando
se veia descubierto y apurado por caerse las hojas,
ge escondia bajo tierra y atacaba por las raices,
produciendo mas dafio ain.

1173) D A Lurrabaga, Diwano de obiervaciones y gastos de mi
quinte, citado
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La carcoma o taladro es un insecto que ataca
a los manzanos penetrando en la madera, donde
vive en las galerias que va formando al comerla,
conirihuvendo esto a la ruina de los vegetales. El
doctor P. Castellano ha escrito que en 1790 se
principié a notar el daiio de aquel insecto.

Antes de 1714, los manzanos eran comunes en
Chile, como se ve por la siguiente transcripcion:
“Todas las casas tienen un gran jardin cercado
de tapias, en ¢l cual recogen en sus tiempos corres-
pondientes manzanas, peras, ciruelas, ricas cerezas,
nueces, almendras, aceitunas, limones, naranjas,
eranadas, higos, uvas y otras muchas frutas propias
de aquellos paizes, y desconocidas dentro de Fu-
ropa” (31,

“En Maldonado, a pesar del reducido ntimero de
sus pobladores, en el afio 1784 se cultivaban irbo-
les de manzano. como asimismo perales, membri-
lleros v durazneros, —escribe el gedgrafo Oyar-
vide™ 379,

Por otra parte, diece Caravia que las especies
cultivadas en el pais son: “la menzena blanca, muy
estimada, llamiandose blanca por el color de las
hojas del arbol, por lo demis ella es de color rojo
subido o salpicada de colores:; la pelmera, la ca-
muese... Entre las especies introducidas desde
hace algin tiempo (1863), se clasifican como me-
jores la Calville blanca, la Calville roja, la Rei-
nette du Canada, ete.” ©376),

(374) Fewllé, fownal des Obs Phys, Math. et Bofamques, 1714,
tomo II, pag. 579,

(3731 Osarvide, Memoria geografica

(3767 A T Caravia, Manrual del Cultwedor, en {orma de diccios
nario, pig 163, v cen el Manual prictice del cultivador mmericans,
pag 302
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A fines del siglo XVI, la manzana era cultivada
en toda la Ameérica y en el sur de Chile estaba
destinada a formar bosques inmmensos. En dicho
pais, v en igual fecha, estaban ya propagadas mu-
chas clases de ciruelos, duraznos, alboricoques, hi-
gos, nogales, almendros, naranjos, perales y olivos.
Mas tarde, en 1605, llegé el guindo, el cual se
extendié extraordinariamente. Se cultivaron des-
pués no solo todas las legumbres, sino también el
anis, el comino, el lino y el cidfiamo 397}, En el
mismo Jugar se cultivaba la vifia en 1551 y en 1553
se principié a hacer vino 38), Toda esa corriente
de plantas fue dirigida por el Peru.

Membrillero (Cydonia vulgaris, Pers.)

En 1848 habia plantios extensos de ese frutal
en la quinta de Berro, en el Manga, y los mis en
los zanjeados, como atajadizos; en las cercanias
sucedia lo mismo, sobre las costas de Toledo, en
las chacras de Arbelo, Barrera, Garcia, Aguiar, etc.
En aquel tiempo y aun afios después, constituia
un negocio lucrative la venta de las ramas para
combustible en las casas de familia, asi como para
los hornos de ladrillo y panaderias, aprovechan-
dose ademds la fruta. Por el afio 1681 se formé
una rancheria a corta distancia de la Colonia,
hacia el ocerdente, a cuya poblacién se llamé Real
de Vera, en donde se plantaron Arboles frutales,
y entre ellos muchos membrilleros, que se conser-
van ain, Esto dice el doctor Pérez Castellano, y en
otro lugar agrega: “Membrillos... fueron de los

{377) Gay, Histonsa de Chile, tomo I, pag 15,
(378) Gay, obra cutada, pig 13
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primeros arboles que tuvo el Miguelete. .. De Bue-
nos Aires, del Real de Vera o de la Colonia, que
eran los lugares mas inmediatos en que habia ér-
boles frutales, es de donde pudieron traerse mem-
brillos al Miguelete” (7,

Por otra parte, Azara testifica lo extendido que
estaba el cultivo de los membrilleros; asi, refirién-
dose al Rio de la Plata, manifiesta; “En todas
partes hay higos, membrillos y granades™ (%),

Membrillero del Japén
{Cydonia Japonica, Pers.)}

Introducido después de 1851; en Eunropa lo fue
en 1818.

Morera (Morus nigra, L.)

“Msis tarde introdujo la Morus multiceulis con
excelente suceso, propendiende a su propaga-
cién” %81}, Esto se refiere a Larrafiaga, y el hecho
a que se alude tuve lugar en 1816, y algo después
el gusado de la seda, “No bastard saber que este
interesante y laborioso insecto lue introducido en
este pais por nuestro venerable compatriota y dis-
tinguido sabhio preshitero don Dimaso A. Larra-
fiaga, primer vicario apostélico de la Repiblica.
La Morus multicaulis es la traida de Filipinas por
especial encargo de Luis XVIII para plantarla en
el sur de Francia, por un bugque de guerra man-
dado en um viaje de circunnavegacién en 1823, y
cuyo comandante, Forissant, habhiéndose puesto en

{379) Castellano, obra citada, pigs, 29, 128 y 130
{380) Az.ﬂra, obra citada, tomo I, pag. 85.
(381) I De-Maria, Revusta de la Asocracidn Rural, 1853, pég 398,
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relacién con nuestro compatriota Larrafiaga, le
proporeioné las plantas que hoy se hallan en la
que fue su quinta™ (382),

El doctor Domingo Ordofiana, tratande también
de las moreras, escribe lo siguiente: “Las primeras
moreras y los primeros capullos de seda que se
vieron en este pais, se deben al infatigable sefior
don Damaso Larrafiaga, que hizo extensas practi-
cas y propagaciones en sun conocida quinta; gi-
guiéndole después los sefiores Catala y Agupilar, y
cuando estos sefiores ya desfallecieron por la edad
y por las contraricdades de los tiempos, entré co-
mo de refresco el sefior don Francisco Lecocq, a
quien se debe también los segundos tipos de An-
goras; después siguieron otros. y como frbol de
lujo se cultivé en todas las guintas del paie”™ (383

En 1848, en la quinta y chacra de Berro, en el
Manga. existian varios irboles de morera, Morus
multicaulis, procedentes de los de Larrafiaga, con
cuyas hojas, en los afios de 1852 y 1853 crié algu-
nos cientos de gusanos Bombyx mori, procedentes
de semilla gue mi padre me proporciond, creo que
Nevada de la quinta de Larrafiaga,

En 1865, Agustin Las Cazes, quimico farmacéu-
tico, hizo venir de Francia mil pies de la morera
japonesa Hlamada Nanjataki. Con ese elemento, en
pequeila escala, crié el Bombyx mori durante tres
afios 384,

La venerable sefiora Clara Errazquin de Jack-
son 385 en 1877, hacia criar el gusano de seda

(387] ] G Corta, Rewsta de la Asociaron Ruial, 1873, pag 31
(343) Domnge Ordofiana, Revuste ctadn, 1875, pag

(384) Boletin de la Comusion € de Agricultura, tomo I, pag 90
138571 Doctor Bertell, wn ) mismo Beletin, tomo 1, pag. 127
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en su quinta del Miguelete, —que fue de Larra-
fiaga,— como lo hicieron, asimismoe, ¢l general
Lucas Moreno, doctor Bottini, Victor Braux, Ben-
venuto, ete.

En el afio 1837 e} cultive del moral estaba bas-
tante extendido, existiendo grandes plantios en al-
gunas chacras de Montevideo, lo mismo que en la
Colonia, en la jurisdiecién de las Vacas y en Pay-
sandn (386),

No se dice cdmo fue introducida la morera nc-
gra, que es la primera que existié aqui,

El doctor Santiago Bertelli, en 1870 y 71, hizo
dos remesas de semilla de gusano de seda a Italia,
que no dieron resultado satisfactorio por no llegar
en época aparente para su cria, que seria necesario
mantener por el frio hasta la estacién conveniente.
Los mismos resultados dieron las enviadas por el
doctor Piovene y F. Polleri (387,

Dice Caravia: “... estando bien reconocido que
la Morera blanca y la Morera multicaule y sus
variedades, siendo mas preccces, mas abundantes y
mas delicadas gue la Morera negra, al paso que
son mejor alimento para los gusanos, producen
también una seda que es constantemente prefe-
rida™ (388),

En la provincia de Mendoza (Repiiblica Argen-
tina} se planté la morera en 1840 per Cruz Godoy,
v después por Joaquin Sola, estableciendo la cria
del gusano de seda: en 1848 se recogian ya 5 mil
kilos de capullos. La peste cue después (en 1850)

(386) Dec la Sota, Historia del leviitorio oreatal dil Uruguay,
pags 83 y 84,

(387) Boletia de la Comisidn €. de Agrecultura, tomo I, pag. 124,

(384) Antonto T. Caravia, Cultito d- las abejas y de los gusanos
dv seda, pag 166
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se declard en las crias, hizo que se abandonara esa
industria tanto en Mendoza como en San Juan 389,
arrancéndose las moreras para plantar vifias,

Mimosa (Mimosa julibrissin, Scop.)

. Sobre la introduccién de este drbol. encuentro
lo siguiente: “Enriquecié la arboricultura de] pais
con la introduccién de una coleccion de 10 clases
de drboles traidos de Europa. (Se refiere a Larra-
fiaga.) Entre éstos se contdé la Acacia, la Mimo-
sa.:.” 390 No he podide determinar con seguri-
dad de qué especie de mimosa es que se lrata,
pero quiza fuera de alguna semejante a la que
indico, que también lleva el nombre de Acacia

julibrissin, Willd.
Mani (Arachis hypogea, L.)

“FEn todas partes prueban bien las habas, gui-
santes, lentejas, arvejas y el mani o mandubi. En
Espaiia conocen al dlitmo por cahués y extraen de
él aceite” (¥91), E] doctor Pérez Castellano también
expresa que se cultivaba en Montevideo. Agregaré,
a mi vez, que aun hoy se prosigue el cultivo para
la extraccidn del aceite o para la alimentacién, y
que es planta americana.

Melén (Cucumis melo, L.)

Ascarate, refiriéndose a Buenos Aires, dice:
“Sus melones son especiales, pues la tierra es muy

(389} De Moussy, Description de la Confédirction Argentine, tomo

II, pie. 103
(390} lswdoro De-Maria, Rewista de la Asocianidn Rural, 1893,
pag 348

(391) Azara, obra atada, tomo I, pag 84
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fértil y buena” &%), Esto lo escribia aquél en 1660,
lo que prueba la antigiiedad de esta planta en el
Rio de la Plata; Azara también la menciona y
dice: “El melén vale poco (en Buenos Aires) y
en el Paraguay nada” (%), Este expresa otra opi-
nién, desfavorable y en pugna con el primero, que
los enconiraba especiales, Hay que aceptar la opi-
nién de Azara, que conocia perfectamente el Rio
de la Plata, En 1829 se vendian melones en Monte-
video, en la Plaza de la Verdura 0%; pero el
doctor P. Castellano escribis, en 1787, que “en
Montevideo se crian los melones criollos y de
Valencia, sandias, zapallos... Para Buenos Aires
van de regalo y de venta muchas frutas de este
género; porque esta ciudad no es capaz de consu-
mir las que se cogen en su jurisdiceién 393).”

El Melén de olor (Cucumis odoratissimus,
Mocnch} ha debido ser introducide desde los pri-
meros ticmpos en que se pobléd Montevideo, v pa-
rece que es originario de las Islas Canarias. Se cul-
tivaba por el rico aroma que despide y aun por
la carie. que es muy agradable. Son pequeiios, glo-
bosos, con zonas de color como marcando los cas-
cos. Yo lo conozco desde mi nifiez ¥ lo cultivé
muchas veces, como se hacia en todas partes.

Maiz (Zea mais, L.)

Es probable que el primer maiz que se sembrd
en la Banda Oriental por los espafioles, haya sido
en la poblacidn de San Salvador, en 1574; ese grano

(392} Qenso de Buenos Awres, 1887, tomo I, pag 19,
{303} Azara, obra citada, tomo I, pig 86
(334} De-Maria, Montemdeo antigus, tomo I, pag 77.
(345) Deoctor I Castellano, carta rcitada.
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libré del hambre algunas veces a los conquista-
dores. Aqui no se sembraba por los indigenas que
ocupaban esta parte del Plata y Uruguay, porque
eran tribus exclusivamente cazadoras; ecuando mads,
utilizaban algunas plantas, frutas o tubérculos,
pero tomindolo todo del estado natural. Subiendo
por el Parani, en las islas o costas, ya se prinei-
piaba a cncontrar en cultive aquel cereal.

Un antiguo escritor espafiol, alla por 1590, decia
lo siguiente: “Asi como en las partes del orbe
antiguo, que son Europa, Asia y Africa, el grano
mis comin a los hombres es el trigo, asi en las
partes del nuevo orbe ha sido y es el grano de
maiz, ¥ cuasi se ha hallado en todos los Reynos
de Indias Occidentales, en Perti, en Nueva Espaifia,
en Nueve Rerno, en Guatemala, en Chile, en Tie-
rra Firme... El pan de los indies es el maiz;
comenlo comGnmente cocide asi en grano y ca-
liente., que laman ellos mote... Algunas veces lo
comen tostado... Otro modo de comerlo mais
regalado es moliendo el maiz y haciendo de su
harina masa y de ella unas tortillas, que se ponen
al fuego y asi calientes se ponen a la mesa. No les
sirve a los indios el maiz sélo de pan, sino también
de vino, porque de €l hacen sus bebidas, con que
se embriagan harto mdis presto que con vino de
uvas” (396

En las Aetas del Cabildo de Montevideo consta
que aquel cuerpo colegiado se ocupd varias veces
de los grandes perjuicios que causaban en log sem-
brados de maiz y trigo, los vacumos y caballares

13961 José de Acosta, Hutoena natural y moral de las Indias,
tomo I, pag 127
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sueltos. Desde que se iniciaron las siembras en
Montevideo, después de 1726, ya se experimenta-
ron los dafios que ocasionaban los animales sin
pastor, pues los terrenos no estaban cercados. El
Cabildo 7 adopté varias resoluciones, pero el
mal no se pudo extirpar. Aun en los afios 1876 a
1879 se quejaban en el departamento de Canelo-
nes de los perjuicios que los animales sueltos cau-
saban en las sementeras, sobre todo los vacunos.
En la Memoria de la Jefatura de Canelones, que
presenté al sefior Ministro de Gobierno en 1879,
decia yo lo signiente (3%}

“dmimales invasores. — Los dafios ocasionados
en los sembrados por los animales vacunos y ca-
hallares, han sido siempre una de las causzas que
han obstado a que la agricultura tomase mayor
incremento.

“La falta de respeto a la propiedad hacia que
quedara sin la debida represién la criminal indo-
lencia de muchos individuos que. teniendo anima-
les, no log cuidaban, y los cuales asi vagaban por
los campos a su albedrio, destroyendo los sembra-
dos, sobre todo durante parte de la noche.

“Los damnificados, ya porgque no creian contar
con el debido ampare de las antoridades, ya por-
que temmesen las venganzas de los duefios de los
animales, sufrian en silencio los dafios, ¥ a su vez,
muchos de ellos, descuidande los suyos, éstos iban
también a causar perjuicios a sus vecinos, Y no
se crea que los dafios causados eran insignifican-
tes: represenlaban grandes cantidades de trigo o

1397) Muascard, Revista del Archico, tomo 11, phe 1490
(198) M B Berro, Memona de la Jefatwra Politica y de Policia
de Canelones, 1879, pag 55,

[181]



MARIANO B BERRO

de maiz, que eran pérdidas para los propietarios
v para el pais,

“Esos mismos hechos jcuéntos disgustos y des-
gracias originaron entre las familias rurales! Por-
que, ;habri alge mds desesperante para el labra-
dor, que ver sus sembrados, —que tantos afanes
le cuestan, y de los que espera le han de producir
lo necesario para su subsistencia y la de su fami-
lia,— destruidos en un dia o una noche?

“Cabe la sansfaccién al infraserito, de haber re-
mediado radicalmente aquel mal, gozando hoy de
teda proteccién los labradores, siendo ya muy con-
tados Jos casos en que se tienen que intervenir por
dafios causados,

“Para conseguir esto, se ha dispuesto que todo
animal que durante parte del dia esté suelto en

campo abierto, tenga su pastor, y que de noche
no quede ningin animal suelto. La policia recorre
los campos, tanto de dia, como, a veces, de noche,
para hacer cumplir esa disposicion.”

“Siembran y prueban bien en todas partes las
especies conocidas de maiz” (399, Esto era en los
afios 1781 a 1801, constatindose que va se culti-
vaban algunas especies.

En Chile, cuando entraron los conguistadores
espaiioles, ya se sembraba aquel cereal. Sobzre esto
dice Molina: “El maiz, llamado Gue, en lengua
chilena. Este grano, infinitamente fructifero, ha-
cia las veces de] trigo en toda la América cnando
arribé a ella Cristobal Colén, segiin lo atestiguan
todos los autores contemporineos o méds préximos

(399, Azara, obra atada, tome I, pig B3
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a aquella época™ %), El mismo historiador dice
también: “Los indios cultivan ocho o nueve varie-
dades de este grano apreciable, y hacen de él
varias comidas” (00},

Mas al norte, en esta parte del Plata, se cultivé
una clase de maiz cuyos granos estaban envueltos
cada uno en una pequefia brictea, La siguienie
transcripeién se refiere a la especie, que ain debe
de encontrarse en el Chaco o en los campos del
Paraguay: “He recibido del general Frutos Rivera
una especie de maiz que siembran los indios del
Chaco v que produce muchas espigas, Puede carac-
terizarse asi: zea glumacea, gramis singulis, glumae
tectis” (402), Sgbre esta misma especie escribié Ca-
ravia: “.,. conocemos una especie del todo
particular, indigena, segiin creemos, a la cual da-
ba el sefior D. A. Larrafiaga el nombre de zea tu-
nicata” (0%, El grano de esta cspecie es muy blan-
co y tene punta como el maiz pisingallo. Y a la
misma especie también se refiere Azara cuando
escribe: “Se siembran y prueban bien en todas
partes las especies conccidas del maiz; pero he
visto otra en el Paraguay llamada Abati guaicuré,
que sin llevar la ventaja a las otras ni diferen-
ciarse de ellas en los granos ni en otra cosa, cada
grano estd separadamente envuelto con hojas pe-
quefias idénticas a las que cubren toda la ma-
zorca (404).”

En el Paraguay, en el Chaco o en las islas, el
maiz debid ser sembrado en lugares elegidos, fres-
T @ ] Z Molna, Histonia del R de Chile, 1788, tome 1,
pig 133

(401} Malina, obra citada, pig 134

{402) Larranaga, Dtario de observacioner, ete

(403) A T Caravia, Manual de! Culttwvador, pig 153
{4#04) Azara, Descripeoion, tomo I, pag
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cos y de tierra suelta, donde haciendo hoyos con
la punta de un palo duroe y aguzado, depositarian
loa granos y esperarian la cosecha con pocos tra-
bajos mdas, dejando que la naturaleza hiciera el
resto o sea la mayor parte. La civihizacién peruana
no habia avanzado bastante en estas regiones para
aconsejar otros procedimientos de cultivo. Algo
semejante se hacia en Chile, con mejor resultado,
pues las siembras las hacian en Jugares en que fue-
ra posible el riego. “Estos pales dures y puntia-
gudos les servian para hacer hoyos en los que
echaban los granos. confiindolos a la poderosa
fecundidad de la tierra” #). Pero a esto hay que
agregar que cuando los hombres hacian los hoyos,
las mujeres iban deshaciendo a golpes los terro-
nes. En la oportunidad regaban los plantios.

“En la época del doctor J. M, Pérez Castellano
(1813 a 14). escribe el ingeniero agrénomo T. Al-
varez, se conocian cuairo especies de maiz: el
blanco capia, el canario, el de Minas v otro de
color rojo subido... El rojo se cultivaba poco;
el canario era el mdas en uso, de grano mayor
¥ mas tardio en sazonar, E]l maiz de Minas se
consideraba el mejor de todos, tenia un coler do-
rado amarillo, presentaba una punta en la parte
superior, por lo que se le destinaba para hacer
rosetas... Il maiz blanco era de harina blanca y
lo preferian los panaderos para mezclarlo con las
de trigo™ (406),

El meritorio agricultor Antonio T. Caravia, an-
tes de 1873, describia las especies de maiz prin-

1405) Gay, Hisforta de Chile, tomo 1, pig 2064
(405 T  Alvarez Agricultura General, pag 245
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cipalmente culiivadas, en la forma que aqui ex-
tractor “Las tres principales especies son: el maiz
blanco, maiz amarilio y maiz colorado. Las princi-
pales variedades del maiz blanco son: el comin-
mente llamado morocho, de grano de regular ta-
mafio, tal vez la variedad mas productiva. E1 maiz
capia, maiz de azicar, maiz arrugado de Tucumin,
maiz de Virginia, maiz tardio, maiz erizado o
pisingallo, maiz eurugua... Del amarillo se cul-
tiva con preferencia el maiz de 40 dfas,.. el maiz
tardio o de otofio, el de Pensilvania, el de Rusia,
maiz de Canarias; maiz enano... El maiz colo-
rado es de poca importancia, se cultiva peco o
mezclado con las otras especies” (407),

Kl cultivo del maiz ha llegado a ser el principal
del pais, después del trigo, y a pesar de su expor-
tacidén, se experimentd la necesidad de buscarle
otro empleo. Respondiendo a este fin, en e] afio
1880 se establecié en Pando una fibrica de aguar-
diente por Julio Meillet, en la cual se principié a
trabajar con la cosecha de 1882 (108, Ein 1888 se
fundé otra fibrica en La Paz, por Pedro Corra-
di (49, Mas tarde empez6 a funcionar una tercera,
¥ al poco tiempo se implanté un declarado mono-
polio que vino a dafiar los legitimos intereses de
los agricultores, suprimiendo las ventajas de la
competencia en los precios ¢ imponiendo bajas
que sélo favorecian las conveniencias del fa-
bricante.

(407} A T Carawvia, Manual del Cultwvador, pag. 294, v el musmo
autor, en Manual del Cultwvador, en farma de diwccionaro, pag 152
(408) F. Poller,, El Departamento de Canclones, 1087, pag 33.

(402} Doctor Wonner, Les Industnias, pag. 127,

[1851]



MARIANQ B BERRO

Como he dicho en otra parte que durante la
Guerra Grande en la campaila se habia continua-
do haciendo la agricultura en los lugares en que
las exigencias de la lucha c¢ivil no lo impedian,
publico esta carta come comprobante, y también
para dar a conocer el precio del maiz: “Sr. D, J.
A. Ch. = Cololé ¥ maye 8 13848, — Mi muy ama-
do compadre: siendo inmenso el dafio que reci-
bimos diariamente de gallinas y ratones en el maiz,
me aprovecho de la oferta carifiosa de Vd, de su
casa, remmtiendo a ella 2 carretas del que Ud.
se dignard ordenar a los peones le den el mejor
acomodo, sirviéndose Ud. prevenirlo a mis coma-
dres puedan hacer uso de él las veces que gusten.
No me es posible por mis ocupaciones sin descanso
dirigirme a mi sefiora comadre deoiia Merceditas
y espero de Ud. le indique me haga la gracia de
hacerme el negocio que se presente en este renglén,
siendo su precio sers pesos fanega. — R. F.» (1100,

Maiz de Guinea (Sorghum wulgare, Pers.)

El doctor P. Castellano lo cita entre los granos
cultivados en 1813. En nuestros dias, el cultive de
este sorgo continia bastante extendido, porque su
paja provee de material a muchas fibricas de es-
cobas, cepillos y oiros objetos. El grano se utiliza
en la alimentacién de aves, cerdos, etc.

Mate, Cuya (Cucurbita lagenaria, L.; var.?)

Cultivado desde tiempos remotos para contener
la yerba mate, o sea para tomar el mate, Esta plan-

(41¢) M S en el Arthivo de Marano Berro

[ 1861



LA AGRICULTURA COLONIAL

ta es una de tantas variedades de la lagenaria o
porongo, como aqui se le llama. Mdas al norte
(Corrientes o Paraguay) ha debido existir alguna
especie que los indios wutilizarian para tomar sus
brebajes. Nosotros tenemos aqui los frutos del za-
pallo Yargud, cucurbiticea que ha podido servir
para aquel empleo una vez de quitdrsele el amar-
go que posee en alto gradoe.

Mosqueta, Multiflora (Rose muliiflora,

Thumb., var. Carnea.)

Asi ge llamaba, en 1848, a una rosa muliiflora,
trepadora, propia para cubrir glorietas, piedras o
verjag; la flor es rosada, pequefia. En el Manga,
en la quinta de Berro, habia unos ejemplares que
contaban muchos afios de existencia. En 1760 se
cultivaba en Corrientes 1), De esta rosa hay al-
gunas variedades.

Manzanilla (Anihemis nobilis, 1..)

Esta planta, medicinal, y también de jardin, ha
debido ser cultivada desde la fundacién de Monte-
video, En la quinta de Berro, en €l Manga (1848),
era cultivada como medicinal; pero se habia ex-
tendido, multiplicindose espontineamente. Hay
otra planta, que lleva el mismo nombre vulgar,
también introducida, pero ésta es una maleza da-
fiina; crece, por lo general, en las costas llanas
de los arroyos, y asimismo entre los trigales, cau-
sande bastantes perjuicios. En 1760 se cultivaba en
Corrientes la primera (42},

(411) El Maestre de Campo B Lépez descupeién de Corrientes',
en In Reuvista de Buenos Aires
(412) Id, id.
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Marimofia (Ranunculus asiaticus, L.)

Cultivada en 1848 y aun antes. De facil pro-
pagacidén por las raices o rizomas: en 1787 ya
existin aqui “13),

Mirasol (Helienthus annuous, L.)

Planta que se cultivé mucho por su flor, que
es grande, y tiene la particularidad de girar si-
guiendo la marcha aparente del sol. Es planta 1til
en lugares himedos para sanear la aimdsfera. En
1848 se cultivaba en el Manga, pero no tengo datos
sobre su introduccion. Es originaria del Perdi: los
granos tienen mucho aceite y es muy apropiada
para alimentar aves.

Malva fina Pelargonium odorafissimum, Ait.)}

Cultivada desde tiempo antiguo; todavia en los
pueblos de campafia se la ve con frecuencia.

Malva rosa (Pelargonium capitatum, Ait.)

Muy conocida desde hace muchos afies, y que
ge conserva actualmente en los jardines por su
agradable perfume.

Malva altea, Malvavisco (Althaea officinalis, L.)

Recuerdo una que existié en mi casa, en el
Manga, que formaba un matorral y se vestia de
flores todos los afios: esto era alld por 1848,

{413) Doctor Castellano, en la carta va mtada
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Madreselva {Lonicere caprifolium, 1..)

Es de Ias plantas de antigna introduccidn en
el pais. Hoy se conocen otras especies vy se han
logrado variedades, apreciadas por el perfume de
sus flores,

Marcela, Matricaria (Matricaria Chamomilla,
Smith.)

Planta muy cultivada, en otro tiempo, como me-
dicinal y sucedinea de la manzanilla. En las casas
de campo se veia con frecuencia. Existe otra plan-
ta indigena que lleva el misme nombre, muy en
uso ahora, que crece en lugares donde hay piedra
0 arena,

Malva comtin [Malva sylvestris, 1.,
v Malva parviflora, 1.)

En Corrientes se cultivaba en 1760: en Monte-
video deben de haberse cultivado ambas especies
desde tiempo muy antiguo, por sus propiedades
medicinales. Hoy hacen vida esponiinea en todo
el pais, en las tierras labradas o en las cercanias
de las casas.

Moniato (Convolvulus batatas, L.: ;variedad?)

De los tobércales de esta convolvulicea se hace
un empleo muy grande en el pais. Parece que esta
planta fue traida aqui de la Isla Terceira, de
Madera, pues se asemeja mucho a la que en 1854
el coronel Von Sichold llevé del Japén a Euro-
pa... Podria ser que algin marino hubiese ex
vado directamente la misma especie a Tercei-
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ra (1%, Por otra parte, Figueira dice: “Hacia como
30 afios que don Juan Duarte, de Ia Isla de Ma-
dera, de Demerara (Guinea Britdnica), llevd esa
especie a aquella 1sla, coloradas y blancas, de pro-
duccién abundante” (#13),

Mandioca, Yuca (Manihot utilissuma, Pohl., y
Manihot palmata, var. Aipi, Muell. Arg.)

Estas dos especies son la mandioca brave v la
mandioca dulce, La primera, que es la M. utilissi-
ma, posec un zumo muy idéxico, pero cocida o
torrada, se hace comestible; es la que se cultiva
mayormente, por ser lal mds productiva para la
preparacion de farifia, tapioca, ete. La mandioca
dulce o sipr, se cultiva para la alimentacién co-
min, y su empleo es como el de las batatas o papas.
Por lo demis, de una y oira existen muchas varie-
dadez. Se emplean ambas, o las variedades, para
la confeccion de farifia, tapioca, sémola, almi-
don, ete.

En este pais se ha ensayado el culiivo, pero
los frios la dafian mucho; asi que no serd pesible
cultivarla en forma remunerativa sino en los de-
partamentos el norte. Del poco éxito cbienido
hasta hoy instruye la siguiente transcripcién: “En
el afio pasado, 1877, se ensayé con gran ventaja
el cultivo de la mandioca, pero desgraciadamente
en el presente afio se ha perdido la mayor parte

{414) Doctor Sace, en 1879, en ¢l Boletin de Iz Commdn €. de
Agricultura, tomo 111, pig 3.

(4153) ] Henriquez Figueira, en la Revite de la Asociacion Rurd,
1874, pag 279
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de la semilla... sin embargo existen algunas que
se han salvado” (416},

En la primera parte de esta obra dije cuan atil
fue la mandioca o yuca, que ambos nombres lleva,
a los descubridores de América o a los primeros
navegantes que les siguieron, porque muchos de
los tristes fracasos en los viajes y en la toma de
posesion de] suelo, fueron debidos al hambre que
los diezmé, y para huir de los ataques mortales de
aquélla, fue la yuca, primero, Ja que mis servicios
les presté con sus productos, y después el maiz.
De aquélla, el padre Acosta dice lo signiente: “En
algunas partes de las Indias usam nn género de
pan que laman cazabe, el cual se hace de cierta
raiz que se llama yuca. Es la yuca raiz grande y
gruesa, la cwal cortan er partes menudas y la
rallan, y como en prensa la exprimen, y lo que
queda es como una torta delgada... Es asi seco
el pan que comen. Deste cazav: hay uno mdas deli-
cado, que es hecho de la flor” 47,

La mandioca dulce no es tan inofensiva como se
cree, pues no esid completamente libre del dcido
prasico o cianhidrico. Por otra parte, son de man-
dioca las harinas que se expenden bajo los nom-
bres de tapiocn, sémola, sagi, arrow-root, chu-
fio, ete.

Mostaza negra (Swrapis nigra, L.)

Se cultivé por el grano, que ze emplea en la
medicina. Esta planta se cria hoy espontianeamente
(416)
phg 34

(417) José de Acosta, obra ya ciada, tomo II, pag 229

Bolestin de la Comiidn € de Agricultura, 1878, tomo II,
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en las cercanias de las poblaciones. El grano mo-
lido es muy uwsado como condimento en la mesa.

Mostaza blanca (Sinapis alba, L.}

Como la anterior: pero difiere en cuanto a la
bondad de su aceite esencial,

Mimbre (Salx viminalis, L.)

Este sauce, que tanto se utiliza, ha debido cul-
tivarse con anterioridad a 1851. Hoy existen en
el pais varias especies o variedades. Yo planté en
la costa del arroyo Vera, en Soriano, algunas varas
que llevé de Canelones en 1881, y hoy son arboles
corpulentos, como los dlamos ¥y sauces llorones
que puse en el mismo lugar. En 1859 se eultivaba
en la Repuabhca Argentina, contando pocos
aflos (M8 de introduccidn.

Magnolia (Magnolis grendiflora, L.)

Fiste 4rbol es de Norte América; su altura al-
canzaba a 20 o 30 metros, Fue sefialado en 1737.
No #& cvando fue introducide en este pais, pero
se cultiva mucho por la belleza de sus hojas vy la
de su flor. Existen varias especies en Asia v otros
lagares.

Naranjo dulce (Citrus awrantium, Riss.)

El francés Acaratte du Biscay, que en 1657 es-
tuvo en Buenos Aires, escribe: “...detrds de las
casas, grandes huertas llenas de naranjos, limone-

\418) De Moussy, Descripiion de fa Confidéraizon Argentine, 1839
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ros...” (19 Se ve por lo transcrito. la mucha anti-
giiedad de esos arboles en el Rio de la Plata.
Azara también los menciona, y dice al respecto:
“Los naranjos y sus andlogos, son abundantes y
buenos en el Paraguay; pero unos y otros dismi-
nuyen al acercarse al Rio de la Plata (401,

“Los primeros naeranjos chinos, que conoci en el
Miguelete, cuando Montevideo no tenia mas que
24 afios de poblacién, fueron dos que tenia mi
abuelo paterno en su chacra v uno que tenia en
la suya don Francisco de la Paz, y puedo asegurar
que entonces eran los tnicos que habia en toda
esta campaiia” (#21), Esto cra por el afio 1750, v
24 ahos después de poblada la cindad.

El caso es que la especie de los naranjos que se
cultivaban en el Rio de la Plata no era de buena
calidad, pues no procedia de los naranjos chinos,
como dice el docior Castellano; pero en 1772, el
comandante de una goleta, que vino de Rio Ja-
neiro, le regald algunas naranjas que trajo de
aquel punto, cuyas semillas sembro y prospera-
ron bien. M, L. de la Cuadra también sembré se-
millas de aquellas naranjas, y de los almdcigos de
ambos son las buenas naranjas que sc ven en el
Miguelete y otros Iugares (322,

En 1848 existia en el Manga, ¢n la quinta de
P. F. Berro, un monte de naranjos. extendido en
mis de dos cuadras cuadradas de terreno, de cali-
dad bastante buena. Estaban injertados sobre pies
de naranjos silvestres o sea sobre naranjos agrios.

1414) Censo de la atdad dz Buerar Atwres, 1887, tome I, pig. 19.
(4#20)  Azara, ohra citada, toma I, pag 85

{421) Doctor P Castellano, obra citada, pag 9.

(422) Docter P Castellano, obra citada, pig 100
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Bastantes afios después, 1866, aiin cargaban mucha
fruta,

Larrafiaga escribe lo siguiente, respecto a la
mejor manera de plantar los naranjos: “Julic 17
de 1819. — Don Antonio Pérez me regalé una
naranja muy grande de su naranjal plantado des-
pués y me hizo advertir olros naranjos de 30 afios
en el mismo lugar arenoso y fresco en que estaban
mis atrasados, porque éstos los enlerré demasiado,
¥ que le habia ensefiado la experiencia que cuanto
mas superficial prospera mas” 23

Los naranjos y los limoneros eran comunes en
Chile antes de 1714, y se cultivaban entre los cer-
cos de tapias de las guintas (¥4, Otro autor, en
1657, dice que en Buenos Aires se cultivaban el
naranjo vy los limoneros, sobre todo en los corra-
lones de las casas 423), En la ciundad de la Rioja,
provincia argentina, aiin vive un naranjo plantado
a fines del siglo XVI por San Francisco Solano,
segin establece la tradicidon (26), Tiene el tronco
carcomido, hueeo, como asimismo los gajos princi-
pales, pero estd lleno de hojas y no le faltan en
afic alguno ni los azahares ni las naranjas. Este
naranjo debe tener hoy aproximadamente 324
afios.

La Comision de Agricultura de Cerro Largo,
presidida por Doroteo Navarrete, con fecha 21 de
Setiembre de 1878, expresaba que remitia a la

(423} D A, Larrailaga, Diernio de observaciones y gastos de mi
quinta, (inédito).

(424) Fewllé, Journal des observations Phys. et Dolamques, tomo
11, pag 57

(425) Acaratte du Biscay, Revisia de Buenos Aires, tomo XIII,

4
(426) Arboles kestdricos de lo Repiblica Argentrna, phig 25,
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Comisién Central de Montevideo un cajén con
naranjas cosechadas en aquel lugar, tan buenas
como las brasileras; agregaba que desde 1860 los
vecinos se preocuparon de plantar montes de na-
ranjos, con €l mejor resultado por la hondad de
la fruta, siendo tanta la abundancia, que se vendia
a 40 centésimos el ciento (#27),

De Santa Fe, en 1784, escribe Azara que lle-
vaban a Buenos Aires muchos limones y naranjas
dulces, cuyo precio era alli de seis reales el ciento
y en Buenos Aires de un medio por cada dos.
“Los maranjos son disformes, -—sigue diciendo
Azara,— y algunos dan cinco mil y mas naran-
jas” t428),

Naranjo agrio (Citrus vulgaris, Riss.)

Es el naranjo comiin agrio, €l misms que cono-
cemos aqui con ese nombre, vy que también fue
introducido por los jesuitas. Esto manifiesta Ma.
toso 9, y Azara escribe que viajando en 1764
por los campos del Paraguay, vio entre los mon-
tes naturales, naranjos de esta especie creciendo
espontaneamente (930),

Nogal (Juglans regia, L.)

Muy antiguo en el pais. “Los nogales que lene-
mos aqui los conoci desde que pude conocerlos, y
s¢ que se sembraron de las nueces que se traian
de Mendoza para vender” (31}, En la quinta de

{427)  Boletin de la Comisién C de Agricultura, tomo II, phg. 292.
(428) Azara, Vigyes enédilos, pag 21,

(429} F Matoso, Cien eadustrias, 1893 pag 279

(430} Azara, Viajes inéditos, pag.

1431) Doctor P Castellano, obra cllada pag. 85
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Berro, en el Manga, en 1848, y aun mucho después
de concluida la Guerra Grande, existia un monte en
que habia mas de cien de dichos drboles, de gran
magnitud, que debian tener mucha edad. Vivian
otros ejemplares diseminados por la costa del arro-
vo, de mayor tamaflo aun; todes se cargaban de
fruta, pero antes de madurar, se perdia ]Ja mayor
parte de las nueces por enfermedad. aunque los
irboles no parecia que sufriesen.

Narcisos (Narcissus pseudo - narcissus, ".)

Se cultivaban en el Manga, en el jardin.

Nispero del Japén (Eriobotrya japonica, L.)

Ignoro en qué aiio fue introducido; pero segiin
el historiador de la Sota, en 1837 va se cultivaba
en Montevideo.

Nispero europeo (Mespilus germanica, L.)

No me consta que se hava cultivado en Ia anti-
gitedad colonial, pero es posible que lo fuese, por
ser una fruta muy conocida. Yo lo he visto en
cultivo desde hace muchos afios.

Nabo (Brassica napus, L.)

El doctor Castellano declara, en 1787, gue se
le cultivaba en Montevideo, y que era tan bueno
como los de Lugo (432),

(432) Doctor Caatellano, en la carts ya citada
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No me olvides (Mvyaosotis alpestris, Schum.)

En 1819 ge culiivaba en la quinta de Larrafiaga,
y sigue ain siendo muy cultivado, lo mismo que
sus variedades.

Nardo (Polyanthus tuberosa, L.)

En Corrientes se cultivaha en 1760 ¢83), En
Montevideo su introduccién debe de remontarse
a los primeros afios de su fundacidén.

Omb1 { Phytolacca dioica, L.)

El doctor Daniel Garcia, en los apuntes para la
biografia del doctor J. M. P. Castellano, puhlica-
dos en la Revista Histérice 3%, dice que éste en
1877 comprd su chacra, que estaba sitnada en el
Miguelete, con fondo hacia el Pantanoso, donde
edificé y plantd cerca de la casa dos ombiies, que
se elevaron a mas de 18 varas. En la sierra de
Minas he visto ombies de gran magnitud, como
lo son algunos del monte que éstos forman préxi-
mo a la gruta de Arequita, En el bosque costa-
nero del arroyo Tres Cruces, de Artigas, he visto
también algunos drboles que tendrian mdés de 18
metros; ¥ en Colold, en el campe de Gareta, hay
un ombi que, a mi parecer, es el de tronco mayor
que existe en el pais. Los vientos y las chispas
eléctricas lo tienen desgajado. pero su base, hueca,
es enorme, y por nada de esto parece resentirse
su salud. Es 4rbol indigena, creyéndose qgue el cen-

(433) Memona descuiptiva du Corrientes, por Lépez, en la Revuta
de Buenos Aires.

{#34) Doctor D Garcia Acevedor “El doctor Pérez Castellino™, en
la Retista Histérica, tomo I, pag. 276.
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tro de dispersién estd al norte de Corrientes. No
es, pues, arbol introducido.

Olivo (Olea europea, L.)

“Aqui no conozco yo mis que una especie de
aceituna; pero ésta es de la mejor que se conoce
en Espafia... todos los espafioles aseguran que la
aceituna de Buenos Aires es de la buena, de donde
se han traido estacas a Montevideo para preparar
olivos. Es de creer que los olivos de Buenos Aires
viniesen de Chile, como a Chile los llevaron de
Lima, a cuya ciudad los llevé de Espafia D. A. de
Rivera, segiin lo refiere el Inca Gareilaso de la
Vega® 433), “En cuanto a olives, s6lo hay algunos en
Buenos Aires, que dan todos los afios” (436},

Yo creo que uno de los olivares mayores gque
hubo en el pais en tiempos pasados, fue el que atin
existe en parte en el Manga, en la quinta que fue
de Berro, el cual ocupaba un terreno de una cuadra
cuadrada, y esto lo atestignan todavia muchos
de sus vetustos arboles. En Marofias existia también
un olivar, del coronel Tejada, en la Hamada “Quin-
ta de los Olivos”, quien poseia en alto grado el
amor por las plantas y los arboles.

El doctor Ordofiana dice que fue en Soriano,
en el Espinillo, ete.,, donde se cultivaron las pri-
meras vides y olivos del pais: esto cien afios antes
de la fundacién de Montevideo 7); y agrega:
“En la Calera de las Huérlapas existen todavia
seculares plantas de olivos para acreditar su

{435) Doctor P Castellano, obra citada, pdg. 133.
{43G) Azara, obra citada, tomo I, pag. 85
(437) Ordonana, Revirta de lo Asociacion Rural, 1882, pig 399.
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secular existencia.” Pero Luis de la Torre escribe,
a su vez: “No me ha sido posible averiguar a quién
debe la Reptiblica la introduccién del utilisimo
arbol que nos preocupa, pero es pusible que deba
asignarse este honor o al observador padre Caste-
llano o al ilustre padre Larrafiaga, ambos decanos
de nuestra arboricultura y a quienes se debe la
introduceion y los primeros estudios hechos sobre
casi todas las plantas industriales, gue han venido
después propagindose” (433), El mismo de la Torre
en 1858 hizo traer 15 mil estacas de olive de Bue.
nos Aires, de los cuales a los 4 afios hizo planta-
ciones de los viveros y vendié también (39,

No creo se pueda aceptar como verdad indiscu-
tible, sin una justa protesia, lo que expresa el dis-
tinguido rural Luis de la Torre en la anterior trans-
cripeién. Si bien es cierto que los merecimientos
del doctor Castellano son muchos, no siendo me-
nores los de Larrafiaga, sélo por esa circunstaneia
no debe atribuirseles el hecho honroso de la intro-
duceién de vegetales de desconocido importador.
En Montevideo hemos tenido meritorios amantes
de la agricultura en aquellos lejanos tiempos, co-
mo lo fue Miguel 1. de la Cuadra, enire otros que
podria nombrar. Las plantas o las semillas se ha-
cian venir de Espafia, de las Islas Canarias, de
Buenos Aires, de la Colonia o de otros lugares. Por
otra parte, el ilustrado doctor Ordofana afirma
que en el Espinillo ¥ en Soriano se planieron
olivos CIEN afnos antes que en Montevideo, Es sen-
sible que el doctor Ordofiana no cite la fuente de

(438) Luwas de la Torre, en la mmsma Reviste, 1875, phg. 924
(439) Luws de la Torre, loc. cit, pag. 924
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donde tomé los datos de que se sirviera, pues de
haberlo hecho asi. este punto hubiese quedado
perfectamente dilucidade. Por otra parte, ya el
Daoctor P. Castellano declaré que es de Buenos Ai-
res de donde se llevaron estacas a Montevideo,
generalizando el hecho, lo que importa decir que
no fue ¢} el primero que las introdujo.,

En La Rioja (Repiiblica Argentina) existe un
olivo tres veces eentemario. Cuando en el siglo
XV1I, por Real Orden, se arranceron los olivares,
se salvé aquel arbol de la destruccién. Mide ahora
7 14 metros de didmetro en el tronco (40,

En la antigitedad se concedia gran estima al cul-
tivo del olivo, como que era el que producia el
mejor aceite para los usos de la alimentacion, lo
cual daba lugar a un gran comercio, como hoy mis-
mo sucede. Por la singular manera como fue intro-
ducido ese arbol en el Pert, propagado y levado
a Chile, agrego Ia signiente transcripeidn: “Olfi-
vo. —— Segiin Garcilaso de la Vega, don Ambrosio
de Rivera fue el que en 1560 introdujo el olivo en
el Pert, a la vuelta de un viaje que hizo en Espafia
como Procurador general. De mdys de cien pies que
trajo de Sevilla, sélo tres llegaron en buen estado,
y los planté en una quinta provista de muchos
drboles frutales de la Europa. Como hombre cu-
rioso, tenia un interés particular en conservarlos,
y a este efecto les puso de guardia muchos negros
y treinta perros...A pesar de las precauciones, nn
ejemplar fue robado... y llevado a Chile™ (#H),

(440) Arboles historicos de lo Repibhca Arpenfing, pig 23
(#41) Gay, Histonia de Chide, tomo II, pig 149.
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Orégano (Origanum vulgare, L.)

El doctor P. Castellano dice que se cultivaba en
su tiempo; en la chacra de mis abuelos, en el
Manga, en 1848, también se plantaba. Debe de
haber sido planta de antigua introduceidén, por el
empleo que tiene en las preparaciones del cerdo.
En el afio 1760 se cultivaba en Corrientes (H7),

Pita (Agave americana, 1.)

“Entre los dlamos descollantes al pie de los cer-
cados de pitas, que por no ser menos alzaban tam-
bién sus palos, para proporcionar con ellos al agri-
cultor un elemento para la frenqguere y otros usos
de economia rural o formando cuadro al mente
de guindos y durazneros...” (%),

La pita es una amanlidicea de origen america-
no, v de ella y de otras especies que abundan en
las regiones subiropicales o templadas, se¢ hace un
inmenso empleo para la fabricacién de bebidas
fermentadas y la extraccién de fibras para tejidos,
cuerdas, etc. Cuando la planta florece lo enal se
efectia asi que tiene diez o mis afios de edad, da
un poderose escapo llamade aqui pitén, y muere
la planta; pero deja muchos hijos al pie. para la
propagacién, Su introduceién en Montevideo debe
de ser muy antigua, pues yo la recverdo desde mi
mifiez. En 1848, la chacra de mis abuelos, en el
Manga a excepeién de unas pocas cuadras de cerco
de piedra, lo demds estaba con zanja y pitas en

4 (442) “El Maestre de Campo B Lépez'', en la Revista de Buenos
tres
{443) De - Marfa, Monfendeo anfiguo, tomo III, pag. 45
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el borde interior, formando éstas una muralla im-
penetrable por el tamafio, la densidad y el ancho
que habian ocupado, todo lo e¢nal indicaba los
muchos afios que tenian las pitas que vivian alli.
Hoy han desaparecido esos cercos pintorescos, no
porque fueran malas las plantas de pita, sino por
el mucho terreno que cubrian y por ser abrigo de
las perjudiciales hormigas, de los apereds, las co-
marlrejas, los lagartos, hurones, gatos monteses,
zorros, ete, Ea increible la utilidad gue presta en
Jas casas rurales ese pitén que he nombrado: su
altor puede llegar a tener de 3 a 5 metros, con
un didmetro de 15 a 20 centimetros; se le emplea
ya como tranca en los portones, como tijera para
los ranchos y galpones, como alfajias para los mis-
mos, para los corrales o cercos, y tambhién para
postes, ete.

Pino (Pinus insignis, Dougl.)

“El Pinus insignis, arbol de Colifornia, introdu-
cido al pais por el sefior Buschenthal, a lo menos
primer drbol que tuve de esta especie, me fue
dado por ese sefior” (), Tomkinson escribié esto
en 1874, asi gue pocos afios antes de esa fecha
debe de haber tenido lugar la introducecién del
pino.

Por otra parte, me ha declarado Mr. Donaldo
Clark, ex mayordomo de “La Selva”, de T. Tom-
kinson, en 14 de Octubre de 1912, en presencia del
doctor Daniel Garcia Acevedo, que en 1874, él
trajo semilla de Pinus insignis, que no hahia en

{H4) Tomkwnson, Reviste de le Asociacidn Rural, 1874, pig 569,
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el pais, de Edimburgo; que la planté en la quinta
de Tomkinson; que en esa misma fecha introdujo
el Pinus canadiensis, y que esas especies también
las cultivé en la quinta de Bell Towers, en el Bu-
ceo, En 1877, la Comisién Central de Agricultara,
creada por el Gobierno, encarga, por intermedio
del Ministro de Relaciones Exteriores, el envio de
semillas de Pinus insignis de Estados Unidos, y
semillas de tabaco de La Habana (44),

Dicha Comisién se instalé el 25 de Enero de
1877, y la componian: Agustin de Castro, como
presidente, vy como vocales, el doctor Gualberto
Méndez, Juan Mac-Coll, Alberto Capurro, Lucio
Rodriguez, Alejandro Canstatt, Luis de la Torre,
Pedro Margat, Modesto Cluzeau-Mortet, Blas Vidal,
Victor Las Cazes, Pedro Sdenz de Zumarin y doc-
tor Marecos Vaeza, El personal de esta Comision
sufrié algunos cambios con el transcurso del tiem-
po, pero su accién fue eficaz y la agricultura le
debié buenos servicios, mereciendo citarse entre
ellos la edicién de su Boletin, en el cual salieron
a luz importantes trabajos. La expresada publica-
cién principié en Febrero de 1877 y termind en
Agosto de 1879, Esta ha sido la primera revista
que se ha publicado en el pais destinada al fo-
mento de la agricultura, por lo cual me complazco
en escribir estas lineas recordando el hecho ¥ los
nombres de aguellos meritorios cindadanos.

Pino rigido (Pinus rigida, Mill.)
“Pino de tea de la Carolina del Norte, entiendo
que las primeras semillas de este arbol fueron in-

1442) Boletin de la € € de Agncultura, tomo I, pig 306
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troducidas en el pais por el sefior Roosen en 1842,
quien las distribuyé entre varios aficionados. De
los drboles que tengo nacidos de esta semilla, uno
me fue regalado por el sefior Juan D. Jackson y
otro por el sefior Fridelin Quincke, por el afio de
1862 - 1863. Pronto tomaron arranque y hoy los
dos tienen de 50 a 55 pies de alto econ una circun-
ferencia de tronco de 50 14 y el otro de 4114 pul-
gadas™ (46}

Pino de pifiones (Pinus pinca, L.}

“Arbol muy conocido por la antigiiedad de su
introduccion, existiendo ejemplares muy erecidos
en la quinta de dofia Clemencia Esteves y en otras
partes” (%7} En e] Manga, en la quinta que fue de
P. F. Berro, existen dos drboles plantados a prin-
cipio del siglo XVIIL. En la Argentina, el célebre
Pino de San Lorenzo, plantado posiblemente por
los jesuitas a mediados del siglo XVII, es de la
especie Pinus pinea. En nuestros tiempos, el dia-
metro de su tronco alcanza a 3 metros y su altor
es de 10 metrog (¥9),

Paraiso (Melia azedarach, L.)

No he encontrado datos respecto a la introduc-
cién de este irbol. Hoy se cultiva en todo el pais.
En Monievideo, en el afio 1913 habia plantados
en los paseos y calles, 12.264. Es originario de Asia.

{#6) T TFomkinson, Retarta de la Asocracrdn Rural, 1874, pig 569
1447) Tomkinson, Rewvista citada, 1875, pig 699
{#48) Arboles hintéricos de la Repiibhica Argennng, pig 18
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Peral (Pirus communis, L.)

En 1660 existian en Buenos Aires, “detris de las
casas, grandes huertas llenas de naranjos, perales,
etc.” 9, Azara dice: “En el Paraguay no hay
peras ni guindas, v en el Rio de la Plata valen
poco” 430, En 1826 estuvo en Buenos Aires A.
d’Orbigny, y escribid al respecto lo que sigue: “Tao-
das las legumbres son caras, lo mismo que las fru-
tas, excepto las peras... las peras son buenas (+31).”
Aqui tenemos que hablando de las peras, dice
Azara que valen poco, y en cambio d’Orbigny re-
pite que son buenas; pero cuando menos se saca
en limpio que aquella fruta abundaba, al contrario
de lo que sucedia con las otras. En Montevideo, en
1829, escribe De-Maria que en la Plaza de la
Verdura se vendian las perttas y las brevas de
Diciembre, las peras pardas v las peras bergamo-
ras (452),

Como el doctor P. Castellano describe algunas
de las especies de los perales que cultivaba, trans-
cribo a continuacién su texto:

“Peral comiin. — T.os Qinicos perales que se cono-
cian en Montevideo euando yo compré mi chacra,
eran los tempranos, o los que sazonan su fruta por
ARo Nuevo, que aqui se nombran con el nombre
genérico de peras comunes...” 453

“Peral Bergamota. — Los primeros perales ber-
gamota que yo tuve en mi chacra, que conservo
ahin, y son los primeros que hubo en el Miguelete,

(449) Cense de la poblacion de Buenos Aires, 1087, tomo I, pag 19
(430) Azara, obia atada, tome I, pag, 83

{431} A. Q'Orlngny, Foyage prtroresque, 1835

{452) De - Maria, Monfroideo anbigyo, tomo I, pag, 77

(433) Doctor P Castellano, obra citada, pig 3%
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los injerté en unos manzanitos silvestres con unas
plias que me hizo venir de Buenos Aires mi amigo
don Pedro Alvarado, vecino de aquella ciudad...
Los dos injertos prosperaron lan estupendamente,
que son los dos arboles mayores y mais hermosos
que de su especie al presente se conocen aqui” 454,
Esto fue por el ano 1776,

“Pera Buen Cristiano. — Este peral de buen
cristiano y el camuesino vinieron de Catalufia para
don Eusebio Vidal, ahora 25 afios, y por su medio
se propagaron aqui” (49,

“Pera Real. — Lo mismo que he dicho del peral
del buen cristiano, digo del real. Habrd 35 afios
que le vino de Espana a don Melchor de Viana
este drbol, y aunque en tan largo tiempo han pro-
curado los hortelanos propagarlo, no lo han podi-
do hacer nunca buen frutal; porque casi siempre
ge viene sin fruta, La pera muy rara que llega a
dar, es grande v perfectamente redonda; madura
por Febrero... Tiene la hoja muy distinta de los
demas perales, porque es mas pequefia y la presenta
mas encartuchada hacia adentro que los otros™ 456,

Esto debié ser en 1778.

“Pere Manteca. — Habra 20 afios que a don Mi-
guel de Tejada le vino de Galicia el peral, que
algunos llaman de Pera mantcea v los mis le lla-
man del Coronel; se parece mucho en el color al
Peral pardo, y en el de la fruta, que en uno y otro
es parda, con fondo amarillo cuando estd madura;

(45¢) Doctor P Castellano, obra aitada, pig 42
453) Id id id, pig 47
{45G) Id id id, pag. 47.

[206]



LA AGRICULTURA COLONIAL

pero sazonan en diversos tiempos, porque la parda
madura por Febrero y la manteca por Abril: la
parda es redonda y la manteca tiene la figura
prolongada como la bergamota” 497),

“Pera de Don Guindo. — Hay mias de 35 afios
que don Miguel L. de la Cuadra logré en su chacra
un arbol de pera de Don Guindo, del cual muchos
injeriaron en perales comunes... Yo me acuerdo
que e] primer peral de Don Guindo que tuvo
Cuadra daba bastante fruta™ (438),

Cuando Berro y Errazquin compraron la chacra
de Medina (1799), existian en ella algunes pera-
les (%), Berro aumentd las especies con otras, que
subsistieron hasta muchos afios después.

El gedgrafo Oyarvide dice, —hahlando en el
afio 1784:— “...y sobre el arroyo Miguelete va-
rias quintas de darboles frutales y hortalizas de
que se provee la ciudad de Montevideo, siendo lo
mds comiin manzanas, membrillos, peras y duraz-
nos, y estos ultimos lo mdas general y de buen
sabor™ (460},

En la siguiente trapscripcién que hacemos de la
Historia Oriental del Uruguay, por de la Sota, se
nombran algunas especies de perales, dindose otros
datos muy interesantes: “...hoy {1837) ya se en-
cueniran clases varias de perales de exquisito gusto
y extraordinaria magnitud, como la de Espino,
Camuesina, Bergamota, Comun, Parda, Pera Nata,
Monstruosa, Borla de Oro; de las manzanas, la

@5 I id, id, pAg 48

{458) Id id id, pig 48

(459} Relerencia de Payline Berro

{460} Ovarnide, Memora geografica, aio 1764, edicidn de G Calvo,
en Tratados de la América Lating, twomo VII, pag 34.
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Blanca, la Palmera, la Camuesa, la Chilena; de
los duraznos, el de Pavia colorado, el de Pavia
blanco, de Santa FElena, los Priscos hlancos, los
Priscos colorades, los Invernizos. Bocados de dama,
Damascos, Albaricoques, Real Jorge, Ubillas: mul-
titud de Nogales frutales y el Nispero del Japon,
propio para jardines, de fruta agradable y fragante
flor. Entre los muchos arboles para madera, el
Roble, que ficilmente se propaga por la bellota,
que tanto produce, se encuentra con abundancia en
la costa del Miguelete, en la chacra de don Fran-
cisco X. Calvo, entre los que hay uno que apenas
dos hombres lo abrazan. El Marrén o Castafio de
Ia India. E1 Escobén, traido tltrmamente de Cana-
rias. El Abedul o Platano de la India, que antes de
la Revolucién irajeron unos buques franceses y se
han conservado y propagado en la misma chacra
de Calvo y otras, es una planta de estimacién por
ser madera de una altura enorme y derecha...
El Pino, que sirve para palos de buques por su
derechura y elevacion, cuya simiente es pequefia.

El Pino de Europa, cuyo fruto es vma pifia gran-
de, que encierra dentro una infinidad de pifiones.
El pino de Cruz del Brasil, arbol perezoso para
crecer. pero hermoso y que conserva todo el afio
la hoja verdinegra, espinosa en la punta *¢!), El
Moral. .. hay grandes plantios en algunas chacras
de esta capital #2), en la Colonia del Sacramento,
jurisdiceién de Vacas y Paysanda™ (463),

Y para terminar con los perales, ahi va la rela-
cién de las mas de las especies que en 1858, segun
_WES el Araucaria braithona,

{#62) Montevideo

(463) FEsto cra cn 1837, y sc trata de la Merera multicanls, con
cuya hoja se abmenta el gusano de seda
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Andrés Viana y Bernardo P. Berro 464, existian
en el pais, aunque sin incluir algunas otras espe
cies, de cultive muy generalizado entonces:

Criolla
Parda
Bergamota
Bruta buona
De a libra
Doyenné
Buen Cristiano
San Germdan
Angulema
Urraca
Borracha
Sucrin vert
Camuesina
Negra
Verrugosa
Spadona
Pera limén
Salviati
Borla de oro

Luisa buena
Medalla
Angélica
Ombligo de dama
Sicota

Yasora

Canesa

Lombea

Flor doble
Calzén de sueco
Carmen
Vergulosza

BIeVe

Gran Canela
Williams

Pera fierro
Berry

Milan blanco

Penacho, amaranto (A4marentus candatus, L.)

Amaranticea de remoto cultive, v de la que
ahora se cuwidan diversas especies o, mejor, va-

riedades.

Porongo {Cucurbita lagenaria, L.)

Desde los primeros tiempos de la oeupacion de
este territorio se sembré con generalidad esta cu-
curbiticea, sobre todo por los negros esclavos, pues

(4ot} Véase la carta de Berro a Viana, en la Tercera Parte,
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con los porongos se fabricaban jarros para agua,
recipientes para conservar liquidos y semillas, para
guardar los pequefios objetos, etc. Hoy su cultive
se ha abandonado casi por completo, signiéndose
con las variedades propias para tomar mate,

Perejil (Apium petrosclinum, 1.)

En 1760 se cultivaba en Corrientes (45, El doc-
tor Castellano escribe que se sembraba en Monte-
video por el afio 1813 466},

Papas (Solanum tuberosum, 1..)

Las papas son originarias de Chile y el Peri;
al tiempo de la conquista de los Quechuas, éstos
cultivaban aquellos tubéreulos.

Dice el doctor P. Castellano: “Las rojizas son
méas comunes, y las llaman crioflas (67): son gene-
ralmente pequefias y su gusto tiene algo de bronco
y dspero, por cuyo motivo no se reputan por las
mejores. Las morades vinieron de Canarias ahora
30 afios, y éstas son mas grandes v de gusto mas
fino que las anteriores, Las blancas son las mejores
que he visto; me inclino a que las trajeron aqui
unas familias inglesas que iban a establecerse en
QOataiti... habra 15 afios... muchos las llaman
papas inglesas.” El mismo autor escribe en otra
parte “68): ¢ papas criollas y de Canarias, del
mismo gusto vy calidad que las que vinieron de alla
ha cuatro afios.” Aqui existe un error de 9 afioa:

P (462) ““El Maestre de Campo B Lopes”, c¢n [a Reviste de Buenos
tres

(466) Doctor P Castellano, ohra atada, pig. 226

(467) Doctor P Castellano, obra citada, pég. 226,

(468) Doctor P Castellino, carta ya citada
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a estar a la primera versién del doctor P. Caste-
llano, las papas moradas fueron introducidas por
el afio de 1774, puesto que escribia esto por los
afios de 1813 a 1815. La segunda transeripcién fue
escrita en 1787, lo que da el afio 1783 como fecha
de su introduccién,

La papa no es tan inofenmsiva como se podria
creer. Se han producido envenenamientos por este
tubérculo cuando ha estado expuesto al s0l y a la
luz, tomando un color verde, pues entonces puede
poseer una fuerte cantidad de solenina; también
las papas viejas o brotadas suelen causar males
gistricos, a causa del mismo dleali.

Poroto (Phaseolus vulgaris L.)

En Montevideo se cultivaron las siguientes es-
pecies: poroto blanco de ofito negro, colorado de
40 dias, de manteca, pallares, tapes, blanco chico,
negros del Brasil y otros. Ahera ya no se cultivan
algunas de cstas especies, pues existen otras mas
aceptadas,

En 1605 se vendian porotos en Buenos Aires 40,
¥ lo mismo sucedia en 1637 (¥0), Fsto prueba la
mucha antigitedad del cultivo de ese gramo. En
Corrientes, entre las plantas de cultive que enumera
en su Memeoria el Maestre de Campo B. Lépez, en
1760, cita a los porotos.

El paturalista Molina, que escribié su obra antes
de 1788, dice lo siguiente, refiriéndose al poroto:
“Antes que entrasen en Chile los espafoles, culti-

40} Gareia, Régimen Colomal, pig H2.
(470; Trclles, Rewstq del Arckizo de Buenos Aires, tomo IV,
pag 27.
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vaban aquellos indios varias especies de judias o
alubias poco diferentes de las de Europa, y entre
1as cuales se nota una que los indios llaman
cudihuelo. .. siendo la mis notable la Phaseolus
paller por sus granos de cerca de una pulga-
da» @),

“En 1829, en 1a Plaza de la Verdura, en Monte-
video, se vendian chauchas. poroto blanco, poroto
colorado y el llamado de 40 dias™ 472),

Los porotos han tenido los siguientes nombres
vulgares, dados por los espafioles: judias, fréjoles,
frisoles y alubias.

Palma datil (Pheenix dactylifera, L.)

La palma africana que da daitiles, se sembré en
Montevideo y otros lugares, y para esto se em-
plearon los cocos secos de aquellos frutos de anti-
quisimo comercio. En Mercedes existe una de estas
palmas, plantada muy probablemente en 1833 por
el doctor de la Peiia, en su quinta de aquella ciu-
dad, haciendo pocos afios que fue llevada a la plaza
piblica, donde vegeta pertectamente, En Vera, en
campo que fune de Manuel Chopitea, su hija Matilde
Ch. de Mayol, en 1860, planté una de estas palmas,
que erecié bien y contindia ganando en corpulen-
¢ia: pero es sensible que no tenga compaiiero, pues
estos vegetales son dioicos.

Ya que aqui se trata de una palma, daré a cono-
cer algo que se relaciona con las de puestro pais:
en Marzo de 1902 hice un viaje a Cebollati con
el fin de estudiar la vegetacién de aquel lugar. En

(4:71) Molina, Historia de Chile, 1788, tomo I, pig 136
(472} De -~ Maria, Moutevides antiguo, tomo I
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la Isla del Padre encontré que todo el monte estaba
quemado, a cansa de un incendio que habia tenido
lugar el afio anterior. Era un especticulo extraiio
v doloroso el que ofrecia aquel monte: los arboles
se conservaban en pie en su mayor parte, pero
muertos, y sélo uno que otro habia brotado por el
tronco. En el centro de esa misma isla existe un
monte de palmas. de las que laman petizas, cuyos
troncos, que se denominan estipas, estaban carbo-
nizados exteriormente. como log demds 4rboles de
la isla, pero a pesar de esto se presentaban con
hojas nuevas y grandes racimos de frutos maduros,
dulces y arométicos, que incitaban a comerlos. Ks
de admirar la fortaleza de esta palma contra la
accién del fuego, pues si bien los restos de los
peciclos adheridos al tronco se habian gquemado
complatamente, sin embargo el incendio no habia
dafiado al vegetal, que se presentaba cargado de
frutos y en estado de salud,

En los montes o en los campos existen otras
palmas, tales como la P. Alr@ la P. Yaray, la P.
Carandé, la P, del Campo, ete.

Pimiento, Aji dulce (Capsicum annuum, L.)
Esta solandcea es un aji y cuenta muchas varie-

dades. En 1829 se vendia en Montevideo en la

Plaza de la Verdura ¢,

Pepino (Cucumis sativus, L.)

El doctor P. Castellano dice que se cultivaba en
Montevideo, Hoy se cultivan otras especies y dife-
rentes variedades.

(473) De - Maria, Monlemdeo antiguo, tomo I, pag 77
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Palma imperial (Pyrethrum sp.?)

En ¢l jardin de la quinta de Berro, en el Manga,
en 1848 sc cultivaba esa planta, que después con-
tinué siendo muy cultivada, asimismo, en muchas
otras quintas; gin embargo, hace varios aflos que
no la he visto en parte alguna, a no ser en Merce-
des. Antes no se hacia un ramo sin el adorna de
algunas hojas de aquella palma; pero en la ac-
tualidad han caido en desuso los olores fuertes
como el de ésta, la albahaca, el toronjil, yerbamota,
cedrén, hinojo, ete.

Pensamiento (Viola tricolor, L.)

Se cultivaba en 1848 una especie sencilla, de flor
pequefia, que se reproducia mucho espontinea-
mente: hoy son muchas las especies que se cuidan.

Pirdmide de Egipto (Scilla peruviena, 1.)

Esta lilidcea, de flor violeta, se cultivaba con
estima en 1848. Después se han introducido otras
especies.

Platano (Plaranus orwentalis, L.)

No poseo el dato respecto del afio en que fue
traido al pais; pero es un irbel cuyo cultivo se ha
extendido mucho en estos tltimos tiempos.

En Montevideo, €l afio 1913, en los paseos, pla-
zas y calles, habia 41.542,

Roble (Quercus robur, L.)

Este noble drbol parece que fue introducido en
este pais por el afio de 1778. “Hay 35 afios que a

[214]
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D. M. 1. de la Cuadra le vinieron de Vizcaya
muchas bellotas de roble y de encina puestas con
tierra en un cajén, de las cuales nacieron algunas
de roble v una sola de encina (ésta se murié),
pero los robles prosperarcn bien y uno de ellos
particularmente se hizo drbol tan robusto en po-
cos afios, que a un sujeto de Europa le of decir
gue alla no crecian tanto en tan corto tiempo, De
ese roble, que dentro de pocos afios empezé a echar
bellotas en abundancia y nacian las que se le caian
al pie, han procedido los robles que se ven en
varias partes” (¥4,

Indudablemente es de esa procedencia el roble
que existe en la quinta del Manga, que fue de
Pedro F. Berro; este nliimo fue plantado 38 afios
después de la introduccién del primitivo, traido en
semilla de Vizcaya. En 1816 se plant$ el que afin
vive en el Manga v, que, por comsecuencia, tiene
98 afios de edad ¥3). La operacién de plantarlo
la realizé Pedro José Errazquin, ayudadoe por Vi-
cente Ponce de Leén y el esclavo tio Pito. Se ha
formado un irbol de gran magnitud y es tal vez
el mds conocido. En 1850 existian en la mencio-
nada quinta de Berro dos robles mas de otra espe-
cie, que hoy son grandes irboles también. Mis
tarde se han ido introduciendo otras especies en
el pais.

Reseda (Reseda odorate. L.)

Muy cultivada esta planta de jardin, que es ori-
ginaria de Egipto. No tengo el dato acerea de la
fecha en que fue introducida aqui.

{474) Doctor Castellano, obra citada, pag 164
1475) Referencia de Paulino Berro, que efin vive,
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Retama (Spartium junceum, L.)

En 1848 existian ejemplares de esta leguminosa
en la quinta de Berro, en el Manga; se reproduecia
espontineamente de semilla. En este pais no se ha
cultivado con fines industriales, como es la ex-
traccién de la fibra, sino como planta de ormamen-
to. “Los lienzos fabricados con el hilo de este ar-
busto son de buen uso, muy frescos ¢n estio y tan
flexibles como las telas del cifiamo...™ (#7),

Romero (Rosmarinus officinahs, 1.)

El doctor Castellano habla de su cultive; en la
quinta de Berro, en el Manga, se cuidaba también.
Sin duda era muy general el cultive, como asimis-
mo el de 12 alhuecema,

Rosal (Rosa, sps.?)

Entre las plantas que se cultivaban en Corrientes
en 1760, contabanse las rosas (47}, EFn Montevideo
se cuidaban las rosas blancas y mosquetas en
1787 @7}, El doctor Castellano dice que se culti-
vaban varias especies, y entre ellas la de cien hojus
{Rosa centifolia), que presenta las variedades mds
fragantes, Yo recuerdo que en la quinta de Berro
existian varias especies, las mas con fragancia; la
maosqueta, eic.

(476) En cl Semangiie Oficial ¥ Mercantil de Madeod.

(477) Marstre de Campo B Lépez, Memerig, en la Rewvista de
Buenos Aires

(478) Doctor P Castillano, caria citada
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Rébano (Raphanus sativus, L.)

Desde los primeros tiempos se cultivaron en el
Rio de la Plata. A este respecto dice un autor
argentino: “Los rabanos frescos, grandes y buenos,
2 por un real” (¥, Esto era en Buenos Aires y
el afio 1605. El doctor Castellano los cultivaba en
Montevideo en 1813, pero ya habia dicho, en 1787,
que en esta fecha se sembraban ¥, Los rabanitos
deben ser de introduccién posterior.

Ruda (Ruta graveolens, L.)

Esta planta, muy usada como medicinal, ha de-
bido cultivarse desde tiempos muy antiguos.

Raniinculos (Rarurnculos bulbosus, 1.)

Esta especie, v algunas otras, se cultivaban en
1787, lo mismo gue las marimofas ‘1),

Salsifi blanco (Tregopogon porrifolium, L.}

Su introduccién no es de antigua data, Tanto
las hojas, como la raiz, son comestibles.

Sauce llorén (Salix babylonica, L.)

Este arbol se cultiva hoy en todo el pais, por
los beneficios que presta y por su rusticidad, ha-
Nindosele préximo al agua o en lugar humedo. En
1848, en la quinta de Berro, en el Manga, existian
ejemplares de gran magnitud, lo cual denotaba que
hacia muchos afios que habian sido plantados.

(479) Garcia, EI Régimen Colonial, pig 15.
(480) Doctor P, Castellano, carta citada,
(481) Doctor P. Castellano, carta citada.
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Hoy han desaparecido aquellos colozos bajo el filo
despiadado del hacha impulsada por el interés
reprochable, que no respeta ni a los mais dignos
representantes del pasado; junto con esos majes-
tuosos sauces han caido también nogales centena-
rios, aAlamos, almezos, etc,

Por lo que copiamos enseguida, de la obra del
doctor Castellano, se ve que la introduecién de
este arbol es muy anterior a 1813: “Los primeros
sauces llorones que vi fue en uma chacra sobre
el Miguelete, que no esti lejos de la mia... El
duenio me dijo que aquellos sauces eran los prime-
ros que habia habido aqui y que se los habia dado
un inglés americano; de lo que infiero que es irbol
traido de la América del Norte™ 1282),

En 1814, en la provincia argentina de Mendoza
habia un eauce llorén, histérico ahora, que aidn
se conserva con vida (03,

Tanto el sauce lordn, como ¢l sauce criollo v el
mimbre, son importantes elementos de consolida-
cién de los terrenos hiimedos. Ademds de los casos
que he observado en varios parajes, citaré el si-
guicnte, en que me cupo, en parte, tomar la ini-
ciativa: en la Cafada del Sauce, afluente de Vera,
existian algunas cuadras de bafiado: se plantaron
estacones de sauces criolios en aquel lugar, ¥y a
los pocos afios el pantanc estaba dominado y hasta
en algunas partes la misma cafiada habia desapa-
recido o se escondia en el subsuelo. Esto se debe
al crecido nimero de raices y raicillas que se pro-
dueen, las cuales se van tendiendo como un puen-
te, afirmindose y dejando el agna oculta.

(482} Doctor P Castcllano, obra otada, pig 163
(483) Arboles histiricos de la Repubhica Argenting, pig 61
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Siempreviva (Helichrysum orientale, Tourn.)

Muy cultivada en otros tiempos y utilizada en
ramos para adornos duraderos.

Sandia (Cucumis citrullus, Ser.)

Esta fruta ha debido ser introducida en tiempos
remotos. En El Lazarillo de Ciegos Caminantes re-
fiérese un baile que tuvo lugar en Tucuméan en

1773, y en el que la moza le dice a su compafiero
de baile:

“Yo conozeo tu ruin trato
Y tus muchas trapacias:
Comes las buenas sandias
Y nos das liebre por gato.”

Azara manifiesta que “el meldn vale poco y en
¢l Paraguay nada, que la sandia es mejor” (8%,
Las sandias solian hacer dafie antes, como lo hacen
ahora; pues escribe ese autor que, “de resulta de
haber comido mucha sandia, tuve esta noche un
célico furioso” 85), Esa es la resulta de lo que
Namamos ahora un atracén.

Otro escritor espafiol dice también: “.. . horta-
lizas de todas clases, zapallos o calabazas, sandias,
melones. . .” Esto escribia Oyarvide en el afio 1784,
refiriéndose a las siembras que se hacian en Mal-
donado 48],

“Sandias comunes, del Rio Grande y de Milaga,
se cogen abundantemente y se venden a precios

(404} Azara, olra citada, tomo I, pig 86
(483)  Azara, Vagjes édutes, pig 36
(486) Onarvide, en su Mcemoria.
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moderados” 487}, dice, a su vez, el doctor Caste-
llano en 1787, y por ello se ve que las especies cul-
tivadas eran tres. Molina expresa que en Chile se
cultivaban seis o siete variedades de sandias y que
esta planta es originaria de la Jamaica, pero que
antes del arribo de los espafioles a aquel pais se
criaba alli la especie llamada Cuchuiia 488),

Sicomoro (.dcer pseudo platanus, L.)

En 1878 existian ejemplares de este irhol en la
gquinta de Buschenthal; pero de la Sota cuenta,
en 1837, que el plitano de la India se trajo en
tiempos de la Revolucion 499 en unos buques fran-
ceses, plantindose en Ia chacra de Francisco X.
Calvo, v que de allil se ha propagado 90,

Salico (Sambucus ausiralis, Ch., v Schlecht)

Arbolito o irbol mediano, que hoy se encuentra
haciendo vida espontinea en nuestros montes. Vi-
ve en la Argentina al norte, y en otros paises; pero
¥o ereo que aqui fue introducido o se ha propa-
gado espontineamente; es americano.

Salvia de Espafta (Salvia lavenduleefolia, Vahl.)

Planta usada en medicina y también para sazo-
nar la comida. Ignoro la fecha de su introduccién.

Triacanto, Acacia negra (Gledutschia
triacanthos, L.}

Arbol muy cultivado, originario de la América

(487) Doctor P Castellano, carta citada

(488) Molina, Hitoria de Chile, tome I, pig 204,

{489) 4La Revolucisn ¢n Francia?

(490) J. A de la Sota, Histonna de le R 0. del U, pag. 83
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del Norte. En 1848 habia dos ejemplares en la
chacra de mis abuelos, en el Manga, los que habian
adquirido mucho altor; después a uno lo hirié
un rayo y se seco: el otro fue cortado. Las vainas
encierran una melaza dulce, de que gustan los
muchachos.

Tuna (Opuntia y Cereus)

El doctor P. Castellano dice que agui se culti-
vaban las tunas: unas se empleaban para cercos o
defensas, y otras para la cria de la cochinilla. Ea
los cercos, la mas empleada era el Cereus peruvia-
nus, Tabern., y después la Opuriia ficusindica,
Mill. Hay otras especies introducidas.

Tabaco (Nicotiana tabacum, 1.}

“Desde los 29 grados de latitud hacia el Norte
se cultivaba el tabaco de hoja y lo llevaban libre-
mente a todas partes, pagando al Erario la sisa y
la aleabala... En cuanto al polvo, los comerciantes
lo compraban al Estanco de Sevilla, y lo llevaban
v vendian como podian, pagando sus derechos, To-
do esto duré hasta que en 1779 se estancéd todo él
tabaco, cuyas resultas han sido redituar poco o nada
al fisco, emplear inGtilmente a millares de gen-
tes...” (491)

Segan De - Maria, Francisco Aguilar, antes de
1840, en que fallecis, “introdujo en Maldonado
camellos; practicé la primera siembra de tabaco
e introdujo pinos” 492), Debe suponerse que se

{491) Azara, obra eitada, tomo I, pir 82
; (42-128) Isdore Dec - Maria, Revista de la Ajociacion Rural, 1893,
pag
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refiers a la primera siembra de importancia, pues
su cultivo se practicaria con anterioridad en el
pais.

En cuante a los pinos, De-Maria ha debido
estar mal informado, pues ese arbol es de antigua
introducién en el Plata, siendo asi que en Buenos
Aires existin cultivado a mediados del siglo XVII,
Por otra parte, habria que averignar qué especie
fue la importada por Aguilar, pues éstas son
muchas,

Trigo (Triticum vulgare, Vill.)

Este grano se sembré por primnera vez en el pais
en el afio 1527, en San Salvador 9%); en 1552 en
San Juan; en 1574 otra vez en San Salvador; pero
indudablemente con mal resuliado todas esas veces
y sin que el cultivo arraigase. Establecido Santo
Domingo Soriano, debié volver a ecultivarse, sin
duda en pequefia cantidad, como asimismo des-
pués, con mds expansion, en la Colonia del Sacra-
mento, en el Real de San Carlos, ¥ en 1726 en
Montevideo, donde muy en breve tomé incremen-
to el cultivo.

La produceidn del trigo, en casos aislados, fue
extraordinaria, y hasta fabulosa, segin casos refe-
ridos por algunos autores: pero la verdadera cifra
que se le puede fijar como término medio, es la
que sefiala Azara cuando escribe: “La cosecha me-
dia de trigo en Monteviden es el 12 por 1, ¥ en
Buenos Aires el 16" (), Durante la Guerra Gran-
de, de 1845 en adelante, mi padre nunca dejé de

{493) Madcro, Histeria dui Puerte de Buenos _lires, pag 24.
1494) Asara, obra atada, tome I, pig. 79.
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sembrar maiz, zapallos, porotoes y frigo sobre todo,
como lo hacia un gran namero de los pobladores
de la campatfia, El trigo cultivado era, en su mayor
parte, de semilla de trigo chico o criollo, luego
el comiin, de grano mds grande, y €l que se usaba
para hacer fideos. Por lo general, se sembraban
tres cuartillas por cuadra; si la siembra era tem-
prana, algo menos, hasta dos cuartillas, y se cbile-
nia una cosecha de 80 a 100 fanegas. Los promedios
de estos dos casos son el rendimiento del 11,99 por
uno v 9 fanegas por cuadra, estando esto casi con-
forme con lo gque expresa Azara.

Las subdivisiones del trigo pueden ser las si-
guientes: los trigos para fideos principalmente,
comprendidos en ¢l Triticum sativum durum, trigo
duro, entre les que se cuentan el candeal y otros;
el Triticum satiwvum vulgare. trigo blando. en que
se hallan los destinados al pan, como el Saldomé,
italiano, barleta. ete.; Triticum saittvam turgidum,
que son trigos para paises calientes, y el Triticum
sativum poloricum, que no se cultiva en este paia.

A las calamidades que sufren los trigales, como
el polvillo, la isoca, la lagarta, el gorgojo, las llu-
vias en demasia. el granizo, Jos destrozos causados
por los vacunos y los caballares, los apereds, los
pajaros, etc., deben sumarse atn los daflos origi-
nados por los incendios, como se compruecba con
las siguicntes lineas: “10 Enero 1819. —— Se que-
maron varios trigales, montes frutales y mucha
porcién de pastizales en la ribera izquierda de
Toledo, que habia principiado de Este; pero vino
oportunamente el agua, de no hubicse hecho gran-
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des estragos, porque la poblacién es agui ma-
yor” (495),

Acerca de la manera como se propagd el trigo
en el Peri y fue llevada a Chile, encontramos lo
signiente: “...y en el Perli, Maria de Escobar,
mujer de Diego de Chaves, recibio medio almud
y lo distribuy6 entre los habitantes. dando a cada
uno 20 granos, reservandose asi mismo las cosechas
durante ires afios para no ser empleadas mis que
como semillas, Gracias a esta santa precaucion,
pudo Valdivia llevar el trigo a Chile v generali-
zatlo lo bastante para que al cabo de tres afios
pudiese la cosecha producir, a pesar de los destro-
#os de los indios, mas de un millar de fane-
gas” (496),

Lo expresade por el naturalista e historiador
Gay concuerda con lo dicho por Azara: “En todo
caso, segin nuestra opinién, el rendimiento del
trigo no es mis que el 12, término medio, para
toda la Republica” (197), Esto se refiere a Chile.
Casi el mismo resultado encontré yo en los censos
que de las cosechas en Canelones, siendo Jefe
Politico del Departamento, hice levantar en los
afios 1877, 1878 y 1879, Por dichos censos quedé
demostrado que ¢l rendimiento medio del trigo
cosechado estaba préxima al 12 por 1 de sembra-
dura: esto en afios regulares.

En la campafia, la siembra se hacia en Iugares
muy alejados de Montevideo. En la jurisdiceién
de Soriano, en 1831, se recogieron 1272 fanegas,
repartidas asi: Bizecocho, 692: Bizcocho al sur,
145; Maunlas, 75: San Salvador, 145: Agnila, 214.

(495) LarrabBaza, Dharte de cobservaciones, etc., citado
(#96) Gav, Historna de Chile, tomo II, pag 1I.
(497) Gav, en la misma obra, tomo II, pag. 49
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Esta relacién estd autorizada por Francisco Ga-
dea %), Como no se menciona la semilla sembra-
da, no puede calcularse el rendimiento: sin em-
bargo, esto evidencia lo extendido que se hallaba
el cultivo de este cereal,

“Refiriéndose a nuesiros primitivos cultivos, el
presbitero doctor J. M, Pérez Castellano recuerda
que en aquella época s6lo se conocia tres especies:
el trigo comiin, otro gque Hamaban chileno, y el
trigo farro, conocido aqui por trigo de Roma, el
que le fue enviado en 1824, El farro se diferenciaba
del chileno por tener las aristas y el casulle mais
suaves que ¢ste; ambos eran de espiga corta. pero
mis regulares y mejor granadas que las del trigo
comun; amhas clases se comian en menestras como
el arroz, poco pan se hacia con ellas. El farro des-
terrd al chileno, por tener mejor gusto, y se aplicd
a la fabricacién de fideos, porque daba mejores
masas gque los otros... quedando el trigo comiin,
que ocupaba la mayor parte de la csiembra v se
destinaba para pan... El trigo comfin era de una
sola especie” (499,

“El trigo cuhtivado en Curityba es barbudo
produce un grano muy pequefio... ese trigo pro-
duce 16 por uno... Respecio a la pequeriez de los
granos del trigo culiivado en el Brasil, paréceme
evidente que este cereal disminuyd mucho de tama-
fio en este pais, como acontecid en el Paraguay en
el tiempo de Azara™ (509, Por esta autorizada trans-
cripeidn puede creerse que se trata de nuestro
trigo chico, tan cultivado afios atris.

{498) Documento en el Archivo de Marino C Berro.
(499) T. Alvarez, Agncultura General, pag
(500) Saint-Hilaire, Vovages an Brénd, vol. I pag 390,
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Con referencia a la Repiblica Oriental del Uru-
guay, se ha escrito lo siguiente: “En el pais se cul-
tiva porcién de especies y variedades, muchas de
las cnales no se clasifican expresamente y aun se
confunden con otras. Las principales son: trige
criollo o comin: grano pequeno redondeado, 1la-
mado también trige chico redondo; trigo de Chilé;:
grano alargado, grande: trigo blanco o de Roma,
Hamado también trigo santo; trigo americano, blan-
co, grande” (301,

Las atahonas efectuaron las moliendas del trigo
en los primeros tiempos de la colonia wrugnaya.
Pero en los afios en que las primeras cosechas de
trigo coronaron los esfuerzos de los colonos, dehid
utilizirsele moliéndole er morteros o entre pie-
dras movidas a mano, hasta que se pudieron esta-
blecer dichas atahonas, las cuales aun subsistian en
Montevideo en 1842 y muchos afios después todavia
en los pueblos de la campaiia y en los mismos dis-
tritos rurales,

En pos de eso vino el molino de agua, en 1751,
que en Montevideo se establecié en el Miguelete
y dio nombre al lugar 32, Cuando la expulsién
de los jesuitas en 1767, poseian en dicho paraje dos
molinos de agua.

El historiador 1. De-Maria dice o siguiente, refi-
riéndose a esc molino: “El Cabildo de ese afto 49,
concede permiso el padre Cosme Agullé, de la Com-
pafiia de Jesis, Procurador de la Residencia de
esta cindad, para establecer un molino de agua en
la costa del arroyo de los Migueletes de esta ban-

(30 A T Caravia, Manual del Culhivador, pag 4069
(302) Doctor Wonner, Las Industrias, pag 116
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da, desde unas piedras nativas acordonadas en me-
dio de dicho arroyo, sobresaliendo en una y otra
costa hasta otro arroyo que esti por la parte del
Sudeste y entra al de los Migueletes, ——que venia
a ser el conocido despuéa con el nombre de Saca-
Calzones.— En retribucién de esa merced ofrecid
el padre Cosme dar cincuenta fanegas de cal y cien
carradas de piedra para las obras de esta ciu-
dad... Ese molino fue el primero que se planted
en tierras del ejido de esta ciudad™ (09),

En cuanto al primer molino de viento estable-
cido en las cercanias de Montevideo, fue el de
N. Ocampo, en 1823, v estaba situado en las Tres
Cruces (304),

Tenemos, asi, que los trigos se habian molido
con atahonas, molinos de agua y molinos de viento;
pero el aumento en las cosechas indujo a Guiller-
mo Poujade a fundar, en 1842, un molino de vapor,
cuyo establecimiento en los primeros afies trabajé
con atahonas, Este molino estaba situado en la
calle de Maciel, nimero 159. En el afio 1888 mo-
tia, en las 24 horas, de 1600 a 1800 arrobas (303),
En 13850, E. Gianelly establecié también un molino
en la Apguada, que trabajé con atahonas, pero
después adoptd el vapor; en 1888 elaboraba de
3500 a 4100 kilos por dia (3%, Sin embargo, antes
de que hiciesen uso del vapor los referidos moli-
nos, Samuel Lafone introdujo en el pais el primer
motor de vapor para molienda, que fue empleado
en &l Molino Americano, calle Rio Negro, nime-

(703} De-Maria, Compendio de Historiz, tomo I, pag. 98
(504 Doctor Wonner, Las Industrias, pag 116.
(305}  Doctor Wonner, id , pag 121
(306) lioctor Wonner, id , pag 119.

[227]



MARIANKO B BERRO

ro 296, fundado por aquél en 1855. Este estable-
cimiento lo adquirié don Nicolas Peirano en 1884,
pero antes tuvo otros duefios 307,

El trigo se trillaba con palos o caballos; cuando
representaba mucha cantidad, se armaba en parva,
se trillaba con yeguas vy se segaba con hoces; pero
en 1874 se iniciaron los trabajos para segar el tri-
go con mdgquinas segadoras y se principié también
a trillarlo con méquines de vapor (593,

El trigo chileno, v después el romane, dan lugar,
con sus harinas. a la importante elaboracién de [i-
deos y pastas. En Montevideo, en el afio de 1871,
L. Podesta fundé en la calle Uruguay una fabrica
de fideos, que en 1888 producia diariamente 3000
kilos de pastas 599, Al afio siguiente, 1872, en la
calle Agraciada se establecié el Molino Americano
por Emilio Castellanos y Pable Deluchi. el que
llegd a elaborar de 2800 a 3200 kilos de fideos
por dia (10,

Los que sembraban trigo en los tiempos pasados,
por lo general lo gnardaban en neques o en trojes,
para preservarlo de la humedad, de las ratas, los
gorgojos, etc. Los noques eran unos zacos de cuero
vacuno, al que se le cortaban las patas y la cabeza,
¥, una vez llenos de trigo, se cosian por el lomo,
poniéndoseles en la costura barro u olra sustancia,
para impedir la entrada de los insectos. La troje
era otra especie de noque, pero estaba fija y no se
podia transportar como éste: al cuero se le dejaban
las patas, se colocaba suspendido en cuatro postes

{507) Doctor Wonner, Las Indusirias, phg 120
(508) Pollern, El Departamente de Canelones, psg 36
(509) Doctor E Wonner, Las Indusirias, pax. 18
{510) Doctor E Wonner, id, pig 19
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para que no tocase €l suelo y se llenaba con el
grano por arriba, luego se cosia. Este aparato
encerraba una gran cantidad de grano.

Por ser dato que fija la importancia del culiiveo
del trigo en Montevideo en 1787, ddndose cuenta,
a la vez, de la harina que se exportaba y del monto
de log diezmos que se pagaba, copio lo que sigue,
de una carta del doctor Castellano (511): “La prue-
ba mas clara de su adelantamiento es que este afio
se han recogido 5522 fanegas de trigo del diezmo
de esta ciudad, de suerte que por ¢él debemos re-
gular la cosecha en mas de sesenta mil fanegas,
pues no todos diezman bien, y las nuevas villas
de San José, Santa Lucia, Canelones y Minas, de
que hablaré después, y en las que hay mas de dos-
cientos vecinos, todos labradores, no han diezma-
do, por considerarse exentos de esa obligacidn,
Corre el trigo ahora a dos pesos la fanega, y se
acordara Yd. que la fanega de trigo pesa aqui dos
quintales y diez o doce libras de a 16 onzas cada
una. Con esta baratez se han exiraido para La Ha-
bana y diversos puertos de Europa en harina y en
especie mas de once mil fanegas, En ¢l puerto
estd ya para salir una embarcacién cargada con dos
mil quintales de harina, y se estdn cargando de la
misma algunas mas para La Habana y Asuncién
del Paraguay,”

Antes de concluir con estos apuntes sobre el tri-
go, diré algo respecto de los instrumentos emplea-
dos para la preparacién de la tierra, desde tiempos
lejanos, hasta 1853, o en afios préximos, durante

{511) Doctor P Castellanc, cn su ya citada carta, cn la Revista
Histénea
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cuyo periodo no hubo variantes. Lo principal era
el arado. el llamado criolle o del pais, muy sen-
cillo, tanto que los mismos labradores lo cons-
truian; luego una yunta de bueyes para arrastrar-
10, una picana para h.mcar, las ooyunda.s para un-
cir al yuge v la orejera para guiar. Eso era todo.
Cada vez que se araba el térreno, generalmente
se le daban dos o tres rejas, y otra menos pene-
trante en ¢l acto de la siembra, cuondo ésta no ee
hacia con la rastra de ramas, que deshacia mal los
terrones y aplanaba la tierra, Después se intro-
dujo la rasira de piéaes triangular, que en 1881 uti-
licé en las tierras culiivadas en Vera (Soriame);
pero su introduccién en el pais es anterior de
algunos afios. En una obra argentina encuentro
o siguiente sobre este instrumento: “La rastra de
giete dientes... La rastra puede ser triangular de
puas, que han introducido en este pais los sem-
bradores vascos: es sin duda muy superior a la
antigua, de ramas de durazno 012, Penetra pro-
fundamente en la tierra, deshace los terrones,
arranca las raices nocivas y malezas, ete. Feliz-
mente, se ha generahzade mucho en la campaiia
esta 1til herramienta de agricultura” ©13),

Tartago, Ricino (Ricinus communis, L.)

Planta muy conocida y propagada en el pais.
Con las hojas se puede criar el gusano Bombyx
cynthia, que produce una seda utilizable. Por lo
demis, de la semilla de esta euforbidcea se extrae

1512) 51 esto se hubiese escrito acd, sc habria dicho* con ramas de
membrillero, tala o blangullo

(513) E! Labrador .drgentino, tomo II, pig 20.
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un aceite que tiene varias aplicaciones. No he po-
dido averiguar euande se introdujo la planta,

Tripa de fraile (Phaseolus caracalla, L.)

Leguminosa perenne, enredadera, cultivada por
las flores. Es originaria de las Indias Orientales.
No sé cuando fue introducida.

Toronja (Citrus medica, Riss.)

Se cultivaba en las quintas de Montevideo en
1813, segiin lo manifiesta el doctor Castellano, aun-
que dice que €l no la cultivg 31,

Yo recuerdo que en la quinta de mi abuelo, en
el Manga, ¢en el monte de los naranjos existian
dos o tres ejemplares de aquel drbol, en 1848.

Toronjil (Melissa officinalis, 1.)

En el Manga, en la quinta de Berro, se criaba
espontineamente en 1848. Por lo general, se pro-
paga asi en donde se cultiva.

Tomate (Lycopersicum esculentum, Mill. )

Esta solanicea es originaria de México, ¥y hoy
se la cultiva en todos los paises cuyo calor le con-
viene %13}, Se cultivaba en Montevideo en 1783,
siendo légico ereer que habia sido introducida
algunos afos antes (515}, De-Maria dice que en 1829
se vendia tomates en Montevideo, en la Plaza de
la Verdura %17,

{514) Doctor P Castellano, cbra citada, edicidn de 1914, pag. 188
{515) Gay, Historia de Chile, tomo II, pig. 84

{516) Doctor Castellano, en carta escrita co 1787

{517) De-Maria, Montevideo anngue, tomo I, pég 77.
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Taco de reina (Tropeolum majus, L.)

De antigua introduccidn; es planta americana.

Trébol de olor (Trifolium parviflorum, L.)

Esta planta se cultivé por el rico perfume que
exhala cuando estd seca, y se ponia entre la ropa
para darle buen olor, lo que ain se practica. No
consta la fecha de la introduceién.

Tulipian (Tulipa gesneriana, L.)

Segin De-Maria, en 1823 ya existia en Monte-
video esta planta (518),

Trigo sarraceno, alforfén (Polygonum
fegopyrum, 1.)

Larrafiaga lo cultivé y escribe al respecto:
“Agosto 27 de 1819, — Hoy he recibida de Mr.
Chapis el trigo sarraceno o negro: polygonum fa-
gopyrum, que puede ser atil su grano para las aves
y su planta para abono enterrindola™ ©19), E] al-
forfén o trizo morisco, es una especie que corres-
ponde a la familia de las poligoniceas y hoy ofrece
poco interés en la agricultura.

Vid (Fiss vinifera, L.)

Por &l afio 1590, el padre Acosta escribié lo
signiente: “... el Pera y Chile, donde hay vifas,
se hace vino, y muy bueno” (2] Y debe saberse

{5181 De-Maria, Mortevideo antiguo
(319) Larrafiaga, Diano de observariones, cte.
(520) José Acosta, obra ya citada, tomo I, pag 263
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que en Chile, en 1551, existian ya pies de vid y
ge comian uvas, como se vera mis adelante, En
Buenos Aires existieron en 1770, y asi se dice, bajo
¢l seudénimo de Inca Conecolorcove (331): *Algunos
tienen grandes y copiosas parras en sus patios ¥
traspatios,” Esta otra transcripcién demostrara lo
que producian las vides en el Paraguay: “Consta
ignalmente que en el aiio de 1602 habia en las
cercanias de la capita]l del Paragunay muy cerca
de dos millones de Urdes y que de alli llevaban
vino a vender a Buenos Aires; pero no hay en el
dia alli ni el pais que describo, sino una que otra
parra” 32), Por su parte, el doctor Castellano es-
cribia: “Apenas compré la chaera que poseo, puse
sarmientos... moscateles... Un temporal de llu-
vias y vienlo por el sudeste, en 17, 18 y 19 de
Octubre de 1776, no s6lo maltraté los racimos,
sino también los vistagos” U33), Por egte extracto
ge ve que la parra moscatel se cultivaba en Monte-
video en 1773, fecha en que el doctor Castellano
compré la chacra. Me complazco, asimisme, en
copiar lo siguiente, que escribié el doctor Ordo-
fiana: “Las primeras vides y olivos que se culti-
varon en el pais, lo fueron en Soriano, en el Espi-
nillo, en Viboras, en Camacho, Calera de las Huér-
fanas, 100 afios antes de que se poblase Montevi-
deo, pues siendo aquellos terrenos del dominio
municipal de Buenos Aires, se constituyeron en pre-
dios agricolas, que puede decirse tueron el funda-

(521) FLazarillo de Ciegos Camanantes, 1% edicidn, Gudn, 1773
(522) Azara, obra citada, tomo I, pig 81
{323) Doctor P Castellano, obra va ctada, pag 148.
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mente de lo que constituye la poblacidn nacio-
nal” 524,

Hoy el cultivo de la vid constituye una impor-
tante industria en el pais, ¥y por ello debemos un
recuerdo de gratitud hacia los hombres que con
sus perseverantes trabajos prepararon el terreno
extenso en que se desarrollé aquella cultura, con-
tindose entre ellos Luis de la Torre, Pascual Ha-
rriague, Francisco Vidiella, etc.

La introduceién de estas nutiles plantas en Amé-
rica es muy antigua; pero debe hacerse constar
que en ella existian algunas especies indigenas, en-
ya fruta no era comestible. Esto asi lo comprueha
lo que ensegunida transcribimos:

“De las Viftes. — Su introduccién data, en Amé-
rica, de los primeros afios de la conquista. En el
Pera, las primeras fueron plantadas por don Fran-
cizco Carabantes, que las mandé a buscar directa-
mente a las Islas Canarias, y de estos planteles es
de donde fueron tomadas, al prineipio, las que el
capitin Bartolomé de Tarazas, uno de los compa-
fieros de Almagro, cultivé en el Cuzco, y después
las que se introdujeron en Chile... pero en las
cartas de Valdivia vemos que en 1551, es decir,
10 afios después de su llegada, se comian, uvas en
Santiago y en La Serena” (525,

En 1784 se cultivaba en Mandonado plantas de
vides, segiin lo manifiesta en aquel mismo afio

Oyarvide (52),

(524) D. Ordofiana, Reviste de la Asociacion Rura, 1882, pig 3Y9.
{5153) Gay, Histurta de Chile, tomo 11, pag. 171,
{526) Oyarvide, Memoria.
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De todo lo cual resulta que las vides han debido
ser contemporineas de la fundacién de Montevi-
deo, pues en Junio del aiio 1735, el Ayuntamiento
de esta ciudad desechd un proyecto que se le habia
presentado para la plantacién de wias y arboles
frutales en el Cerro, con el objeto de hacer vino
¥ reducir su precio, A esto se opusieron los cabil-
dantes, manifestando que, “si la pobreza de los
pobladores no les permitia fomentar con holgura
sus labranzas, ;eémo iban a emprender con ven-
taja otros trabhajos?” ©27),

Caravia, en 1863, al tratar de las especies culti-
vadas, dice lo siguiente: “...algunas especies, co-
mo la Mascatel, de fruto blanco, grande, alargado,
hollejo grueso, de un sabor muy remarcado y agra-
dable; la de invierno, de fruto negro o morado
muy oscuro, alargado, en nuesiro pais requiere ex-
posiciones y ierrenos particulares para producir
bien... elevadas en zarzos, llamada de este modo
parra, se obtienen muy buenos y sabrosos produc-
tos (528)

Por iultimo, el primer autor que informé sobre
nuestros primeros pasos en la agricultura, el doc-
tor Castellang, de guien he tomado numerosos da-
tos, manifiesta que, en 1742, su abuelo Felipe Pérez
de Sosa tenia una vifia en su chacra del Migue-
lete 27, Un conocido escritor agrega: “En aque-
llos tiempos las macetas de flores {afio 1796) y las
enredaderas brillaban por su ausencia en los patios.

{527) Libros capitulares de Montewideo

(528) Caravia, Manual del Culttvador, en Iorma de diccionano,
pag 252

(529) Doctor Castellano, en la Revista Histérica, tomo I, phg. 255.
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En cambio, el parral no faltaba en muchos, y al-
gunas higueras en los corrales” 530),

Virreina, caléndula (Calendula officinalis, L.)

Esta compuesta, que tiene la historia del nombre
en Buenos Aires, era de las plantas que se criaban
en la quinta de Berro, en ¢l Manga. Es muy general.

Violeta (Viola odorate, L.)

El doctor P. Castellano habla del cultivo de la
violeta; ¥ en el Manga, en la quinta de Berro, en
1848, v en ufios posteriores, es increible cémo se
habia extendido aquélla, formando denso tapiz, en
muchas partes, bajo los 4rboles. Pero ésta es una
peculiaridad de la violeta, pues en el Cerro de
Arequita, en un monte de ombiies que hay en su
proximidad, en 1900 crecian muchas plantas, que
ocupaban un gran treche.

Vara de San José (Verbascum, blartarioides,
Walilerb. )

Planta muy antigua en el cultivo, y hoy exten-
dida espontineamente por la campafa.
Verdolaga (Portulaca oleracea, 1..)

Esta planta se cultivé en otro tiempo como hor-
taliza. Hoy se reproduce espontineamente, pero
pocos son los que se acuerdan de que es una ver-
dura sana y agradable.

{530) Du-Maria, Montemdreo antigue, T. I, pag 15
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Esta anotada entre las plantas que en 1760 se
cultivaba en Corrientes, por el Maestre de Campo
Lépez.

Viburnoe (¥Viburnus tinus, L.)

Arbolito cultivado antes de 1878; hoy se hace
lo mismo con oiras especies o variedades.

Yerba mate (1lex paraguayensis, St. Hil.)

En 1882 el doctor Ordofiana dio una conferen-
cia sobre ese drbol, y de ella tomo lo siguiente:
“...ya en 1840 tenia el doctor José L. de la Peiia,
en su quinta de Mercedes, una plantacién de dos
clases de Ilex mate, de las cuales conocimos mias
tarde algunos ejemplares, por los cuidados que les
hacia dispensar el vascongado Ansorema, todo lo
que al fin desaparecié con lo raro y escogido que
aquel instruide sacerdote ensayaba en su granja-
colina de Beliustegni” 531}, Por esos tiempos se
ocups también el sefior Casal, en su quinta de la
Figurita, del IHex brasiliensis, funcionando econ
plantas vivas traidas de Paranagud; pero desgra-
ciadamente para sus ensayos y para el pais, todo
desaparecié con la Guerra Grande” (%32,

El arbol que se emplea para la yerba, o sea el
Ilex paraguayensis, no fue introducide, pues vive
en algunos de nuestros montes, como lo he consta-
tado en varios lugares; lo mismo sucede con la
especie lex dumosa.

(5331) Orcdofiana, Persamienfos Rurales, tomo II, pdg 190,
(532) Ordonana, loc cit., pag
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Yerbabuena (Mentha roturdifolia, 1..)

No he podide establecer en qué afio ha sido
introducida esta planta, muy usada antes como con.
dimento. En 1848 existia cultivada en el Manga,
y se habia cxtendido en manchones formados
esponlineamente.

Yerbamota o Bergamota (Mentha aquatica,
L., var. glabrata, Benth.)

Lo mismo que la anterior; es propia de los luga-
res himedos. La recuerdo desde muy nifio, y sé
que siempre hacia vida espontinea,

Zanahoria (Daucus carota, L.)

Segin el doctor Castellano, se cultivaba en 1813,
y lo mismo escribié en 1787 533, En la quinta de
Berro. en el Manga, se cultivaba en 1848, y afios
después. Esta umbelifera se reproduce espontanea-
mente una vez sembrada en un lugar.

Zapallo (Cucurbita maxima, Duch., y Cucurbita
pepo. Nandin)

Este importante vegetal presenta muchas varie-
dades; pero las mas, procedentes de aquellas dos
especies. Se ha cultivado en ¢l Plata desde los
primeros tiempos de la conquista. En Monlevideo
se cultivaba en 1787, como se verd mas adelante.
La dificultad mayor estriba en establecer las espe-
¢cies, y sobre todo de las de origen americano.

(333) Doctor I' Castellano, carta citada
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En la Plaza de la Verdura, en Montevideo, en
1829 se vendian “zapallos criollos, bugango, de
tronguillo, vy andai” 3) Estas mismas especies ya
existian en 1813, pues las enumera el doctor Cas-
tellano, sélo que al tronquillo le da el nombre mas
conocido de tronco.

Es indudable que una o més especies comestibles
eran cultivadas por los indigenas al tiempo de la
conquista de las Américas., Varios de los primeros
exploradores que arribaron a las costas de lo que
hoy es el Brasil, colocan entre los diversos comes-
tibles de que los proveyeron los naturales, a las
calabazas, o sea zapallos, y lo mismo sucedié en
las tierras del interior, en pueblos que ocupaban
los guaranies. En Norte Ameérica se han hecho
prolijos estudios, comprobindose que en estos
paises, cuando el descubrimiento, existian zepallos
comestiblds. Queda, pues, por resolver cuiles eran
esas especies, que han debido ser, sin duda, proce-
dentes de la Cucurbita pepo, pues las que provienen
de la Cucurbite mdxima, son originarias del Asia.
En todo caso, los zapallos han sido introdueidos en
nuestro territorio, desde que en &l no se hacia
agricultura. Van a continuacién las especies que se
cultivaban:

Zapallo criollo (Cucurbira, sp.)

Es una de las especies que da mayores zapallos.
Larrafiaga escribio lo que sigue, ¢l 27 de Enero de
1819: “Se ha recogido un zapallo de 33 libras en
la zanja allanada, eriolle, liso, blanco...” — “Fe-

brero 24 de 1819. — Trajeron 4 zapallos blancos

(534) De-Maria, Montevideo antiguo, tomo I, pig 77.
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que arranqué antes de tiempo porque no me los
robaran, y de la misma planta que el primero, que
pes6 33 Libras. vy algunos de éstos pesarian 90 li-
bras” % “Da frutos de gran tamaifio, corteza
poco consistente. lisa; degenera con facilidad™ (%36,

Zapallo de tronco (Cucurbita pepo, L.; var.?)

Esta especie es la que mds temprano da los
zapallos, los cuales, cuando tiernos, son muy bus-
cados para la cocina. “El fruto es pequefio, de dife-
rentes formas: destinase a la cocina desde muy
pequeno; da muy temprano; es nuna planta suma-
mente productiva” (537),

Zapallo andai (Cucurbita moschata. Duch.)

Esta especie esti considerada como de origen
americano 53], El hecho aseverado, de ser ameri-
cana esta cucurbitdcea, se comprueba por haberse
encontrado en las Sepulturas de Ancén (Peri),
semillas en perfecto estado %%, Aqui se cultivaron
dos variedades de este zapallo: “unos con pescuezo
largo, que vinieron del Brasil. y otros redondos,
aplanados por el pezén, y aun mdas por la flor,
que vinieron de La Habana” (10),

Zapallo bugango (Cucurbita maxime, Duch.)

Este zapalle ya era cultivado cn este pais en
1787, como lo manifiesta ¢l doctor Castellano, (341)

(335) Larranaga, Do de chservacionet, ctado

(536) Caravia, Manual de! Cultivador, pag 261

(537y A T. Carava, Manua! dei Cultvador, pag 261

(538) A. de Candol]e, Lorigine de: plantes cui'fwée:, phg 377,
(539) A de Canodolle, loc c1t, pig 377

(5401 Doctor P Castellanu obra atada, pig 234

(541) Deoctor Castellano, carta citada
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Ha sido, sin duda, la especie mis cultivada, por la
dulzura, el sabor y lo arenoso de su carne. Sin em-
bargo, ahora la van sustituyendo por otra, pare-
cida en su forma exterior, aunque no de sabor tan
agradable; pero la prefieren por ser mis produc-
tora y tener mas pulpa, A la primera especie Ilama
Caravia zapallo bugange "), y asi lo he oido yo
designar desde el tiempo de la Guerra Grande;
Larrafiaga lo denomina gubengeo. Estoa frutos, co-
locados a la intemperie, en Ingar seco, se conservan
en buen estado hasta el afio sigviente.

“...Lo primero que nos presentaron fve un zapa-
o gubango asade para gque nos sirviese en lugar
de pan, v aunque hicimos sacar ¢l pan que habia-
mas comprade en la villa y dimos de €] al duefio
de casa, yo tuve mdis gusto en preferir nuvestro
zapallo, que era lan exquisito gue igualaba a las
mejores batatas. El guiso de pollo estaba también
espejado con zapallo: el hervido tenia grandes
tajadas de lo mismo” (%),

Las signientes transcripeiones se refteren a los
zapallos, perc en ellas se encuentran ademas inte-
resantes datos respecto de otros vegetales, entre los
cuales hay algunos que no se dan tan bien en
Buenos Aires, Esto era en 1787: “... tomates, ajos,
cebollas, de todo en abundancia, que muchas per-
sonas de distincién, nada apasionadas a este pais,
confiesan sencillamente no haber visto en Espafia
plaza tan abundante y surtida como la de Monte-

\542)  Caravia, Dicaionario del Cultivador, pag 261.
{549} Larrafiagn, Dhario, cn Ia Resista Histoprcr, tomoe T,
pag 118
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video, Los de Buenos Aires la envidian ya en
algunos renglones, y de ella se proveen o de muchas
cosas que, o no se dan alli, o no se dan tanto y
de tan buena calidad frutas como zapallos bugan-
gos, calabazas, melones criollos v de Valencia; san-
dias comunes, del Rio Grande y de Malaga se cogen
abundantemente y se venden a precios moderados.
Para Buenos Aires van de regalo y de venta mu.
chas frutas de este género; porque esia ciudad no
es capaz de consumir las que se cogen en su juris-
diccion. Las frutillas o {fresas que yo no cenoei
hasta que pasé a Buenos Aires, v de alli se venden
siempre muy caras, se venden agui sin contar en
la fuerza de ellas, y ocasiones hay en ¢que un hom-
bre no puede comer las que dan por medio real.
Las arboledas se cultivan con orden, con primor
y buen gusto. Cualquiera sabe en su chacra o huer-
ta lo que es injertar de pila y escudete, a yema
dormida y despierta. Hasta las sefioras que tienen
alguna posesién en el campo hacen de eso su vani-
dad, lo que ha provenido de que se ha ennoble-
cido este ramo de agricultura, ejercitindose en él
las primeras personas del Pueblo, que procuran
a porfia excederse unas y otras en tener muchas
y buenas frotas” (344,

No habian pasade sine 61 anos desde la funda-
cién de Montevideo, y ya se ve cémo se habia
desarrollado la aficidén entre sus pobladores por la
formacién de quintas y huertos, donde existian
los montes de frutas elegidas, La abundancia de

{341) Docter Castellano, carta citada e 1787
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las cosechas era tal, que a Buenos Aires se enviaba
buena cantidad de fruta selecta; las hortalizas pro-
ducian en igual forma, y asi Montevideo era uno
de los pueblos mejor surtidos.

La voz de zapallo parece provenir de la de
zapallu, nombre que daban los indigenas del Perd
a las eucurbiticeas que cultivaban, asi como el de
poroto procede de purutu.

Il hecho de que una especidl no tenga su repre-
sentante en la flora espontdnea de un pais, no es
motivo suficiente para negar el derecho de consi-
derarla como tal. Porque, ;dénde viven los repre-
sentantes autéctonos de la cebada cultivada, del
trigo comin, de las habas y otras plantas que cunida
el hombre desde tiempos desconocidos? Dificil es
responder a esta interrogacién y decir en qué region
se hallan las plantas madres en estade silvestre.
Mucho se ha eserito sobre esto, pero las pruehas
no han sido decisivas. Hay que aceptar, pues, que
alli donde una especie se enecuentra incorporada
al servicio del hombre desde tiempo inmemorial,
ésa es su patria. Por eso ticnen que ser conside-
radas como americanas algunas especies de zapallos,
como lo son la papa, el mani, el maiz, el aji y el
pimiento, el tomate, el tabaco, el poroto, algunas
especies de algoddm, la frutilla, la coca, ete,

Sobre las calabazas, o sea zapallos, antes de 1590,
el padre Acosta, después de haber visitado las
Américas, escribié lo siguiente: “Pues las calaba-
zas de Indias es otra monstruosidad, de su gran-
deza y vicio con que se crian, especialmente las
que sor propias de la tierra, que alla llaman
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capallos, cuya carne sirve para comer, especial-
mente en Cuaresma, cocida o guisada, Hay de este
género de calabazas mil diferencias, y algunas son
tan disformes de grandes, que dejindolas secar,
hacen de su corteza, cortada por medio y limpia,
como canastos, en que ponen todo el aderezo para
una comida ©%); de otras pequeiias hacen vasos
para comer o heber y labrandolas graciosamente
para diversos usog” (346},

{543) Dstas calabazas no son zapallos, sine lo que wulgarmente pe
Hlama poronges, y las que siguen, mceoores, son los mates o euyas,
en quu se fuma el mate

1546) José de Acosta, obra va citada, tomo I, pig 235
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DOCTOR JOSE MANUEL PEREZ CASTELLANO

Nacié en Montevideo en Marzo de 1743 y falle-
¢ié el 6 de Setiembre de 1815, a Jos 72 afios de
edad. Se habia dedicado a la carrera eclesidstica.
Amante de las plantas y de su cultura, para poder
ocuparse de ellas y de su estudio, en 1773 compré
una chacra, situada em el Miguelete, con fondo
hacia el Pantanoso ©4),

“Cerca de la easa se levantaban las dependen-
clas, establos, galpones, eic., necesarios a las la-
bores a que se dedicara, y rodeados de las cons-
truceiones ge agrupaban los naranjos, los pinos, los
robles, las parras, las flores, los almacigos, a que
creia debia prestar més solicito cuidade o que
apreciaba por el perfume o por su belle aspecto.
Mis lejos estaban los montes frutales y las seinen-
teras” (348),

El doctor Castellano dejé escrita una obra con
el titulo de Observaciones sobre agricultura, que
fue editada en el Cerrito de la Victoria por la
imprenta del Ejército del general Oribe, en 1848,
Esta publicacién fue un acto de justicia tributado
a los trabajos meritorios del doctor Pérez Caste-
Nano. Desgraciadamente, cuando la obra salié a
Iuz, el pais se hallaba en guerra, asi que la divul-
gacién de tan ttiles conocimientos para los agri-
cultores no dio los resultados que debia producir.

(547) Tomade de los .dpunfes para la biografta del docror J. M.
P Castellano, por el doctor Danicl Garcia Acevedo, en la Revisia
Histartra, tomo I, pag 276 3 siguientes

(548) Doctor D. Garcia Acevedo, obra citada, tomo I, pig 277.
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Cinco afios hacia que el pais sufria el azote de In
guerra, sin gque pudiera entreverse su término;
entretanto el libro desaparecié v hoy es muy dafi-
cil encontrarle entre otras manos que las de algin
hibliéfilo. No nos explicamos cémo ne ha mere-
cido los honores de una reimpresién.,. %9

El doctor Castellano, a su fallecimiento en 1815,
dejé su quinta hien poblada de irboles frutales y
maderables, con plantios de huerto y de jardim,
como lo expresa en su citada obra, Es de lamen-
tarse que donde se levantaron esos drholes y plan-
tios, que tantos afanes costaron a tan decidido ru-
ral, hayan desaparecido por completo, no quedan-
do ni un ejemplar de sus manzanos, perales, na-
ranjos, olivos, 4lamos, pinos, robles, ete. Hoy, ni
siquiera se conoce con exactitud el sitio en que
estaban asentadas la casa y las demds instala-
ciones.

Una carta que escribié P. Castellano en 1787,
inédita attn %30, e un documento de irestimable
valor para determinar el grade de adelanto que
habia alcanzado la agricultura en aguel afio. Por
dicha carta se viene también en conocimiento de
las plantas y drboles introducidos, asi como de las
principales quintas existentes en las cercanias de
Montevideo. En la segunda parte de esta obra
utilizo los datos vertidos en la carta referida, para
fijar la existencia en ¢l pais de varios vegetales.

En ménto del interés que entrafian las noticias
sobre las personas progresistas que tenian quintas,

{349) Escrito csw, aparece cn 1914 una segunda edicion de la obia
de P Castellano, Observaciones sabre agriculture

(3501 La carta aluida se ho publicuds dltmaminte en la Recwste
Hutmiea, 1912 towmo V, pag Gbl
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voy a transcribir de ese escrito los siguientes pd-
rrafos: “El arroyo de Cuello. el de Toledo. el del
Cerrito, y sobre todo el Miguelete, estin llenos
de arboledas frutales, y son el teatro en que estos
nuevos colonos mamifiestan su industria, Haré a
Vd. relacién de algunos de los poseedores mas dis-
tinguidos para que Vd. forme alguna idea de lo
que acabo de decir. El presbitero Cardozo posee la
chacra de su difunto padre Dn. Francisco Cardo-
zo. Dn, Eusebio Vidal, ayudante de milicias de
caballeria de westa ciudad, casade con la hija de
Dn. Francisco Brune Zavala, nieta de La Pag,
posee lo que era de éste. Dn. Francisco Betbezs,
coronel del cuerpo de Artilleria y jefe de la Pro-
vincia, casado con la hija de Dn. Juan Llanos,
nieta de Pesoa, posee la de su abuelo. Dn. Juan
Pedro Agnirre, casado con hija del difunto Dn.
Joaquin de Viana, posee una inmediata a lo de
Serpa; la de éste la posee en el dia el comandante
de los resguardos Dn. Francisco Ortega, uno de los
papeles de mas ruido de la Provincia, quien en un
botecillo me suele hacer algunas visitas pasindosze
a la mia, que la poseo ha calorce afos: en la que
fue de Barrales, en que Vd. comié algunas veces
debajo de unos viejos y robustos manzanos, Cuan-
do Vd. la conocié, y yo ]a compré, no habia en
ella mis que unr bosquecillo de duraznos, y de esos
manzanos silvestres. Si Vd. la viera ahora, eomo
lo he deseado muchas veces, diria: o guantuvm
Hiove distabat abispa. Podria Vd. comer debajo
de naranjos chinos sin que le ofendiese el sol del
estio en su zenit, porgue los hay muy hermosos,
como también limones reales y comunea: perales
de cinco especies, manzanos de muchas mas: du-
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raznos priscos blancos y amarillos, albérchigos de
distintas especies, melocotones, duraznillos tempra-
nos, v otras muchas especies de arholes, puestos
todos con proporcién y buen orden. No por eso
piense Vd. que es de las mejores: es sdlo de las
medianas; porgue ni el terreno es de los mas
ventajosos, ni mis facultades han correspondido
al deseo de adelantarla: tengo en ella una casa
bastante capaz, en que unas veces enrcdado con
los libros, y otras con los drboles, paso la mitad
de mi vida, Se acordari Ud. que estid contigna a
la de mi difunto abuelo, que la poseen con buena
armonia ha 17 afios mi padre, y su hermana la
viuda del difunto Durdn: ésta es ahora la mejor
de todas, v les produce a sus duefios cerca de dos
mil pesos libres por afio; pero con el tiempo tal
vez lo se1d la del coronel del regimiento de infan-
teria de Buenos Aires Dn. Miguel de Texada, que
estd sobre el arroyo del Cerrito a una legua de la
cindad. como quien va a la Chacarita de San Fran-
cisco. La visita todos los dias, excepto los festivos,
¥ los en que las luvias o algin otro accidente se
lo impiden, En una palabra, desde Canarias ade-
lante estd todo tan poblado de caserios y huertas,
que aun los que estin aqui de asiento, si se han
descuidado algin tiempo de volver a ver lo que
habian visto, se quedan aturdidos con la novedad.
A Buenos Aires llevan a vender peras, membrillos
y manzanas en tanta copia, que muchos por liber-
tarse del engorro de las encomiendas, las compran
alli mismo, y después las regalan como si inmedia-
tamente les vinieran de Montevideo. Para el riego
de las huertas no hay mas que dos norias; pero
hay muchos zigofiales, que donde estd el agua cer-
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ca, como sucede en las cafladas u orillas de los
arroyos, reputo por mejores que las norias por ser
instrumentos mas sencillos ¥y que extraen sin des-
perdicio mucha copia de agua. El comandante
Ortega puso en el Miguelete una bomba espiral;
pero ahbandoné su uso y se ha acomodado a los
zigofiales. En la agricultura se ha introducido algin
lujo; porque se cultivan mucho las flores. Hay con
abundancia claveles de los que llaman de a onza,
rosados, carmesies, blancos y dieciplinados. Hay
alhelies de todos colores, dobles y sencillos, rosas
blancas, mosquetas, junquillos de muchas especies,
marimoiias, raninculos, que se cultivan en el cam-
po vy en lad casas.”

Pérez Castellano no habia estodiado la boténica
ni otro ramo de la Historia Natural, como se vera
en la siguiente transcripcién: “Pérez Castellano
no era un naturalista, ni mucho menos; pero era
un agrénomo entendido, wn agricultor entusiasta,
un observador concienzudo e incansable. De Pérez
Castellano tenemos el fruto de 40 afios de obser-
vaciones sobre agricultura en su chacra del Migue-
lete. Escrito el libro en 1813 y publicade por
orden de Oribe en el Cerrito de la Victoria, en
1848...7 (5D,

(551) Doctor ¢ M. de Penn, en los Aroles del Aluseo de Monte~
tadeo, tomo I, pdg TIX (1854}
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Apasionade por el estudio de las ciencias na-
turales: la botdnica, mineralogia, paleontologia v
astronomia, Nacido en Montevideo el 10 de Marzo
de 1771, fallecié en el Miguelete €l 16 de Febrero
de 1818, a los 77 afios de edad.

“Como naluralista, estuvo en correspondencia
con slustres naturalistas: fue socio corresponsal
de la Sociedad de Historia Natural de Paris, reci-
biendo distinciones honorificas™ (532,

“Entre los primeros hombres de ciencia en
Sud - América, puede osientar la Hepiblica con
orgullo a Larrafiaga™ {559,

“El primer tomo de su Diario de Historia Natu-
ral se abre el 1° de Enero de 1808 y llega hasta
Abril de 1813. Son 1320 paginas in folie, bien
nutridas en su mayor parte y conteniendo cerca
de 2 mil descripciones y clasificaciones, hechas
segiin ¢l sistema de Linneo; una serie de observa-
ciones meteorologicas y algunas astrondmicas. Los
trabajos hechos para el segundo tomo del Piario
llegan hasta 1823, tienen préximamente igual ex-
tensién y tratan las mismas materias” (334,

*“51 sus obras hubieran sido publicadas, ese nom-
bre ocuparia las alturas luminosas en que resplan-
dece el de don Fe¢lix de Azara. Para ello no tiene

(332) 1. De-Marfa, Revista de la Asocracrén Rurel, 1893, pig. 399.

(533} Doctor Carlos M. de Pena, Anrales del Museo Nacional, to-
mo I, pag. XIX.

(354) Doctor Andrés Lamas, Revsta de la Ascciacién Rural, 1834,
pag 110.
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Azara, como naturalista, mejores titulos, y Larra-
faga es entera y absolutamente muestro: nacié en
Montevideo, hijo de padres vascongados, y no tuve
mds instruccin que la que podia adquirirse en su
ciudad natal y en Buenos Aires en el Colegio de
San Carlos, Era, como Azara, naturalista de voca-
ciébn; y como €l poderosamente observador, pa-
cienle, minucioso, perseverante. Le aventajaba en
gustos ¥ aun en preparacion literaria: sabia sentir
y sabia expresar las armonias ¥ las bellezas de la
naturaleza™ 53],

“Larrafiaga, durante el primer sitio, residié cn
el Manga, donde permanecié después del armisti-
¢io, dedicado a sus estudios cientificos, Alli escri-
bié sus primeros apuntes sobre botinica y formé
su rico herbario de plantas indigenas™ (3302,

“Con el propésito de enriquecer su herbario
hizo un viaje penoso el afioc 1816 hasta el Hervi-
dero, practicando paciente un gran acopio de plan-
tas medicinales y de aplicacién a la indusiria...
En sus excursiones a la campaiia exploré uma
gran zona de los departamentos de Minas y Mal-
donado, dejando constaiadas sus riquezas natura-
les en los tres reinos, coleccionando aves, insectos,
plantas y minerales” ¢537),

“De regreso de su viaje a Rio Janeiro, el aiio
1818, introdujo las osiras en el seno del Rio de la
Plata, dando origen con ellas a Ia reproduaeeién
de esos moluscos en las costas de la Isla de Lobos
y Maldonado” 3%8),

(555) A. Lamas, Revuta atada, 1894, pag. 108,
{336) 1. De-Maria, Revesta citada, 1893, pag. 594
(557) 1 De-Maria, id., id, 1893, pig 398
(538) I De-Maria, id, id, 1893, pig 399,
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“Enriquecié la arboricultura del pais con la in-
troduccién de una coleceién de diez clases de ar-
boles traidos de Europa. Entre éstos se contaron
la Acacia, la Mimosa, la Robinia, el Almez, man-
dados traer expresamente de Europa en 1815, Méas
tarde introdujo la Morus multicaulis con excelente
suceso, propendiendo a la propagacién” %),

“...No bastaba saber que este interesante y la-
borioso insecto fue intreducido en este pais por
nuestro venerable compatriota, distinguide sabio,
presbitero don Dimaso A. Larrafiaga, primer Vica-
rio Apostolico de la Repablica. La Morus multi-
canlis es la traida de ¥ilipinas por especial encar-
go de Luia XVIII para plantarla en el sud de
Francia, por un buque de guerra mandado en via-
je de circunnavegacién en 1823, y cuyo coman-
dante Forissant, habiéndose puesto en relacién con
nuestro compatriota Larrafiaga. le proporcioné las
plantas que hoy se hallan en la que fue su guointa
v lo es actualmente de la Sra, Clara Errazqnin de
Jackson™ (3601

“Las primeras moreras y los primeros capullos
de seda que se vieron en este pais se deben al infa-
tigable 5r. D. Damaso Larrafiaga, que hizo exten-
sas practicas y propagaciones en su conocida
guinta® {5t1),

Larrafiaga iba a pasar largas temporadas en el
Manga, en la chacra de P. F, Berro, porque éste
estaba casado con sn hermana Juana Larrafiaga:
de ahi la intima relacién que existia entre ambos.

{559) T De-Maria, id, §d, 1893, pig 308.
(360) J G Coita, Retista de la Asociacién Rural, 1873, pag 31
(361) Dactor D, Ordofiana, cn la misma revista, 1873, pag. 735,
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Sin duda ese frecuente trato fomenté en Berro
el amor por las plantas, dando por resuliado los
esfuerzos que hizo por dotar a la chacra con todos
los adelantos posibles en aquellos ticmpos.

En 1852 mi padre llev$ su familia a la quinta
de Larrafiaga para vivir alli, ¥ recuerdo que la
casa estaba muy descaidada, como que en los ulti-
mos tiempos estuvo a cargo de sirvientes o agre-
gados. En las piezas altas se hallaban las estante-
rias con gran cantidad de libros; vy en los cajones
que tenian éstas en la parte baja, entre muchos
objetos de Historia Natural, pintiuras y frascos con
colores, instrumentos, etc., también se hallaban sus
escritos, cte. Ademds habia algunos bailes econ
paquetes de plantas secas, que no debian estar en
muy buen estado de conservacion a causa de la
polilla. En cuante a la quinta, se veian ya claros
en los montes frutales: efecto, sin duda, de la falta
de cuidado, pues no se labraba Ia tierra. Existian,
gin embargo, durazneros, naranjos, guindos, man-
zanos, perales e higueras y laureles, cipreses, ala-
mos, membrilleros, moreras, etc. En otra eonstrue-
cién que estaba junio a la casa, vivian varias ne-
gras que habian sido esclavas o descendientes de
ellas: ¢éstas eran las que habian estado cuidando
In finca ¥ al padre Albornoz, que se hallaba aun
alli, en completo estado de chochesz.

Pero como aqui sélo trato de escribir lo que
atafie a Larrafaga en lo referente a sus esfuerzos
en pro de la agricultura, dejo de lado todo lo que
se particulariza con las otras relaciones dc su vida,
desde que ni esto ofreceria mayor interés, por exis-
tir inéditos dos trabajos biogrificos de diferentes
escritores, de cuya ilustracion es de esperar que
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nada dejarn que desear al narrar Ia vida de aquel
notable uruguayo '%2), Por las razones expresadas

por carccer de otros datos para ilustrar este
capitulo, transcribo a continuacién varias noticias
tomadas de los apuntes de Larrafiaga, escritos en
los anos 1819 o 1822, los cnales afin no han stdo
puablicardos,

Larrafiaga cmpezd a cualtivar su quinta, sita en
el Miguclete, en 1819 v de los trabajos efectuados
llevé apuntaciones escritas desde el dicho afio de
1819 a 1822: éstas bajo el nombre de Diario de
observaciones y gastos de mi quinia %, Helas
aqui:

“Enero 10 de 1819.

“Se quemaron varios trigales, montes frutales y
wmicha porcién de pastizales en la ribera izquierda
de Toledo, que habia principiado de Este; pero
vino oportunamente el agna, de no hubicse hecho
mandes estragos, porque la poblacién es mayor.”

“Fnero 27 de 1819.

“He recogida un zapallo de 33 libras en la zanja
allanada, criollo, liso, blance™ (564,

(362) Cuando estuvimos en la que fue quinta de Larranaga, recuer-
do habir visto en un mueble un montdn de papeles, compucste por dos
9 tres pliLgos unpresos repetidos, lo cual mdicaba que aquellas péginas
ctan de una unpresion interrumpida e trataba de una gramdhica en
vertos dHalria sido cscrita por aguél? Lo 1gnaro, y creo gque no
tenia atn el titulo imprese. ¢%e habria anturumpide la publicacién a
causa de la guerra imiciada en 18421

(563) He temido en mu poder este Diaria en 1910, pero sélo por
Incves dins No obstante, he (omado de el algunas notas, y entre ellas,
las que aqui presento Todos los apuntes han sido llevados por el mismo
Loarrafiaga y, por consecuencla, ¢sidn escritns con su propia letra

(564} La mata de zapallo estaba en una zanja que huzo rellenar
con tierra, ¥ esto demuestra la ventaja de las labores profundas. Las
libras 4 que se rchere Larmabaga, cran de 25 en Ja arroba, o sea
11 kilogramos 485 gramos
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“Febrero 20 de 1819.

“Principia Ia extraccién de manzanas para el
Janeiro™ 1565),

“Febrero 24 de 1819.

“Trajeron cuatro zapallos blancos que arranguné
antes de tiempo por que no me los robaran, y de
la misma planta que ¢l primero, que pesd 33 libras
y alguno de éstos pesaria 90 libros.”

“Febrero 27 de 1819,

“He injertado 9 arbolitos de durazno, trayendo
las ramitas del Manga... las ramitas eran de du-
raznos pelones, de la Virgen y de San José, pelones
comunes ¥ de Chile o teta de Venus...” (568},

“Marzo 10 de 1819.

“Yscasea mucho la lefia ¥ todas las familias se
surten con cardos que introducen en las casas y
piden mucho cuidado por varios incendios que se
han experimentado. En la quinta no se ¢nema
otra cosa” 57),

(3653) Dato muy interesante, por cstablecerse gue en aguel afio se
principié a cxportar manzanas para Rie de Jancwwo, siendo asi posible
gue e hiciese lo mismo con oiras {rutas,

{566) BSe ve agui la moyor antiguedad de la quinta de Pedro Fran-
cisce Berro, situada en el Manga, con relacén a la de Larranaga

(567) Durante ¢l tiempe de la Guerra Grande y muchos afios des~
pués, no s quemaba oira cosa cn el Manga v Miguelete, m no eran
ramag de membrillos, lo mismo en casa de my padre como en la de
los vecinos, excepcién hecha de los pocos que tenfan arbolado, que en
ese caso vendian los cardales anualmente.
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“Julio 17 de 1819,

“Don Antonio Pérez me regalé un naranjo muy
grande de su naranjal, plantada después, y me
hizo advertir otros naranjos de 30 ailos, en el mis-
mo lugar arenoso y fresco que estaban mdig atra-
sados, porque estos Wltimos los enterré demasiado
¥ que Je habia enseftado la experiencia que cuanto
mis superficial prospera mis,..”

“Julio 1819.

“He recibido del General Frutos Rivera una nue-
va especie de maiz, que siembran los indios del
Chaco y que produce muchas espigas. Puede carac-
terizarse asi: zea glumacea - granis singulis gluma
tectis.”

“Agosto 23 de 1819,

“Hoy puse en ejercicie el Pluviémetro %) para
conocer la cantidad de lluvia en el mirador de
Berro; formado de un embudo de hoja de lata
de un pie cuadrado de fondo y medio pie de alto
inglés que entra en una damajuana, que contiene
7 14 pulgadas de agua de dicho pie.”

“Agosto 27 de 1819.

“Hoy he recibido de Mr. Chapis el trigo sarra-
ceno o negro: polygonum fagopyrum, L., que puede

(568) El mirador de Berro estaba situado en la que hoy es calle
de Zabala, a unos 20 jnetros de la esquma Certito, en el [rente que
mira al Qeste Yo creo que cste pluvidmetro, aunque imperiecto, es
el pnmero establecido en el pais, y constiiuye un titulo mis de Larra-
faga por sus esfuerzos en servicio de las clencias
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ger til su grano para las aves y su planta para
abono enterrandola (Sarrasin fr.).”

“Noviembre 6 de 1819.

“Hoy estuvo Berro %) por la primera vez y le
ha parecido que se¢ ha trabajado mucho; y mahana
llevari lechuguino y plantas de coliflor: me dice
que riega los ciruelos y ha torcido algunas ramas
Yy que parece se conseguird alguna; que hay poca
cereza y poco durazno, pero mucha guinda y
manzana.”

“Noviembre 26 de 1819.

“Planté des Higuerones de Soriano y otras plan-
titas silvestres, entre las habas, flangapiré, cina-
cima (%% 4rboles de cruz”

“Febrero 17 de 1823,

“Se prueba el arado inglés con nuevo timén y
dos rueditas al estilo alemdn, surte buen efecto
y solo pide adiestrar lae mulas.,.” 571

Las plantas y arboles que cultivaba D. A, Larra-
flaga en su quinia situada en el Miguelete, entre
los afios 1819 a 1822, segiin consta del manuserito
titulado Diaric de observaciones y gastos de mi
guinta, cuyo original tengo a la vista, hoy 9 de
Diciembre de 1810, eran los giguientes:

(300) TPcdro Francizco Berrn, su cuilado

(570) El nombre vulgar conocido de la Parkinsonsa coulecta ea
cinacing, pero Larraiiaga escrbla cinacime. Como no conozeo el ongen
de esta voz, no puede decr cuil cs lo mas propo

{571) Antes habia dicho que se cmsayd el arado inglés con mal
rcsulmgo, Y que por eso se le camhié el tvmon, siendo entonces mejor
utihizado.
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FLORES Y HORTALIZAS

Alverjas

Ajies

Ajos
Alhucema
Aleanciles
Alpiste
Albahaca
Amarilis résea
Albarrana
Acena

Alheli colorado
Alheli amarillo
Alverjilla
Amapola
Azucena
Adonis rojo
Achira amarilla
Bréculi

Bella de dia
Batatas
Brincos

Boj

Boca de sapo
Botén de oro
Col

Col crespa
Cebolla blanca
Caléndula
Chicharo (guisa)
Clavel
Clavellina
Coliflor

[260]

Copete

Cedrén

Chirivia

Culén

Espuella de caballera

Esparrago

Flor de cuenta

Frutilla

Garbanzo

Geranio (Malva
inglesa)

Gladielo

Haba

Hihbiscus

Ixia

Junquillos dobles

Junquillos blancos
sencillos

Jacintos blancos dobles

Jacintos azules
sencillos

Jacintos dohbles azules

Jacintos dobles
blanecos

Jacintos debles carne

Jazmin

Lirio bhlanco

Lino

Lenteja

Mani

Melén comian

Meclon de Valencia
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Melén escrito

Maiz blanco

Maiz catete

Maiz canario

Maiz pisingallo

Mirasol

Marimoiia

Nardo

No me dejes

Orégano

Omitogalo

Pepino

Penacho

Perejil

Poroto blanco, ojo
negra

Porotos tapes

Porotos negros

Porotos amarillos

Parotos de 40 dias

Porotos colorados

Papas

Pimientos

Porongos grandes

Porongos chicos

Rosa

Rabanos redondos
morados

Fomero

etama

Rantinculo

Sandia

Solitarias

Salvia de Espafia

Scilla amena
Scilla peruana
Scilla regadera
Tomate

Trigo sarraceno
Tropeola
Toronjil
Tulipin

Violeta

Vides

Viudas

Zapallo

Zapallo de tronco
Zapallo bugango
Zapallo cricllo
Zapallo andai
Zapallo Angola

ARBOLES

Alamo

Acacia (Robinia)

Almendro

Abedul (Bétula}

Almez

Araucaria brasiliana

Bergamota

Cereza

Ciruelo

Ciprés

Damasco

Duraznero de la
Virgen
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Duraznere (varias
clases)

Granado

Guindo

Higueras de higo
redondo

Higueras de higos
blancos

Higuera de higos
largos

Yerba mate

Limén

Laurel

Manzano blanco

Mangano fiato

Manzano palmero

Membrillo

Mimosa julibrisin

Morera china

Nogal

Olivo

Peros de San Juan
Peros bergamotas
Peros pardos

Peros vejiga

Peros buen cristiano
Peros espino

Peras comunes
Palmas

Paraiso

Roble

Saunce

Sauce lloron
Sophora

Triacanto

DEL PAIS

Chaiiar
Arrayan
Ubajai
Quebrachiile
Higueron, ete.



PEDRO FRANCISCO BERRO

Era natural de Navarra, nacide en el valle del
Roncal. Una vez radicado en Montevideo, ze dedicéd
al comercio, formando una sociedad con su pa-
riente Pedro José Errazquin. A {ines de 1799 com-
praron una chacra sitnada en el Manga, a 3 leguas
de Montevideo, de la que tomaron posesion en
1800. Esta chacra habia sido de Miguel Marcelo
Medina, que la hubo por donacién en Cédula real,
comprendiendo el terreno desde Toledo hasta la
margen izquierda del Manga. Después el dicho
Medina adquirié por denuncia las tierras sobre la
margen derecha del Manga. hasta los fondos de las
chacras del Miguelete. No lejos de alli poseia un
campo Juan de Toledo, y por eso el camino que
pasaba por la Cuchilla Grande tomé el nombre
de “Camino de Toledo”, el que después se deno-
miné Camino Real.

Aquella compra se hizo a los hijos de Medina
(pues éste ya habia dejado de existir en aquella
fecha) y a la vinda Petrona Pajén, quien tenia por
sobrenombre La Palmera. En aquel tiempo ésta
tenia en consiruccién wna casa de paredes de pie-
dra y ladrillo, cuya obra continuaron vy completa-
ron los nuevos compradores. Frente al sitio donde
se planté el roble de que se hablard mis adelante,
¥ en el paraje en que estin las tierras blancas (572,
habia otra casa, que habitaban Jos Medina.

(572) Tza o marga, muy emplcada para el blangueo de los ranchos
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Berro y Errazquin dieron principio a la planta-
cién de arboleda y otros cultivos, La casa prineipal
se termind de edificar en 1806, smendo sus techos
de azotea y los tirantes que los sostenian de palmas
traidas del Paraguay; las paredes eran de piedra
y ladrillo. Por separado se construyé otro gran
cuerpo de eddicio, destinado al establecimiento de
una fabrica de jabén y velas, pero esto fue afios
después, La administracién de esta [ibrica estuvo
a cargo de Antonie Areta %73), sustituyéndolo mas
tarde Cayetano Berro.

Habiendo fallecido Pedro J. Errazquin en 1822,
se liquidd la sociedad con la viuda Josefa Larra-
fiaga de Errazquin, adjudicindose la chacra en el
Manga a Pedro F. Berro. Los plantios de montea
se habian extendido mucho, llegando al fin a ccu-
par una superficie de 15 cuadras cuadradas, més
o menos: para su cuidado se contaba con varios
esclavos. La tierra era fértil, negra, fresca, y estaba
eruzada por las aguas del Manga; las labores se
hallaban exiendidas a una y otra margen de éste.
La chacra tenia una legua de largo por cuatro
cuadras de ancho. Estaba resguardada con muro de
piedra hasta encontrar a Toledo por los costados
del sud y norte; la parte al oeste del Manga, o sea
la orilla de la derecha, estaba cercada con zanja
y pitas. El primer capataz que dirigi6é los cultivos
y los cuidd. fue Marcial Cieceres. Mas tarde ocupéd
ese puesto Vicente Ponce. soldado espafiol que se
quedd en Montevideo al ausentarse del pais el
cuerpo militar en que servia, y a qmen mi abuelo
empleé en Ja chacra &7,

{5731 Después constituyé una lamilla muy conocids
{574) Ascundiente de la famiba de los Ponce de Ledn, también
muy conocida
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Pero no sdlo se plantaron arboles, en diferentes
montes y por especies, de durazneros, naranjos,
olivos 373}, nogales, membrilleros, etc., sino que en
1823 se dio principio también a la formacién de
un hermoso jardin, en la proximidad del maés tarde
histérico roble. Este irbol, que ain existe, fue
plantado en 1816 (%) por Errazquin, Ponce y el
esclavo Tio Pito. El referido jardin se formé para
solaz de mi abuela en sus visitas a la chacra, puoes
la familia vivia en Montevideo.

Los arboles y las plantas de flores que se eulti-
vaban, asi como las hortalizas y granos, se detallan
més adelante. Préximo al jardin se construys un
pozo manantial, cuyas paredes eran de piedra y
ladrillo. Este pozo estaba destinado al riego (77,
El agua para el servicio de la casa se traia de la
cachimba de Maria Cara, que quedaba a unos 300
metros de distancia; era muy buena, y se conducia
en una pipa tirada por bueyes. A unos 600 metros,
en campo de Ignacio Blanco, existia otra cachimba
o manantial, lamado de la Viuda, de agua no tan
clara como la de la primera, pero que algunos
opinaban que era mejor. Se hallaba al pie de unas
grandes pefias, en un lugar pintoresco e indicado
para paseo de las famihas. Creo que ahora han
arrancado la mayor parte de esas rocas. Por lo
demis, el arroyo del Manga tenia grandes lagunas,
y algunas, muy profundas, ofrecian agua para todos

{573) No me he podide expliar como agui se plantaron algunos
oliares, como las autondades espaficlas lo permutieron y, en tode caso,
cémo no se les desteuvd, cual se ejecuto en otros lugares  ¢Serian
permitidos bajo la promesa de no hacer aceite’,.

(576) Dato que me trasmutic mi tio Paulmo Bervo en 1912, baja
la brma de Ameha Chapitea. (Carta en mi poder )

(577} Aun emistia dicho pozo en 1913
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los otros usos. En Mayo de 1913 fui al Manga y
no pude menos de admirarme al ver el cambio
notable operado en aquel arroyo: las lagunas han
perdido gran parte de la anchura y de la exten-
si6n antiguas, y es de presumir que lo mismo haya
sticedido con su profundidad, ;Serd debido esto
a los grandes arrasires de tierras procedentes de
las muchas que existen labradas?

Para el gasto de la fabrica de jahdn y velas se
empleaba el agua de un gran estanque, forrado de
ladrille, que recogia todas las aguas pluviales de
las azoteas. Cuando faltaba en las grandes secas,
se llevaba del arroyo en pipas tiradas por bueyes.
El jabér que alli se fabricaba, sin duda alguna,
ya no se hace, pues ahora lo mas es con falsifica-
ciones, para abaratarlo, a causa de la competencia.
Se elaboraba de sebo puro: 30 a 40 arrobas en cada
tacho (existian dos), y luego se iba agregando la
lejin. Era un momento de apuros aquél en que her-
via la masa, siendo necesario aplacar las olas em-
braveecidas que subian y amenazaban derramarse:
ibuen trabajo tenian tio Congoe, tioc Vicente ¥ tio
Manuel, para evitar la catistrofe! 578) Hahia que
vaciar baldes de lejia fria y revolver apresurada-
mente con largos remos de madera, vy aun echar
mano del expediente de retirar tizones de las
hornallas. Una vez que el jabin estaba en punto,
y cuando habia perdido gran parte del calor, se
echaba en grandes cajones formados de aros del
grueso que debian tener las barras; cuando ya es-
taba frio, se iba pasando un alambre que lo cortaba

{578) Los esclavos viens que conocl vy que ain recuerdo, siéndome
grata nombrarlos aqui, fueron® Manuel Gonzilez, Vicente, Tamba, Pan-
do, Congo, Simén, Pito, Juanillo 3 tres negras mds
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en chapas y luego éstas se colocaban en otro lugar,
en que se pasaba el alamhre en sentido contrario
¥ el jabén quedaba dividide.

Esto daba lugar a un pequefio comercio con los
vecinos, Los yuyos colorados, la quinoa, el paico,
la cepacaballo, la artemisia y otras plantas, male-
zas sin empleo til hoy, se aprovechaban para pro-
ducir cenize. Hombres, mujeres y muchachos los
arrancaban ¥y, formando un montén con ellos, les
daban fuego por el centro, empezando asi un San
Juan provechoso, pero en donde no se veia la-
mas. Conforme se¢ iba quemando la pila, se tapaba
con yuyos el sitio donde aparecia la llama, y asi
hasta terminar la quema, tratando siempre de que
#6lo ardiese en el interior, Apagada y fria la ceniza,
se la embolsaba, para ser vendida en la fibriea,
que utilizaba la potasa. No ze olvide que esto pa-
saba en tiempos de la Guerra Grande, enando
casi todo el vecindario estaba compuesto por cana-
rios. £n pipas o tercerolas cortadas por el medio,
¥ que por mitades iguales estaban enterradas en
tierra, se vaciaba la ceniza; luego se echaba agua
sobre aquella que por barrenos la iba pasando a
las enterradas, en las que nunca faltaban huevos
de gallina, pues éstos, al flotar, indicaban que la
lejia estaba bien saturada de sales; en caso con-
trario, se ponia mdis ceniza.

Las velas eran de bafio, ¥y no se empleaban
otras en parte alguna. Para fabricarlas se echaba
el sebo derretido y colado en una gran tina de
mucho didmetro, donde el pabilo de las futuras
velas estaba colocade en palites, de a 12, todes
suspendidos de un aparate circular que por medio
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de una cnerda bajaba, bafiaba el pabilo ¥ se sus-
pendia de nuevo, se volvia a bajar, recibia otro
haiio, y asi se continnaba hasta que las velas tenian
el grosor deseado. Yo no recuerdo que se echara
agua en el sebo derretido, como escribié en su
obra el doctor Pérez Castellano.

Volviendo ahora a ccuparme de lo que fue
la quinta, diré que me consta, por antiguas refe-
rencias de personas de la familia, que en 1799,
cuando se comprd el terreno, existian en €l plan-
tados algunos dlames, guindoes, durazneros, perales
vy manzanos palmeros, y ademss algunos arboles
indigenas: talas, sauces, espinillos, ceibos, palos de
leche, espina amarilla y molles, de los que todavia
viven algunoa.

En la misma quinta, en 1848, segin mis recuer-
dos, confirmados, ademads, por el hecho de que aun
existian muchos afios después, habia:

un monte de mnaranjos dulces, ocupando una
superficte de dos cuadras cuadradas. En este mon-
te mismo, algunos limoneros, naranjos agrios y
toronjas,

Un buen nimero de manzanos, con las especies
palmero, pero manzano, manzana blanca y tal vez
alguna otra.

Bastantes pies de perales desparramados por los
montes, de las eapecies bergamota, criolla, parda,
buen cristiano, camuesinag y quizds otras,

De nogales existia un gran plantio, que abarcaba
como una cuadra: drboles muy grandes, presen-
taban mucho fruto, que los mis de los afios se
perdia, pues se cubria de manchas negras y antes
de madurar se caia de los drboles: debia ser algin
criptégamo el que causaba aguel dafio. Por la costa
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del arroyo habia otres ejemplares de grandor ex-
cepcional.

Higueras habia bastantes, y recuerdo las de hi-
gos redondos blancos, y oiros morado-oscuros; las
de brevas e higos blancos, brevas e higos morados,
y unos higos largos y morados.

Un olivar, de aceituna grande, que cubria mas
de una cuadra de terreno, de arboles muy altos,
debido esto sin duda a estar muy proximos; daban
poca cosecha. Adn vive un gran namero de estos
olivos,

Guindos: estos frutales ocupaban una gran ex-
tensidn de la costa del arroyo, formando una espe-
sura; producian bastante fruta, que era algo agria,
pero asi mismo agradable.

De membrilleros habia un gran plantie, forman-
do también espesura, y que daba cuantiosos mem-
brillos. Cada 3 6 4 afios se cortaban para lefia, la
cual se vendia a las panaderias o casas de la en-
tonces “Restauracion”, a los hornos de ladrillo,
etc, Varios chacareros, como Arbelo, Olivera,
Aguiar, etc., hacian ese negocio con sus plantios
de la costa de Toledo.

Los montes mayores eran de durazneros, que
ocuparian un firea como de 10 cuadras, en que
crecian robustas varias especies, tales como bocado
de dama, pelones amarillos, de la Virgen, cocha-
hambinos, priscos blancos y amarillos; luego deli-
cadas clases de duraznes de carne blanca y ama-
rilla adherida al carozo. de gran dulzor y aroma,
como ahora no se encuentran, y otras variedades.
Iistas especies han desaparecido de nuestros cultis
vos. Ademas habia varias vides de uva blaneca y
negra, en zarzos,
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Los darlioles maderables o de ornato eran los si-
guientes: el roble que ya se ha nombrado y otros
dos mis, de menor edad y de olra especie, los cua-
les aiin viven. De almezos habia una calle, y otros
drboles sueltos en varios puntos, de grandes di-
mensiones todos. Un laurel real, de excepcional
altura y de tronco muy recto. Un huracén lo que-
bré al pie y después se mantuvo en forma de
matorral., Existia una calle de varias cuadras de
largo, con dlamos a uno y otro lado; ademas,
muchos diseminados por la costa del arroyo. Pinos
de pifiones, dos, plantados préximos al roble, que
alcanzaron mucho desarrollo. Uno vive aiin. Tria-
cantos, dos; crecieron mucho. Uno fue destruide
por un rayo, y €l otro murié o lo cortaron: creo que
fue esto dltimo. De araucaria brasiliana, dos ejem-
plares; atin vive uno.

De sauces llorones, un bosgue, a la parte oeste
del arroyo; alcanzaron un gran desarrollo, pero
fueron arrasados, asi como otros miles de arboles,
cuando Ia chacra cambié de duefio,

De morera negra habia bastantes pies disemina-
dos por varios lugares, Paraisos y acacias hlancas,
algunos ejemplares, cerca de la casa. Por altime,
ombies, cafias de Castilla, culén, saiico, dos pal-
mas 97%), Los granos y plantas alimenticias que se
sembraban, —pero no cultivindolos a la vez todos
los afios, sino que se alternaban,— eran los siguien-
tes: trigo, maiz, porotos, zapallos, sandias, melo-
nes, batatas, alcauciles, coles, arvejas, habas, oré-
gano, yerbabuena, yerbamota, zanahoria, mani,
una esparraguera, ete.

(579) El ombii v las palmas son indigenas,
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Se ve por esto gue nada faltaba en la casa para
la alimentacion, habiendo, ademas, abundancia de
gallinas, patos, gansos ¥ un gran palomar, que
muchos afios después aun existia y daba una renta
no despreciable,

Plantas que tenian un lugar en el jardin (afio
1848) :

NOMRBRES VULGARES

Flor de viuda
Azucena blanca
Boca de sapo
Romero
Toronjil
Virreina
Violeta

Lirio blanco
Boj

Aleli amarillo
Borraja
Azucena rosada
Copete
Albahaca

Rosa

Clavel
Amapola
Junquillo

Vara de San José
Palma imperial
JYacinto
Areruma
Mosqueta
Marcela
Narciso
Alhucema
Pensamiento

Retama
Manzanilla fina
Clavellina
Borla de oro
Aleli blanco
Buenas noches
Coral

Cola

Pirdmide de Egipto
Penacho
Cedrdn

Taco de reina
Espuela de Caballero
Congona

Flor de raso
Marimofia
Floripén

Nardo

Felpilla

Dalia

Flor de cuenta
Mirasol

Malva fina
Malva rosa
Campanilla
Madreselva
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El 28 de Febrero de 1911 me dirigi al Manga,
en compaifiia de Carlos A. Berro, Silvio Mainero
y Bomin Berro Garcia. Una vez alli, fotogralié,
la antigna easa, hoy casi totalmente en runas; lo
mismo hice con el histérico roble, el cual tenia
un altor de 15 metros y a un metro del suelo un
didmetro de 1 m. 08 ¢tm.; el terreno que cubren
sus ramas tiene, asimismo, un didmetro de 28 me-
tras, o sea 588 metros cuadrados,

En la casa, en toda su extensién y contorne, ha-
bia, como ya he dicho, en dos hileras, algunos cien-
tos de nidos para palomas, las que proveian con
abundancia de pichones a las familias gue vivian
en la casa, y que después de 1851 se vendian, sien-
do su produccién bastante remunerativa.

Los viajes se hacian en la vieja sopanda, que mi
abuela conservaba, a pesar de los muchos afios de
uso que tenia, porque era un coémodo y grande
vehiculo que solia servir atin para algin paseo por
el campo. Esta sopanda, de cuatro ruedas, era tira-
da por tres yuntas de mulas o caballos, montando
un hombre en la primera yunta de varas y otro en
la segunda; la tercera iba sin jinete,

Las horas eran sefialadas por un gran cuadrante
que existia cn el frente norte de la casa y que
hasta ahora poco se veia grabado sobre una gran
piedra de pizarra. Por €] se regulaban los diferentes
trabajos, asi como los quehaceres de la casa, Cuan-
do se ponia el sol o el dia estaba nublaido, faltaba
este auxiliar. Lag fiestas se celebraban con fogatas
o luminarias, valiéndose para estas ultimas de tazas
de barre cocido, en las que se echaba seho y se po-
nia una tira de esponja del campe. que se encen-
dia: ze las Hlamaba entonces candilejas,
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En justificacién del nombre de Manga, sdlo he
enconirado lo siguiente en la Memoria de Oyarvide,
escrita en 1784: :

“Deade Montevideo a la Chacarita de los Padres
de San Francisco, donde hay una reducida Capilla,
cuentan 2 14 leguas al N. E.,, lo cual esta poco
antes de una cafiada pantanosa que llaman de
Manga” (580),

Sin que sean necesarios otros esclarecimientos,
creo que se deja establecido que el espafiol, y
después oriental y Constituyente de la nueva palria
uruguaya, fue un ciudadano progresista, ya vivien-
do bajo el gobiemo colonial, ya en ¢l nueve re-
publicano, que sirvié con todo desinterés, dando
eficaces v nobles ejemplos a sus hijos. La desas:
trosa guerra que tuvo sus comienzos a fines dé
1842 (aunque bien puede decirse que principid
antes, por la invasién llevada a Entre Rios por el
general Rivera), impidé que Berro pudiera ocu-
parse con éxito de rehacer su fortuna, bastante
menoscabada por contrastes comerciales. Por sos
afecciones politicas y por la situacién en que le co-
locaban los sucesos militares, tuvo que abandonar la
casa que tenia en Montevideo y sus negocios, reti-
randose a vivir a su chacra y quinta del Manga.

En ella pasd los tiltimos afios de su vida, entre
los alarmantes ecos de la guerra que se exilendia
por todo el pais, y la escasez de recursos que tal
estado de cosas 1mponia. Pero aquella quinta que
tanto le hahia costado, v que tanto amaba, fue la
salvadora de la situacién, pues generosamente pro-

(580) Oyarvide, Memoria geogrdfica, Colec Calvo, toma VII,
phg 47
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veyd a todas las necesidades. Los numerosos gana-
dos de la estancia gue en sociedad con sus hijos
Bernardo y Cayetano tenia en Mansavillagra, fue-
ron de los primeros en ser arrebatados; antes le
habian sido llevados para el servicio de las armas
los numerosos esclavos que poseia, pero quedaron
los viejos, los imitiles y los muchachos, que no
servian para hacer la guerra. y con éstos y algunos
peones, pudo sostener la agricultura, el cuidado
de los drholes v de las plantas, asi como la fabrica
de jabén y velas.

Al vivié atendiendo a las necesidades de su
numerosa familia y de los agregados, ansiando siem-
pre el cese de la guerra, que tanto perjudicaba al
pais, hasta que al fin enfermé, falleciendo en Agos-
to de 1845, a los 78 afios de edad, pues habia nacido
el 3° de Agoste de 1707.
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De origen espafiol, nacido en las Islas Canarias,
llegé al Rio de la Plata en 1810 y se establecié en
Maldonado, dedicindose al comercio. Una vez pa-
cificado el pais, bajo la dominacién portuguesa,
se fue a vivir a Montevideo. ..

“Aguilar, a la vez que hacia venir de Canarias
centenares de labradores y hombres uiiles en otros
ramos, no olvidaba que habia nacido bajo su mis-
mo cielo, y no solo les daba tierras, habitaciones
v todo el influjo de eus relaciones, sino que su
casa era para cllos, no la de un compatriota, sing
la de un padre bueno y generoso.”

La Reptblica debié al benéfico y progresista
Agailar la introduccién de porcién de plantas y
animales, y aun mejoras en los métodos de agri-
cultura, antes desconocidos, que a grandes costos
importé de Europa y Africa, en bien del pais por
cuya prosperidad tanto se interesaba (1),

El meritorio canario de quien nos ocupamos,
que desde su arribo al pais demostré su voluntad
de adoptarlo por patria, fue un incansable obrero
del fomento rural y de muchas progresistas inicia-
tivas, como lo manifiesta el dector Pena en las
siguientes lineas: “Este hombre, que a los 4 afios
de residencia en nuestro pais da el primer ejemplo
de solicitar del Cabildo patrio el otorgamiento dc
carta de ciudadania y a quien se le concede por

(581} Isdmo De-Maria, Reveta de la Aseciacién  Rural, 1893,
pig 46
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sus meritos y servieros y por haberse declarado el
suplicante decididamente a favor del sagrado siste-
ma del pais desde su llegada a él: este insigne
introductor de plantas y semullas, cultivador de la
papa y el tabaco, fundador de salinas, importador
de camellos por lo econémico y sufridos como
cargueros en arenales y sierras; este mismo don
Francisco Aguilar, Ministro de Hacienda arti-
guista en Maldonado (1817) y después précer de
la patria nueva, fue quien dejé estampado en una
peticién al Gobierno el oriculo acerea de la impor-
tancia y trascendencia del cultivo de la vid en lo
futuro: “Quiere dedicar este Rincén de Pan de
Azhcar a la plantacion de wifiss, cuyo ramo debe
producir un aumento considerable a la riqueza
nacional y llegarse quizas hasta la posibilidad de
abastecer un dia al pais de los caldos que hoy
recibe del extranjero.” Agnilar llegé a hacer vino
que se tenia por igual al de Canarias y a preparar
una sidre semejando champagne™ (82),

“Realizé una plantacién de moreras e hizo cria
del gusano de la seda™ (583),

Aguilar hizo venir camellos de las Islas Canarias
y plantes la cria de ellos en Maldonado; practicd
la primera siembra de tabaco e introdujo pi-
nos (554).

Con referencia a Aguilar, Julian O. Miranda,
después de hablar de la produccién de las batatas
moradas en Maldonado, cuya semilla introdujo
aquél de Malaga, agrega: “La quinta La Florida,

(582) Doctor C M de Pena, Revista de lo Asociacién Rural, 1895,
pag 11

(583} Doctor D Ordolana, en la misma rewista, 1875, pig 735
(5384) 1 De-Maria, revista citada, 1893
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de justo renombre por la variedad exquisita de
fruta que alli se producia, recuerde de la inteli-
gente perseverancia de su extinto fundador, el cita-
do don Francisco Aguilar, todavia se conservaba,
aunque ya las arenas en libertad avanzaban por el
Este, cubriendo matas v arboledas” 8],

Aguilar falleciéo en Montevideo el 1¢ de Setiem.
bre de 1840, dejando un notable vacic entre los
elementos progresistas, tan dificil de Ilenar en una
época en que no sobraban los hombres de su pre-
paracién industrial y rural.

(585) J O, Miranda, Maldonede anliguo, en la Revista Histénica,
tome VI, pidg 338.

[2771]



MIGUEL IGNACIO DE LA CUADRA

El doctor D. Garcia Acevedo, refiriéndose a la
obra Observaciones sobre agricultura del doctor
Pérez Castellano, escribe con el espiritu patridtico
que dirige su pluma: “Y aunque esos mismos es-
tudios no interesen, en dicha obra sefala a la
gratitud nacional los nombres de los chacareros
Melchor de Viana, Eusebio Vidal, M. 1. de la Cua-
dra, Bruno Muiiez, José R. Guerra, Francisco Ote-
ro y otros, que introdujeron especies vegetales
itiles” (86, Enire esos otros, agrego vo, deberdn
figurar, con todo derecho, los también chacareros
José Medina, Francisco Calvo, Francisco de 1a Paz,
y algunos mas,

Pero, de todos los nombrades, Miguel 1. de la
Cuadra es sin duda el que mis ha propendido a
la introduccién de plantas en el pais o a su pro-
pagacién, por lo ecual tengo el agrado de presen-
tarlo aqui entre otros mo menos meritorios. De
la Cunadra estaba casado con Inés Duran, dama be-
nemérita ¥ progresista. Doné a fray Manuel Ubeda
una extension de legna ¥y media de campo para
que la repartiese entre los que quisieran poblarse.
La poblacién se Hevé a caho y es hoy la capital
del Departamento de Flores '9¢7), Con respecto a
esta misma sefiora, expresa lo sigurente el doctor
Pérez Castellano: “Yo tuve una prima hermana,

(386) ‘LIl docter J M Pérez Castellano™, en la Reviste Histérnca,
tomo I, pag 299

{h87) Doctor D Garcia Acevedo, ‘‘El doctor J. M Pérez Caste-
Nano®, ¢n la Revita Histérrca, tomo I, pag 296
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que era dofia Inés Durin, que tenia complacencia
de hacer en su chacra de esos injertos, no por ne-
cesidad, pues fue una sefiora que no tuve hijos, y
se hallaba lena de hienes de fortuma; sino por
satisfacer al genio hacendoso y gubernativo de que
estaba dotada, y los hacia siempre con buen suce-
Bo: porque las mujeres son mas a propésito que los
hombres para hacer esos injertos, por lener los
dedes mas finos y delgados, que son los mejores
para manejar los escudetes vy las ramitas delgadas,
de que se sacan, y las en que se ponen. Si hubiera
muchas mujeres que a su ejemplo hiciesen lo mis-
me, estoy persuadido que serviria su aplicacién
de mucho fomento a la agricultura; porque las
mujeres por el natural atractivo que tienen para
los hembres, fijan mucho la opinién general a
favor de todo aquello a que se inclinan, y la fija-
rian mucho mas a favor de un ejercicio tan impor-
tante como es el de la agricultura, cuya necesidad
todos conocen y en que sélo se echa de menos
el ampare y proteccidon que debe tener” (588),
Lo mismo que el doctor P. Castellano, de la
Cuadra, en 1772, sembrd semillas de naranja de
la China, traidas de Rio de Janeiro, logrando tam-
bién ejemplares de esa especie. Pero ésta no es su
sola intervencién en pro del adelanto de las plan-
tas utiles, porque en 1777 le vino una cantidad de
bellotas de roble y de encina, conducidas, desde
Vizcaya, encerradas en un eajon con tierra, para
que no perdieran la facultad de germinar, Las
sembré, resultando que las de encina no nacieron,
pero si varias de roble, uno de cuyos ejemplares a

(388) Doctor Pérez Castellano, Qbservactones sobre agricultura,
pag 109
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los pocos afios principié a fructificar, siendo por
estos frutos que se propagd por otras gquintas un
drbol tan importante 389,

Se ve también que este inteligente chacarero
trataba de aumentar el nimero de las especies de
los frutales, puesto que sembraba las semillas de
las peras, de las cuales consigmié la especie que
llamaron de Don Guindo, alla por el afio 1776.
Sobre esto escribe el doctor P. Castellano: “Hay
mig de 35 afios que D, M. I, de la Cuadra logré
en su chacra nn 4rbol de pera de Don Guindo,
del cnal muchos injertaron en perales comunes...
Yo me acuerdo que el primer peral de Don Guindo
que tuvo Cuadra daba bastante fruta” %), Tam-
bién fue introductor de una especie de demasco
blanco. por carozos que le vimeron de Europa en
1780, pero que no resulid tan bueno comeo el culti-
vado en Buenos Aires, de donde va se habian
traido phas, propagéndose por injerto, siendo es-
tos ultimos de color amarille 91,

Resulta de todos estos datos, que de la Cuadra
era un vecino progresista y preparado para la
agricultura, empefioso por aumentar y mejorar las
clases de frutales y drboles madcrables.

{%89) Datos en la obra citada, pig 164
(990} Doctor P Castellana, obra citada, pig 48.
(591} Id id id, pig 79
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MELCHOR DE VIANA

Tenia una quinta en las cercanias del Cerrito.
Por el aiio de 1778 le vino de Espafia el pero real,
que ain no habia sido traido a este pais %),

FRANCISCO CALVO

De Espafia le trajeron carozos de duraznos es-
pafioletos: esto préximo al afio de 1795 09,

EUSEBIO VIDAL (ayudante de milicias)

Por el afio de 1788 hizo venir de Catalufia los
primeros arboles de la pera buen cristiano 9,

BRUNO MUNOZ

Manuel Warnes le envié de Buenos Aires algunos
carozos de los duraznos de su quinta, que eran
priscos blancos y amardles, que Muiioz propagd
aqui: esto era por el afio de 1784 9,

JOSE MEDINA (A.) EL PALMERO

“Porque se llaman palmeras... esta nomen-
clatura les vino de que el primere que tuve de

(592) Deoctor P Castellano, obra citada, pag 47
(593) Id id. id, pag 50
(584) Id id id, pag 47
(595) Id id id, pag 51
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esos irboles en su chaera, o a lo menos los mas
hermosos que se conocieron, fue D. José Medina,
poblador de Montevideo, a quien por ser natural
de la isla de la Palma, una de las Canarias, le
llamaban el Palmero; y de su nombre tomarcon
el que se les da a esos manzanes, que cultivé en
su chacra y eran tan hermosos de grandes. que
habia de un drbol a otro diez a doce varas y no
les sobraba terreno” (5%,

Refrriéndome a este hecho, en la parte de esta
obra que intitulo Las palmas introducidas, digo
lo siguiente: “En 1799, cuande mi abuelo compré
la chacra en ¢l Manga, existia en ella un monte de
manzenos palmeros: el poblador Marcelo Medina
(a.) el Palmero, habia ya fallecido, haciéndose la
compra a los hijos y a la viuda Petrona Pajén, a
ésta nadie la nombraba sino por la Palmera, y de
ahi que en aquella localidad se decia que las man-
zanas levaban el nombre de su apodo v el de su
finado marido, gue era también de la isla de
Palma™ 997 Me ha llamado la atencién el que el
doctor P. Castellano cite a un Medina como cau-
sante del nombre de la manzana mencionada,
cuando en el Manga s¢ atribuia eso mismo a otro
Medina.

(5%6) Doctor P Castellano, obra citada, pag 22.
(5%7) Referencia de tio Paulino Berro, que obra entre mis papeles
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PEDRO MARGAT

Margat era de origen francés. En 1841 fundo su
Establecimiento de horticultura en el Camino de
Burgues, que fue el primero que se conocié en la
América del Sur.

“D, Pedro Margat ha sido el fundador y s hoy
el propagador de la floriculiura de esta zona de
América, y digo asi, porque no solo a esta Repu-
blica se limité la provisién de sus preductos, sino
que comprende también la Argentina y gran parte
del Brasil, donde anualmente concurre con las
novedades adquiridas” (%),

Nacié en Versalles en Julio de 1807. En Febre-
ro de 1333 desembarcé en Montevideo, Era un
sabio naturalista, que venia a América a estudiar
su flora y su fauna. Con ese objeto recorrié el terri.
torio, haciendo colecciones de aves y plantas, que
envié al Museo de Historia Natural de Paris. Al
fin, en 1841, decidié plantear un establecimiento
de horticultura en este pais, para lo cual hizo venir
de Europa plantas y arboles (999,

Margat dejo de existir el 16 de Junio de 1890,
a los 83 afios, cuando atin conservaba parte de su
actividad.

“D. P. Margat no es de esos que muerem sin
historia, sin dejar tras de si un rastro de su paso
por la vida... era un cultivador cientifico, for-
made en las escuelas francesas, aleccionado en la

{598) Fl diariec La Razén del 17 de Juho de 1890
{599) Rewsta de (o Ascciacién Rural, 1894, pig 1.
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teorin y la practica de la reproduccién y formacién
de plantas. El renombre que Montevideo ha tenido
siempre por la hermosura de sus quintas y jardi-
nes, lo debe a don Pedro Margat %% quien du-
rante largos afios fue dnico proveedor de plantas
finas, y fue su gusto el que presidié en el trazado
de los bosques de Gémez, de Estévez, de Castro,
de Farini, de Berro, de Raffo, de Pifieyriia y tantos
otros que hermosean los alrededores de la ciu-
dad” (o0,

De-Maria dice que Margat introdujo en el pais
la camelia y otras plantas 6020,

“...De esos era don Pedro Margat, ejemplo de
laboriosidad, de honradez, sobrio en sus costum-
bres, incansable en el trabajo, siempre en la direc-
cién de su Establecimiento, que tenia instalaciones
de ferme inteligentemente dispuestas. Y alli ha
muerto, a la sombra de las primeras araucarias que
vinieron al pais, teniendo a la vista el mas esplén-
dido ejemplar del ciprés lemberiiana que ha vege-
tado en nuestras tierras” (6031,

“En 1870, dos de sus hijos, Pedro v Alfredo, se
hicieron ecargo del Establecimiento. D. Pedro fa-
llecié a los 83 afios de edad, en 26 de Junio de
18907 604,

No terminaré estos apuntes sin agregar algunas
notas sobre Pedro y Aliredo Margat, dignos conti-

(600) Debe entepderse que es después del ajfio 1843, pues en la
Guerra Grande fueren destruidas las quntas existentes

(601} La Razén del 17 de Julio de 189 v Revista de la Asecracidn
Rural, 1890, pag 244

(602) De-Maria, Monfevideo antiguo, L IV, tomo V., pag 118

(603) Iz Razén del 17 de Julie de 1BI0 y Rewista de la Asociacién
Rurgl, 180, pag 249.

{604) Rewista de la Asocranion Rural, 1854, pig 2
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nuadores de la vida de labor y de fecunda ense-
fianza de su padre:

Pepro MARGAT (hijo). — “La muerte le sorpren-
dié cuando, presa de todo entusiasmo, mds ata-
reado se hallaba dando el ultimo toque a los jar-
dines de la Exposicion que la Junta Directiva ha-
bia encomendado a la pericia y arte de la casa
P. Margat v hno.,, ¥ aun cuando en agquella obra
puso toda su solicitud y todo su enidade, porque
como buen rural y buen patriota, temia especial
interés en que la Exposicion de Ganaderia y Agri-
cultura alcanzase el mayor realce y éxito posible,
no tuvo la dicha de ver satisfechos sus deseos™ (605),

“Trabajador por virtud, por conviccidn, por na-
turaleza y por herencia, no dejé un solo dia de
cumplir con la dura ley a que el hombre estd so-
metido en este mundo. Modestisimo en extremo
y progresista convencido, nunca se arredré ante
ningin obsticulo cuando traté de dar su coniin-
gente para llevar adelante la obra del perfeccio-
namiento raral” {606,

ALFREDO MARGAT. — “El afio 1890, D. Pedro Mar-
gat, el ilustre creador de la horticultura entre no-
sotros, fallecid, st bien a una edad avanzada y
después de haber cumplido una alta misién, in-
fluyendo en nuestro progreso agricola y herticola
durante largos afios de labor fecunda. Su hijo ma-
yor, don Pedro, tan ilustrado como modesto, falle-
¢i6 en 1895, ep el vigor de la edad ¥ cuando por su
saber y su experiencia era més til para el pais.
Alfredo reunia a la ilustracién horticola que habia

(605) En la misma revista, 1885, pig 81 .
{606) D Pons, Revuta de la Asoctactén Ruraf, 1895, pig 82
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adquirido en Francia, las mdas altas cualidades
morales que pueden adornar al hombre. Sincero
como un nifio, honrade en todas las manifesta-
ciones de su actividad, bondadoso para con todos,
estaba siempre dispuesto a servir desinteresada-
mente a los que le requerian (807),

Alfredo Margat fallecié en Montevideo el 19
de Octubre de 1898.

El 26 de Diciembre de 1898 un grupo de amigos
se reunio ante su tumba, con objeto de colocar un
medallén de bronce como tributo pésiumo a su
memoria. Con este motivo, decia L. Rodriguez
Diez:

“Inteligente. patriota, activo y emprendedor, su
nombre debe ocupar un puesto sefialado entre los
bienhechores del pais: por eso sus amigos, como
tribute péstumo a su memoria, colocan sobre su
sepulero un modesto medallén que recuerde a las
generaciones venideras los méritos de Alfredo
Margat y el vacio que deja en las filas de los
hombres de progreso™ (608),

En Agosto de 1879, el doctor Renato Sace pu-
blicé un interesante articulo descripuivo del jardin
de Pedro Margat y hermanos, el que con verda-
dera complacencia transcribo integro a continua-
cién (699);

“Hacia largo tiempo que no veia este bello jar-
din, por lo cual me trasladé ayer a él, aprove-
chando uno de esos espléndidos dias de invierno
que recuerdan los de Julio en Paris,

{607) Revwia de la Asociacion Rural, 1898, pag 523

(608) L Rodriguez Dz, cn la revista citada, 1898, pig 643

{60%) Doctor R. bacc, Boletin de la € de Agricnitura, tomo III,
pag 250,
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“Lo que llama Ia atencién al enirar en los
inverndculos, es una soberbia coleccién de prima-
veras de la China, rosadas, blancas y rojas, simples
v dobles, de gran belleza; es tan brillante y tan
completa como la de Phyllocactus que poseen esos
sefiores y que es la més admirable que he visto.

“Las begonias de hojas son excesivamente nu-
merosas, y entre ellas hay algunas variedades nue-
vas de la mayor belleza. Las grandes almacigas
hechas el afio pasado con las semillas de esta bella
planta, no han dado el resultade que prometian,
porque las diferencias excesivamente marcadas que
existian en las plantas jovenes han desaparecido
a medida que éstas iban creciendo.

“Las camelias estin cubiertas de flores, pero como
no estin resguardadas del sol. se hallan muy man-
chadas de amarillo, y es de seniir que el bajo
precio de esta espléndida flor obligue a dejarlas
perder. Existen 230 variedades vy muchos miles de
pies, que constituirian una verdadera fortuna si
se las pudiera transportar a Europa. Falta la came-
lia reticulada rosada v blanca, cuyo tamafio lega
a ser dos veces mis grande que la especie comin
v que tiene la flor de doble tamafio. Desgracia-
damente no son muy dobles; pero como florecen
algunas semanas después que sus congéneres, es
probable que su importacién en este pais fuera
ventajosa.

“Dos hermosas plantas trepadoras adornan los
muros del galpén de las macetas: la Kenredia
bimaculata de largos racimos de flores lilas y la
Kennedia ovata de flores blancas.

“Las paredes de los invernaculos estan cubiertas
en parte por las robustas ramas de la Tecoma
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venusta, de la Capensis v de la Jazminowdea, cu-
yas brillanies flores alargadas en forma de trom-
peta tienen un color amarillo anaranjado, rojo
vivo o blanco con el interior rosado. Esta ultima
es la que se emplea en todos los inverniculos de
Europa para adornar los pilares.

" “Tres especies de Franciscea abren sus primeras
flores en los arriates del jardin. Esta hermosza
planta que aqui se llama jazmin del Paraguay, no
se halla bustante extendida en el pais, En el Bra-
sil forman con esta planta setos que embalsaman
el aire durante todo el afio.

“Se sabe que sus flores, de color azul subido al
nacer, palidecen luego, y se tornan blancas desde
el tercer dia.

“Las gavdenias o jazmines del Cabo tienen las
flores mas o menos grandes segin las especies;
pero todas poseen ese hermoso blanco de leche
tan notable en la especie coman y tienen un olor
muy guave, La coleccidon de magnolias es tan nu-
merosa como variada: actnalmente sélo se hallan
las de hojas caducas. Recomendamos mucho a los
amantes de las plantas en maceta la magnolia pumai.
la y la fuscata, de las cuales la primera da una flor
blanca y la segunda oscura, y las dos estin dota-
das de un olor penetrante de anani y de {resa.
Hay muchas Dracaenas y de muy diversas especies,
mas graciosas las unas que las otras. Todas tienen
la forma de palmeras y adornan admirablemente
los salones y los patios de las habitaciones. Es
facil multiplicarlas por medio de los tubérculos
que se forman en los extremos de las raices, y que
en la Dracaena rubra son bastante grandes para
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formar la base del alimento de los indigenas de
Borneo, en las montafias de esta grande isla.

“La coleccién de helechos es numercsa y muy
bella, y es lamentable que estos vegelales tan gra-
ciosos no soporten el sol fuerie, de manera que no
se les puede cultivar sino en parajes sombrios,

“Entre los drboles de adorno, los mis numerosos
son los eucaliptos, de los cuales existe una colec-
cidn de 48 especies y muchos miles de ejemplares,
siendo el mis hermoso ¢l de flores rosadas. Hay
alli con qué formar bosques en la mayor parte
del Uruguay. Todos los drboles de esta familia
tienen las raices superficiales y las hojas verticales
persistentes, y extendan la tierra; pero como en
este pais crecen pronto, tienen la mmensa ventaja
de dar mas pronto el abrigo vy la madera nece-
saria en la inmediacién de todas las habitacio-
nes, Su olor mata los mosquitos y destruye las
emanaciones febriles gque se desprenden de los
pantanos, alrededor de los cuales deberia plantarse
en gran cantidad.

“Las acacias de la Nueva Holanda son alli muy
numerosas v hay diversas especies (30): son no-
tables por la abundancia de sus hermosas flores
amarillas, cuyo suave olor embalsama €]l aire en
la presente estacién. Su madera es en general du-
ra, pero quebradiza, lo cual limita su empleo; su
corteza, muy rica en tanino, desempefiarda algin
dia un papel importante en el mercado. Como cre-
cen bien en tierras dridas, reemplazan a los enca-
liptos, que necesitan agua.

“Las casuarinas, de las cuales existen varias es-
pecies (5), son unos arboles muy grandes, notables
por sus hojas estiradas en forma de largos hilos;
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su porte es majestuoso, pero firiste, ¥ el viento
gilba lignbremente en su larga cabellera: por eso
no se les debe plantar cerca de las casas. Se ase-
gura que su madera, excesivamente dura, es im-
putrescible.

“La coleccion de coniferas es inmensa y existen
120 especies; alli vi con gusto el pino de Alepo
o parasol, que es uno de los mas bellos arholes del
litoral del Mediterraneo, y ¢l cual seria facil impor-
tar aqui. donde prestaria verdaderos gervicios por
la rapidez de su crecimiento en los suelos mas
ridos, y por la buena cualidad de su madera.

“El Crataegus glabre es vn pequefio drbol de
hojas verdes oscuras, abundantes y persistentes, Se
cubre en el mes de Setiembre de grandes ramos de
hermosas flores blancas, a las cuales suceden bri-
llantes frutas pequefias y rojas. Es un hermoso
arhol para plantar alrededor de las habitaciones.

“El arbol gue sin contradiccién es el mas her-
maoso de ese jardin, es el Virgilia capensis, que esta
literalmente cubierto, durante todo el afo, de her-
mosas flores de un color rojo muy vive. Eg verda-
deramente increible que esa acacia, que es la mis
hermosa de esta inmensa familia, no sea acepta-
da en todos los jardines bien dirigidos, de los cua-
lIes seria el més elegante adorno.

“Al lado de éste vegeta otra papillonicea de
largas hojas persistentes y bellas flores rojas: es
la Schotie latifolia, cuyas extrafias frutas, que no
encierran sino un grande grano oscuro, de anillo
amarillo vivo, tiene la forma de una bolsa para
tabaco.

“En la coleccién tan numerosa peroc bien cono-
cida de arboles frutales, 1llamaré la atencién sobre
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una especie de duraznero obtenido de semilla y al
cual he dado el nombre de “Duraznero Margat™.
Es un irbol bien formado, frondoso, y cuya ma-
dera de color amarillo de limén al norte, se tifie
de rojo vive al lado del sol. Las frutas, de carozo
adherente, son amarillas y muy abundantes. Es una
buena variedad, que recomiendo ardientemente a
los culitivadores.

El naranjo de frutas rojas v el de hojas pintadas
merecen la atencién de los aficionados. En el Bra-
sil se pretende que sus frutas son las mejores de
todas, y yo puedo asegurar, por haberlas probado
muchas veces, que son excelentes: se haria bien
en propagar esta especie en el pais, — Sace,”

[2911



DOROTEQ GARCIA
“Nacié ¢l 6 de Febrero de 1807: sus padres

fueron don Ildefonso Garcia, comerciante espafiol,
v dofia Teresa de Arguibel, argentina. A fines
de 1833, Garcia contrajo matrimonio con la sefio-
rita Carolina Lagos. de Buenos Aires™ (417, Falle.
cio en la misma ciudad el 24 de Noviembre
de 1885.

En 1838, Garcia se dedicé con actividad a los
trabajos de agricultura y ganaderia en su esta-
blecimiento de Toledo, que poblé con labradores
gallegos y canarios, unicos inmigrantes que por
entonces recibia nuestro pais, formando al mismo
tiempo ura invernada de ganados y estableciendo
un corte de forrajes para abasto de la capital,
cuyo negocio quedd desharatado y corrié mas tar-
de la suerte de los de su clase durante la Guerra
Grande ¢}, Obligado a emigrar en 1843, se tras-
ladé con su familia a Buenos Aires, donde residié
con cortas interrupciones, hasta que se celebré la
paz en Octubre de 1851. Habiendo renunciado el
Ministerio de Hacienda en 22 de Julio de 1856,
volvié a ocuparse de trabajos agricolas y de la
colonizacién con familias hechas venir por la So-
ciedad Agricola o con otras ya existentes en el
pais,

Con aquel objeta, y por los trabajos de Garcia,
en 1858 quedd constituida la Sociedad Agricola del
Rosario Oriental, con un niimero de 34 accionistas

(610  Rewmsta de Ie Aseciacién Rusal, 1894, pae 611
(611) Rewsta citada, pag 615
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fundadores y un capital de 40 a 50 mil pesos.
El primer directorio se constituyd, siendo nom-
brados: Garcia, presidente; Joaquin Errazquin,
contador; Juan Quevedo, tesorero, y suplentes
Juan R, Gémez, Adolfo Lapuente y Juan Jackson.

“En 1856 comenzd entonces sus trabajos de plan-
taciones de bosques de Eucaliptos y Acacia mela-
noxylon, sirviéndose de almacigos preparados de
antemano, en vista de las noticias recibidas sohre
el prodigioso crecimiento de esa clase de irboles
en Australia ¥y la adaptacién de su madera para
varias construcciones” (812),

“(rarcia llegé a plantar en pocos afios 20 mil
irboles de ambas clases en su chacra de Toledo,
formando 3 bosques y varias avenidas. Pero no
pard ahi su entusiasmo por el arbolade. Multiplicé
luego sus montes de Acacia blanca y de Roble,
y llegé6 mda tarde a realizar un pensamiento gue
de tiempo atrds le preocupaba: el de desecar y
consolidar por medio de grandes plantaciones una
parte del conocido bafiado a inmediaciones del
Paso Hondo, en cuyo centro no habia atin pene-
trado la planta humana. Esa plantacion, en pie
hoy, forma dos bosques de mis de un millén de
sauces y alamos con facil acceso para las opera-
ciones de corte y extraceién de maderas” (613,

“Simultdneamente con estos trabajos, establecid
Garcia diversas industrias agricolas accesorias, ta-
les como el cultivo del gusane de seda, 1a fabrica-
cién de alcohol y vinagre de fruies, v el cuidado
de las abejas ¥ extraccion de cera, llegando a tener

(612) Reviste de lo Asocieson Rural, 1894, pig 615
(613) Revista ciwada, 1894, pég 615
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mil colmenas, que daban excelentes produe-
tos” (614)

Felipe Polleri, en su monografia de Canelones,
al ocuparse del establecimiento que Garcia fundé
en Toledo, ¥ que hoy es de sus herederos, dice
que existen en aquél nn millén y medio de dlamos
y sauces, y muchos pinos maritimos plantados en
40 cuadras sobre los arenales al sud de la propie.
dad. Contiene, ademéis, un extenso monte frutal
¥y numeroso plantio de eucaliptos y acacias (515,

(614} Rewista citada, pig. 616
(615} Fchpe Pollen, El Departamento de Canelones, pig
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Natural de Estrashurgo, llegé a esta Repiblica
en 1849; pero a causa de la guerra en el pais, se
fue a Espafia, volviendo al Rio de la Plata en
1854.

En viaje por Europa, hallindose en Londres,
cayé enfermo de pulmonia fulminante y murié
en Noviembre de 1870.

“En el Paso del Molino, atravesando el Migue-
lete, formé una gran propiedad, de la que era
director Mr, Lasseaux, que denominé Buen
Retiro.

“Sin agravio para nadie, puede decirse que Bus-
chenthal y Lasseaux fueron quienes formaron en
nuestro pais el verdadero gusto artistico y aficién
civilizada por la arboricultura, horticultura y flo-
ricultura, Eeto no importa desconocer el impor-
tante rol gue le cupo a Mr. Margat en ese resul-
tado, pero él no tuvo pi podia tener la influencia
de Buschenthal, que se encontraba en condiciones
excepcionales. Hombre verdaderamente de mundo
y refinados guostos, habiende viajado y visto mu-
cho, admirablemente relacionado en nuestra so-
ciedad, cuerpo diplomitico y marina extranjera,
“Buen Retiro” vino a ser un centro social que
ofrecia los mayores atractivos. La brillante concu-
rrencia de distinguidas familias realzaba las belle-
zas naturales de la propiedad y el arte con que
toda ella estaba arreglada™ (€16),

(616} Reviste de la Asocigctén Rural, 1854, pag 50
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“La inteligencia creadora de Lasseaux supo sacar
partido del cardcter y gustos de Buschenthal,
agregando a la quinta La Ferme o cabafia, anima-
les Rambouillet, vacunos Suizos y Ayrshires para
lecheria y caballares Percherones: ejemplares to-
dos de primer orden. A La Ferme siguié la idea
de establecer un moline de viento... pero bien
pronto €l molino se transformé con motor a vapor,
dandole considerable expaneién” (617),

“La Ferme, determiné el planteamiento de una
Estancia modelo, adquiriendo a ese efecto el Rin-
cén de Solsona. en la Barra de Sania Lucia, Se
comenzé por cerrarlo con alambre y postes de fian-
dubay, siendo, segin creemos, Buschenthal el pri-
mero que en nuestro pais realizé tan atrevida obra,
pues se trataba de cercar 6 suertes de estancia
cuando la cuadra de alambrado costaba inmensa-
mente mas de lo que hoy cuesta. ¥ cuando muchos
reconocian sus ventajas, pero pocos o ningunos
admitian que compensase el cosio.”

“Los wiveros de 4arboles forestales de “Buen
Retiro” sirvieron para formar los bosques en la
Trinidad, nombre que se dio a la Estancia...”

*...proyecté una gran balsa a vapor en la Ba-
rra, que funcionase con regularidad... Organizd
una sociedad por acciones, suscribiéndose él com
el mayor nimero, y toms a su cargo la obra. Bien
pronte la balsa principié a funcionar, cambiando
por completo las condiciones de la vialidad, no
sblo para los vecinos del Rincén de la Bolsa, sino
para gran parte del departamento y algunos puntos
de la campafia.”

(017) Rewvwsta de lo Asoctacién Rural, 1894, pag 51,
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“... se decidié a adquirir un ecampo en Paysan-

dd, sobre la costa del Urnguay, con excelente
puerto, planteando otro establecimiento de campo
que denomind “San Javier”. Lo poblé con ovejas
merinas compradas en Buenos Aires, proyectando
refinarlas con los rambouillets de La Ferme, ¥ can
ganado vacuno, para mejorarle con uno de los
primeros y mejores toros Durham que han venido
al pais, que él importé de Inglaterra, obteniendo
en poco tiempo tal resuliado, que el ganado de
“San Javier” llegd a ser comsiderado como uno
de los mejores del departamento de Paysandua,
donde existian ya algunos bastante mestizados, en
lo de Hughes, Young, ete.”

“,..resolvié hacer una experiencia seria, plan-
teando un pequefio establecimiento en la Triridad,
utilizando el considerable nimero de ganado lanar
y vacune qgue alli existia. Ese fue el principro del
establecimiento industrial que legé a ser por va-
rios afios proveedor del ejército francés y centro
de poblacién, trabajo y ensefianza, cuya importan-
cla, desgraciadamente, no se comprendid:; lamen-
tindose hoy haberlo dejado desaparecer, quedan-
do como recuerde sélo nn montém de verdaderas
ruinas.”

“A la importancia que la fabrica dio a la Trini-
dad, se agregd la de un establecimiento agricola
planteado per un emwigrado espanol, don Luis Cas-
tro, de acuerdo con Buschenthal, y contiguo a la
fabrica, para cultivar trigo, maiz, ete. Castro se
volvid a su pais, pero la empresa fue llevada ade-
lante, llegando a ser el primer establecimiento
agricola en nuestro pais donde se sembraron dos
mil cuadras de trigo y un mil de maiz en un afio,
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recogiéndose con segadoras mecinicas y trilladoras
a vapor...”

“Kncargd a Franeia un pequefio vepor remolca-
dor que, con ¢l nombre de San José, fue el primero
que navegd en ese rio, conduciendo pasajeros, re-
molecando embarcaciones, haciendo en horas el
viaje que hasta entonces frecuentemente tomaba
dias.”

“...5¢ resolvié hacer un ensayo en gran es-
cala, siendo él quien, sin auxilio directo o indirecto
del Estado ni de particulares, hizo la primera
expedicion de ganado en pie, compuesta de 400
animales vacunos, en un vapor fletade ex profeso.
Desgraciadamente ¢l resultado fue un desastre por
la incompetencia del que dirigié el ensayo e inex-
periencia en esa clase de megocios™ (618),

(618) L MHerreta ¥ Obes, Reoista de o Asomacién  Rural,
pags. 49 -351,
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Nacié en Montevideo en 1790.

“Entre los promotores de colonizacién por ini-
ciativa privada, cuéntase el acaudalado comer-
ciante y propietario don Juan Maria Pérez, quien
introdujo colonos de las Canarias y los fue esta-
bleciendo sucesivamente en tierras propias y en
varios distritos de Montevideo y Canelones. Ha-
biase propuesto colocar hasta tres mil islefios, arrai-
garloa por la labranza, concediéndoles el usufructo
de las tierras por cierto tiempo, favoreciéndoles
en el primer estableeimiento con alimentacién y
semillas a descontar de las cosechas, poniéndales en
camino de convertirse mds tarde en propietarios
del suelo. Dio la empresa buenos resultados, pero
quedd paralizada debide a los sucesos politicos de
18307 (619),

“Todavia, a Gltimos del afio 1838, arribaban a
este Puerto y al de Maldonado, expediciones de
colonos islefios, costeadas por D. J. M, Pérez, que
trataba de colocar, v que fueron, como los ante-
riores, otras tantas familias de arraigo en el pais,
no sin sacrificio de su protector, que legé a que-
dar en descubierto por mis de 20 mil pesos de pa-
sajes abonados de colonos, que no pudo reem.
bolsar.”

|619) Rewnsta de la Asociacidn Rural, afo 1894, pig G609
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“Fue uno de nuestros ricos hacendados, que lle-
g6 a poseer 17 establecimientos de estancia. Em-
prendi6 la industria de salazon, siendo propietario
de los saladeros de Punta de Yeguas y de Piedras
Blancas, conocido mas tarde por de Legris” (520,

1620) Isidoro De-Maria, en la misma revista, 1893, pag 495,
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“La Asociacién Rural del Urnguay estd de duelo
v viene a depositar su ofrenda sobre la tumba del
escritor popular de agricultura prictica, que ha
tenido la gloria de canquistar con sus obras el ti-
tulo de bienhechor de la humanidad y el aprecio
de sus conciudadanos.

“Fl sefior Caravia fue una privilegiada inteligen-
cia para los estudios agronémicos. Paciente, meto-
dico, perseverante para investigar los secretos de
las producciones del suelo, que convertia en cien-
cia de aplicacién y de trabajo al alcance de todas
las capacidades. Sus obras se hacen notables por
la claridad y método preciso, revelando los cono-
cimientos de una prictica y estudios prolonga-
dos™ (621},

A su fallecimiento dejé publicados 5 volimenes
sobre agricultura: “Curso de Agricultura™, “Ma-
nual prictico del cultivador americano™, ete.

“El modesto y laborioso cindadano oriental que
llevé este nombre, miembro de una antigua y hono-
rable familia de Montevideo, fue uno de nuestros
més beneméritos agrénomos, digno de especial y
honroso recuerdo, al lado de Pérez Castellano, que
le precedié en ese género de irabajos, que el estn-
dio, la inteligenecia y la perseverancia de don A. T.
Caravia tuvo la fortuna de enriquecer y comple-
mentar como ningnno, dandole noticias completas
de agricultura, de suma importancia para ese ramo
de la riqueza publica™ (622),

(6%1) Juan R Gémez, Rewmsta de la Arocigcién Rural, 1882,

pég
(622) De-Maria, Revista de la Adsociacidn Rural, 1893, pig D541,
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Caravia puso término a cu vida de labor y de
atil ensefianza, en Julio de 1873, ignorindose los
motivos que lo decidieron a adoptar una resolucién
tan extrema.

Al donar sus obras a la Asccizeion Rural, decia
Caravia: “Ciomo Vd. sabe, yo me habia presentado
a las Honorables Cimaras con mis trabajos sobre
recopilacién de Leyes, Tratados, Decretos, ete.,
etc., v sobre Agricultura y Economia Rural, en los
cnales he empleado los mejores 35 6 40 afios de
mi vida, sin ahorrar sacrificios de ninguna clage,
con la halagitefia idea de dotar a nuestro pais de
dos trabajos de la mayor importancia, y que nin-
guna de las Repuiblicas americanas poseen ann.

“Los seitores de la H. Cimara de Representan-
tes no quisteron o no pudieron tomar en consi-
deracién el asunto sobre recopilacién de Leyes,
Decretos, Tratados, etc., de la Republica, Los
Senadores, apreciando el servicio que hacia al pais
con mis trabajos sobre agricultura y economia ru-
ral, sancionaron un decreto auterizando al P. E.
para que se suscribiera a mis obras por el valor
de ocho mil pesos, para que fuesen distribitidas en-
tre todas las J. E. A, de la Repitblica. Mas esta
patridtica v justa determinacion no se tomd en
consideracién en la Cimara de Representantes; de
manera que ambos asuntos quedaban pendientes
de ella™ (623),

En vista de ese proceder de lo Cdmara, Caravia
recogic los borradores de sus obras todas y las dond
a la Asociacién Rural del Uruguay. Terminé su
labhoriosa labor guitindose la propia vida,

(6230 Caravia, Manwal prdctico del cultwador amesicano, phg 5.
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En una chacra que poseia en el Paso de la Arena,
en el Pantanoso, practicé extensas plantaciones de
irboles forestales, teniendo asi oportunidad para
estudiar el mejor sistema de cultura, como asimis-
mo qué especies eran las que ofrecian mayores
ventajas como maderables. Fue también introduc-
tor de algunos Arboles itiles, y un decidido y
meritorio rural, que publicé interesantes noticias
sobre ¢l cultivo de los Arboles, desarrollando otros
importantes temas de agricultura, por todo lo cual
debe recorddrsele con gratitud.

Fallecié €]l 21 de Enero de 1879, en su chacra,
cumpliéndose asi su deseo, muchas veces manifes-
tado, de morir entre sus arboles, que queria como
a hijos,

“De origen inglés, desde largos afios se hallaba
vinculado a nuestra sociedad por lazos de famila.

“Dotado de inteligencia clara y de caracter enér-
gico y emprendedor, como comerciante e industrial
honrado, ocupé altos puestos, ha prestado en dife-
rentes ocasiones importantes servicios a varios de
nuestros Gobernos, pudiendo asi llevar en su con-
ciencia la noble satisfaccién, en pais extrafio, de
haber hecho el bien a sus semejantes sélo por
amor al bien.

“Socio activisimo y agricultor inteligente, ilus-
tré muchas veces las columnas de nuestra Revista,
trayendo a ellas, no el palabreo insustancial de los
gue solamente conocen la agricultura por las obras
que sobhre ella se escriben en otros paises, sino
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dando a la publicidad y difundiendo generosamen-
te los conocimientos que a fuerza de pruehas, al-
gunas veces mfructuosas, por su espiritu observador,
le dieron profundos conocimientos, particularmen-
te en arboricultura™ 524,

“Era natural de Inglaterra, donde nacié en el
afio 1804; llegd a Montevideo por 1828, como de-
pendiente de la casa de los sefiores Stanley Black
y Cia., casa fuerte importadora, que ocupaba un
edificio propio en la calle Sarandi, en la cual ha
vivido Tomkinson hasta su muerte, quiere decir,
por espacio de 51 afios.

“En su chacra “La Selva”, que merece este nom-
bre en toda la extensién de la palabra, D. Tomais
se ha erigido €] mismo un monumento, que seguo-
ramente hari que en nombre no sea olvidade tan
pronto, pues que sin incurrir en exageraciones,
puede decirze que plantaciones como “La Selva”,
hechas todas por un solo hombre, hay pocas, o tal

vez ninguna, en todo el territorio de la Repi-
blica™ (623),

. (B%;) Doctor D Ordoiiana, Revuts de la Asociacrén Rural, 1879,
pag
(625) Rewnta de la Asecracidn Rural, 1894, pig 31B.
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Su vida como rural fue de una continua labor.
contadas veces interrnmpida, puesto que consagréd
la mayor parte de su existencia a lag faenas de la
agricultura o de su aliada la ganaderia, encon-
trando siempre tiempo para estudiar y meditar,
para sus aficiones literarias y para las exigencias
de la politica. Quien pretenda estudiar su vida tan
varia, como obrero rural y como hombre piblico,
no debe considerarlo rodeado de libros, en largas
veladas, y en frecuente comunicacién con los con-
temporineos superiores. Es cierto que leia y estu-
diaba mucho, que escribia con exceso, que se diri-
gia a sus correligionarios o amigos cuando reali-
zaba algan trabajo, pero no por esto abandonaba
sus otras atenciones, pues, como ya dije, sabia ha-
llar tiempo para todo. Leia y eseribia generalmen-
te por la noche; para esto filtimo tenia mucha fa-
cilidad, por lo cual rara vez corregia lo escrito.
En él se presentaban dos personalidades bicn de-
fipidas: la del homhre piliblico, a que lo inclinaba
gu heredado patriotismo, y la del hombre de em-
presa, con sus afecciones intimaa, la vida en familia,
el cultivo de la tierra con los dones que brinda
a los que la aman: los drboles, sus frutos y la som-
bra, las plantas, sus granos y las satisfacciones de
las cosechas remuneradoras del trabajo. Tenden-
cias bien definidas: la que seguia, del trabajo
personal que produce elementos de subsistencia,
convirtiendo en granjas el suelo inculto, y la del
hombre piblico que ha de propender a los progre-
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gos del pais. asegurando la libertad, la justicia y
la independencia, sin la cual no se podrian salva-
guardar aguellos bienes. Por mi conocimiento de
los hechos, v para poner de mamfiesto esta faz
poco tratada y expuesta a perderse en la noche
de los ticmpos, voy a dar algunas noticias, tenien-
do conlianza en la exactitud de mis recuerdos,

Desde 1528 a 1842, B. P. Berro, de edad de 25
afios, pues habia nacido en 1803, permanccid en la
campafia al cuidado de los intereses de su padre, re-
presentados por ganados existentes en una estancia
situada en Godoy. En la batalla de Ituzaingé ha-
bia muorto su hermano Ignacio Berro, que tenia,
a su vez, olra estancia con ganadoes, de los cuales
al fin tuvo que hacerse cargo por disposicién de
su padre, fundindose entonces una nueva estancia
en NMansavillagra. En 1834 éste lo interesé en el
negocio, gquedando también como asociado su her-
mano Cayetano, aunque la atencién principal de
este 0ltimo era la de admmistrar la chacra del
Manga y la fibrica de jabon v velas que existia en
ella. A esta sociedad vino a poner término la
Guerra Grande, al finalizar el afo 1842,

En este mismo afio de 1842, Bernardo tuvo que
aunsentarse para Rio de Janeiro, junto con su fami-
lia para acompafiar a su hermana Crucita, que
estaba enferma, y en cuya ciudad fallecis. Habien-
do desaparecido la causa del viaje, a fines de 1843
regresd a su pais, desembarcando en el Buceo,
puerto que se hallaba bajo la jurisdiccion de los
citiadores al mando del general Oribe. De aquel
viaje trajo una coleccién de semillas, que fueron
sembradas, pero de las que nacieron pocas plantas,
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y al fin se perdieron todas por las influencias del
clima distinto y por falta de inverniculos para
protegerlas contra el frio.

Desde su vuelta al Manga en 1843, ya no pudo
pensar en rehacer la estancia, pues la guerra conti-
nuaba ain y ademds los ganados habian side arre-
batados por uno de los generales sitiadores, consa-
grando entonces todos sus afanes en pro de la
agricultura y de la plantacién de drboles, en cuyo
amor se mantuvo hasta su muerle, acaecida en
1868, a los 65 afios de edad. Ni los compromisos
politicos, ni los imporiantes cargos que desempefid,
fueron obsticulo para que dejara de dedicar todo
el tiempo que le quedaba libre, a las labores de la
chacra que poseia en el Manga, pero para dar
impulso a esos trabajos tenia que luchar con la
falta de recursos pecunarios, lo cual le impedia
disponer de los elementos precisos, siendo por csa
razéon muy lentos los adelantos de la explotacién
agricola.

Por lo demds, considero que nc estard fuera de
lugar referir que mi padre desempeiié los siguien-
tes cargos durante la Guerra Grande: en 1844, el
de Juez de lo Civil ¥ de lo Criminal: en 1845, del
Tribunal de Apelaciones, y a fines de ese afio, el
de Ministro de Gobierno, empleo ésie que conser-
v6 hasta la paz de 1851.

Durantg la guerra se fue a vivir con su familia
a la casa paterna. En Agosto de 1845 fallecié su
padre P. F. Berro, permaneciendo pro indivisa,
por muchos afios, los bienes de la sucesion, que
representaba mi abuela Juana Larrafiaga de Berro.
En 1847 se muddé mi padre con la familia a su
chacra, de la que una parte quedaba sobre el te-
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rreno de mi abuelo y el resto en fracciones com-
pradas a Riestra y a Tripami. En aquel paraje
mi padre habia hecho constrmur unos ranchos de
ladrillo y otros de terrén y techo de paja. En 1851,
cuando tuvo lugar la invasién del ejército al man-
do del general Urquiza, volvié a llevar la familia
a la casa paterna, que distaba de la suya 20 cua-
dras, o sea unos 1700 metros, viviendo aqui mucho
tiempo, Hecha la paz y normalizado el pais, todos
los dias ibamos a la casa de arriba, para tomar
parte en los trabajos v darigir a los peones. Enton-
ces yo tenia 13 aflos ¥y mi hermano Bernardo, 12;
como éramos fuertes, nuestra ayuda no era despre-
ciable. Comiames a las 12, Esta comida, que era
igual a la de los dos o mds peones que teniamos,
se componia de pan o farifia, guiso de porotos, de
zapallo o de carne picada, llevando todos farifia;
en la estacién no faltaban. ademas, choclos y fru.
tas. Kl dia se pasaba arando, cavando alrededor
de los arboles, carpiendo los sembrados de porotos
¥ de chicharos, regando, persiguiendo a las hor-
migas. ete. Olvidaba decir que se almorzaha a las 8,
con pan cuando lo habia, y algun guiso: eso era
todo.

Se aumentaba o disminuia el ndmero de los peo-
nes segun los trabajos que debian hacerse: siempre
se preparaba 10 o mas cuadras de tierra para
trigo, sembrando de dos a tres cuartillas por cua-
dra, con arreglo a la estacién. Se cultivaba trigo
americane o tngo chico, pero se preferia este al-
timo por ser mas rustico ¥ porque era menos
atacado por el polvillo, plaga que en aquel tiempo
causaba mucho dafio: la cosecha andaba entre 8
y 11 fanegas por cuadra cuadrada. o sea por 7378
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metros. El maiz se sembraba en los intermedios
de las hileras de los arboles, asi como los zapallos,
sandias, melones, porotos, etc. Esta sembradura en
los claros no puede hacerse con el trigo, porque
seca y esquilma mucho la iierra; algunos la hacen,
pere es por ignorancia.

Cuando el trigal principiaba a amarillear, se
hacia con urgencia los preparativos para la siega.
Es éste un trabajo que no admite demora, porque
existe e} peligro de que se desgrane, causando asi
mucho perjuicio. Se tomaban, pues, los segadores
necesarios para dar principio a cortar la paja con
las encorvadas hoces, sefialando empleitas parale-
las y engaftando el cansancio con buenos tragos
de cafia ¥ jarres de vinagrada bien endulzada con
azacar rubie, contenida en barrigona damajuana,
que se conservaba fresca a la sombra de algam
cardo. Un peén iba arrollando las gamilas y cifién-
dolas en atados con hatillos de cola de zorro o con
la paja de balenge, mojados para hacerlos resis-
tentes. No debe olvidarse que escribo de cosas que
pasaban en 1848 y aun afios después de 1851,

Hoy, los mis de aquellos trabajos e practican
de modo maés ventajoso, ganandose tiempo y obte-
niendo mejores resultados con el perfeccionamiento.
Véase, si no, lo siguiente: en 1856, en Inglaterra,
en la Exposicién que tuve lugar en Salisbury, se
ensayaron varias segadoras para cortar el trigo,
que ya se usaba: se presentaron también en aquel
torneo del trabajo mdquinas de friflar de vapor,
las que trillaban, limpiaban y separaban el trigo
en cuatro diferentes clases. Las miquinas de sem-
brar que se probaron fueron muchas, siende va
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algunas de uso general (626). Todos esos instrumen-
tos fueron viniendo al pais algunos afios después,
#i bien no puede decirse que se adoptaron por la
generalidad hasta 1874, Las dificultades y resisten-
cias para adoptar las nuevas miquinas se presen-
taron hasta en Buenos Aires, en donde en 1856 to-
davia se trillaba con yeguas, manifestindose que
“las maquinas de trillar, de que tanto se ha habla-
do, no han dado aqui buenos resultados, v las de
segar son muy defectuosas. No aconsejaré adop-
tarlas mientras ne se hayan perfeccionado v facr-
litado su manejo.” Pero al mismo tiempo, encuen-
tro publicadas las siguientes lineas, contradictorias
de las que anteceden: “De esto se deduce la con-
veniencia de adoptar en las operaciones de nuestra
labranza. el uso de aquellas maquinas, ya conoci-
das por el éxito que han temido, como las de trillar
¥ segar, puestas en uso por el sefior Silveira en
sus grandes sementeras del partido de Matanza y
por el sefior White en sus extensas y bien culti-
vadas chacras de Chivileoy™ (6272,

Volvamos ahora al punto en que dije que con el
trigo cortado se hacian atados, los cuales quedaban
sobre el rastrojo. Terminada la siega y elegido el
gitio en que debia hacerse la era. se procedia al
acarreo del trigo. Esta operacién se efectuaba en
cueros estagueados a lo ancho, en los que se iban
colocando los atados de trigo con el auxilio de

(62b) Las miguinas que nombramos se fuerun perfeccionando des.
pués En la Lxpusicion de Faris, en 1889, a las segadoras se les habia
quitadu ¢l alambre con gue se ataba las gavillas, sustituyéndole con
el hilo vegctal, gque no ofrece peligro para la  conservacion de la
maquia  La trilladora inventad: en Inglaterra en 1786, se presentd
con notab's sencillez del mecamismo, alinentindose la homalla con
catbon, lefin 0 pajn

(627) E! Lpbiader Argentino, 1836, pie 85
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horquilles de madera; cuando estaban bien 1lenos,
se ataba con coyundes la carga, y una o dos yun:
tas de bueyes arrastraba cada cuero hasta la era,
en donde se descargaba, y lo mismo se hacia con
alguna carreta. Al descargar, ya se iba armando
la parva en el centro del lugar elegido.
Designado el dia para la trilla v comprometido
el Yeguarizo que debia hacer el trabajo (en casa
lo fue siempre Pepe Vidal, del partido de Vejigas},
se avisaba a los vecinos para que concurriesen, pues
en ese dia no se pagaba jornal algumo, todo era
gratuito, y se retribuia yendo uno, a su vez, a
trabajar en las trillas de los vecinos concurrentes,
excepeidn hecha del Yegnarizo, quien percibia el
importe de su trabajo segiin la magnitud de la par-
va, y cuyo pagoe se hacia en onzas de oro del valor
de 16 patacones cada unra, Asi que iban a prinei-
piar las trillas, llegaba el Yeguarizo eon dos o tres
veguas v los caballos necesarios, retirindose
del pago cunando va no quedaba mdis trigo gue
pisar. Este trabajo se hahia convertido en una
fiesta rural, en la que cualquiera podia llegar a
las casas, fuera conocido o no, desensillar, traba-
jar poco o mucho, irse cuando se le antojaba,
concurrir a la corrida de bandera y, sobre tode,
a la comilona, en donde se servian los ricos pas-
teles de pollo o picadillo en fuentes v platos, el
artoz con leche y el carldn qne desataba las lenguas.
La era estaba resguardada por un cerco circular
de postes y pitones o cintas de sauce, para que las
yeguas no pudiesen salir. Al efecto, por la puerta
se hacia entrar e] nimero necesario de yeguas,
quedanda a la guarda de aquélla algunos jinetes.
El terreno, al pie de la parva, estaba cubierto
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con la paja que se habia voleado, y sobre ella te-
nian que pasar los animales al trote y al galope,
siempre dando vuelta circular, arreados por dos o
tres hombres que agitaban largos aireadores, gri-
tando como salvajes. De cuando en cunando para-
ban, ya para echar mas paja al piso, ya para mu-
dar la vuelta a las yeguas. La paja pisada se 1ba
corriendo hacia afuera contra los palos del cerco,
y los hombres que estaban trepados en la parva,
con la- horquillas volcaban mas paja, que las
yegnas seguion pisande. Una vez echada toda la
paja, se debia dar la repmsada. para prepararla
pe empleaban principalmente yugos, con los que
se arrastraba la paja y el irigo al sitio deseado:
se ataba un Yugo con una co}'unda en cada extre-
mo, que reunidas se anndaban a la asidera de un
caballo, con otra coyunda enlazada en el cemtro,
la cual servia para que el hombre que se paraba
sobre el yugo haeiendo peso pudiese guardar equi-
librio: el jinete caminaba y asi scguia llevando la
paja, hasta terminar. Después se volvia a pisar con
las yeguas, que se soltaban cuando se veia gue no
quedaba grano en las espigas. Lo que debia hacer-
se luego, era formar la sierra: ésta la constituia
la paja amontonada, formande un prisma muy
alargado, de poco altor, con dos costados a lo
largo v dos frentes. Se recogia Jla paja y el trigo
con el yugo, como ya he dicho, y con las horqui-
llas se acababa de arreglar v ahsar; el pizo de la era
se barria bien con escobas de ramas, para que no
quedase trigo fuera de la sierra. En todo este tiem-
po no faltaban persomas encargadas de hacer
circular el mate, dulce o amargo, las que, por lo
regular, eran del sexo femenino, que asi estimu-
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laban a los trabajadores: la cafia se alcanzaba en
botellas, y estaba destinada a dar fuerza, a com-
batir los efectos del calor y a impedir que el agua
fria hiciese dano.

La ultima operacion era la de separar el grano
de la paja, cuando el viento cra favorable. La ta-
rea de aveniar se efectuaba con el bieldo, instru-
mento de madera con el cual se arroja la paja pi-
sada conira el viento, llevindose éste la paja, pues,
por ser mas pesado, el grano se va amontonando
hacia la parte de donde sopla aquél. Cuando &l irigo
esld reunido en montones, casi sin paja, se da el
traspaleo, lo cual se hace con una pala de madera
o metalica, tirando al aire el trigo bien alto; el
viento aparta las pocas pajas y aristas que adn
conserva, y con una escobita flexible de yerbas se
va pasando sobre el grano v se apartan los terro-
nes, casullos, etc., cuyos despojos consntuyen las
granzas, Mieniras dura la operacién de aventar, es
necesario dormir de noche en la era. para evitar
los robos de trige, v asi lo hicimos, durante varios
aftos, mi padre, mi hermano Bernardo, yo y algtin
peén, acostandonos en el blando colchén de la paja
bien oliente,

Para no dejar nada por referir. contaré lo gue
era la corrida de bandera, diversidn {recuente en
las trillas, cuando habia dos préximas y en ¢l mismo
dia. Los de la trilla que acababan primero el tra-
bajo, se procuraban un pafiuelo de seda, lo ataban
en una vara e iban a pasar cerca de la otra trilla;
aquellos que tenian buenos eaballos, al verlos con
la bandera desplegada, los montaban de un zalto
v se lanzaban en persecucién de los jinetes que
los desafiaban, para demostrarles que sus caballos
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eran mejores y obtener, a la vez, el triunfo qui-
tandoles la bandera, Rudas eran estas carreras,
con sus atropelladas y pechadas, en que ademds
habia que recorrer grandes distancias, No faltaban
desgracias en este juego, ya por la rodada de algu-
no de los caballos, por caidas, ete. Yo vi, en una
de estas fiestas, yendo los actores a todo correr,
dar una pechada al que llevaba la bandera: los
caballos cayeron al suelo y los jinetes quedaron
sobre el pasto, medio desmayado el uno y malpa-
rado el otro: pero asi mismo pudo el perseguidor
guardar en el seno el pafiuelo - bandera que llegd
a conquistar con el porrazo... jCosas del tiempo!
Por lo demis, en la comilone, pues no otra cosa
era la comida del fin de fiesta, que venia después
de terminar el barride de la era, habia mucha
emulacién entre los vecinos, porque en esto se ha-
cia alarde de quien la presentaba mejor. En estas
comidas se servia con abundancia el caldo con
ricos zapallos, chorizos v carne; el asado de vaca,
guiso de carne picada y arroz. albéndigas con bas-
tantes pasas ¥ nueces, pasteles de pollo o de pica-
dillo en grandes fuentes o en platomes de latdn,
pasteles de dulce fritos, arroz con Jeche, cireulan-
do entre todo esto largamente el vino carlén. Con
estos finales, se comprende que la concurrencia
s¢ retiraria siempre bastante alegre a sus casas.
Los bueyes, que en aquel tiempo se cuidaban
con especial esmero, de noche dormian atados, para
evitar que hicieran dafic en la propia casa o en
las de los vecinos, pues entonces no se conocia
los cercos de alambre, que tantas ventajas propor-
cionan; se les daba pasto, chala de maiz. cardos
picados y apaleados para quebrantar las espinas,
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y hojas de pita bien cortadas. E] cardo es un vege-
tal atil: da el tallo y la penca, que se comen crudos
o cocidos, y, asimismo, regular lefia; es planta fo-
rrajera, como se acaba de decir; las flores se em-
plean para cnajar leche y las aleachofas se comen
como alcaucil. La hoja de la pita, sacindole en par-
te la cascara con los aguijones, y picada, la come
bien el vacuno; ademas sirve para hacer hatillos.
La pita se emplea también para cercos, y los pitones
gue produce tienen muchas aplicaciones. En la
chacra del Manga, que estaba bajo zanjeado y con
pita en la parte interior, habia formado, por su
antigiiedad, una formidable defensa contra tado
ser viviente. Ahora ya no existe nada de eso.

Los arados que se usaba en aquel tiempo eran
los llamados del pais. Todos los utilizados en los
trabajos de la chacra los habia hecho mi padre,
quien tenia mucha practica en el manejo de la
azuela, el serrucho, el escoplo, €l cepillo y el
hacha, herramientas generales y necesarias para
aquélla y otras obras. Para la cabeza del arado se
empleaba un grueso palo de sauce abierto en in-
gulo obtuso, y cuya extremidad mis delgada se
destinaba para la mancera, que es la parte que al
arar sc lleva agarrada; en el otro extremo se ponia
la reja de fierro que debia romper la tierra, y aun
ésta se hacia de madera endurecida; el fzmén lo
constituia un madero largo y fuerte, que se pren-
dia al yugo para arar, y el que se introducia en
una escopleadura hecha en el vértice de la cabeza;
Hevaba otra aquél por donde pasaba la telera, es-
tando ésta bien sujeta a la cama del arado, donde
por medio de una cufia se graduaba lo que debia
entrar el arado en la tierra. Los yugos se hacian
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de madera de sauce o de alamo, por no existir
otra mas apropiada.

Para labrar la tierra sélo se usaba dicho arado,
que no era tan malo dirigiéndolo bien, Para des-
hacer los terrones se empleaba la rastra de ramas
de tala o de membrillero, colocindole algiin peso
encima, la que se pasaba sobre la tierra cada vez
que se araba, para deshacerla y aplanarla. Para
las labores a mano se usaban la pala de punta,
dos o tres formas de azedas, el pice de un diente
y el de dos, el escardille v el rastrillo de madera,

Los tiempos fueron malos durante los ocho afios
¥ pico de la Guerra Grande, los recursos también
muy escasos; asi que todo tenia que ser reducido.
Después de la paz de 1851 no mejoraron mucho
las cosas para mi padre, que continuaba molestado
por la estrechez. Loz empleos s6lo proporcionaban
gastos: cuando mis, lo que producian era la satis-
faccidon de servirlos bien. Nosotros usdbamos zuecos
abiertos o botines gruesos. que aquél nos hacia
en Jos dias de luvia o los domingos: en esto tenia
mucha prictica. Para arar, y como resguarde con-
tra el frio v la helada, llevibamos tamangos, que
counsistian en una especie de calzado de cuero eru-
do, con el pelo hacia afuera, los cuales se sujetaban
a los pies con unos rientos, envueltos aquéllos en
pedazos de bayeta para que no penetrase la hume-
dad ni el frio. En los nltimos afios ya se habia
introducido el sabot, o sea el zueco de madera de
punta levaptada, gue todos adoptamos. Por lo de-
mas, nuestra buena v nnnca olvidada madre,
Prixedes Bustamante de Berro, nos hacia las go-
rras y las ropas de uso. Los muchachos deseibamos
los dias de lluvia, porque en ellos se hacian sortas
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fritas y se tomaba el mate con ezicer: los domin-
gos, cuando el tiempo era bueno, toda 1a familia
solia ir de paseo al monte, al manantial, a la zanja
de pitas o a Pajas Blancas, donde se tomaha el in-
dispensable mate de agna o de leche, con pan,
dulce de membrillo. etc. ;Y todos volviamos 1an
contentos como si hubiéramos asistido a una gran
fiesta!

Aqui no estara demas recordar lo que componia
la alimentacién diaria. La base de la comuda era
el puchero; poca verdura, abundancia de zapallo,
que todo el mundo sembraba; muy pocus papas y
batatas, cuyos cultivos se descuidaban; el asado al
asador, y frito cuando era flaco; gmisos de carne
picada con arroz, zapallo, membrillos v orejones,
y también de porotos o de achuras; las aves, como
es costumbre comerlas. Un plato muy general era
el guiso de wvacaray, que gustaba mucho. En los
postres entraban por mucho el arroz con leche, las
torrijas, la mezemorra, la miel de cafia, €l queso,
los orejones de durazno, las sandias y otras fratas.
Se consumija farifia y con frecuencia ge hacia pan,
siendo éste a veces amasado con harinas de trigo
vy de majz mezcladas. El maiz asado en mazorca no
faltaba entre los peones y muchaches. haciendo las
veces de pan o bizcocho con el mate: para esto se
preferia el maiz blanco. Tampoco faltaba en las
casas el nufritivo y rico gofio, obra de las canarias,
que vendian o cambiaban por algiin otro objeto.
Para obtener esia harina se tostaba el maiz sobre
latas colocadas sobre un fuego flojo: a veces se le
mezclaba trigo, v cuando estaba bien torrado, se
enviaba a la tahona para que lo moliesen. Era muy
agradable y se comia seco, sin azicar o con ella,
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amasado con agua fria unicamente o con leche,
La cuestién de atender a los enfermos en las ca-
sas de campo, siempre ofrecié dificultades, por no
haber médicos; asi, los remedios caseros desempe-
fiaban el principal papel. Se empleaba las cata-
plasmas de mostaza, de harina, de cebolla y de lino;
ventosas colocadas con tazas o vasos: ayudas con
jeringas o clisteles metdlicos o de fripa de vaca,
estando muy generalizada esta ltima; sanguijue-
las o sangriass, —pero para esto habia que recurrir
al médico o a algin curandero;— infusiones o
tisanas de marcela, de borraja, de manzanilla, de
toronjil, de culén, de violetas y de muchas otras
plantas; agua panada y de cebada, aguardiante
alcanforado; vahos de salvia v otras yerbas aroma-
ticas: el quemadillo de cafia v el agua caliente con
sebo para los resfrios. Cierto dia, mi hermano Ber-
nardo se cayd del caballo, quebrandose una pier-
na; llamése un médico, el que se la entablillé con
hojas de pita, y sand. En otra ocasién, en lus Minas,
a un pariente nuestre lo mordié un perro rabioso:
lo trajeron a casa, y no sabiendo qué hacer con
él, se continué administirindole el remedio que
venia tomando, que era un compuesto dc orines y
ajos pisados; pasaron los 40 dias, y no rabié!...
Pero volvamos a 1851, del que me han apartado
algunas digresiones, Pasado ese afio, era ain muy
escasa la renta de la chacra: fuera de lo que pro-
ducian la fruta, los cereales sembrados, la lefia del
membrillar o de las podas. algunas carradas de
cardos cortados convenientemente ¥ formando ata-
dos sujetos con hojas de pita. el total de entradas
no dejaba gran cosa una vez descontades los gas-
tos. De tiempo en tiempo se vendia algin animal
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vacuno para evitar €l aumento perjudicial, pues se
tenia varias lecheras; también se vendia a los
mercachifles patos, pollos y gallinas. Ademds, co-
mo alli habia wna gren manga para encerrar tro-
pas de ganado, con mucha frecuencia era ocupada,
siendo esto lo que mds producia en la estacién
conveniente, El pasto del bapn, que por ser hiimeds
no se cultivaba, producia, asi mismo, un buen
nimero de carradas, que eran vendidas a los pas-
teros de Montevideo o de la Unién. Pero la entrada
principal la constituia el trigo, y después el maisz,
pudiendo decirse que todas las demas producciones
estaban afectadas al sostenimiento de la familia,
o sea de la casa,

En la chacra existian siempre plantades algunos
cientos de estacas de membrilleros. Fstas estacas
estaban destinadas a injertos de manzanos, perales
y también de algunos nisperos. Cuando habian
vegetado un par de afios, con un serrucho se le
cortaba a cada uno ¢l tronco a la superficie de la
tierra, ee igualaba el corte con upa navaeje, con un
cuchillo golpeado por una maceta se rajaba, abrien-
do el corte con una cufic de madera; sepiin el grue.
so, debia tener tna o dos pitas, que =on los peda-
citos de rama que se injertan; se corlaba con la
navaja, se colocaban en la proximidad de la cunia,
se sacaba ésta con cuidado, se cubria con barre el
tronco v base de las pias, se tapaba con tierra
suelta, dejando afuera el tercio de éstas, y quedaba
terminada la operacién. Muy contado era el injerto
que no prendia bien, pues éramos muy pricticos.

Por el afio de 1847 establecié mi padre una pul-
peria en un rancho construide a ese efecto, ponien-
do al frente del negocio al empleado Jnan Batista.
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Con esta pulperia procuraba tener una {uente mas
de recursos y a la vez comseguir a precios mas
acomodados los articulos que se consumian por la
familia. En esa casa se vendia azicar blanca y ru-
bia, yerba, farifia, vino carlén y vino blanco, dulce,
cafia, vinagre, ticholos, arroz, pasas de uva y de
higo, miel de cafia, nueces, avellanas, almendras,
coquitos de Chile, mani, licor de rosa, pan, tortas,
rosquetes, cuchillos, cucharas y tenedores, platos,
fuentes, tazas, estribos, hoces, frenos, naipes, lienzo,
saraza, pafiuelos, jergas, bayeta, irazadas, lomillos,
pellones, pabile para velas v alguna otra mercan-
cia., El pan, los rosquetes bafiados y las tortas se
hacian en casa y se enviaban a la pulperia, La fruta
se vendia en Ja estacién, sobre todo las sandias, que
eran las que tenian mas sahda.

Una vez fue robado este negocio- cierta noche,
cuatro militarcs argentinos agarraron una viga que
estaba en ¢l patio y, corriendo, dieron con ella
contra la puerta: ésta cay6 al suelo, peneirande los
malhechores. Sujetaron a Batista y. envolviéndole
la cabeza en una frazada. robaron todo lo que
pudieron, dejondo al fin a aquél atado a la cama.
l'or una rotura de la cobija vio Batista que los
ladrones eran =oldades. Se dio parte a la policeia,
los ladrones fueron aprehendidos y se les puso
una barra de grillos, pues el robo era lo que mas
scveramente se castigaba entonces.

De lo hasta aqui narrado, 2é que una huena parte
scrd de lectura cansada para algnnos lectores: por
ello pido dwsculpa; sin embargo, crei que podia
escribirlo, como asimismo lo que seguira, gue trata
de los arboles que se cultivaba en la chacra y otras
cosas mas que se relacionan con los diferentes tra-
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bajos que se hacia en ella, todo lo cual, st no
tiene mayor importancia, ofreceri ul menos un poco
de interés, por la novedad, a la actual gencracién,
tan amante de la vida en la ciudad, que tienc otra
educacién, y, por el medio. otras costumbres. Pero,
en la vida, todo esti sujeto a renovacién y cambio;
por esa misma ley, a €sta sucederan otras gerpera-
ciones, en que, a su vez, todo ird cambiando
también,

Esto que voy a referir ahora, abraza un periodo
de varios afios. Mi padre vivia en su casa de arribe,
como va he dicho, la que se llamaba asi por estar
situada en la altura, mientras que la de mi abuela
estaba préxima al arroyo del Manga. en. paraje mu-
cho mas bajo, hacia el este, ¥ por eso ésta era
conocida por la cesa de abajo.

Con las semillas traidas de Rio Janeiro con tanto
cuidado, en 1813, como dije antes, se sufrié un
fracaso, pues si bien germinaron algunas, el clima
designal las maté al fin, por no tener un inverniculo
donde abrigarlas, ni los medios de hacerlo en aquel
tiempo de guerra, De modo., pues, que mi padre
tuvo que adoptar para sus plantaciones los arboles
ya aclimatados en el pais. Asi, una vez que prepard
la tierra, planté muchos durazneros, manzanos,
guindos, perales, algunos naranjos e higucras: los
membrilleros formaban grandes espesuras, —dis-
posicién ésta que facilitaba los corter para combus-
tible,— v en afios posteriores se siguié introda-
ciendo alpnnas moreras. cerezos, nisperos. ilamos
negros, dlamos de la Carolina y, sobre todo, el
dlamo comin; sauces llorones, robles, almezos, ol-
mos. ete. Algunos de aquellos arboles fueron com-
prados a Margat, o llevados de la casa de abajo; los
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mias, de los almicigos y viveros formados alli mis-
mo. Para el adelanto de algunos sembrados se lu-
ché con los inconvenientes de la falta de agua para
el riego. porque ain no se conocia el sistema de
pozos con aparatos elevadores. hoy tan comunes
y tue tantos beneficios proporcionan. Con mucho
sacrificio se constriyd un gran estandgue de dos va-
ras de profundidad, cuarenta de largo y ocho de
ancho, lo gque le daba una capacidad para contener
640 voras cubicas. Asi se pudo disponer de una
gran masa de agua que se utilizé deldamente, pero
en las grandes secas no dio el resultado que era
de esperar. El estanque, cxcavado lo mas de él
en arcilla roja, que es muy permeable, cuando
demoraban en producirse las lluvias o éstas eram
escasns, difieultaba el empleo del agua acopiada.
pues bajaba en el nivel,

Las hormigas dafiaban mucho los drboles y todos
los demads plantios. Como no se conacian atin mé-
quinas cficaces para destruirlas, se mataban a ma-
no, con los dedos, una por uma, o con mechas
encendidas, quemandolas por los caminos que re-
corrian, y tambén con una bola de barro, en la que
golpeando se pegaban, o echandoles agua hirvien-
do, Esos medios de destruccién eran demasiado de-
fectuosos para un enemigo tan propagado y nume-
roso. Lo que daba mejor resultado era cavar el
terreno hasta dar con la olla del hormiguero; para
esto se agunardaba hasta la mafiana préxima, se
descubria entonces por completo ¢l nido, se vertia
en ¢l agua, amasando bien todc con wna azada,
luego se extraia el barro formado, se amontonaba
¥ alisaba. Este trabajo convenia haceilo en invier-
no y sohre todo en las mafianas frias de helada,
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por estar entonces todas las hormigas reunidas en
la olla. Aun quedaban otras plagas, si bien no tan
dafiinas, tales como la vaquilla, el gorgojo, la isoca,
la rosquilla, la lagarta, etc. Como las poblaciones
establecidas por las cercanias eran pocas, la des-
truccion de esos y otros enemigos daba poco re-
sultado, siendo frecuentes los ataques a las aves
domésticas por las comadrejas overas y las colo-
radas, los zorros, los hurones, los gatos pajeros y los
monteses, no faltando tampoco ratas y ratones que
se comian los granos. Por suerte, entonces la lan-
gosta voladora no invadia nuestros campos sino
muy de tarde en iarde, respetando el departamento
de Montevideo, en donde nunca la vi, pero en
cambio existia la criolla o fucura.

Afios después, en 1860, Berro tuvo que irse a
vivir a Montevideo, por haber sido nombrado Pre-
sidente de la Rephablica. La chacra quedd entonces
a] cuidado de um capataz.

En 1865, habiendo terminado la guerra iniciada
en 1863, —guerra que tantos males causd al pais,—
velvié Berro a su chacra del Manga, principiando
de nuevo a trabajar entre ruinas, pues los montes
de arboles habkian sido destruidos o guemeados en
gran parte. Esio tuvo lugar porque hallindose
muy empastado el terreno, a consecuencia de su
abandone, en 1864 una fuerza militar de los sitia-
dores le prendié fuego, y asi estuvieron de fiesta;
lo mismo hicieron con los muebles, libros, papeles
y todo lo que existia en la casa!l

Iin ese mismo afio planted wna fébrica de dulce
de membrillo, que aiendia personalmente, pero
que no le reporté los beneficios que esperaba, a
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causa de las dificultades para hacer las ventas al
por mayor y al detalle,

Desde algiin tiempo antes ya se ocupaban en los
trabajos de la chacra sus otros hijos mencres, pues
los mayores habian tenido que alejarse de alli. En
1866 establecié un tambo, con unas lecheras que
pudo comprar. Para ¢llo se construyé un galpén
y se adquirié todo lo necesario. Los lecheros iban
todos los dias a Montevideo a repartir la leche, ¥
el resultado cra remunerativo:; pero después de
algin tiempo la leche empezé a disminuir, los ter-
neros crecian y. por mis diligencias que se hicie-
ran, no se encontraron lecheras recién paridas.
Resolvié al fin hacer un viaje a Minas para com-
prar vacas, vendo con mi hermano Adolfo; yo
también los acompaiié., Fuimos hasta la Coronilla,
en Minas, a la estancia de Teodoro Bustamante,
pero la parieién no habia atn empezado y hube
gque volver sin vacas. Se anduvo. pues, 70 leguas,
entre ida v vuelta, inttilmente. Con estas contra-
riedadez cl tambo poco pudo desarrollarse, y asi
continud.

Nn se desalentd por esto mi padre. prosiguiendo
en Ja vida de rural, que terminé ¢n 1868 de una
mavera violenta. Parece gue deseaba dejar el
ejemplo de que el hombre se debe al trabajo, sin
el cual no prospera; la sociedad ni Ja familia al-
canza los beneficios del bienestar.

Sin abandonar las faenas rurales, activaba, entre-
tanto, los trabajos politicos a que lo arrastraban
sus ideales de patriotismo y de justicia, los que lo
obligaban a ausentarse por algunos dias; pero asi
que regresaba a su casa, volvia a entregarse afano-
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samente a sus tareas agricolss, como si no estuviese
cercano el dia en que pudieran producirse notables
acontecimientes en que hasla su propia existencia
podria estar amenazada!

COMPROBANTES

Creo que las siguientes copias y datos seran un
apreciable complemento de la vida rural y agricola
que tanto amé Bernardo P. Berro: sentimientos,
esos, que compartié su padre P. F. Berro, v de los
cuales dio también ejemplos sobresalientes su tio
Dimaso A. Larrafiaga, por lo que puede decirse
que fue un emor de familie a la vida activa rural,
a las siembras, al culto de los drboles, a las plan-
tas y a las flores; amor a que no fueron ajenos
tampoco sus hermanos Cayvetano y Paulino Berro.

“Sefior don Andrés Viana. -— M1 estimado ami-
go: Tengo empefic en formar una coleccién de
perales ¥y manzanos de todas las cspecies que haya
en el pais, y como recuerdo que Ud. me dijo que
no me habia enviado pias de todas las especies
que ticme en su quinta, encargo al poriador que
pase a ella y vea a Ud. con ¢l objeto de que le haga
dar un par de ramitas de los perales que tenga
Ud. y no sean de la lista adjunta: favor a que
quedard a Ud. sumamente agradecide. su affmo.
amigo y 8. 5, — Bernardo P. Berro. — Aposto 12
de 1858.”
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Lista adjunia:

Criolla
Parda
Bergamota
Biuta Bona
De a libra
Doyené
Buen Cristiano
San German
Angulema
Urraca
Borracha
Sucrin vert

Camuesina
Negra
Verrugosa
Spadona
Pera limon
Salviata
Luisa buena
Medalla
Angélica
Ombligo de dama
Sicota
Yasora

En la misma carta de Berro, el sefior Viana anota
los nombres de las especies de peras, en ramitas
para injertar, que envia por el mensajero:

Canesa o habanella
Lombea

Flor doble

Calzon de sueco
Carmen

Vergulosa

Breve

Gran canela
Villiams
Pera - fierro
Berry

Milin blanco
Bola de oro

PROPAGANDISTAS Y FUNDADORES

“Terminada la Guerra Grande, don Bernardo
P. Berro fue el primero que entonces se ocupé
detenidamente de la organizacién de instituciones
de crédito territorial para favorecer la agricultura,
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¥ en unién con su pariente don Joagquin Errazquin.
promovié y secunddé pumerosas iniciativas progre-
sistas, Pero Berro no se limité a la propaganda, sino
que predicé con el ejemplo, cultivande con sus
propias manos su chacra del Manga, que era el
objeto de sus aficiones predilectas, adonde iba a
buscar reposo y tranquilidad en los intervalos
de su agitada vida polilica, regando con el sudor
de su frente el surco que con el arado abria en el
seno de la madre tierra” (62},

Bernardo P. Berro le escribe a su padre, desde
Casupé, a 21 de Octubre de 1832:

“...Me hace suma falta alguna eemilla de cebo-
Ila, ajo, perejil y coline — lo que podra venir en
alguna ocasién, teniéndolo pronto.”

Le escribe a su padre, desde Casupd, a 6 de Julio
de 1834:

“... Santiago Casas se ha empefiado conmigo

para que le haga traer algunas plantas de drboles
para un iontecito que piensa poner en su casa, ¥
habiéndole prometido traérselas en la carreta, pen-
sando ir yo; como por ahora no puede ser, le
escribo a Cayetano a ver si en las barricas que
van, me acomoda y manda unos 100 pies de duraz-

no, 40 6 50 guindos, una docena de perales de los
(628) E. M Antufia, Temas de mearal elica, 1503, pig 139.
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que han brotado de las raices de los viejos, otra
de roblecitos y un brazado de dlamos; y también
algunos brotes con raiz, de higuera; para cuya
conservacion hasta aqui, sera preciso echar alguna
tierra en el fondo de las barricas, cosa que cubra
las raices,”

En otra carta de Bernardo P. Berro, anota su
padre en 1834:

“Encargos para Bernardo que deben venir sin
falta: — 2 barricas naranjas, 30 peros, 100 duraz-
nos, 50 cirueclos, 12 perales, 25 robles. dlamos un
brazado y 12 higueras v breveras.”

Escribe a su padre, desde el Brasil, en Junio 4
de 1843.

“... Mi demora aqui me hace perder otre afio,
que es un atraso irreparable. En este invierno hu-
biera hecho mucho, a estar ahi. A pesar de que
espero salir para el 20 de éste, dudo que pueda
pasar a la chacra. Si lo consiguiese, cortaria los
guindos de la zanja a 6 u 8 pulgadas de la tierra,
a fin de que broten de nuevo y poder dirigir sus
brotos como yo quiero, Haria también un almicigo
de estacas de membrillo en nimero de 500 a 600.
Haria oiro almicigo de huesos de durazno junto
a los que dejé. Podaria los perales y duraznitos de
los almicigos, a los que haria arrimar tierra o
cavarles alrededor con cuidado, y sobre todo plan-
taria dlamos en el baflado dentro del rastrojo viejo,
v a orillas de la cafiada que corre de arriba a
abajo el terreno nuevamente cercado.”
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Escribe a su hermano Paulino (residente en ol
Brasil), desde el Manga, a 28 de Diciembre de
1843:

“... No te olvides de las semillas. Ahora es tiem-
po de que las haya con abundancia. Sobre todo
me interesa tener la semilla de manga, de gua-
yabo, tamarindo y de aquellas batatas muy gran-
des v otras pequefias amarillitas gue solia llevar
Antonio.”

Escribele al mismo Paulino, en Febrero 4 de

1844;

[

‘... Seré machaca con mi encargo de semillas.
No te olvides de juntarme todas las que puedas.
Pienso poner una especie de jardin de aclimata-
eign. En la poblacién poco he podido hacer. Me
ha faltado pintura y tablas. Hago arar mmucha
tierra eon intenciones de hacei una gran siembra.
Los canarios sembraron poco este afio: pues aun-
gue ¢l Presidente dio a todos permise para ir a
sembrar. fueron tales las Illuwvias, que se cembrd
poco v muy tarde, en Septiembre. Sm embargo, la
cosecha ha sido abundante, porque los iripos han
producido como nunca.”

Escribe a Pauline, en Rio Janeiro, desde Manga,
en Febrero 23 de 1844:

“,..Te encargaba en mis anteriores, semiflas de
plantas, de drboles especialmente. Este mismo en-
cargo hacia a Manuel *%, Dicelo, Yo me cncar-

(Lb29) Munudd Lirazqun
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garé de sembrarlas v cultivar arboles, y partiremos.
Les ruego encarecidamente esto,”

Escribe a Paulino, — Janeiro, — en Febrero
de 1844;

“_..No te olvides de mi encargo de semillas,
Me han nacido bastantes de las que traje — y esto
me aumenta los deseos de tener mis para sembrar
en oportunidad. Carlota, mi comadre, te puede dar
algunas de flores, y de un arbol de araza que tiene
en su qunia. Los cajis y los tamarindos nacen muy
bicn. Me parece que te he escrito que me trajeses
semillas de estos dos drbeles particularmente, y de
guayabo ¥ yuca o raiz de farifia.”

Escribe a Paulino, — éste en Janeiro, — Julio

17 de 1844:

“...Encargo tanto a ti como a Miguel y Joa-
quin (%" que se informen del precio de los naran-
jos del tamaiio de 1 a 1 14 varas de altura, y me
lo avisas; pues si son baratos, preferiré tomarlos
ahi en setiembre a traerlos agrios del Uruguay. Si
hubiese huesos de durazno partieular, nisperos,
damascos, ciruelos v cerezas de venta, te estimaria
me tomases algo... Me han diche que de las ecas-
tafias y avellanas que se venden para comer, hay
algunas, que sembradas, nacen bien, escogiendo
las mdis frescas. Como te considero muy ocioso,
quisiera que vieses dénde habia avellanas y casta-
flas, y me comprases una libra de cada cosa,

(630) Migucl A Berro y Joaquin Errazqun
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mandindomelas con rétulo a Larravide o Aguirre.
Miguel Antonio debe mandarme unos carozos, y ha-
blando con €], pudiera venir todo junto. Las
avellanas mas frescas son las que tienen la pulpa
menos arrugada — y las castafias para sembrar
deben tener cubierto el meello con la cidscara,
Suelen venderse de éstas también, aunque mucho
mis escasas que las sin cascara.”

Carta a Paulino, — éste en Janeiro,— Mayo 23
de 1845:

“. ..Antes de ayer recibi la dltima tuya y uma
semilla de cebolla.”

Escribe a Cayetano Berro, en Mayo 30 de 1863:

“_.. Si hubiese carozos en el monte de mi madre
¥ tuyo, y no los necesitasen, quisiera me hiczeses
juntar con tio Vicente los que pueda, y yo te pa-
garé su trabajo, avisindome.”

Escribe a su sobrino Manuel L. Bustemante.
— éste en Montevideo, — en Julio 6 de 1865:

“_ .. Veo gue en vez de perjuicio habria conve-
niencia en vender en remate el dulce. A dos reales
libra es un precio regular; y yo me conformaria
con él, sobre todo, si entrase en €l peso la caja
como dulce. A dos reales libra dulce puro, lo ven-
deria todo en el acto. En este concepto, pucdes ver
a Wells, y si é]1 dice que ese precio se obtendria
en remate, enviaré inmediatamente el dulce, y lo
pedra ir vendiendo en porciones, segin convengas
o sea costumbre en los remates.
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“Es entendido que si algin otro comprador qui-
siese tomar dulee a 2 reales libra, descontando el
peso de la caja, también lo venderia a ese precio;
y aun me animaria a rebajar un vintén por libra,
tomindoseme todo, o sigmiera valor de 300 & 400
pesos. También lo daria a 8 vintenes libra en bru-
to: y a real y medio libra en bruto, si tomasen todo
o cantidad considerable.

*Prefrero vender por libra o arroba. porque mis
cajas con el dulce contenido en ellas pesan més
que las cajas que se venden ahi por docenas. La
docena de las mias creo pesari dos libras mdis que
las que venden en esas fabricas.

“Me resisto a creer que se haya fabricado tanto
dulce como me dices. Estas son mi- razones: en
los meses de fabrica, podrian haberse utilizado 80
dias; y repartiendo entre ellos 40 mil arrobas,
tocan 500 arrobas por dia, este es, 166 y pico, en
cada fdbrica; cantidad enorme, a lo menos para
dos de esos establecimientos. Loz tachos, el perso-
nal, el edificio, etc., para hacer 166 arrobas en un
dia constituyen un todo muy excesive a la impor-
tancia de dichas fabricas, sulvo la del alemin.

“10.000 arrobas requieren cosa de 3 millones de
membrillos, y seglin lo que han producido estas
quintas de Toledo y Manga v lo que han vendido,
casi puedo asegurar que no aleanzan a millén y
medio los vendidos en ellas y demds quintas de
este Departamento, para las fibricas de Monte-
video.

“40.000 arrchas apenas caben ¢n 900,000 cajas;
¥y como son cuatro o cinco las tinicas laterias que
han trabajado cajas, corresponderia como 200.000
a cada una; lo que quiere decir que en 30 dias
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de trabajo tendrian que hacer 2.000 cajas diarias
préximamente cada una. Esto es demasiado.

*Como eres aficionado a operaciones de cifras,
ie presento estas cuentas para tu entretenimiento.
St yo estoy engaiiado, lo que no es dificil cn este
encierro y apartemiento en que vivo, me alegraré
mucho, como buen patriota; pues veré que el pais
posee otro ramo de produccién de no pora im-
portancia.”

ARNO 1850

Mdquina para matar hormigas

En estas notas ya he referido lo: dafios que
causaban aquellos insectos, asi como los medios
que se empleaban para exterminarlos, Cnando eso
escribia, no tuve presente una carta que en No-
viembre de 1850 le dirigio de Buenos Alres Miguel
Antonio Berro a B. P. Berro, y en la cual le pre-
guntaba por qué no le hablaba. en <u otra carta,
“de la mdgquina de matar hormigas que te mandé
hace dos meses.,” En otra, de fecha posterior, del
mismo Miguel, le dice que el propio fabricante de
la maquina se embarcé en Buenos Aires para
Montevideo, llevando a bordo la mdquina. Creo
que aqui debe entenderse que se embarcé para
el Buceo, y no para Montevideo, pues es sabido
que en aquel lugar era donde el peneral Oribe
tenia establecidos el puerto vy aduana para el exte-
rior. Eg posible que el fabricante hiciera el viaje
para ver si podia vender las miquinas de su fabri-
cacion. Segin mis recuerdes, ne parecia gqoe agquel
aparato habia funcionado en la chacra después de
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terminada la Guerra Grande, y no debe ser asi,
puesto que fue enviado en 1850; pero eslo mismo
estd tan préximo a 1851, afio en que terminé la
lucha civil, que disculpa el error u olvide. La ma-
guina que existié en casa, era algo asi como una
carretilla de manos; los brazos para transportarla
eran de fierro; un gran fuelle de suela se hallaba
fijo entre aquéllos, v adelante tenia una hornalla,
donde se quemaba el carbén de lefia: colgaba
sobre éste uma ollita, en que se ponia azufre, al-
quitran, ajies secos, suelas viejas, etc.; con ¢l fuelle
se impelia el humo caliente, que descendia por un
cafic de fierro gue lo llevaba al conducto por
donde pasaban las hormigas. El empleo de esta
mdiquina se hizo cada vez menos frecuente, pues
era muy violento el esfuerzo que exigia para su
funcionamiento, y no respondiendo el resultade a
la fatiga y al tiempo empleados, Para exterminar
un hormiguero o determinar la emigracién de las
hormigas sobrevivientes, habiz que cavar la tierra
hasta cerca de la olla y alli aplicar el aparato.
Esto habia que hacerlo dos o tres veces en dias
diferentes, No tengo dato alguno para hacerme
dudar de que no fuera ésta la primera mdquina
que se introdujo en este pais. Después esta maqui-
na se generalizé, pero con medificaciones, hasta
Negar a las que se emplean actualmente con bas-
tante éxito.
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En el Paso de la Arena, o sea en el Rincén del
Cerro, poseia F, Lecocq extensos terrenos, y alli
fue donde planté muchos eucaliptos y acacias de
Australia.

Practicé un ensayo de la cria del gusano de Ia
seda, para lo cual con anticipacién habia realizado
un plantio de moreras, Al mismo Lecocq se debe
la introduccién de los segundos tipos %51) de la
cabra de Angora {632),

“De caricter emprendedor, fue uno de los pri-
meros en unirse a la iniciativa de la Asociacién
Rural, en cuyas filas formé, siendo miembro de su
Junta Directiva, Empefioso por el adelanto del pais,
fue el introductor de varias mejoras, importando
ya instrumentos perfeccionados, como tipos de se-
lectas razas. Ha ocupado, en diferentes épocas, ele-
vades puestos en la administracién publica, de-
sempefiandose siempre con una rectitud aeriso-
lada (633)

Lecoeq fallecié en Enero de 1882,

(631) Manucl Chopitea fue cl primero que wtrodujo, en Mercedes,
esas cabras v por cso se dice aqui segundes tipor

i (ﬁggf]) Doctor Ordoiiana, Rewmsta de la Aracaaerén Rural, 1875,

pag 7
(633) Revista atada, 1882, pag. 33.
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En la margen del Uruguay, algo mis al norte
de Nueva Palmira, estaba situada la Fstancia de
Domingo Ordofiana, llamada Casa Blanca, que él
fundé en 1860 y fomenté durante ruchos afios.

“El sefior Ordofiana no omitié nunca sacrificios
personales ni pecuniarios, ¥ ha empleado toda su
fortuna en pro del pais; ¢l fue quien fundé la
Asociacién Rural del Urnguay, e inicié y eolaboré
en el Codigo Rural y en todas las Leyes vy Regla-
mentos que rigen hoy en la campaiia, transfor-
mada de pastoril en agricolo - pecuaria. Produjo
la famosa ley de Marcas de Fabrica y de Comercio
e iniecid la Escuela de Medicina, que tan prodigio-
sos resultados estd dando. Propagandista mfatiga-
ble en favor de la agricultura y del refinamiento
de las razas, ahi estdn sus folletos vy sus lhibros re-
partidos gratnitamente por millares en todo el
pais” 63),

“Hizo ademds construir el monumento de los
Treinta y Tres en la Agraciada. ¥ regald asimismo
el de Solis en Punta Gorda; e inicié la estatua
en Col6én al inolvidable sefior don Francisco Vi-
diella, como honra y estimulo al trabajo inteli-
gente y perseverante’ (6833)

Domingo Ordofana fallecié en Barcelona el 22
de Enero de 1897, a los 68 aflos de edad. Fue el
iniciador de la creacién de la Asociacién Rural

1034) Dhego Pons, Revista de Ja Aseciacién Rwal del U'rdgusy,
1894, pag 420
633 Id id id
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(3 de Octubre de 1871) y Secretario perpetuo de
la misma. Habia nacido en Navarra y tenia 17 afios
de edad cuando vinoe a Montevideo, donde se em-
pleé en una casa de comercio. Principiada la Gue-
rra Grande, formé en el batallon de loa Vascos,
llegando a ocupar el puesto de cirujano mayor en
el ejército de Oribe. Terminado el sitio se fue a
Buenos Aires, y de alli volvié en 1860 para esta-
blecer una Estancia en la Agraciada, en sociedad
con su tio don Juan A, Porria.

“Er 1863 levantd una informacién en toda regla
para constatar ad perpetuam memoriam el lugar
preciso del desembarco de los Treinta y Tres Orien-
tales en 1825, y de su peculio particular, sin coope-
racién del Gobierno ni del pueblo, erigiéd el mo-
nuwmnento conmemorativo de aguel glorioso acon-
tecimiento histérico en la Agraciada”™ (80),

“En la costa del Urugunay se levanté un monu-
mento a la memoria de Solis, Gaboto y Alvarez
Ramdén, por la iniciativa y constancia de este hom-
bre incansable en demostrar a su segunda patria
un amor y un agradecimiento mayores que «i hubie-
ra nacido en ella (537).”

“El doctor don Domingo Ordefiana, con el ca-
rcter emprendedor y progresista que lo distinguia,
dejd profundas huellas de su paso por nuestro
pzis, vinculando su nombre a obras de impoitan-
cia, tales como la fundacién de la benemérita
Asociacién Rural del Uruguay, que tan inestima-
bles servicios ha prestado y presta; su activa par-
ticipacion en la redaceion del Cédigo Rural; el

(o) M A Cradc, Revista de la dsociacron Rurel, 1897, pig 37
(6374 El muismo n la Rewvista citada, 1847, pieg 38
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patriético monumento que de su peculio particular
levanté en la Agraciada a la memoria de los 33
Orientales; sus buenos servicios, prestados con ab-
negacion y desinterés encomiable en las diversas
exposiciones extranjeras en que figuré nuestro
pais, con el landable propdsito de que éste ocupara
el rango principal que le sefialaban sus adelantos,
y muchas otras obras de aliento que sefialaban su
acendrado carifio por este pais, que recordard con
gratitud y veneracion su nombre querido y res-
petado™ (638,

(638) Ministro de¢ Fomento, Revesla de la .lrociacien Rural, 1897,
pag. 42,
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LUIS DE LA TORRE

“...y vengamos al Renacimiento, en que entre
otros meritorios ya diplomados por la justicia pos-
tuma, tiene su pagina de honor nuecstro muy esti-
mable compatriota D. Luis de la Torre, cuyo va-
lioso aprendizaje en su quinta de Punta Carreta ha
venido a utilizar la Viticola Urnguaya (La Cruz),
de la que es vitalicio director - gerente como pre-
mio a sus afanes y consagracién patriética en pro
de la viticultura nacional™ (639),

Fallecié €]l 17 de Noviembre de 1895,

“En La Cruz realizé D. Luis de la Torre todos
#us ensueilos, y bastdle el cumplimiento del deber
que contrajera ante el Direclorio de la Sociedad,
para levantar, sin saberlo, por sus propias manos,
el monumento que le recordari por siempre. 5i el
vifiedo y demis plantaciones de La Cruz llegasen
a desaparecer, aqui, dird el viajero que pase por
aquellos lugares, estuvo la obra de Luis de la
Torre” &40),

“En mi doble cardcter de Presidenic de ia Aso-
ciacién Rural y Presideate de la Sociedad Viticola
Uruguaya, vengo a rendir en este solemne momento,
un justo homenaje a la rectitnd, a la honestidad,
a la consecuencia y virtudes que se hallaban reuni-
das en el que fue don Luis de la Torre: pcrsona-
lidad dignisima y cuyo recuerdo, no sélo queda
grabado en el corazén de sus amigos, sino que su
cjemplo serd un verdadero estimulo para todos

(639) C M de Penn, Rerusta de la Asociacron Rurel, 1893, pag 11
(646) Rewista de la Asectactén Hural, 1893, pig 320,
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aguellos hombres que en sus inspiraciones patrié-
ticas dediquen su actividad en beneficio del pro-
greso nacional” (641},

“Sus esfuerzos por el desarrollo del cultivo de
las plantas industriales estan patentes en su quinta
de Punta Brava y en los exiensos vifiedos de La
Cruz, perienecientes a la Sociedad Viticola Uru-
guaya, de los que fue fundador y organizador...”
Incansable propagandista del cultivo de la vid y el
olivo, cra con justo titulo llamado el maestro por
los viticultores modernos, que aprendieron mucho
con su experiencia y sabiduria” (%),

“Para sus trabajos buscé hijos del pais, pues se
empeiiaba en demostrar que el mismo gaucho de
nuestras cuchillas, cuando se le ensena y acostum-
bra a trabajar, es, cuando menos, tan sobrie, tan
fuerte, tan honrado, tan obediente y tan activo co-
mo el mejor de los jornaleros” (543,

(641} I Pons, Asociecrén Rural, 1895, pig 321
(42} L Rodriguez Ihez, Revista de o Asodacidn Rural, 1895,

522
(613} E! Telcmafo Marifimoe, Noviembre, 1895,
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PASCUAL HARRIAGUE

Establecié un importante vifiedo en el Salto.
En Junio de 1887 contenian sus bodegas: en una
cuba, 35 pipas de vino tinto; en estiba, 45 id., ¥
en otra estiba 130 bocoves, o sea, en total, 107.310
litros. Los vifiedos de donde procedia la cosecha
ocupaban 60 cuadras.

Harriague solicité entonces el premio que por la
ley de 17 de Julio de 1877 le correspondia, y, con
este motive, Luis L. Lenguas decia: “Sus saerifi-
cios son de alta importancia para el pais, que en-
contrara en la industria viticola, una de laz bases
mas solidas de su riqueza futura; cumple, pues, al
Estado premiar con el esplendor debido a los que
comprometen su fortuna y dedican todas sus fa-
cultades a trabajar por el progreso de la Repu-
blica™ (%),

La Asociacién Rural resolvié colecar ¢l retrato
de Harriague en el local de la misma, y, de acuer-
do con esta resoluciém, se dirigié a éste solicitin-
doselo, Defiriendo a este pedido Harriague lo en-
vié desde el Salto en 16 de Febrero de 1889 (695),

Harriague tiene acreditada una especie de vid e
variedad, que lleva su nombre.

En 1892 ocupaba el vifiedo 180 cuadras, vy pro-
ducia, segin datos de Harén, de 2500 a 3000 hor-
dalesas de vino al afio (846),

i {Ggf% L L Lenguas, Remsta de le Asociacién Rural, 1887,
pag

{643) Rewsta de la Asociacion Rural, 1889, pig 121.

(646) Id. id id, 1882, pag 25
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“El gremio rural pierde, con la muerte de D.
Pascual Harriague, un valiosisimo elemento, y el
pais un gran factor de la produecién™ (647,

Pascnal Hurriague nacié el 14 de Abril de 1819
en Hasparrén (Bajos Pirineos), y era hijo de pa-
dres lahradores. Llegé a Montevideo en 1838 y
fallecié durante un viaje a Europa, en Paris, en
Enero de 1894, a los 75 afios de edad, vy con 36 de
residencia en esta Rephblica.

“... De alli vino al Salta en el afio 1840, atraido
por ofrecimicntos y proposiciones de negocios he-
chos por el antiguo y respetable vecino D. Juan
Claverie. Figuran entre los varios ramos de ne-
gocios que cxploté desde el afio 1850 en adelante:
una curtiembre, graseria, jabonerie y wveleria,
siendo uno de los primeros en formar en este
departamento, vy tal vez en todo el pais, el gran
comercio de exportacién de piedre dgeta. En Cata-
lanes, hoy departamento de Artigas, organizé este
servicio, llevando peonadas para las excavaciones
y fuertes tropas de carretas para su conduceidn
al puerto de embarque.

“En 1858 formé un saladero sobre la costa del
rio Uruguay; en 1860 trasladé éste a otro lugar,
que denoming Caballada, en una pequefia irea de
48 cuadras. Mas tarde fue aumentada el irea, sien-
do hoy un establecimiento que faena 700 cabezas
vacunag diarias.

“En 1860 hizo los primeros ensayos en su gquin-
ta particular. con plantaciones de urva criolla en
forma de cepas, suponiendo que la uva de esta
claze de vifias produciria en tan buena tierra el

1647) Id id id, 1894, pig 2.
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vino que en su juventud habia cosechado y bebido
en casa de sus padres. Algunos afios mis tarde,
un amige y paisano suyo, Juan Jauregui, conocido
por Lorda, establecido en Concordia, le cedié al-
gunas plantas que habia traido de su pais, las que
ensayé con fe, habiendo conseguido entonces el re-
sultado que perseguia de mucho tiempo atris. Un
afio después extendié esas plantaciones y diez afios
mis tarde contaba ya con 40 ecuadras en produc-
cién™ (646),

{648) Revista de la Asocracidn Rural, 1894, phg. 133,
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FRANCISCO VIDIELLA

“Su granja de Colén, que es una honra nacional,
es a la vez su mayor timbre de gloria.

“La existencia del sefior Vidiella no dejara tras
de si un recuerdo fugaz; su nombre, a justo titulo,
ge perpetuari al lado de los Larrafiaga, Pérez Cas-
tellano, Aguilar y Leal y tantos otros fundadores
de nuestra agricultura e industrias de su depen-
dencia, — y de quien la historia econdémica de
la Repiblica no podrd prescindir en sus pdginas
de oro” (63,

Dejs Vidiella una clase de nva muy aereditada
para la produccion de vino.

“Con respecto a esta uva, nada podemos deter-
minar; pero el Sr. D. Luis de la Torre, que es
competente en la materia, en una descripcion que
hizo de la granja Vidiella, aseverd que esa uva
es la que se conoce técnicamente por Folle Noir,
clase ésa que si bien confiesa que existe, no la
describe el célebre viticultor Foex™ (670,

“La granja fue fundada en 1874 y actualmente
la dirige con verdadero acierto su sefior hijo Fede-
rico, teniendo cultivadas las 30 cuadras con mas
de 120 mil pies de vifiaz o cepas y 3500 oli-
vos”.., (B

El 25 de Febrero de 1833 se realizé la primera
vendimia en la granja Vidiella, en medio de una
fiesta popular,

(649) L do [a Torre, Remsta de la Asomacién Rural, 1884, phg. 97
{650) L L Irurzu, Rewvistz de la Asociacidn Rurel, 1888, pag 35.
(651) P Rava Zucchell, Revista citada, 1885, p4g 132
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“La perseverancia y la fe de Vidiella merecen
el homenaje péstumo que hoy se le tributa, lle-
nando a la vez la falta que los extranjeros notan
en Montevideo, con 214 mil habitantes, de que sea
la tinica ciudad del mundo en tal categoria, que no
levante estatuas a nadie, con un espiritu iconos
clasta verdaderamente lamentable” 652),

Vidiella nacié en Montroig el 21 de Febrero de
1820. A los 17 afios arribaba a nuestras costas con
su familia, fijando su residencia en el Salto, donde
abrié un pequefio negocio en 1837. En 1857 se
establecié en Montevideo, continnande en el
comercio.

“Desde 1876 a 1883 sostuvo una verdadera lucha
para conseguir las cepas que, por su resistencia y
produccién, mejor se adaptaran a este elima, con-
siguiendo obtenerlas a medida de sus deseos, si
bien le costé 7 afios de constante dedicaciéon y
laborioso trabajo e invirtié la importante suma
de 82.570 pesos”’ (639),

“Finalmente, el 22 de Marzo de 1891 ge inangu-
raba el monumento levantado por el pueble a la
imperecedera memoria de don F, Vidiella, acto que
fue presenciado por inmenso nimerc de personas
v entidades oficiales, y en el que pronunciaron
bellisimos discursos los sefiores don L. Lerena
Lenguas, don L. de la Torre, doctor Carlos M. de
Pena y F. R. Vidiella” (654,

Vidiella fallecié el 25 de Febrero de 1884. El
monumento estd situado en la plaza piblica de
Villa Colén,

(052) A. Crado, en la misma Rewista, 1891, pig. 133.

{653) Revwste de la Asociccrén Rural, 1894, pag 105

(654) Revista de lz Asociacidn Rural, 1891, pag. 106, y en la
nusma Rewvsta, 1891, pag. 132,
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DOMINGO BASSO

En el afio de 1862 llegé a Montevideo, proce-
dente de Italia, Juan B. Basso, acompafiado de
sa joven hijo Domingo Basso, quien algunos afios
mis tarde debia ser un excelente obrero, afanoso
por el adelanto de la arboricultura, de la flori-
cultura v la horticultura nacionales.

Juan B. Basso, una vez aqui (1863), procedié a
fundar en el Paso del Molino un establecimiento
agricola para la venta de drboles, plantas de ornato
¥ flores. Habiendo tenido que volverse a Europa
en 1874, dejé encargado de la administracion de
las plantaciones a su hijo Domingo. bajo euya
dirececién estuvieron hasta su sentido fallecimiento.

En 1870, los cultivos, ya bastante adelantados,
aumentaron st importancia con la introduccién
de otras plantas: pero como por ese entonces el
terreno era pequeiio para el desarrollo que iban
tomando los plantios, en 1880 se establecié en
Colén, donde con mas tierra disponible ¥ otros
elementos, pudo dar mayores proporciones a la
explotacion, llegando ésta a sn auge en 1889, cuando
se establecid la casa central.

El ensanche sucesivo de los trabajos agricolas
no sélo recibié aqui el progresista impulse que
Basso les daba con sus iniciativas, sine que se
extendié hasta en el exterior con el establecimien-
to de sucursales, como en el Rosario de Santa Fe
en 1386, en Haedo (Buenos Aires) en 1892, ¥
luego también en Concordia, Antes de la fundacidén
de las sucursales, se abastecian esas localidades por
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el envio de drboles y plantas desde acd. El primer
catilogo de las plantas se publicé en 1888,

Una ripida enfermedad puso fin a la laboriosa
vida de Dominge Basso, el 21 de Diciembre de
1904. Este suceso causé verdadero sentimiento pid-
blico, pues eran muy conocidos sus propdsitos pro-
gresistas, de los que dejo testimonio bien patente
en muchos de nuestros jardines y en algumos pa-
seos publicos, como asimismo en la Argentina.

El doctor Renato Sace, 25 aflos antes de la
muerte de Basso, describia asi las plantas que te-
nia el establecimiento situado en la calle Agra-
ciada, nim. 876:

“El establecimiento horticola de los
sefiores Basso

“Los sefiores Basso hermanos tienen un jardin
en el cual cultivan, sin preferencia alguna, loa
drboles frutales, forestales y de adorno, luego una
coleccién de flores, de plantas ttiles y de legum-
bres; colecciéon muy completa, segin puede juz-
garse por un catilogo que estd muy bien hecho.

“Don Domingo Basso, que ha regresado de Eu-
ropa, ha traido de alli colecciones numerosas y
variadas, sobre las cuales llamo la atencién de los
aficionados, sobre todo la de rosales; sus frecuen-
tes relaciones con las casas méis importantes de
Francia y Bélgica le dan. por lo demis, la facilidad
de obtener cuantas plantas se puedan desear.

“He visto con gusio, en casa de aquellos sefiores,
muchas plantas que he buscado en vano en otras
partes, como los tulipiferos, los alcornoques, los
castafios, los olmos, los fresnos, las robinias de
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flores rosadas, y sobre todo una coleccion hermosa
de las plantas mas notables de este pais, a saber:
los helechos y las palmeras. Hay alli las bases de
un sistema de cambios o canjes con la Europa que,
bien entendido, puede dar al jardin de loe sefiores
Basso una extension gigantesca y valerles la fortuna
que tanto su actividad como su ciencia merecen.

“Todos los patriotas orientales deben regoci-
jarse al ver el ensayo intentado por los sefiores
Basso hermanos, y favorecerlos, no sélo con sus
simpatias, sino también con envios de granos de
arboles v de los demas vegetales mas ttiles o méis
interesantes de este pais. Como ha llegado el mo-
mento que maduren las semillas de la mayor parte
de los 4rboles indigenas, me permito hacer un
llamamiento a los propietarios de bosques o mon-
tes, y rogarles que recojan la mayor cantidad po-
sible de granos de lapacho, de quebracho colorado
v blanco, de fiandubay, de espinillo, de higuera
gomosa y de tantos otros que no son conocidos y
desearia mucho conocer.

“Ruego también a los propietarios del interior,
que tengan a bien enviar a los sefiores Basso mues-
tras de cactus, de las plantas del aire, de las orqui-
deas y de los aloes que alli existen; y les doy
gracias anticipadas, tanto en nombre del pais, como
en nombre de la ciencia. — Montevideo, 14 Abril
1879, — Doctor Saec™ (655),

(6551 Doctor R Sace, Boletin de fz Comsion G de Apncultura,
1879, pag 116

[348]



BERNARDO T. PEREIRA

Fundé su cstablecimiento agricola en 1855.
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LU1S SIVORI
Fundador de la Granja Cibeles

“El Sr. Sivori, constante propagandista del desa-
rrollo agricolo-industrial de la Repablica, hace en
el pequefio opisculo que remite a Barcelona, la
regefia de sus afames por implantar en el pais
nuevos cultivos, nuevas industrias y procedimientos
agricolas” (656),

La granja de Sivori, situada entre Pefiarol y
Piedras, y dividida por este arroyo, en 1888 ocu-
paba una extengién de 110 cuadras cuadradas; los
principales cultivos eran de lino, mani, cifiamo,
trigo y tabaco, Tenia un taller de cordeleria con
fibra de cafiamo, lino y pita, existiendo también la
cria del gusano de seda.

En Abril de 1894 murié Sivori en Montevideo.

“Fallecid, hace pocos diae, este active agricultor,
que habia dedicado su existencia al lahoreo de la
tierra, cultivando no sélo plantas ya conocidas en
el pais, sino otras nuevas, si bien no siempre en-
contrd, con el éxito, remunerados su: afanes, pues
gl unas veces salié triunfante de sus experimentos,
otras, en cambio, recogié desencantos, que, en
verdad, en nada amenguaron su constancia para
el trabajo ni su fe en la agricultura” ©57),

“Con la muerte de don Luis Sivori, pierde la
agricultura un elemento active y lahoriocso, que
giempre sirvié bien la causa rural” (658),

De acuerdo con la ley de Julio de 1877, se le
otorgé a Sivori un premio de des mil pesos por
sus plantios y una medalla de oro por haber bhene-
ficiado 22 mil kilos de tabaco en su chacra.

(656} Revista de la A:onami:%BRumI 1888, pag 63

(657) Id. §d id, 1894, pag. 1
{658) Id. fd. id §d.
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RICARDO B, HUGHES

“Fue un apdstol de las poblaciones rurales, La
Asociacién estd de luto; y estd de luto porque el
Sr. Hughes, sin haber nacido en este suelo, sus
ideas y aspiraciones de prosperidad las concen-
traba en esta tierra querida, que a pesar de sus
querellas y contiendas v a pesar del espirilu de
intolerancia que parece querer preponderar, tiene
la desconocida fuerza de asimilacién de elementos
extrafios que los antiguos le asignaban al suelo
ibérico™ (639),

Hughes nacié en Liverpool el 27 de Marzo de
1810 y llegd a Montevideo en 1829, donde, después
de algiin tiempo, establecié una casa de comercio,
falleciende en Paysandia el 29 de Septiembre de
1875,

“Alld por los afios de 1856 compré la casa social
la estancia de La Paz, y poto mds tarde hizo edi-
ficar el Saladero de Fray Bentos, cuyas propieda-
des le tocaron a él en el arreglo de cuentas de-
finitivo.”

“Entonces, en compafia de Errazquin, Hodgs-
kin y Lowry, fundaron el pueblo de Fray Bentos,
con el nombre de Villa Independencia...”

“También dio el ejemplo del cierre de la pro-
piedad, construyendo los primeros alembrados (6%
y formando potreros, por cuyo medio se facilitaba

{659) D Ordofiana, Revista de la Asoctacidn Ruial, 1873, pag 1064

(660) Entre la construccién de cste alambrado v la del que esta-
blectd el sefior Buschenthal en San José, debié mediar poco tiempo, vy
hasta creo que ol de st se hizo primero
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la separacion de las diferentes clases de ganado,
a la vez que se garantia mas la propiedad.”

“Se le reputa como el primer colonizador del
departamento de Paysandit, donde en 1868 esta-

blecié una colonia, en la que cultivaba el li-
ne” (661)

(661) De-Maria, Reusta de {a Asociacion Rural del Urupugy, 1893,
pag 563,
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LOS QUE TAMBIEN MERECEN UN
RECUERDO HONROSO

Otros muchos nombres dignos de la estima na-
cional, hubiese querido agregar a los que figuran
en las paginas que anteceden; pero no me ha sido
posible 1ener esa satisfaccién por no haber podido
reanir los antecedenles hecesarios. Por esa razén,
me limitaré a presentar la hsta de nombres que
publico a continuacidén, entresacados de la carta
que el doctor Pérez Castellano escribié en 1787,
y que era dirigida a su maestro Benito Riva, en
la cual manifiesta lo siguiente: “El arroyo de
Cuello, el de Toledo, el del Cerrito, y sobre todo
el Miguelete, estin llenos de arboledas frutales y
son el teatro en que estos nuevos colonos mani-
fiestan su industria. Haré a wusted relacién de
algunos de los poseedores mas distinguidos, para
que usted forme alguna idea de lo que acabo
de decir (963

“El preshitero Cardozo posee la chacra de su
difunto padre don Francisco Cardozo.

“Don Eusebio Vidal, ayndante de milicias de
caballeria de esta ciudad, casado con la hija de
don Franecisco Bruno Zahala, nieta de la Paz, posee
la que era de éste.

“Don Francisco Betbesé, coronel del cuerpo de
artilleria y jefe de la Provincia, casado con hija
de don Juan Llanos, nieta de Lesoa, posee la de
su abuela.

{662) Carta citada, Rewssta Histdrice, tome V, pag 662,
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“Don Pedro Aguirre, casado con hija del difunto
don Joaquin de Viana, pos¢e una inmediata a lo
de Zerpa,

“Don Francisco Ortega posee la de Zerpa, siendo
en el dia comandante de los Resguardes, uno de
los papeles de més ruido de la Provincia.

“La de don Felipe Pérez de Sosa.

“Don Manuel Durin.

“Don Miguel de Texada, coronel del Regimien-
to de Infanteria de Buenos Aires, que esta sobre
el arroyo del Cerrito, a una legua de la ciudad,
como quien va a la Chacarita de San Francisco.”

De-Maria, en Montevideo Antiguo, dice que en
las cercanias de la ciudad existian las siguientes
guintas, por los afios de 1808 a 1829:

de Seco de Malurana
” las Albahacas " Noble

”* Maciel  Castell

” Magarifios " Massini

” FEspinosa * Zamayua
* Duran " Sierra

” Chopitea ” Juanieé
del Oficial Real ‘ ” Berro

de Zabala ; ” Doifia Ana
" Antuia * Petrona Palacios
" Larrafiaga del Barbero
” Qbes de Melones
* Herrera

Y aun habria que incluir a José Raimundo Gue-
rra, Francisco de la Paz, Francisco Otero, etec.
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ADICION

Achicoria (Cichorium intybus, L.)

Las hojas son comestibles; de la raiz se hace gran
comercio con destino a la fabricacién de café. Se
ha cultivade agui como verdura, desde hace mu-
chos afics. Hoy vive muy propagada en estado
silvestre.
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